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A PROPOSITO DI QUESTO MANUALE

L'apparecchio ¢ stato realizzato in conformita con le specifiche Normative Europee in vigore e
protetto in tutte le parti potenzialmente pericolose per l'utente. Leggere attentamente il presente
manuale prima dell'utilizzo. Utilizzare I'apparecchio esclusivamente per I'uso per cui € stato pro-
gettato per evitare possibili infortuni e danni. Tenere a portata di mano questo manuale per future
consultazioni. Qualora si desideri cedere questo apparecchio ad altre persone, ricordarsi di inclu-
dere anche queste istruzioni.

Le informazioni riportate in questo manuale sono marcate dai seguenti simboli, che indicano:

A Pericolo per i bambini

& Avvertenza relativa a ustioni
A Pericolo dovuto a elettricita
Attenzione - danni materiali
A Pericolo di danni derivanti da altre cause

USO PREVISTO

L'apparecchio pud essere utilizzato per cucinare alimenti solidi. Non utilizzare I'apparecchio per cu-
cinare alimenti liquidi. Se si aggiunge una quantita eccessiva di liquido, questo potrebbe fuoriuscire
e danneggiare I'apparecchio.

Questo apparecchio non deve essere adibito ad uso commerciale ed industriale.

Ogni altro utilizzo dell'apparecchio non & previsto dal Costruttore che si esime da qualsiasi respon-
sabilitd per danni di ogni natura, generati da un impiego improprio dell'apparecchio stesso.

L'uso improprio determina inoltre I'annullamento di ogni forma di garanzia.

RISCHI RESIDUI

Avvertenza relativa a ustioni. Non toccare il cestello, il vano di cottura, la

& piastra antiaderente e le parti metalliche interne dell'apparecchio durante il
funzionamento dell'apparecchio o nei minuti seguenti il suo spegnimento.
Attendere il raffreddamento delle parti calde.

AVVERTENZE DI SICUREZZA

LEGGERE ATTENTAMENTE LE ISTRUZIONI PRIMA DELL'USO.

* L'apparecchio & stato concepito per essere utilizzato in ambienti domestici o
simili a quello domestico, come ad esempio:

- nelle zone per cucinare riservate al personale dei negozi, negli uffici e in altri
ambienti professionali

- nelle fattorie

- hotel, motel, bed & breakfast e altre strutture di tipo abitativo (per I'uso da parte
dei relativi ospiti).
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Non utilizzare I'apparecchio per scopi diversi da quelli descritti nel presente ma-
nuale. Non si assumono responsabilita per uso errato o per impieghi diversi da
quelli previsti dal presente manuale. L'uso improprio determina inoltre I'annulla-
mento di ogni forma di garanzia.

Si consiglia di conservare gli imballi originali, poiché I'assistenza gratuita non &
prevista per i guasti causati da imballo non adeguato del prodotto al momento
della spedizione ad un Centro di Assistenza autorizzato.

Per non compromettere la sicurezza dell'apparecchio, utilizzare esclusivamente
pezzi di ricambio originali e accessori autorizzati dal costruttore.

L'apparecchio & conforme al Regolamento (CE) No 1935/2004 del 27/10/2004
relativo ai materiali destinati a venire in contatto con i prodotti alimentari.

A Pericolo per i bambini
L'apparecchio pud essere usato da bambini con un'eta superiore a 8 anni e
da persone che hanno capacita fisiche, sensoriali o mentali ridotte, oppure con
mancanza di esperienza o di conoscenza, solo se sono seguiti da una persona
responsabile 0 se hanno ricevuto e compreso le istruzioni e i pericoli presenti
durante l'uso dell'apparecchio.
| bambini non devono giocare con I'apparecchio.
Le operazioni di pulizia e di manutenzione da parte dell'utilizzatore non devono
essere effettuate dai bambini a meno che non abbiano un'eta superiore a 8 anni
e operino sotto sorveglianza.
Tenere sempre I'apparecchio e il cavo di alimentazione fuori dalla portata dei
bambini con eta inferiore agli 8 anni.
Non lasciar pendere il cavo di alimentazione in un luogo dove potrebbe essere
afferrato da un bambino.
Posizionare l'apparecchio in modo tale che i bambini non possano raggiungere
le parti calde.
Gli elementi dell'imballaggio non devono essere lasciati alla portata dei bambini
in quanto potenziali fonti di pericolo.
Allorché si decida di smaltire come rifiuto questo apparecchio, si raccomanda di
renderlo inoperante tagliandone il cavo di alimentazione. Si raccomanda inoltre
di rendere innocue quelle parti dell'apparecchio suscettibili di costituire un peri-
colo, specialmente per i bambini che potrebbero servirsi dell'apparecchio per i
propri giochi.

& Avvertenza relativa a ustioni
Scollegare I'apparecchio e attendere che le parti calde si siano raffreddate prima
di effettuare qualsiasi operazione di pulizia e manutenzione.
II cestello, il vano di cottura, la piastra antiaderente e le parti metalliche interne
dell'apparecchio possono diventare caldi durante I'uso. Tenere le mani e il viso
lontani dalle parti calde dell'apparecchio.



* Non toccare il cestello, il vano di cottura, la piastra antiaderente e le parti me-
talliche interne dell'apparecchio durante il funzionamento dell'apparecchio o nei
minuti seguenti il suo spegnimento. Attendere il raffreddamento delle parti calde.

+ Afferrare il cestello solo per l'impugnatura e utilizzare presine o strofinacci per
rimuovere il cestello.

+ Durante la cottura si puo verificare una fuoriuscita di vapore caldo dalla presa
d'aria o dal vano di cottura dell'apparecchio. Tenere le mani e il viso lontani dalla
presa d'aria e dal vano di cottura.

+ Non riempire il cestello con olio. Pericolo di incendio.

+ Durante l'uso, aria e vapore caldi fuoriescono dalla presa d'aria. Tenere le mani
e il viso lontani dalla presa d'aria.

+ Quando si rimuove il cestello dal vano di cottura, fuoriescono anche aria e vapo-
re caldi. Tenere le mani e il viso lontani dal vano di cottura.

* Non capovolgere il cestello quando si rimuovono gli alimenti: residui di olio caldo
potrebbero fuoriuscire dal cestello. Pericolo di ustioni.

. Attenzione: superficie calda.

A Pericolo dovuto a elettricita

* Prima di collegare I'apparecchio alla rete elettrica controllare che la tensione
indicata sulla targa dati posta al di sotto dell'apparecchio corrisponda a quella
della rete locale.

* L'uso di prolunghe elettriche non autorizzate dal fabbricante dell'apparecchio
puod provocare danni e incidenti.

+ Collegare sempre |'apparecchio a una presa con messa a terra.

* Non collegare alcun altro apparecchio ad elevata potenza (stufe, ferri da stiro,
radiatori) alla stessa presa elettrica. Pericolo di sovraccarico elettrico.

* Non tirare mai il cavo di alimentazione o |'apparecchio stesso per scollegare la
spina dalla presa elettrica.

+ Non mettere mai le parti sotto tensione a contatto con I'acqua: rischio di corto
circuito e/o shock elettrico.

* Non lasciare il cavo di alimentazione in contatto con parti taglienti o spigoli vivi.

* Il cavo di alimentazione non deve entrare in contatto con superfici calde.

+ Scollegare I'apparecchio dalla presa elettrica e attendere che le parti calde si sia-
no raffreddate prima di effettuare qualsiasi operazione di pulizia € manutenzione.

+ Non immergere mai l'apparecchio, la spina e il cavo elettrico in acqua o altri
liquidi.

* Non utilizzare I'apparecchio con le mani bagnate o a piedi nudi.

* In caso di inutilizzo, anche per un breve periodo di tempo, spegnere 'apparec-
chio e scollegare sempre la spina del cavo di alimentazione dalla presa elettrica.

* Non lasciare incustodito I'apparecchio mentre é collegato alla rete elettrica.
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Attenzione - danni materiali

+ L'apparecchio deve essere utilizzato e lasciato a riposo su una superficie stabile.

* Non posizionare |'apparecchio su superfici molto calde o nelle vicinanze di fiam-
me libere per evitare che il rivestimento possa essere danneggiato.

+ Non posizionare I'apparecchio vicino a materiale infiammabile (per esempio tes-
suti, tende).

* Il cavo di alimentazione non deve entrare in contatto con superfici calde.

+ Non posizionare I'apparecchio o il cavo di alimentazione in prossimita di o sopra
a fornelli elettrici o a gas caldi, o vicino a un forno a microonde.

+ Svolgere completamente il cavo di alimentazione prima dell'utilizzo.

* L'apparecchio non deve essere alimentato attraverso timer esterni o con impian-
ti separati comandati a distanza.

+ Se |'apparecchio emette del fumo nero durante il funzionamento, scollegare im-
mediatamente I'apparecchio dalla presa elettrica. Non rimuovere il cestello dal
vano di cottura. Attendere la fine della fuoriuscita di fumo. Rivolgersi al pit vicino
centro di assistenza tecnica autorizzato per gestire il problema.

+ Non inserire mai ingredienti liquidi all'interno del cestello. Se necessario per esi-
genze di cottura, aggiungere piccole dosi di liquido. Verificare sempre che il
liquido sia stato assorbito dagli ingredienti solidi prima di aggiungerne altro.

* La capacita massima del cestello & di circa 9 |. Non superare mai la capacita
massima durante il riempimento del cestello.

* Non ostruire mai la presa d'aria durante il funzionamento dell'apparecchio, per
evitare danni materiali /o il surriscaldamento dell'apparecchio.

* Inserire gli ingredienti sempre e solo nel cestello per evitare il contatto del cibo
con le resistenze elettriche.

+ Verificare sempre che il cestello sia correttamente inserito nel vano di cottura
prima di avviare l'apparecchio.

+ Non utilizzare mai I'apparecchio senza aver inserito il cestello nel vano di cottura.

* Per evitare danni all'apparecchio, non inserire utensili od oggetti metallici nel
cestello.

+ Non utilizzare utensili metallici per rimuovere gli alimenti dal cestello o dalla pia-
stra antiaderente.

* Prima di mettere in funzione I'apparecchio, verificare che il cestello e il vano di
cottura siano liberi da oggetti estranei.

* Non posizionare mai oggetti sopra I'apparecchio.

* Non far funzionare I'apparecchio a vuoto.

* Non utilizzare I'apparecchio all'aperto.

+ Non lasciare I'apparecchio esposto ad agenti atmosferici (per esempio pioggia,
sole).



Dopo aver scollegato la spina di alimentazione e dopo aver fatto raffreddare le
parti calde, |'apparecchio dovra essere pulito esclusivamente con un panno non
abrasivo appena inumidito aggiungendo poche gocce di detergente neutro non
aggressivo.

Non utilizzare mai solventi che danneggiano la plastica.

A Pericolo di danni derivanti da altre cause
Posizionare I'apparecchio ad una distanza di almeno 10 cm da pareti, mobili o
altri apparecchi.

Afferrare il corpo dell'apparecchio per sollevarlo.

Non spostare I'apparecchio senza aver rimosso gli alimenti dal cestello.
Scollegare sempre I'apparecchio dalla presa elettrica prima di inserire o rimuo-
vere i singoli componenti.

Collocare I'apparecchio in un ambiente sufficientemente illuminato, pulito e con
la presa elettrica facilmente accessibile.

Posizionare I'apparecchio su una superficie piana, stabile e resistente alle alte
temperature.

L'apparecchio non deve essere utilizzato se € stato fatto cadere o se vi sono
segni di danni visibili. Non utilizzare I'apparecchio se il cavo di alimentazione o
la spina risultano danneggiati, o se I'apparecchio stesso risulta difettoso. Tutte le
riparazioni, compresa la sostituzione del cavo di alimentazione, devono essere
eseguite solamente da un Centro Assistenza Ariete o da tecnici autorizzati Arie-
te, in modo da prevenire ogni rischio.

ﬁPer il corretto smaltimento del prodotto ai sensi della Direttiva Europea

== 2012/19/EU si prega di leggere il foglietto allegato al prodotto.

* CONSERVARE SEMPRE QUESTE ISTRUZIONI.

IT
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DESCRIZIONE DELL'APPARECCHIO

A - Display touch

B - Corpo dell'apparecchio
C - Vano di cottura

D - Piastra antiaderente

DESCRIZIONE DEL DISPLAY TOUCH (FIG. 2)

E - Impugnatura

F - Cestello

G - Cavo di alimentazione
H - Presa d'aria

TASTI DEI PROGRAMMI DI COTTURA PREIMPOSTATI

Patate fritte surgelate

Patate fresche

Pollo

Bistecca/Carne rossa

Pizza

Dolci

Pesce

GRIL

I D Y9Yss P e

Modalita grill

TASTI FUNZIONE

Tasto

Descrizione

©

Tasto di accensione/spe-
gnimento

Consente di accendere o spegnere I'apparecchio e
di avviare o interrompere il processo di cottura.

© 0o

Tasto di impostazione
del tempo di cottura

Consente di impostare manualmente il tempo di
cottura. Premere i tasti + o - per aumentare o dimi-
nuire il tempo di cottura.

©1®

Tasto di impostazione
della temperatura di
cottura

Consente di impostare manualmente la temperatura
di cottura. Premere i tasti + o - per aumentare o
diminuire la temperatura di cottura.




Dati di identificazione

Sulla targa dati posta sotto la base di appoggio dell'apparecchio sono riportati i seguenti dati d'i- |:
dentificazione dell'apparecchio:

+ costruttore e marcatura CE

* modello [Mod.]

+ n° di matricola [SN]

+ tensione elettrica di alimentazione [V] e frequenza [Hz]

+ potenza elettrica assorbita [W]

* numero verde assistenza

Nelle eventuali richieste ai Centri Assistenza Autorizzati, indicare modello e numero di matricola.

PRIMA DELL'USO
1 Rimuovere il materiale di imballaggio e verificare che tutti i componenti siano presenti (Fig. 3).
2 Verificare l'integrita del contenuto (Fig. 4).

Verificare che la tensione indicata sulla targa dati posta al di sotto dell'apparecchio corri-
sponda a quella della rete locale.

Attenzione!
Posizionare l'apparecchio ad una distanza di almeno 10 cm da pareti, mobili o altri apparecchi.

Attenzione!
Non immergere mai I'apparecchio, la spina e il cavo elettrico in acqua o altri liquidi. Non
riempire d'acqua il cestello quando € inserito nel vano di cottura.

Attenzione!
Scollegare sempre |'apparecchio dalla presa elettrica prima di inserire o rimuovere i singoli
componenti.

3 Posizionare I'apparecchio su una superficie piana, stabile e resistente alle alte temperature (Fig. 5).
4 Svolgere completamente il cavo di alimentazione.

Prima di utilizzare I'apparecchio per la prima volta, lavare i componenti rimovibili che entra-
no in contatto con gli alimenti.

5 Lavare il cestello (F) e la piastra antiaderente (D). Utilizzare un comune detersivo per piatti e una
spugna morbida, non abrasiva. Asciugare bene.

ISTRUZIONI PER L'USO

La piastra antiaderente consente di aumentare la croccantezza degli alimenti. L'uso della
piastra antiaderente é opzionale.

- Se si desidera aumentare la croccantezza degli alimenti, inserire la piastra antiaderente (D) nel
cestello (Fig. 6). Verificare che la freccia presente sulla piastra antiaderente sia allineata all'im-
pugnatura del cestello (Fig. 7).

1 Inserire gli alimenti nel cestello (F) (Fig. 8). Non superare il livello massimo. Il livello massimo &
indicato dalla linea in rilievo presente sulla superficie interna del cestello (Fig. 9).

Non riempire il cestello con olio.
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2 Inserire il cestello nel vano di cottura (C). Il corretto inserimento avviene con un "click" (Fig. 10).

Attenzione!
Assicurarsi di aver correttamente inserito e bloccato il cestello prima di mettere in funzione
I'apparecchio.

L'apparecchio & dotato di un dispositivo che ne impedisce il funzionamento se il cestello
non ¢ inserito correttamente nel vano di cottura.

3 Inserire la spina nella presa elettrica (Fig. 11).
4 Premere il tasto di accensione/spegnimento (©) (Fig. 12).

Al primo utilizzo, pu6 accadere che I'apparecchio emani un leggero odore e un po' di fumo:
si tratta di un fenomeno perfettamente normale perché alcune parti sono state leggermente
lubrificate, dopo poco tempo il fenomeno scomparira. Questo non avra alcun effetto sul
funzionamento dell'apparecchio.

5 Premere il tasto del programma di cottura preimpostato desiderato, in base agli alimenti da
cuocere (vedere il paragrafo "Consigli di preparazione" per i dettagli dei programmi). La spia del
programma di cottura preimpostato selezionato inizia a lampeggiare.

Ogni programma preimpostato ha un tempo di cottura di default, ma & possibile impostare manual-

mente la temperatura e il tempo di cottura:

- Premere i tasti + o - di impostazione della temperatura di cottura ( ﬂ ) per impostare la tempera-
tura di cottura, a intervalli di 5°C.

- Premere i tasti + o - di impostazione del tempo di cottura ((®) per impostare il tempo di cottura,
a intervalli di 1 minuto.

Per aumentare la velocita di selezione, mantenere premuti i tasti di impostazione del tempo e della

temperatura di cottura.

6 Premere il tasto di accensione/spegnimento ((©) (Fig. 12). L'apparecchio inizia a cuocere gli
alimenti. La luce all'interno del vano di cottura si accendera. Durante la cottura, sul display (A) si
alterneranno il tempo, che diminuisce, e la temperatura selezionata.

Durante il funzionamento dell'apparecchio, la luce all'interno del vano di cottura potreb-
be accendersi e spegnersi periodicamente. Questo indica gli interventi del termostato che
mantiene la giusta temperatura di cottura.

L'apparecchio puo essere messo in pausa durante il funzionamento, ad esempio per mescolare gli
ingredienti durante il processo di cottura.

Attenzione!
Pericolo di ustioni. Non toccare il cestello, la piastra antiaderente e le parti metalliche dell'ap-
parecchio.

Quando si rimuove il cestello dal vano di cottura, fuoriescono anche aria e vapore caldi.
Tenere le mani e il viso lontani dal vano di cottura.

- Afferrare l'impugnatura (E) ed estrarre il cestello (F) dal vano di cottura (C) (Fig. 13). L'apparec-
chio interrompe il processo di cottura.

- Scuotere il cestello per cuocere gli ingredienti in modo uniforme.

- Per riprendere il funzionamento dell'apparecchio, inserire il cestello nel vano di cottura. L'appa-
recchio riprende automaticamente il processo di cottura.

10



Dopo la cottura

Al termine della cottura, I'apparecchio emette alcuni beep.

Se gli ingredienti non sono pronti, bastera reinserire il cestello nel vano di cottura e impostare il

timer per qualche minuto.

- Perinterrompere manualmente il processo di cottura, premere il tasto di accensione/spegnimen-
to (©). Dopo alcuni secondi, 'apparecchio si spegne.

1 Afferrare l'impugnatura (E) ed estrarre il cestello (F) dal vano di cottura (C) (Fig. 13).

2 Versare gli alimenti in un piatto. Servire in tavola.

Attenzione!

Non toccare il cestello, il vano di cottura, la piastra antiaderente e le parti metalliche interne
dell'apparecchio durante il funzionamento dell'apparecchio o nei minuti seguenti il suo spe-
gnimento. Attendere il raffreddamento delle parti calde.

Non capovolgere il cestello quando si rimuovono gli alimenti: residui di olio caldo potrebbero
fuoriuscire dal cestello.

Attenzione!
Assicurarsi che gli ingredienti cucinati con I'apparecchio risultino dorati € non neri o marroni.
Rimuovere gli eventuali residui di bruciato dagli alimenti.

Non utilizzare utensili metallici per rimuovere gli alimenti dal cestello.
Un eventuale eccesso di olio sara raccolto nel fondo del cestello.

Al termine del processo di cottura, I'apparecchio puo essere subito riutilizzato per prepara-
re altri alimenti.

Modalita grill

La modalita grill & ideale per grigliare carne, pesce e verdure. Inserire la piastra antiaderente (D) nel
cestello (Fig. 6) prima di mettere il cibo. Verificare che la freccia presente sulla piastra antiaderente
sia allineata all'impugnatura del cestello (Fig. 7).

Funzione di autospegnimento
Questo apparecchio € dotato di un timer. Quando il timer arriva a "0", I'apparecchio suona e si
spegne automaticamente. Il sistema di ventilazione si arresta qualche istante dopo.

CONSIGLI DI PREPARAZIONE

Pre-riscaldare I'apparecchio prima di cuocere gli alimenti ottimizza il risultato finale.

Gli ingredienti piu piccoli necessitano di un tempo di cottura leggermente piu breve rispetto a
ingredienti pit grossi.

Una quantita maggiore di ingredienti richiede un tempo di preparazione leggermente pit lungo
mentre una quantita minore un tempo leggermente piu breve.

Mescolare gli ingredienti piu piccoli a meta cottura ottimizza il risultato finale e aiuta una cottura uniforme.
Per un risultato croccante, aggiungere un cucchiaio d'olio alle patate fresche o surgelate (Fig. 14)
e utilizzare la piastra antiaderente (D) in dotazione.

Gli snack da cuocere al forno possono anche essere cotti nella friggitrice ad aria.

Utilizzare paste pronte per preparare snack ripieni in modo facile e veloce. Le paste gia pronte
cuociono pit velocemente di quelle fatte in casa.

11
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Programmi preimpostati

La tabella seguente mostra i programmi preimpostati presenti sul display touch.

Ogni simbolo corrisponde a un programma di cottura. Il programma & impostato con una tempera-
tura e un tempo di cottura consigliato in base al tipo di alimento. Il tempo di cottura & indicativo, cid
dipende anche dallo spessore e dalla quantita di ingredienti utilizzata. E possibile modificare tempo
e temperatura dei programmi di cottura preimpostati.

Programma Tempo Temperatura (°C)
Default | Intervallo Default | Intervallo
w Patate fritte surgelate 15min | 1-60 min 200 150-200
Patate fresche 25 min | 1-60 min 200 130-200
J Pollo 25min | 1-60 min 190 120-200
@ Bistecca/Carne rossa 20 min | 1-60 min 190 120-200
Pizza 12min | 1-60 min 180 | 160-200
% Dolci 30min | 1-60 min 160 120-200
)@ Pesce 15min | 1-60 min 180 120-200
Modalita grill 15min | 1-60 min 200 60-200

La tabella seguente mostra tempi e temperature indicative per vari tipi di alimenti:

Patatine fritte (surgelate) 15 - 20 minuti 200°
Patatine fritte (fresche) igll-a?’r?agltguu in base al taglio ;gg:
Fritto (di verdura) 10 - 15 minuti 200°
Crocchette 12 - 15 minuti 190°
Crocchette di pollo 10 minuti 200°
Cosce di pollo 20 - 25 minuti 190°
Bistecca 10 - 15 minuti 190°
Polpette 8 minuti 180°
Scampi 15 - 20 minuti 160°
Torta 20 - 30 minuti 160°
Quiche 25 - 30 minuti 180°
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_— 160°
Pesce 15 — 20 minuti 180°
Cotoletta di maiale 10 - 15 minuti 200°
Involtini primavera 10 - 15 minuti 200°
Verdura 10 - 20 minuti 180°

PULIZIA E MANUTENZIONE
Una pulizia regolare e quotidiana consente di mantenere I'apparecchio efficiente e di prolungare la
durata di vita dell'apparecchio.

Attenzione
Pericolo di shock elettrico. Non immergere mai I'apparecchio, la spina e il cavo elettrico in
acqua o altri liquidi.

Non riempire d'acqua il cestello quando € inserito nel vano di cottura.

Attenzione!
Scollegare I'apparecchio dalla presa elettrica e attendere che le parti calde si siano raffred-
date prima di effettuare qualsiasi operazione di pulizia e manutenzione.

Attenzione!
Non utilizzare detergenti abrasivi o utensili metallici per evitare di graffiare e danneggiare il
rivestimento. Non utilizzare mai solventi che danneggiano la plastica.

Attenzione!
Scollegare sempre |'apparecchio dalla presa elettrica prima di inserire o rimuovere i singoli
componenti.

Pulizia dell'apparecchio

- Pulire le parti fisse dell'apparecchio con un panno umido non abrasivo per non danneggiare il
rivestimento. Asciugare con un panno asciutto.

- Pulire il vano di cottura (C) dell'apparecchio con un panno non abrasivo, imbevuto di acqua
calda. Asciugare con un panno asciutto.

- Pulire le resistenze con un panno asciutto per rimuovere i residui di cibo.

Pulizia dei componenti

La piastra antiaderente e il cestello sono in materiale antiaderente: opacita e segni che po-
trebbero comparire dopo un uso prolungato sono normali e non compromettono la cottura
e il gusto degli alimenti.

- La piastra antiaderente e il cestello possono essere lavati in lavastoviglie. Per prolungare la
durata del trattamento antiaderente, si consiglia di lavare la piastra antiaderente (D) e il cestello
(F) a mano. Utilizzare un comune detersivo per piatti e una spugna morbida, non abrasiva.

- Per ammorbidire i residui di cibo nel cestello, & possibile riempirlo con acqua calda. Aggiungere
alcune gocce di detersivo. Lasciare agire per 10 minuti. Lavare e asciugare.
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MESSA FUORI SERVIZIO

In caso di messa fuori servizio dell'apparecchio, scollegare la spina di alimentazione dalla presa
elettrica. In caso di rottamazione, provvedere alla separazione dei vari materiali utilizzati nella co-
struzione dell'apparecchio e al loro smaltimento in base alla loro composizione e alle disposizioni

di legge vigenti nel Paese di utilizzo.

GUIDA ALLA SOLUZIONE DI ALCUNI PROBLEMI

Problemi

Possibili cause

Soluzioni

L'apparecchio non
funziona.

La spina non ¢ stata inseri-
ta nella presa elettrica.

Inserire la spina nella presa elettrica,
che deve essere dotata di messa a
terra.

Il timer non & stato impo-
stato.

Premere i tasti + 0 - di impostazione
del tempo di cottura ((®) per impostare
il tempo di cottura desiderato.

Il cestello non é stato
inserito correttamente.

Inserire bene il cestello nel vano di
cottura. Il corretto inserimento avviene
con un "click" (Fig. 10).

Gli ingredienti non sono
pronti.

La quantita di ingredienti
allinterno del cestello &
troppo elevata.

Inserire meno ingredienti nel cestello.
Una minore quantita si cucina piu
uniformemente.

La temperatura impostata
& troppo bassa.

Premere i tasti + o- di impostazione
della temperatura di cottura ( § ) per
impostare una temperatura di cottura
piu elevata. Vedere il libro delle ricette.

Il tempo di cottura imposta-
to & troppo poco.

Premere i tasti + o - di impostazione
del tempo di cottura ((®) per impostare
un tempo di cottura maggiore. Vedere il
libro delle ricette.

Gli ingredienti non sono
cotti uniformemente.

Alcuni tipi di ingredienti
richiedono di essere
mescolati piu volte durante
la cottura.

Gli ingredienti che stanno in alto, o che
sono ricoperti da altri, devono essere
mescolati durante la cottura.

Gli snack fritti non sono
croccanti.

Si stanno utilizzando

tipi di snack che devono
essere cucinati con metodi
tradizionali.

Utilizzare snack da forno o spennellare
gli snack con olio prima di inserirli nel
cestello.

Inserire nel cestello la piastra antiade-
rente per aumentare la croccantezza
dei cibi.
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Problemi

Possibili cause

Soluzioni

Il cestello non si inseri-
sce completamente nel
vano di cottura.

La quantita di ingredienti
all'interno del cestello e
troppo elevata.

Inserire meno ingredienti nel cestello.
Una minore quantita si cucina piu
uniformemente.

Il cestello non & stato
inserito correttamente nel
vano di cottura.

Inserire bene il cestello nel vano di
cottura. Il corretto inserimento avviene
con un "click" (Fig. 10).

Del fumo bianco esce
dall'apparecchio.

Si stanno preparando
ingredienti piU grassi.

Quando si friggono ingredienti piu
grassi, si deposita pit olio nel cestello.
L'olio produce piui fumo bianco del nor-
male durante la cottura. Questo non ha
alcun effetto sulla preparazione degli
ingredienti o sull'apparecchio.

Nel cestello sono rimasti
residui di grasso dalle
precedenti cotture.

Il fumo bianco & causato dal riscalda-
mento del grasso o dell'olio presente
nel cestello. Pulire accuratamente il
cestello dopo l'uso.

Le patate fresche,
tagliate a bastoncino,
non sono fritte unifor-
memente.

Il tipo di patate utilizzato
non ¢ adatto alla frittura.

Utilizzare patate fresche e assicurarsi
di girarle durante la cottura.

Sciacquare e asciugare le
patate prima di friggerle.

Sciacquare le patate e rimuovere tutto
I'amido che si & depositato sulla super-
ficie delle patate.

Le patate fresche, ta-

gliate a bastoncino non
sono croccanti appena
escono dalla friggitrice.

La croccantezza delle
patate fritte dipende dalla
quantita di acqua che con-
tengono le patate e dalla
quantita di olio immessa
nella friggitrice.

Assicurarsi di asciugare bene l'acqua
dall'esterno delle patate prima di
aggiungere l'olio.

Tagliare le patate a piccoli bastoncini
per ottenere pill croccantezza.

Aggiungere un poco di olio in piu per
ottenere pill croccantezza.

Inserire nel cestello la piastra antiade-
rente per aumentare la croccantezza
dei cibi.
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ABOUT THIS MANUAL

The appliance has been manufactured in compliance with the specific European Standards in
force and all the parts potentially dangerous to the user are protected. Read this manual carefully
before use. Use the appliance only for its intended use to avoid possible injury and damage. Keep
this manual handy for future reference. Should you decide to give this appliance to other people,
remember to include these instructions as well.

The information provided in this manual is marked with the following symbols, which mean:

A Danger for children

A Warning of burns

A Danger due to electricity

Warning — material damage

A Danger of damage due to other causes

INTENDED USE

The appliance can be used to cook solid foods. Do not use the appliance to cook liquid foods. If an
excessive amount of liquid is added, it may leak out and damage the appliance.

This appliance must not be used for commercial and industrial purposes.

Any other use of the appliance is not intended by the Manufacturer, which is exempt from any i-
ability for damage of any kind, generated by improper use of the appliance.

Improper use also results in voiding any form of warranty.

RESIDUAL RISKS

Warning of burns. Do not touch the basket, the cooking compartment, the

& non-stick plate and the internal metal parts of the appliance when the ap-
pliance is operational or in the minutes following its shut-down. Wait for the
cooling of hot parts.

SAFETY WARNINGS

READ THE INSTRUCTIONS CAREFULLY BEFORE USE.

+ The appliance has been designed to be used for household purposes or similar,
such as:

- in cooking areas reserved for shop staff, offices and other professional environments

- on farms

- hotels, motels, bed & breakfasts and other residential facilities (for use by
guests).

* Do not use the appliance for purposes other than those described in this manual. The
manufacturer declines any responsibility for misuse or for any use other than those
specified in this manual. Improper use also results in voiding any form of warranty.
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+ We suggest keeping the original packaging, as free assistance is not provided
for failures resulting from inadequate packaging of the product at the time of
shipping to an authorized Service Centre.

* In order not to compromise the safety of the appliance, use only original spare
parts and accessories authorized by the manufacturer.

* The appliance complies with the Regulation (EC) No. 1935/2004 of 27/10/2004
concerning the materials intended to come into contact with food products.

A Danger for children

+ The appliance can be used by children over 8 years of age and by people with
reduced physical, sensory or mental capacities, or who lack experience or
knowledge, only if they are supervised by a responsible person or if they have
received and understood the instructions and the existing dangers when using
the appliance.

+ Children shall not play with the appliance.

+ Cleaning and maintenance by the user shall not be carried out by children unless
they are older than 8 years and are supervised during the operation.

+ Always keep the appliance and the power cord out of the reach of children under

the age of 8.

Do not let the power cord hang in a place where it could be grasped by a child.

Position the appliance so that children cannot reach the hot parts.

Do not leave the packaging near children as it is a potential source of danger.

If you decide to dispose of this appliance as waste, it is recommended to make it

inoperative by cutting the power cord. It is also recommended to make harmless

the parts of the appliance which could constitute a danger, especially for children

who could use the appliance as a game.

& Warning of burns

+ Unplug the appliance and wait for the hot parts to cool down before carrying out
any cleaning and maintenance operations.

* The basket, the cooking compartment, the non-stick plate and the internal metal
parts of the appliance can become hot during use. Keep your hands and face
away from the hot parts of the appliance.

* Do not touch the basket, the cooking compartment, the non-stick plate and the
internal metal parts of the appliance when the appliance is operational or in the
minutes following its shut-down. Wait for the cooling of hot parts.

+ Grab the basket only by the handle and use pot holders or tea towels to remove
the basket.

* Hot steam may escape from the air intake or the cooking compartment of the ap-
pliance during cooking. Keep your hands and face away from the air intake and
the cooking compartment.

* Do not fill the basket with oil. Danger of fire.
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* During use, air and hot steam are released from the air intake. Keep your hands
and face at a safe distance from the air intake.

+ When the basket is removed from the cooking compartment, air and hot steam
also escape. Keep your hands and face away from the cooking compartment.

* Do not turn the basket upside down when removing food: hot oil residues may
leak out of the basket. Danger of burns.

. Warning: hot surface.

A Danger due to electricity

+ Before connecting the appliance to the power supply, check that the voltage
shown on the identification plate under the appliance matches the local voltage
supply.

* The use of extension cords not authorized by the manufacturer can lead to dam-
ages and accidents.

+ Always connect the appliance to an earthed socket.

+ Do not connect any other high-power equipment (such as stoves, irons, radia-
tors) to the same power outlet. Danger of electric overload.

+ Never pull the power cord or the appliance to disconnect the plug from the power
outlet.

* Never put live parts in contact with water: risk of short circuit and/or electric
shock.

* Do not leave the power cord against sharp parts or sharp edges.

+ The power cord shall not touch hot surfaces.

* Unplug the appliance from the power outlet and wait for the hot parts to cool
down before carrying out any cleaning and maintenance operations.

* Never immerse the appliance, the plug and the power cord in water or other
liquids.

+ Do not use the appliance if your hands are wet or if you are barefoot.

* If the appliance is left unused, also for a short period of time, turn it off and al-
ways unplug the power cord from the power outlet.

* Do not leave the appliance unattended while connected to the power supply.

Warning - material damage

+ The appliance shall be used and left at rest on a stable surface.

+ Do not place the appliance on very hot surfaces or near open flames to prevent
the coating from being damaged.

* Do not place the appliance near inflammable materials (such as fabrics, cur-
tains).

* The power cord shall not touch hot surfaces.

+ Do not place the appliance or the power cord near or over hot electric or gas
stoves, or near a microwave oven.
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* Fully unwind the power cord before use.

* The appliance must not be powered by external timers or separate remote-con-
trolled systems.

« If the appliance produces black smoke during operation, immediately unplug
the appliance from the power outlet. Do not remove the basket from the cooking
compartment. Wait for the smoke to stop. Contact the nearest authorized techni-
cal service centre to solve the problem.

+ Never add liquid ingredients into the basket. If necessary for cooking needs, add
small quantities of liquid. Always check that the liquid has been absorbed by the
solid ingredients before adding more.

+ The maximum capacity of the basket is approximately 9 I. Never exceed the
maximum capacity when filling the basket.

+ Do not obstruct the air intake when the appliance is operational, to avoid material
damage and/or the appliance overheating.

« Put the ingredients only into the basket to prevent the food from touching the
electric resistances.

+ Always ensure the basket is properly inserted in the cooking compartment be-

fore starting the appliance.

Never use the appliance without inserting the basket in the cooking compartment.

To avoid damaging the appliance, do not place metal tools or objects into the basket.

Do not use metal tools to remove food from the basket or the non-stick plate.

Before putting the appliance into operation, check that the basket and the cook-

ing compartment are free from foreign objects.

Never place objects on the appliance.

Do not operate the appliance empty.

Do not use the appliance outdoors.

Do not leave the appliance exposed to weathering (such as rain or sun).

After unplugging the appliance and when hot parts have cooled down, only clean

the appliance using a damp, non-abrasive cloth and a few drops of mild, non-

aggressive detergent.

Never use solvents that damage plastic parts.

A Danger of damage due to other causes
Place the appliance at a distance of at least 10 cm from walls, furniture or other
appliances.
In order to lift the appliance, hold it by the body.
Do not move the appliance without removing the food from the basket.
Always unplug the appliance from the power outlet before inserting or removing
individual components.
* Place the appliance in an environment that is sufficiently lit, clean and where the
power outlet is easily accessible.
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* Place the appliance on a flat, stable and heat resistant surface.

+ The appliance shall not be used if it has been dropped or if there are visible signs
of damage. Do not use the appliance if the power cord or the plug are damaged,
or if the appliance is faulty. All repairs, including the power cord replacement,
shall be carried out only by an Ariete Service Centre or by Ariete authorized
technicians, in order to prevent any risk.

E For the proper disposal of the product in accordance with the European Direc-

== tive 2012/19/EU, please read the leaflet attached to the product.

* ALWAYS KEEP THESE INSTRUCTIONS FOR FUTURE REF-
ERENCE.
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DESCRIPTION OF THE APPLIANCE

A - Touch screen display

B - Body of the appliance
C - Cooking compartment
D - Non-stick plate

TOUCH SCREEN DISPLAY DESCRIPTION (FIG. 2)

E - Handle

F - Basket

G - Power cord
H - Air intake

PRE-SET COOKING PROGRAM BUTTONS

U

Frozen chips

Fresh potatoes

Chicken

Steak/red meat

Pizza

Baked desserts

DB v

Fish
GRIL Grill mode
FUNCTION BUTTONS
Button Description
Allows the user to turn on or off the appliance and
@ On/off button start or stop the cooking process.

©o0®

Cooking time setting
button

Allows the user to manually adjust the cooking time.
Press the + or - buttons to increase or decrease the
cooking time.

©i1o

Cooking temperature
setting button

Allows the user to manually adjust the cooking tem-
perature. Press the + or - buttons to raise or lower
the cooking temperature.
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Identification data

The following identification data of the appliance are reported on the data plate under the base of
the appliance:

+ manufacturer and CE marking

¢+ model [Mod.]

+ serial number [SN]

+ power supply voltage [V] and frequency [Hz]

+ electrical power consumption [W]

+ assistance toll-free phone number

For any requests to the Authorized Service Centres, specify model and serial number.

BEFORE USE

1 Remove the packing material and check that all components are present (Fig. 3).

2 Check that the content is intact (Fig. 4).

Check the voltage indicated on the data plate under the appliance matches the local voltage
supply.

Warning!

Place the appliance at a distance of at least 10 cm from walls, furniture or other appliances.

A Warning!
Never immerse the appliance, the plug and the power cord in water or other liquids. Do not
fill the basket with water when it is installed in the cooking compartment.

A Warning!

Always unplug the appliance from the power outlet before inserting or removing individual
components.

3 Place the appliance on a flat, stable and heat resistant surface (Fig. 5).
4 Fully unwind the power cord.

Before using the appliance for the first time, wash the removable parts that come into con-
tact with food.

5 Wash the basket (F) and the non-stick plate (D). Use a common dish detergent and a soft non-
abrasive sponge. Dry well.

INSTRUCTIONS FOR USE

The non-stick plate increases the crunchiness of the food. The use of the non-stick plate is

optional.

- If you want to increase the crunchiness of your foods, insert the non-stick plate (D) into the bas-
ket (Fig. 6). Check that the arrow on the non-stick plate is aligned with the basket handle (Fig. 7).

1 Place the food in the basket (F) (Fig. 8). Do not exceed the maximum level. The maximum level
is indicated by the raised line on the basket’s internal surface (Fig. 9).

Do not fill the basket with oil.
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2 Insert the basket into the cooking compartment (C). The correct insertion is done with a "click"
(Fig. 10).

A Warning!

Make sure the basket is correctly installed and locked before operating the appliance.

The appliance is equipped with a system that prevents its operation if the basket is not
inserted correctly in the cooking compartment.

3 Plug the appliance into the power outlet (Fig. 11).
4 Press the ON/OFF button (©)) (Fig. 12).

When using the appliance for the first time, you may notice the release of a slight smell
and a little smoke: this is to be considered perfectly normal because some parts have been
slightly lubricated, it will stop occurring after a short time. This will have no effect on the
operation of the appliance.

5 Press the button for the desired pre-set cooking program, based on the type of food to be cooked
(read the "Cooking Tips" section for details on the programs). The indicator light of the selected
pre-set cooking program starts flashing.

Each pre-set program has a default cooking time, but it is possible to manually set the cooking

temperature and time:

- Press the + or - cooking temperature buttons ( | ) to set the cooking temperature, at 5°C inter-
vals.

- Press the + or - cooking time buttons ((®) to set the cooking time, at 1 minute intervals.

To increase the selection speed, press and hold down the cooking time and temperature setting

buttons.

6 Press the ON/OFF button (©) (Fig. 12). The appliance starts to cook food. The light inside the
cooking compartment turns on. While cooking, the display (A) will alternately show the decreas-
ing time and the set temperature.

During the appliance operation, the light inside the cooking compartment may turn on and
off periodically. This indicates the interventions of the thermostat which maintains the right
cooking temperature.

The appliance can be paused during operation, e.g. to mix the ingredients during the cooking
process.
& Warning!
Danger of burns. Do not touch the basket, the non-stick plate and the metal parts of the
appliance.

When the basket is removed from the cooking compartment, air and hot steam also escape.
Keep your hands and face away from the cooking compartment.

- Grab the handle (E) and remove the basket (F) from the cooking compartment (C) (Fig. 13). The
appliance stops the cooking process.

- Shake the basket to cook the ingredients evenly.

- The resume the appliance operation, insert the basket into the cooking compartment. The appli-
ance automatically resumes the cooking process.
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After cooking

When cooking is complete, the appliance beeps a few times.

If the ingredients are not ready, put the basket back into the cooking compartment and set the timer

to a few more minutes.

- To manually stop the cooking process, press the on/off button (©)). After a few seconds, the

appliance turns off.

1 Grab the handle (E) and remove the basket (F) from the cooking compartment (C) (Fig. 13).

2 Put the food on a plate. Serve out.

& Warning!
Do not touch the basket, the cooking compartment, the non-stick plate and the internal metal
parts of the appliance when the appliance is operational or in the minutes following its shut-
down. Wait for the cooling of hot parts.

Do not turn the basket upside down when removing food: hot oil residues may leak out of
the basket.

A Warning!

Make sure that the ingredients cooked into the appliance are golden brown and not black or
dark. Remove the possible burned parts from the ingredients.

Do not use metal tools to remove food from the basket.
Any oil residue will be collected at the bottom of the basket.

At the end of the cooking process, the appliance can be used immediately to prepare other food.

Grill mode

The grill mode is ideal for grilling meat, fish and vegetables. Insert the non-stick plate (D) into the
basket (Fig. 6) before putting food in. Make sure that the arrow on the non-stick plate is aligned
with the basket handle (Fig. 7).

Auto-off function
This appliance has a timer. When the timer reaches "0", the appliance beeps and turns off auto-
matically. The ventilation system stops a few moments later.

PREPARATION TIPS

Pre-heating the appliance before cooking food optimizes the final result.

The smaller ingredients require a shorter cooking time compared to the bigger ingredients.

A larger amount of ingredients requires a slightly longer preparation time while a smaller amount
requires a slightly shorter time.

Stirring the smaller ingredients while cooking optimizes the final result and helps to cook the ingre-
dients evenly.

For a crunchy result, add a tablespoon of oil to fresh or frozen potatoes (Fig. 14) and use the non-
stick plate (D) supplied.

You can cook in the airy fryer also the snacks that normally you bake.

Use ready-made doughs to prepare stuffed snacks quickly and easily. Ready-made doughs cook
faster than the home made ones.
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Pre-set programs

The following table shows the pre-set programs available on the touch screen display.
Each symbol corresponds to a cooking program. The program is set with a recommended cooking
temperature and time based on the type of food. The cooking time is approximate, it depends also
on the thickness and the quantity of the ingredients used. It is possible to change the time and
temperature of the pre-set cooking programs.

Program Time Temperature (°C)
Default | Interval Default | Interval
w Frozen chips 15 mins | 1-60 mins 200 150 - 200
Fresh potatoes 25 mins | 1-60 mins 200 130 - 200
d' Chicken 25 mins | 1-60 mins 190 120 - 200
@ Steak/red meat 20 mins | 1-60 mins 190 120 - 200
Pizza 12 mins | 1-60 mins 180 160 - 200
@ Baked desserts 30 mins | 1-60 mins 160 120 - 200
x> | Fish 15mins | 1-60 mins 180 120 - 200
Grill mode 15mins |1-60mins | 200 | 60-200

The following table shows approximate times and temperatures for different types of food:

Chips (frozen) 15 - 20 minutes 200°
Chips(fesh) o thepotto oo | 200
Fried vegetables 10 - 15 minutes 200°
Croquettes 12 — 15 minutes 190°
Chicken nuggets 10 minutes 200°
Chicken legs 20 — 25 minutes 190°
Steak 10 - 15 minutes 190°
Meatballs 8 minutes 180°
Scampi 15 - 20 minutes 160°
Cake 20 - 30 minutes 160°
Quiche 25 - 30 minutes 180°
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: . 160°
Fish 15 - 20 minutes 180°
Pork cutlet 10 - 15 minutes 200°
Spring rolls 10 - 15 minutes 200°
Vegetables 10 - 20 minutes 180°

CLEANING AND MAINTENANCE

Regular and daily cleaning maintains the appliance efficient and extends the life of the appliance.

A Warning

Danger of electric shock. Never immerse the appliance, the plug and the power cord in water
or other liquids.

Do not fill the basket with water when it is installed in the cooking compartment.

& Warning!
Unplug the appliance from the power outlet and wait for the hot parts to cool down before
carrying out any cleaning and maintenance operations.

Warning!

Do not use abrasive cleansers or metal tools to avoid scratching and damaging the coating.
Never use solvents that damage plastic parts.

Warning!
Always unplug the appliance from the power outlet before inserting or removing individual
components.

Cleaning the appliance

- Clean the fixed parts of the appliance using a non-abrasive damp cloth to prevent damaging the
coating. Dry using a dry cloth.

- Clean the cooking compartment (C) using a non-abrasive cloth, soaked in warm water. Dry using
a dry cloth.

- Clean the resistances with a dry cloth to remove residual of food.

Cleaning the components

The non-stick plate and the basket are made of non-stick material: any opacity and mark

which may appear after prolonged use is normal and does not affect cooking and food taste.

- The non-stick plate and the basket are dishwasher safe. To extend the life of the non-stick coat-
ing, it is recommended to handwash the non-stick plate (D) and the basket (F). Use a common
dish detergent and a soft non-abrasive sponge.

- To soften the residues of food in the basket, it is possible to fill it with hot water. Add a few drops
of detergent. Let effect for 10 minutes. Wash and dry.
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DECOMMISSIONING

In the event of the appliance decommissioning, disconnect the power plug from the power outlet.
Should the appliance be disposed of, separate the various materials used in the construction of
the appliance and dispose of them according to their composition and the legal provisions in force

in the country of use.

TROUBLESHOOTING

Problems

Possible causes

Solutions

The appliance does not
work.

The power cord is not
plugged in.

Insert the plug into the power socket,
which must be earthed.

The timer has not been
set.

Press the + or - cooking time buttons ((®)
to set the desired cooking time.

The basket has not been
inserted correctly.

Properly insert the basket into the
cooking compartment. The correct
insertion is done with a "click" (Fig. 10).

The ingredients are not
ready.

The quantity of ingredients
in the basket is too big.

Put less ingredients into the basket.
Small food quantities are easier to be
cooked evenly.

The set temperature is too
low.

Press the + or - cooking temperature
buttons ( § ) to set a higher cooking
temperature. Refer to the recipes book.

The cooking time selected
is too short.

Press the + or - cooking time buttons

(™M) to set a longer cooking time.
Refer to the recipes book.

The ingredients are not
cooked evenly.

Some ingredients required
to be stirred several times
while cooking.

The ingredients on top or that are
covered with other ingredients must be
stirred while cooking.

The fried snacks are
not crispy.

You are using snacks that
have to be cooked in a
traditional way.

Use snacks for the oven or brush the
snacks with oil before putting them into
the basket.

Insert the non-stick plate into the bas-
ket to increase the food crunchiness.

The basket cannot be
inserted completely into
the cooking compart-
ment.

The quantity of ingredients
in the basket is too big.

Put less ingredients into the basket.
Small food quantities are easier to be
cooked evenly.

The basket has not been
inserted correctly into the
cooking compartment.

Properly insert the basket into the
cooking compartment. The correct
insertion is done with a "click" (Fig. 10).
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Problems

Possible causes

Solutions

White smoke comes
out of the appliance.

The ingredients you are
cooking are greasier.

When you fry greasier ingredients
more oil deposits in the container. The
oil produces more white smoke while
cooking. This has no effect on the
preparation of the ingredients or on the
appliance.

In the basket there are
some residuals of grease
left from the previous
cooking.

The white smoke is caused by the
warming of the grease or oil in the
basket. Clean the basket thoroughly
after use.

Fresh potatoes, cut
in sticks, are not fried
evenly.

The type of potatoes used
is not suitable for frying.

Use fresh potatoes and make sure to
mix them while cooking.

Wash and dry the potatoes
before frying them.

Wash the potatoes and remove all
the starch that has deposited on the
potatoes.

The fresh potatoes, cut
in sticks are not crispy
when | take them out of
the fryer.

The crunchiness of the
fried potatoes depends

on the quantity of water
contained in the potatoes
and from the quantity of oil
introduced into the fryer.

Make sure to dry the water from the
external parts of the potatoes before
you add the oil.

Cut the potatoes in smaller sticks for
more crunchiness.

Add a bit more oil for more crunchi-
ness.

Insert the non-stick plate into the bas-
ket to increase the food crunchiness.
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A PROPOS DU MANUEL

L'appareil a été fabriqué conformément aux Normes européennes spécifiques en vigueur et toutes
les piéces potentiellement dangereuses pour ['utilisateur sont protégées. Lisez ce manuel avec
attention avant ['utilisation. Utilisez cet appareil uniquement aux fins pour lesquelles il a été congu
afin d'éviter tout risque de blessure et de dommage. Conservez ce manuel a portée de main pour
référence future. Si vous souhaitez transmettre cet appareil a d'autres personnes, n'oubliez pas
d'inclure également ces instructions.

Les informations contenues dans ce manuel sont marquées des symboles suivants, qui indiquent :

A Danger pour les enfants

& Avertissement contre les brlilures

A Danger électrique

Attention - dommages matériels
A Danger de dommages dus a d'autres causes

UTILISATION PREVUE

L'appareil peut étre utilisé pour cuisiner des aliments solides. N'utilisez pas I'appareil pour cuisiner
des aliments liquides. Si on ajoute une quantité excessive de liquide, il pourrait s'échapper et
endommager I'appareil.

Cet appareil ne doit pas étre utilisé a des fins commerciales et industrielles.

Toute autre utilisation de I'appareil n'est pas prévue par le Fabricant, qui est exonéré de toute res-
ponsabilité pour les dommages de toute nature, générés par une mauvaise utilisation de I'appareil.
Une utilisation incorrecte entraine également 'annulation de toute forme de garantie.

RISQUES RESIDUELS

& Avertissement contre les brilures. Ne touchez pas le panier, le compartiment

de cuisson, la plaque antiadhésive et les parties métalliques internes de I'ap-
pareil pendant le fonctionnement de I'appareil ou dans les minutes suivant
son arrét. Laissez refroidir les parties chaudes.

AVERTISSEMENTS DE SECURITE

LISEZ ATTENTIVEMENT LES INSTRUCTIONS AVANT L'UTILISATION.

* L'appareil a été congu pour étre utilisé dans des environnements domestiques
ou similaires, tels que :

- dans les coins cuisine réservés au personnel des magasins, dans les bureaux et
autres environnements professionnels

- dans les fermes

- hétels, motels, chambres d'hétes et autres installations de type logement (a
l'usage de leurs clients).
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* N'utilisez pas I'appareil a des fins autres que celles décrites dans ce manuel.
Aucune responsabilité n'est assumée pour une utilisation incorrecte ou pour des
utilisations autres que celles spécifiées dans ce manuel. Une utilisation incor-
recte entraine également I'annulation de toute forme de garantie.

* Il est conseillé de conserver I'emballage d'origine, car les dommages dus a un
emballage inapproprié lors de I'expédition & un Centre d'Assistance agréé ne
sont pas couverts par |'assistance gratuite.

+ Afin de ne pas compromettre la sécurité de I'appareil, n'utilisez que des piéces
de rechange et des accessoires d'origine autorisés par le fabricant.

* L'appareil est conforme au réglement (CE) n°1935/2004 du 27/10/2004 concer-
nant les matériaux destinés a entrer en contact avec les produits alimentaires.

A Danger pour les enfants

+ L'appareil peut étre utilisé par les enfants de plus de 8 ans et par des personnes
aux capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites, ou manquant d'ex-
périence ou de connaissances, uniquement s'ils sont supervisés par une per-
sonne responsable ou s'ils ont regu et compris les instructions et les dangers
existants lors de I'utilisation de I'appareil.

* Les enfants ne doivent pas jouer avec |'appareil.

* Les opérations de nettoyage et d'entretien par ['utilisateur ne doivent pas étre ef-
fectuées par des enfants sauf s'ils ont plus de 8 ans et opérent sous surveillance.

+ Gardez toujours I'appareil et le cordon d'alimentation hors de la portée des en-
fants de moins de 8 ans.

* Ne laissez pas pendre le cordon d'alimentation dans un endroit ou il pourrait étre
saisi par un enfant.

* Placez I'appareil de maniére que les enfants ne puissent pas toucher les parties
chaudes.

+ Les éléments d'emballage ne doivent pas étre laissés a la portée des enfants car
ils sont des sources potentielles de danger.

+ Sivous décidez d'éliminer cet appareil en tant que déchet, il est recommandé de
le rendre inopérant en coupant le cordon d'alimentation. Il est également recom-
mandé de rendre inoffensives les parties de I'appareil qui pourraient constituer un
danger, notamment pour les enfants qui pourraient utiliser I'appareil pour jouer.

A Avertissement contre les briilures

+ Débranchez I'appareil et attendez le refroidissement des parties chaudes avant
d'effectuer toute opération de nettoyage et d'entretien.

* Le panier, le compartiment de cuisson, la plaque antiadhésive et les parties
métalliques internes de I'appareil peuvent devenir chauds pendant 'utilisation.
Gardez vos mains et votre visage éloignés des parties chaudes de l'appareil.

* Ne touchez pas le panier, le compartiment de cuisson, la plaque antiadhésive et
les parties métalliques internes de I'appareil pendant le fonctionnement de I'ap-
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pareil ou dans les minutes suivant son arrét. Laissez refroidir les parties chaudes.

* Ne saisissez le panier que par la poignée et utilisez des maniques ou des tor-
chons pour retirer le panier.

+ Pendant la cuisson, de la vapeur chaude peut s'échapper de I'entrée d'air ou
du compartiment de cuisson de l'appareil. Gardez vos mains et votre visage
éloignés de I'entrée d'air et du compartiment de cuisson.

* Ne remplissez pas le panier d’huile. Danger d'incendie.

* Lors de ['utilisation, de 'air et de la vapeur chauds s’échappent de I'entrée d’air.
Gardez les mains et le visage a distance de I'entrée d’air.

* Lorsque vous retirez le panier du compartiment de cuisson, de l'air et de la
vapeur chauds s'échappent. Gardez les mains et le visage a distance du com-
partiment de cuisson.

* Ne retournez pas le panier lorsque vous sortez des aliments : des résidus d'huile
chaude peuvent s'échapper du panier. Danger de brilures.

. Attention : surface chaude.

A Danger électrique

+ Avant de brancher 'appareil sur le secteur, vérifiez que la tension indiquée sur la
plaque signalétique située sous l'appareil correspond a celle du secteur local.

« L'utilisation de rallonges non autorisées par le fabricant de I'appareil peut provo-
quer des dommages et des accidents.

* Branchez I'appareil uniquement sur une prise mise a la terre.

* Ne branchez pas d'autres appareils & puissance élevée (poéles, fers a repasser, ra-
diateurs électriques) sur la méme prise électrique. Danger de surcharge électrique.

* Ne tirez jamais sur le cordon d'alimentation ou sur I'appareil pour débrancher la
fiche de la prise électrique.

* Ne mettez jamais de piéces sous tension en contact avec de l'eau : risque de
court-circuit et/ou de choc électrique.

+ Ne laissez pas le cordon d'alimentation en contact avec des piéces coupantes et
des arétes vives.

* Le cordon d'alimentation ne doit pas entrer en contact avec des surfaces
chaudes.

+ Débranchez I'appareil de la prise électrique et attendez le refroidissement des
parties chaudes avant d'effectuer toute opération de nettoyage et d'entretien.

* Ne plongez jamais I'appareil, la fiche et le cordon d'alimentation dans I'eau ou
d'autres liquides.

* N'utilisez pas I'appareil si vous avez les mains mouillées ou les pieds nus.

* Lorsque l'appareil n'est pas utilisé, méme pour une courte période, éteignez-le
et débranchez toujours la fiche du cordon d'alimentation de la prise électrique.

* Ne laissez pas I'appareil sans surveillance lorsqu'il est branché sur le secteur.

31

FR



“
)

.

°

A Attention - dommages matériels
L'appareil doit étre utilisé et laissé a I'arrét sur une surface stable.
Ne placez pas |'appareil sur des surfaces trés chaudes ou a proximité de flammes
nues pour éviter d'endommager le revétement.
Ne placez pas I'appareil a proximité de matériaux inflammables (par exemple
tissus, rideaux).
Le cordon d'alimentation ne doit pas entrer en contact avec des surfaces
chaudes.
Ne placez pas l'appareil ou le cordon d'alimentation a proximité ou au-dessus
d'une cuisiniere électrique ou a gaz chaude, ou a proximité d'un four a mi-
cro-ondes.
Déroulez complétement le cordon d'alimentation avant ['utilisation.
L'appareil ne doit pas étre alimenté par des minuteries externes ou des sys-
temes de controle a distance.
Si l'appareil émet de la fumée noire pendant le fonctionnement, débranchez
immédiatement I'appareil de la prise électrique. Ne retirez pas le panier du com-
partiment de cuisson. Attendez la fin de la fuite de fumée. Contactez le centre
d'assistance technique agréé le plus proche pour résoudre le probléme.
Ne mettez jamais d'ingrédients liquides dans le panier. Si nécessaire pour les
besoins de cuisson, ajoutez de petites doses de liquide. Vérifiez toujours que le
liquide a bien été absorbé par les ingrédients solides avant d'en rajouter.
La capacité maximale du panier est d'environ 9 |. Ne dépassez jamais la capaci-
té maximale lors du remplissage du panier.
Ne bloquez jamais I'entrée d’air lorsque I'appareil fonctionne, pour éviter des
dommages matériels et/ou la surchauffe de I'appareil.
Ne placez les ingrédients que dans le panier pour éviter que les aliments entrent
en contact avec les résistances électriques.
Vérifiez toujours que le panier est correctement inséré dans le compartiment de
cuisson avant de démarrer l'appareil.
N'utilisez jamais I'appareil sans avoir placé le panier dans le compartiment de
cuisson.
Pour éviter d'endommager l'appareil, n'introduisez pas d'ustensiles ou d'objets
métalliques dans le panier.
N'utilisez pas d'ustensiles en métal pour retirer les aliments du panier ou de la
plaque antiadhésive.
Avant de mettre I'appareil en marche, vérifiez que le panier et le compartiment
de cuisson sont exempts de corps étrangers.
Ne placez jamais d' objets sur I'appareil.
Ne faites pas fonctionner I'appareil a vide.
N'utilisez pas I'appareil a |'extérieur.
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* Ne laissez pas l'appareil exposé aux agents atmosphériques (par exemple pluie,
soleil).

+ Aprés avoir débranché la fiche du cable d'alimentation et laissé refroidir les par-
ties chaudes, I'appareil ne doit étre nettoyé qu'a I'aide d'un chiffon non abrasif
légérement humidifié, en ajoutant quelques gouttes de détergent neutre non
agressif.

* N'utilisez jamais de solvants qui endommagent le plastique.

A Danger de dommages dus a d'autres causes

* Placez I'appareil & une distance d’au moins 10 cm des murs, des meubles ou
des autres appareils.

« Saisissez le corps de I'appareil pour le soulever.

* Ne déplacez pas I'appareil sans avoir retiré les aliments du panier.

+ Débranchez toujours I'appareil de la prise électrique avant d'insérer ou de retirer
des composants individuels.

* Placez |'appareil dans une piéce suffisamment éclairée, propre et ou la prise
électrique est facilement accessible.

* Placez I'appareil sur une surface plate, stable et résistante aux hautes tempéra-
tures.

* L'appareil ne doit pas étre utilisé s'il est tombé ou s'il présente des signes vi-
sibles de dommages. N'utilisez pas I'appareil si le cordon d'alimentation ou la
fiche sont endommagés, ou si I'appareil est défectueux. Toutes les réparations,
y compris le remplacement du cordon d'alimentation, doivent étre effectuées
uniquement par un Centre d'Assistance Ariete ou par des techniciens agréés
Ariete, afin d'éviter tout risque.

ﬁPour une élimination correcte du produit conformément a la directive euro-

== Péenne 2012/19/UE, veuillez lire la notice jointe au produit.

* CONSERVEZ TOUJOURS CES INSTRUCTIONS.
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DESCRIPTION DE L’APPAREIL

A - Ecran tactile E - Poignée

B - Corps de l'appareil F - Panier

C - Compartiment de cuisson G - Cordon d'alimentation
D - Plaque antiadhésive H - Entrée d'air

; DESCRIPTION DE L'ECRAN TACTILE (FIG. 2)

BOUTONS DES PROGRAMMES DE CUISSON PREREGLES

W Frites surgelées

Pommes de terre fraiches

d' Poulet

(2 Bifteck/Viande rouge

Pizza

@ Géteaux

)O Poisson

Mode gil
BOUTONS DE FONCTION

Bouton Description

©

Permet d'allumer ou d'éteindre I'appareil et de

Bouton marche/arrét ) . .
démarrer ou d'arréter le processus de cuisson.

© 0o

Permet de régler manuellement le temps de cuis-
son. Appuyez sur les boutons + ou - pour augmen-
ter ou réduire le temps de cuisson.

Bouton de réglage du
temps de cuisson

©1®

Permet de régler manuellement la température
de cuisson. Appuyez sur les boutons + ou - pour
augmenter ou réduire la température de cuisson.

Bouton de réglage de la
température de cuisson
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Données d'identification

Les données d'identification suivantes de I'appareil sont indiquées sur la plaque signalétique située
sous la base de support de I'appareil :

« fabricant et marquage CE

* modele [Mod.]

* n° de série [SN]

+ tension d'alimentation [V] et fréquence [Hz]

* puissance électrique absorbée [W]

* numéro d'assistance sans frais

Dans toute demande auprés des Centres d'Assistance Agréés, indiquez le modéle et le numéro de série.

AVANT L'UTILISATION

1 Retirez I'emballage et vérifiez que tous les composants sont présents (Fig. 3).

2 Veérifiez I'intégrité du contenu (Fig. 4).

Vérifiez que la tension indiquée sur la plaque signalétique située sous I'appareil correspond
a celle du secteur local.

Attention !
Placez I'appareil a une distance d’au moins 10 cm des murs, des meubles ou des autres
appareils.

Attention !

Ne plongez jamais l'appareil, la fiche et le cordon d'alimentation dans I'eau ou d'autres li-
quides. Ne remplissez pas d’eau le panier quand il est placé dans le compartiment de cuis-
son.

Attention !
Débranchez toujours I'appareil de la prise électrique avant d'insérer ou de retirer des com-
posants individuels.

3 Placez l'appareil sur une surface plane, stable et résistante aux hautes températures (Fig. 5).
4 Déroulez complétement le cordon d'alimentation.

Avant d'utiliser I'appareil pour la premiére fois, lavez les parties amovibles qui entrent en
contact avec les aliments.

5 Lavez le panier (F) et la plaque antiadhésive (D). Utilisez du liquide vaisselle courant et une
éponge souple, non abrasive. Séchez bien.

INSTRUCTIONS D'UTILISATION

La plaque antiadhésive permet d’obtenir des aliments plus croustillants. L'utilisation de la
plaque antiadhésive est optionnelle.

- Sivous souhaitez obtenir des aliments plus croustillants, insérez la plaque antiadhésive (D) dans
le panier (Fig. 6). Vérifier que la fléche présente sur la plaque antiadhésive est alignée sur la
poignée du panier (Fig. 7).

1 Insérez les aliments dans le panier (F) (Fig. 8). Ne dépassez pas le niveau maximal. Le niveau
maximal est indiqué par le trait en relief sur la surface intérieure du panier (Fig. 9).
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Ne remplissez pas le panier d’huile.

2 Insérez le panier dans le compartiment de cuisson (C). L'insertion correcte s'effectue lorsque
vous entendrez un « clic » (Fig. 10).

Attention!

Assurez-vous d'avoir correctement inséré et verrouillé le panier avant de mettre I'appareil
en marche.

L'appareil est équipé d’un dispositif qui empéche son fonctionnement si le panier n’est pas
correctement inséré dans le compartiment de cuisson.

3 Branchez la fiche sur la prise électrique (Fig. 11).
4 Appuyez sur le bouton marche/arrét (©) (Fig. 12).

Lors de la premiére utilisation, I'appareil pourrait dégager une légéere odeur et un peu de fumée : il
s’agit d’un phénoméne tout a fait normal parce que certaines parties ont été lubrifiées lIégérement,
ce phénoméne va bientdt disparaitre. Cela n'aura aucun effet sur le fonctionnement de I'appareil.

5 Appuyez sur le bouton du programme de cuisson préréglé souhaité, en fonction des aliments
a cuire (voir le paragraphe « Conseils de préparation » pour les détails des programmes). Le
voyant du programme de cuisson prédéfini sélectionné commence a clignoter.

Chaque programme préréglé a un temps de cuisson par défaut, cependant vous pouvez régler

manuellement la température et le temps de cuisson :

- Appuyez sur les boutons + ou - de réglage de la température de cuisson ( 'l ) pour configurer la
température de cuisson, par intervalles de 5°C.

- Appuyez sur les boutons + ou - de réglage du temps de cuisson ((®) pour configurer le temps
de cuisson souhaité, par intervalle de 1 minute.

Pour augmenter la vitesse de sélection, maintenez les boutons de réglage du temps et de la tem-

pérature enfoncés.

6 Appuyez sur le bouton marche/arrét (©)) (Fig. 12). L'appareil commence & cuire les aliments. La
lumiére a l'intérieur du compartiment de cuisson s'allume. Pendant la cuisson, I'écran (A) affiche
alternativement le temps, qui diminue, et la température réglée.

Pendant le fonctionnement de I'appareil, la lumiére a I'intérieur du compartiment de cuisson
peut s'allumer et s'éteindre périodiquement. Cela indique les déclenchement du thermostat
qui maintient la bonne température de cuisson.

L'appareil peut étre mis en pause pendant le fonctionnement, par exemple, pour mélanger les
ingrédients pendant le processus de cuisson.

Attention !
Danger de brilures. Ne touchez pas le panier, la plaque antiadhésive et les parties métal-
liques de I'appareil.

Lorsque vous retirez le panier du compartiment de cuisson, de I'air et de la vapeur chauds
s'échappent. Gardez les mains et le visage a distance du compartiment de cuisson.
- Saisissez la poignée (E) et retirez le panier (F) du compartiment de cuisson (C) (Fig. 13). L'ap-
pareil arréte le processus de cuisson.
- Secouez le panier pour obtenir une cuisson uniforme.
- Pour reprendre le fonctionnement de I'appareil, insérez le panier dans le compartiment de cuis-
son. L'appareil reprend automatiquement le processus de cuisson.
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Apreés la cuisson

Au bout de la cuisson, I'appareil émet quelques bips.

Siles ingrédients ne sont pas préts, il suffira de remettre le panier dans le compartiment de cuisson

et de régler la minuterie pour quelques minutes supplémentaires.

- Pour arréter manuellement le processus de cuisson, appuyez sur le bouton marche/arrét (©)).
Aprés quelques secondes, l'appareil s'éteint.

1 Saisissez la poignée (E) et retirez le panier (F) du compartiment de cuisson (C) (Fig. 13).

2 Versez les aliments sur une assiette. Servir a table.

Attention !

Ne touchez pas le panier, le compartiment de cuisson, la plaque antiadhésive et les parties
métalliques internes de I'appareil pendant le fonctionnement de I'appareil ou dans les mi-
nutes suivant son arrét. Laissez refroidir les parties chaudes.

Ne retournez pas le panier lorsque vous sortez des aliments : des résidus d'huile chaude
peuvent s'échapper du panier.

Attention!

Assurez-vous que les ingrédients cuisinés dans I'appareil sont dorés et pas noirs ou bruns.
Eliminez d'éventuels résidus d’aliments brllés.

N'utilisez pas d’outils métalliques pour retirer les aliments du panier.
Tout excédent d’huile est recueilli au fond du panier.

Au bout du processus de cuisson, I'appareil peut étre utilisé immédiatement pour préparer
d’autres aliments.

Mode grill

Le mode grill est idéal pour griller de la viande, du poisson et des légumes. Insérez la plaque
antiadhésive (D) dans le panier (Fig. 6) avant de placer les aliments. Assurez-vous que la fleche
présente sur la plaque antiadhésive soit alignée avec la poignée du panier (Fig. 7).

Fonction extinction automatique
Cet appareil est équipé d’'une minuterie. Lorsque la minuterie atteint « 0 », 'appareil sonne et s'ar-
réte automatiquement. Le systeme de ventilation s'arréte au bout de quelques instants.

CONSEILS DE PREPARATION

Le préchauffage de I'appareil avant la cuisson des aliments optimise le résultat final.

Les ingrédients plus petits nécessitent d'un temps de cuisson plus bref par rapport aux ingrédients plus grands.
Une plus grande quantité d'ingrédients nécessite d'un temps de préparation légérement plus long,
tandis qu'une quantité plus petite nécessite d'un temps Iégérement plus court.

Mélangez les ingrédients plus petits @ mi-cuisson pour optimiser le résultat final et obtenir une
cuisson uniforme.

Pour un résultat croustillant, ajoutez une cuillere d'huile aux pommes de terre fraiches ou surge-
lées (Fig. 14) et utilisez la plague antiadhésive (D) fournie.

Les snacks a cuire dans le four peuvent également étre cuits dans la friteuse a air chaude.
Utilisez des pates prétes a I'emploi pour préparer des en-cas farcis facilement et rapidement. Les
pates prétes a cuire cuisent plus vite que les pates faites maison.
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Programmes préréglés

Le tableau suivant montre les programmes préréglés présents sur I'écran tactile.

Chaque symbole correspond a un programme de cuisson. Le programme est réglé avec une tem-
pérature et un temps de cuisson recommandés en fonction du type d’aliment. Le temps de cuisson
est approximatif, il dépend aussi de I'épaisseur et de la quantité d'ingrédients utilisés. Vous pouvez
changer le temps et la température des programmes préréglés.

Programme Temps Température (°C)
Défaut | Intervalle Défaut | Intervalle
w Frites surgelées 15min | 1-60 min 200 150-200
Pommes de terre fraiches | 25 min | 1-60 min 200 130-200
d' Poulet 25min | 1-60 min 190 120-200
@ Bifteck/Viande rouge 20 min | 1-60 min 190 120-200
Pizza 12min | 1-60 min 180 | 160-200
&) | cateaux 30 min | 1-60 min 160 | 120-200
)O Poisson 15min | 1-60 min 180 120-200
Mode gril 15min | 1-60 min 200 | 60-200

Le tableau suivant montre les temps et les températures approximatifs pour différents types d’aliments :

Frites (surgelées) 15 - 20 minutes 200°
Frites (fraiches) 20 - 30 minutes en fonction de 180:
la coupe de la pomme de terre | 200
Légumes frits 10 - 15 minutes 200°
Croquettes 12 — 15 minutes 190°
Nuggets de poulet 10 minutes 200°
Cuisses de poulet 20 - 25 minutes 190°
Bifteck 10 - 15 minutes 190°
Boulettes de viande 8 minutes 180°
Langoustines 15 - 20 minutes 160°
Gateau 20 — 30 minutes 160°
Quiche 25 - 30 minutes 180°
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. . 160°
Poisson 15 - 20 minutes 180°
Cotelette de porc 10 - 15 minutes 200°
Rouleau de printemps 10 - 15 minutes 200°
Légumes 10 - 20 minutes 180°

NETTOYAGE ET ENTRETIEN
Un nettoyage régulier et quotidien permet de maintenir 'efficacité de I'appareil et de prolonger sa
durée de vie.

Attention
Danger de choc électrique. Ne plongez jamais I'appareil, la fiche et le cordon d'alimentation
dans I'eau ou d'autres liquides.

Ne remplissez pas d’eau le panier quand il est placé dans le compartiment de cuisson.
Attention !

Débranchez I'appareil de la prise électrique et attendez le refroidissement des parties
chaudes avant d'effectuer toute opération de nettoyage et d'entretien.

Attention!

N'utilisez pas de nettoyants abrasifs ou d'outils métalliques pour éviter de rayer et d'endom-
mager le revétement. N'utilisez jamais de solvants qui endommagent le plastique.

Attention !
Débranchez toujours I'appareil de la prise électrique avant d'insérer ou de retirer des com-
posants individuels.

Nettoyage de I'appareil

- Nettoyez les parties fixes de I'appareil & I'aide d’'un chiffon humide non abrasif pour éviter d’en-
dommager le revétement. Séchez a I'aide d'un chiffon sec.

- Nettoyez le compartiment de cuisson (C) de I'appareil a I'aide d'un chiffon non abrasif imbibé
d’eau chaude. Séchez & 'aide d'un chiffon sec.

- Nettoyez les résistances a l'aide d’un chiffon sec pour éliminer les éventuels résidus d’aliments.

Nettoyage des composants

La plaque antiadhésive et le panier ont un revétement antiadhésif : 'opacité et les marques
qui pourraient apparaitre aprés une utilisation prolongée sont normales et ne compro-
mettent pas la cuisson et le goit des aliments.

- Laplaque antiadhésive et le panier peuvent étre lavés au lave-vaisselle. Pour prolonger la durée
du traitement antiadhésif, il est recommandé de laver la plaque antiadhésive (D) et le panier (F)
a la main. Utilisez du liquide vaisselle courant et une éponge souple, non abrasive.

- Pour assouplir les résidus d’aliments dans le panier, vous pouvez le remplir d'eau chaude. Ajou-
tez quelques gouttes de liquide vaisselle. Laissez agir 10 minutes. Lavez et séchez.
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“

MISE HORS SERVICE

Si l'appareil doit &tre mis hors service, débranchez la fiche d'alimentation de la prise électrique. En
cas de mise au rebut, séparez les différents matériaux utilisés dans la construction de I'appareil et
éliminez-les conformément a leur composition et aux dispositions légales en vigueur dans le pays

d'utilisation.

DEPANNAGE

Problémes

Causes possibles

Solutions

L'appareil ne fonc-
tionne pas.

La fiche n’a pas été
branchée sur la prise
électrique.

Branchez I'appareil sur la prise élec-
trique qui doit étre équipée de mise a
la terre.

La minuterie n'a pas été
réglée.

Appuyez sur les boutons + ou - de
réglage du temps de cuisson ((®)
pour configurer le temps de cuisson
souhaité.

Le panier n'a pas été
inséré correctement.

Insérez le panier correctement dans le
compartiment de cuisson. L'insertion
correcte s'effectue lorsque vous enten-
drez un « clic » (Fig. 10).

Les ingrédients ne sont
pas préts.

La quantité d'ingrédients
dans le panier est trop
élevée.

Insérez moins d'ingrédients dans le
panier. Une quantité plus petite d’ingré-
dients cuit plus uniformément.

La température réglée est
trop basse.

Appuyez sur les boutons + ou - de réglage
de la température de cuisson ( § ) pour
configurer une température de cuisson plus
élevée. Consultez le livre des recettes.

Le temps de cuisson réglé
ne suffit pas.

Appuyez sur les boutons + ou - de
réglage du temps de cuisson ((®) pour
configurer un temps de cuisson plus
long. Consultez le livre des recettes.

Les ingrédients ne sont
pas cuits uniformé-
ment.

Certains ingrédients
doivent étre mélangés
plusieurs fois pendant la
cuisson.

Les ingrédients qui sont en haut, ou qui
sont couverts par d’autres ingrédients,
doivent étre mélangés pendant la
cuisson.

Les snacks frits ne sont
pas croustillants.

Vous avez utilisé des
snacks qui doivent étre cui-
sinés avec des méthodes
traditionnelles.

Utilisez des snacks a cuire au four ou
badigeonnez-les d'huile avant de les
insérer dans le panier.

Insérez la plaque antiadhésive dans le
panier pour obtenir des aliments plus
croustillants.
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Problémes

Causes possibles

Solutions

Le panier ne s'insére
pas completement
dans le compartiment
de cuisson.

La quantité d'ingrédients
dans le panier est trop
élevée.

Insérez moins d'ingrédients dans le
panier. Une quantité plus petite d'ingré-
dients cuit plus uniformément.

Le panier n'a pas été in-
séré correctement dans le
compartiment de cuisson.

Insérez le panier correctement dans le
compartiment de cuisson. L'insertion
correcte s'effectue lorsque vous enten-
drez un « clic » (Fig. 10).

De la fumée blanche

s'échappe de l'appareil.

Vous préparez des ali-
ments riches en matiéres
grasses.

Lorsque vous faites frire des aliments
riches en matiéres grasses, une
quantité plus élevé d’huile est recueillie
dans le panier. L'huile produit plus de
fumée blanche que d’habitude pendant
la cuisson. Cela n'a aucun effet sur

la préparation des ingrédients ou sur
I'appareil.

Les paniers contiennent
des résidus de graisse des
cuissons précédentes.

La fumée blanche est causée par le ré-
chauffement de la graisse ou de I'huile
dans le panier. Nettoyez soigneuse-

ment le panier apres chaque utilisation.

Les pommes de terre
fraiches, coupées en
batonnets, ne sont pas
frites uniformément.

La variété de pommes
de terre utilisée n'est pas
adaptée pour la friture.

Utilisez des pommes de terre fraiches
et assurez-vous de les remuer pendant
la cuisson.

Rincez et séchez les
pommes de terre avant de
les faire frire.

Rincez les pommes de terre et éliminez
tout I'amidon qui s’est déposé sur la
surface des pommes de terre.

Les pommes de terre
fraiches, coupées en
batonnets, ne sont pas
croustillantes quand
elles sortent de la
friteuse.

La texture croustillante des
frites dépend de la quantité
d'eau contenue dans les
pommes de terre et de

la quantité d'huile versée
dans la friteuse.

Assurez-vous de bien sécher l'eau sur
la surface des pommes de terre avant
d'ajouter I'huile.

Coupez les pommes de terre en
petits batonnets pour un résultat plus
croustillant.

Ajoutez un peu plus d'huile pour un
résultat plus croustillant.

Insérez la plaque antiadhésive dans le
panier pour obtenir des aliments plus
croustillants.
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ZU DIESER BEDIENUNGSANLEITUNG

Das Gerat wurde in Ubereinstimmung mit den geltenden européischen Normen hergestellt und
ist in den Bereichen geschiitzt, die fiir den Benutzer gefahrlich sein kdnnten. Lesen Sie dieses
Handbuch vor dem Gebrauch sorgfaltig durch. Verwenden Sie das Gerat nur flir den vorgesehenen
Zweck, um mdgliche Verletzungen und Schaden zu vermeiden. Die Bedienungsanleitung muss je-
derzeit zuganglich aufbewahrt werden. Wenn dieses Geréat an eine andere Person weitergegeben
wird, muss diese Betriebsanleitung beigefligt werden.

Die in dieser Bedienungsanleitung aufgefiihrten Informationen sind mit den nachstehenden Sym-
bolen gekennzeichnet, die auf Folgendes hinweisen:

A Gefahr fiir Kinder

A Hinweise zu Verbrennungsgefahr

A Gefahr durch Strom

Achtung - Sachschaden

A Schadensgefahr wegen anderer Ursachen

VORGESEHENE VERWENDUNG

Das Gerat kann zum Garen fester Lebensmittel verwendet werden. Verwenden Sie das Gerat nicht
zum Garen von fliissigen Lebensmitteln. Wenn zu viel Flssigkeit eingefillt wird, kann sie auslau-
fen und das Gerat beschadigen.

Dieses Gerat muss nicht fiir gewerbliche oder industrielle Zwecke verwendet werden.

Jede andere Verwendung des Geréts ist vom Hersteller nicht vorgesehen. Der Hersteller (iber-
nimmt keine Haftung fiir Schaden jeglicher Art, die durch unsachgemaRen Gebrauch des Gerats
entstehen.

Bei einem ungeeigneten Einsatz verfallen alle Garantieanspriiche.

RESTRISIKEN

Hinweise zu Verbrennungsgefahr. Der Korb, der Garraum, die Antihaftplatte
und die inneren Metallteile des Gerats durfen wahrend des Betriebs und in
den Minuten nach dem Ausschalten nicht beriihrt werden. Warten Sie bis die
heillen Teile abgekihlt sind.

SICHERHEITSHINWEISE

DIE BEDIENUNGSANLEITUNGEN VOR DEM GEBRAUCH AUFMERKSAM LESEN.

+ Das Gerét ist flir die Verwendung in hduslichen oder haushaltsahnlichen Umge-
bungen konzipiert, wie z. B.:

- in Klchen fiir Mitarbeiter in Laden, Buros und anderen gewerblichen Bereichen

- in landwirtschaftlichen Betrieben

- Hotels, Motels, B&Bs und andere Wohngebaude (zur Nutzung durch ihre Géste).
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+ Verwenden Sie das Gerat nicht fiir andere als die in dieser Anleitung beschriebe-
nen Zwecke. Wir ibernehmen keine Haftung bei einem falschen oder in dieser
Anleitung nicht vorgesehenen Einsatz. Bei einem ungeeigneten Einsatz verfal-
len alle Garantieanspriche.

+ Wir empfehlen die Originalverpackungen aufzubewahren, da die kostenlose
Leistung des Kundendiensts flur Transportschaden, die durch falsche Verpa-
ckung bei der Spedition zum Kundendienst entstehen, nicht vorgesehen ist.

« Um die Sicherheit des Gerats nicht zu gefahrden, dirfen nur vom Hersteller
zugelassene Originalersatzteile und -zubehdr verwendet werden.

+ Das Gerat entspricht der Verordnung (EG) Nr. 1935/2004 vom 27.10.2004 Uber
Materialien, die dazu bestimmt sind, mit Lebensmitteln in Berihrung zu kommen.

A Gefahr fiir Kinder
* Das Gerat darf von Kindern ab 8 Jahren und von Personen mit eingeschrank-
ten physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder mangelnder Er-
fahrung und Kenntnis nur benutzt werden, wenn sie von einer verantwortlichen
Person beaufsichtigt werden oder die Anweisungen und Gefahren bei der Be-
nutzung des Gerates erhalten und verstanden haben.
Kinder durfen mit dem Gerat nicht spielen.
Die Reinigung- und Wartungsarbeiten dirfen nur von Kindern durchgefiihrt wer-
den, wenn diese (ber 8 Jahre alt sind und beaufsichtigt werden.
Das Gerat und das Stromkabel sollen auferhalb der Reichweite von Kindern,
die junger als 8 Jahren sind, gehalten werden.
Das Kabel darf nicht an Stellen hangen, wo es von Kinder angefasst werden
kann.
+ Das Gerét so aufstellen, dass Kinder nicht an die heien Geréateteile gelangen
konnen.
Verpackungselemente dlrfen nicht in der Reichweite von Kindern aufbewahrt
werden, da sie eine potenzielle Gefahrenquelle darstellen.
Wir empfehlen Ihnen, das Gerat durch Abschneiden des Netzkabels auler
Betrieb zu setzen, wenn Sie es als Abfall entsorgen mochten. Wir empfehlen
aulerdem die Gerateteile unschadlich zu machen, die besonders fiir Kinder ge-
fahrlich sein konnten, falls sie eventuell das Gerét fiir ihre Spiele verwenden
sollten.

& Hinweise zu Verbrennungsgefahr

« Ziehen Sie den Netzstecker und warten Sie, bis sich die heien Teile abgekuhlt
haben, bevor Sie Reinigungs- oder Wartungsarbeiten durchfiihren.

* Der Korb, der Garraum, die Antihaftplatte und die inneren Metallteile des Geréats
konnen wahrend des Gebrauchs heil® werden. Hande und Gesicht weit vom
Gerat entfernt halten.

* Der Korb, der Garraum, die Antihaftplatte und die inneren Metallteile des Gerats
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dirfen wahrend des Betriebs und in den Minuten nach dem Ausschalten nicht
beriihrt werden. Warten Sie bis die heillen Teile abgekuhlt sind.

+ Fassen Sie den Korb nur am Griff und verwenden Sie Topflappen oder Geschirr-
ticher, um ihn herauszunehmen.

+ Wahrend des Garvorgangs kann heiler Dampf aus dem Lufteinlass oder dem
Garraum des Gerats austreten. Hande und Gesicht vom Lufteinlass und vom
Garraum fernhalten.

+ Den Korb nicht mit Ol auffiillen. Brandgefahr.

+ Wahrend des Betriebs flieRen heifle Luft und Dampf aus den Lufteinlass. Hande
und Gesicht weit von den Lufteinlass halten.

+ Wenn Sie den Korb aus dem Garraum nehmen, entweichen auch heil’e Luft und
Dampf. Hande und Gesicht vom Garraum fernhalten.

* Drehen Sie den Korb beim Entnehmen der Lebensmittel nicht auf den Kopf:
HeiRe Olreste kdnnten aus dem Korb austreten. Verbrennungsgefahr.

. & Achtung! Heilte Oberflache.

A Gefahr wegen Strom

* Bevor Sie das Gerat an das Stromnetz anschlieRen, Gberprifen Sie, ob die auf
dem Typenschild an der Unterseite des Gerats angegebene Spannung mit der
ortlichen Netzspannung Ubereinstimmt.

* Die Verwendung von Verlangerungskabeln, die nicht vom Hersteller des Gerats
zugelassen sind, kann zu Schaden und Unféallen fihren.

+ Das Gerat immer an eine geerdete Steckdose anschlieRen.

+ SchlieBen Sie keine anderen Gerate mit hoher Leistung (Heizgerate, Biigelei-
sen, Heizkorper) an dieselbe Steckdose an. Uberlastungsgefahr.

* Niemals am Netzkabel oder am Gerat ziehen, um den Netzstecker aus der
Steckdose zu entfernen.

+ Stromflihrende Teile niemals mit Wasser in Beriihrung bringen: Kurzschluss-
und/oder Stromschlaggefahr.

* Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht mit scharfen Teilen oder Kanten in
Berlhrung kommt.

+ Das Netzkabel darf nicht mit heien Oberflachen in Berlihrung kommen.

« Ziehen Sie den Netzstecker und warten Sie, bis sich die heilken Teile abgekihlt
haben, bevor Sie Reinigungs- oder Wartungsarbeiten durchfiihren.

+ Tauchen Sie das Gerat, den Stecker und das Stromkabel niemals in Wasser
oder andere Flussigkeiten.

* Benutzen Sie das Gerat nicht mit nassen Handen oder barful3.

« Wenn das Gerét nicht verwendet wird (auch nicht flr einen kurzen Zeitraum)
schalten Sie es aus und ziehen Sie immer den Netzstecker aus der Steckdose.

+ Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt, wenn es an das Stromnetz ange-
schlossen ist.
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Achtung - Sachschaden

+ Das Gerat auf einer festen Unterlage benutzen und abstellen.

+ Das Gerat nicht auf heilen Oberflachen oder in der Nahe von offenen Flammen
stellen, um zu vermeiden, dass das Gehause beschadigt wird.

+ Stellen Sie das Gerat nicht in der Nahe von brennbarem Material (z. B. Stoffe,
Vorhange).

* Das Netzkabel darf nicht mit heiRen Oberflachen in Berlihrung kommen.

+ Stellen Sie das Gerat/ legen Sie das Netzkabel nicht in die Nahe oder auf einen
heillen Elektro- oder Gasherd oder in die Nahe eines Mikrowellenofens.

* Vor Gebrauch soll das Kabel immer ganz abgewickelt werden.

+ Das Gerat darf nicht (iber externe Timer oder separate ferngesteuerte Systeme
versorgt werden.

+ Wenn das Gerat wahrend des Betriebs eine starke schwarze Rauchentwicklung
aufweist, ziehen Sie sofort den Netzstecker aus der Steckdose. Den Korb nicht
aus dem Garraum nehmen. Warten Sie das Ende des Rauchaustritts ab. Wen-
den Sie sich an das nachste autorisierte technische Servicezentrum, um das
Problem zu beseitigen.

* Geben Sie niemals flissige Zutaten in den Garkorb. Wenn es flr den Garvor-
gang erforderlich ist, kdnnen kleine Mengen Flissigkeit hinzugeflugt werden.
Prifen Sie immer, ob die Flussigkeit von den festen Bestandteilen aufgesogen
wurde, bevor Sie mehr hinzufiigen. i

+ Das maximale Fassungsvermdgen des Garkorbes betragt etwa 9 I. Uberschrei-
ten Sie beim Befiillen des Korbes niemals die maximale Kapazitét.

* Der Lufteinlass darf wahrend des Betriebs niemals blockiert werden, um Sach-
schaden und/oder eine Uberhitzung des Gerats zu vermeiden.

* Geben Sie die Zutaten immer nur in den Korb, damit die Lebensmittel nicht mit
den Heizelementen in Bertihrung kommen.

* Vergewissern Sie sich vor dem Einschalten des Gerats, dass der Korb richtig in
den Garraum eingesetzt ist.

* Verwenden Sie das Geréat niemals, ohne den Korb in den Garraum einzusetzen.

+ Keine Werkzeuge oder Metallgegenstande in den Korb einflihren, um Beschadi-
gungen am Gerat zu vermeiden.

+ Verwenden Sie keine Kichenutensilien aus Metall, um die Speisen aus dem
Korb oder von der Antihaftplatte zu entnehmen.

* Vergewissern Sie sich vor Inbetriebnahme des Gerats, dass der Korb und der
Garraum frei von Fremdkdrpern sind.

« Stellen Sie keine Gegenstande auf das Gerat.

+ Das Gerat darf nicht leer laufen.

+ Das Gerat darf nicht im Freien benutzt werden.

+ Lassen Sie das Gerat nicht der Witterung (z. B. Regen, Sonne) ausgesetzt.
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+ Nachdem Sie den Netzstecker gezogen haben und die heillen Teile abgekiihit
sind, sollten Sie das Gerat nur mit einem leicht feuchten, nicht scheuernden
Tuch und ein paar Tropfen eines milden, neutralen Reinigungsmittels reinigen.

+ Keine Losungsmittel verwenden, die Plastikteile beschadigen.

A Schadensgefahr wegen anderer Ursachen

+ Stellen Sie das Gerat in einem Abstand von mindestens 10 cm zu Wanden,
Mdbeln oder anderen Geréten auf.

* Fassen Sie den Korper des Gerats, um es anzuheben.

* Bewegen Sie das Gerét nicht, ohne die Lebensmittel aus dem Korb zu nehmen.

* Ziehen Sie immer den Stecker aus der Steckdose, bevor Sie einzelne Kompo-
nenten einsetzen oder entfernen.

+ Stellen Sie das Gerét in einem ausreichend gut beleuchteten, sauberen Raum
mit einer leicht zugénglichen Steckdose auf.

+ Stellen Sie das Gerat auf eine ebene, stabile und temperaturbestandige Unterlage.

+ Das Gerat darf nicht benutzt werden, wenn es heruntergefallen ist oder sicht-
bare Schaden aufweist. Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn das Netzkabel
oder der Netzstecker beschadigt ist oder wenn das Gerat selbst einen Defekt
aufweist. Um jedes Risiko zu vermeiden, diirfen alle Reparaturen, der Austausch
des Netzkabels eingeschlossen, nur von einem Ariete-Kundendienst oder von
autorisierten Ariete-Technikern durchgeflhrt werden.

EZur korrekten Entsorgung des Produkts gemaR Europa-Richtlinie 2012/19/

== EU bitte das beiliegende Informationsblatt lesen.

* DIE BEDIENUNGSANLEITUNG IMMER AUFBEWAHREN.
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BESCHREIBUNG DES GERATS

A - Touch Display E - Griff
B - Gehause des Gerats F - Korb
C - Garraum G - Stromkabel

D - Antihaftplatte

H - Lufteinlass

BESCHREIBUNG DER TOUCH-DISPLAY (ABB. 2)

TASTEN DER VOREINGESTELLTEN GARPROGRAMME

w Gefrorene Pommes Frites
,}) Frische Kartoffeln
J Huhn
@  Steak/Rotes Fleisch
Pizza
@ SiuRspeisen
x>  Fisch
Grilliunktion
FUNKTIONSTASTEN
Taste Beschreibung
. Schaltet das Gerat ein oder aus und startet oder
@ EinfAus-Taste stoppt den Garvorgang.
R Erméglicht die manuelle Einstellung der Garzeit.
@ ® @ E;mogé'fga?feﬁmsml' Driicken Sie die Tasten + oder -, um die Gartezeit
g zu erhdhen oder zu verringern.
Erméalicht die Einstel- Ermdglicht die manuelle Einstellung der Gartem-
@ i @ un é]er Gartemperatur peratur. Driicken Sie die Tasten + oder -, um die
9 P Gartemperatur zu erhdhen oder zu verringern.
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Identifikationsangaben

Das Typenschild an der Unterseite des Geréts enthalt die folgenden Angaben zur Identifizierung
des Geréts:

+ Hersteller und EC-Markierung

¢ Modell [Mod.]

+ Seriennummer [SN]

+ Versorgungsspannung [V] und Frequenz [Hz]

+ Leistungsaufnahme [W]

+ Telefonnummer des Kundendiensts

Bei eventuellen Anfragen an die autorisierten Kundendienst-Centern, immer das Modell und die
Seriennummer angeben.

VOR DER VERWENDUNG
1 Das Verpackungsmaterial entfernen und priifen, ob alle Bestandteile vorhanden sind (Abb. 3).
2 Priifen Sie die Unversehrtheit des Inhalts (Abb. 4).

Vergewissern Sie sich, dass die auf dem Typenschild an der Unterseite des Geréts angege-
bene Spannung mit der ortlichen Netzspannung iibereinstimmt.

Achtung!

Stellen Sie das Gerét in einem Abstand von mindestens 10 cm zu Wanden, Mobeln oder
anderen Geréaten auf.

A Achtung!

Tauchen Sie das Gerat, den Stecker und das Stromkabel niemals in Wasser oder andere Fliis-
sigkeiten. Der Korb darf nicht mit Wasser gefiillt werden, wenn er im Garraum eingesetzt ist.

A Achtung!

Ziehen Sie immer den Stecker aus der Steckdose, bevor Sie einzelne Komponenten einset-
zen oder entfernen.
3 Stellen Sie das Gerét auf eine ebene, stabile und temperaturbesténdige Unterlage (Abb. 5).
4 Das Anschlusskabel komplett ausrollen.
Vor dem ersten Gebrauch des Geréts die abnehmbaren Teile reinigen, die mit den Lebens-
mitteln in Beriihrung kommen.

5 Reinigen Sie den Korb (F) und die Antihaftplatte (D). Verwenden Sie ein handelslbliches Ge-
schirrsplmittel und einen weichen, nicht scheuernden Schwamm. Gut trocknen.

GEBRAUCHSANWEISUNGEN

Die Antihaftplatte sorgt dafiir, dass die Speisen knuspriger sind. Die Verwendung der An-
tihaftplatte ist optional.

- Wenn Sie die Knusprigkeit der Speisen erhéhen mdchten, setzen Sie die Antihaftplatte (D) in
den Korb ein (Abb. 6). Vergewissern Sie sich, dass der Pfeil auf der Antihaftplatte auf den Korb-
griff ausgerichtet ist (Abb. 7).

1 Legen Sie die Lebensmittel in den Korb (F) (Abb. 8). Den angegebenen Wert nicht Giberschreiten. Der
Hdchststand wird durch die hervorgehobene Linie auf der Innenflache des Korbes angezeigt (Abb. 9).

48



Den Korb nicht mit Ol auffiillen.
2 Den Korb in den Garraum einsetzen (C). Das korrekte Einsetzen erfolgt mit einem ,Klick" (Abb. 10).

A Achtung!

Vergewissern Sie sich vor der Inbetriebnahme des Gerats, dass die Korbe richtig eingesetzt
und verriegelt sind.

Das Gerit ist mit einer Vorrichtung ausgestattet, die den Betrieb verhindert, wenn der Korb
nicht richtig in den Garraum eingesetzt ist.

3 Den Stecker in die Stromsteckdose einstecken (Abb. 11).
4 Driicken Sie den Netzschalter (©)) (Abb. 12).

Bei der ersten Inbetriebnahme kann das Gerat einen leichten Geruch und ein wenig Rauch
abgeben: Dies ist vollig normal, da einige Teile leicht geschmiert wurden, und verschwindet
nach kurzer Zeit. Dies hat keinen Einfluss auf den Betrieb des Gerts.

5 Driicken Sie die Taste des gewlinschten voreingestellten Garprogramms je nach Gargut (siehe
,Zubereitungstipps" fiir Einzelheiten zu den Programmen). Die Kontrollleuchte des gewahlten
voreingestellten Garprogramms beginnt zu blinken.

Jedes voreingestellte Programm hat eine voreingestellte Garzeit, aber die Temperatur und die

Garzeit kdnnen manuell eingestellt werden:

- Driicken Sie die Tasten + oder - fiir die Einstellung der Gartemperatur ( § ), um die Gartempera-
tur in 5°C-Schritten einzustellen.

- Drlicken Sie die Tasten + oder - fiir die Einstellung der Garzeit ((®) um die Garzeit in Intervallen
von 1 Minute einzustellen.

Um die Auswahlgeschwindigkeit zu erh6hen, halten Sie die Tasten fiir die Einstellung der Garzeit

und der Temperatur gedriickt.

6 Driicken Sie den Netzschalter (©) (Abb. 12). Das Gerat beginnt mit dem Garen. Das Licht im
Inneren des Garraums schaltet sich ein. Wahrend des Garvorgangs zeigt das Display (A) ab-
wechselnd die Zeit, die ablauft, und die gewahlte Temperatur an.

Wahrend des Geratebetriebs kann sich das Licht im Inneren des Garraums regelmaRig ein-
und ausschalten. Dies zeigt das Eingreifen des Thermostats an, der die richtige Kochtem-
peratur aufrechterhilt.

Das Gerat darf wahrend des Betriebes auf "Pause" eingestellt werden, z.B. um die Zutaten wah-
rend des Kochprozesses zu mischen.

& Achtung!

Verbrennungsgefahr. Bertihren Sie nicht den Korb, die Antihaftplatte und die Metallteile des
Geréts.

Wenn Sie den Korb aus dem Garraum nehmen, entweichen auch heile Luft und Dampf.
Hande und Gesicht vom Garraum fernhalten.

- Halten Sie den Griff (E) fest und ziehen Sie den Korb (F) aus dem Garraum (C) (Abb. 13). Das
Gerét unterbricht den Garvorgang.

- Schitteln Sie den Korb, um die Zutaten gleichmaRig zu garen.

- Um das Gerat wieder in Betrieb zu nehmen, setzen Sie den Korb in den Garraum ein. Das Gerat
setzt den Garvorgang automatisch fort.
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Nach dem Garen

Am Ende des Garvorgangs gibt das Gerat einige Pieptdne ab.

Wenn die Zutaten noch nicht fertig sind, setzen Sie den Korb einfach wieder in den Garraum und

stellen Sie den Timer fur einige Minuten ein.

- Um den Garvorgang manuell zu unterbrechen, driicken Sie die Ein/Aus-Taste ((©). Nach ein
paar Sekunden schaltet sich das Gerat aus.

1 Halten Sie den Griff (E) fest und ziehen Sie den Korb (F) aus dem Garraum (C) (Abb. 13).

2 Die Lebensmittel auf einen Teller stellen. Servieren.

& Achtung!

Der Korb, der Garraum, die Antihaftplatte und die inneren Metallteile des Gerats diirfen wah-
rend des Betriebs und in den Minuten nach dem Ausschalten nicht berlihrt werden. Warten
Sie bis die heillen Teile abgekihlt sind.

Drehen Sie den Korb beim Entnehmen der Lebensmittel nicht auf den Kopf: Heile Olreste
kénnten aus dem Korb austreten.

A Achtung!

Sicherstellen, dass die mit dem Gerat gekochten Lebensmitteln goldgelb sind und nicht
schwarz oder braun. Entfernen Sie alle verbrannten Riickstande von den Lebensmitteln.

Verwenden Sie keine Kiichenutensilien aus Metall, um Lebensmittel aus dem Korb zu entnehmen.
Uberschiissiges Ol wird am unteren Teil des Korbes aufgefangen.

Nach dem Ende des Garvorgangs kann das Gerét sofort wieder fiir die Zubereitung anderer
Speisen verwendet werden.

Grillfunktion

Die Grillfunktion ist ideal zum Grillen von Fleisch, Fisch und Gemise. Legen Sie die antihaftbe-
schichtete Platte (D) in den Korb (Abb. 6), bevor Sie das Grillgut einlegen. Vergewissern Sie sich,
dass der Pfeil auf der antihaftbeschichteten Platte auf den Korbgriff ausgerichtet ist (Abb. 7).

Automatische Ausschalten
Dieses Gerat ist mit einer Zeitschaltuhr ausgestattet. Wenn der Timer ,0" erreicht, ertdnt ein Ton und
das Gerat schaltet sich automatisch aus. Wenige Augenblicke spéater stoppt das Bellftungssystem.

TIPPS ZUR VORBEREITUNG

Das Vorheizen des Gerats vor dem Garen der Speisen optimiert das Endergebnis.

Kleinere Zutaten bendtigen eine etwas kiirzere Garzeit als grofRere Zutaten.

Eine grofere Menge an Zutaten erfordert eine etwas langere Zubereitungszeit und eine kleinere
Menge eine etwas kurzere Zeit.

Wenn Sie die kleineren Zutaten nach der Halfte des Kochvorgangs umriihren, wird das Endergeb-
nis optimiert und ein gleichmaRiges Garen gefordert.

Fir ein knuspriges Ergebnis geben Sie einen EL Ol zu den frischen oder gefrorenen Kartoffeln
(Abb. 14) und verwenden Sie die mitgelieferte Antihaftplatte (D).

Auch Snacks zum Backen kénnen in der HeiRluftfritteuse zubereitet werden.

Verwenden Sie Fertigteige, um schnell und einfach gefiillte Snacks zuzubereiten. Fertigteige garen
schneller als selbstgemachte.
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Voreingestellte Programme

Die folgende Tabelle zeigt die voreingestellten Programme, die Sie auf dem Touchscreen finden.
Jedes Symbol entspricht einem Kochprogramm. Das Programm ist mit einer empfohlenen Gartem-
peratur und -zeit je nach Art der Speisen eingestellt. Die Kochzeit ist indikativ und héngt von der
Dicke und der Menge der Lebensmittel ab. Die Zeit und die Temperatur der voreingestellten Gar-
programme kénnen geandert werden.

Programm Zeit Temperatur (°C)
Default | Zeitraum Default | Zeitraum
w Gefrorene Pommes Frites | 15min | 1-60 min 200 150-200
Frische Kartoffeln 25 min | 1-60 min 200 130-200
d' Huhn 25min | 1-60 min 190 120-200
@ Steak/ Rotes Fleisch 20 min | 1-60 min 190 120-200
Pizza 12min | 1-60 min 180 | 160-200
B3 | sifspeisen 30min | 1-60 min 160 120-200
)0 Fisch 15min | 1-60 min 180 120-200
Grillfunktion 15min | 1-60 min 200 |60-200

Die folgende Tabelle enthalt ungefahre Zeiten und Temperaturen fiir verschiedene Arten von Le-
bensmitteln:

Pommes Frites (gefrorene) 15 - 20 Minuten 200°
Pommes Frites (frische) ggr-igrlt\g#;tenje nach Schnit ;gg:
Frittiertes Gem(ise 10 - 15 Minuten 200°
Kroketten 12 - 15 Minuten 190°
Hanchenkroketten 10 Minuten 200°
Hihnerkeulen 20 - 25 Minuten 190°
Steak 10 - 15 Minuten 190°
Frikadellen 8 Minuten 180°
Scampi 15 - 20 Minuten 160°
Kuchen/Torte 20 - 30 Minuten 160°
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Quiche 25 - 30 Minuten 180°

. . 160°
Fisch 15 - 20 Minuten 180°
Schweinekotelett 10 - 15 Minuten 200°
Frahlingsrollen 10 - 15 Minuten 200°
Gemiise 10 - 20 Minuten 180°

REINIGUNG UND WARTUNG

Eine regelmaRige, tagliche Reinigung hélt das Gerét in gutem Zustand und verlangert seine Le-
bensdauer.

A Achtung

Stromschlaggefahr. Tauchen Sie das Gerat, den Stecker und das Stromkabel niemals in
Wasser oder andere Flissigkeiten.

Der Korb darf nicht mit Wasser gefiillt werden, wenn er im Garraum eingesetzt ist.

& Achtung!

Ziehen Sie den Netzstecker und warten Sie, bis sich die heilen Teile abgekiihlt haben, bevor
Sie Reinigungs- oder Wartungsarbeiten durchfiihren.

A Achtung!

Verwenden Sie keine Scheuermittel oder Metallwerkzeuge, um Kratzer und Beschadigungen
der Beschichtung zu vermeiden. Keine Losungsmittel verwenden, die Plastikteile beschadigen.

Achtung!
Ziehen Sie immer den Stecker aus der Steckdose, bevor Sie einzelne Komponenten einset-
zen oder entfernen.

Reinigung des Gerates

- Reinigen Sie die festen Teile des Gerats mit einem nicht abrasiven, feuchten Tuch, um der Ge-
ratekorper nicht zu beschadigen. Mit einen trockenen Tuch reinigen.

- Reinigen Sie den Garraum (C) des Gerats mit einem nicht scheuernden, mit warmem Wasser
getrankten Tuch. Mit einen trockenen Tuch reinigen.

- Reinigen Sie die Heizelemente mit einem trockenen Tuch, um Lebensmittelreste zu entfernen.

Reinigung der Bestandteile

Die Antihaftplatte und der Korb bestehen aus antihaftbeschichtetem Material: Stumpfheit
und Flecken, die nach langerem Gebrauch auftreten kénnen, sind normal und beeintrachti-
gen das Kochen und den Geschmack der Speisen nicht.

- Die Antihaftplatte und der Korb kénnen in der Splilmaschine gereinigt werden. Um die Lebens-
dauer der Antihaftbeschichtung zu verlangern, empfehlen wir, die Antihaftplatte (D) und den Korb
(F) von Hand zu reinigen. Verwenden Sie ein handelsiibliches Geschirrspiilmittel und einen wei-
chen, nicht scheuernden Schwamm.

- Um Lebensmittelreste im Korb aufzuweichen, kdnnen Sie ihn mit heiRem Wasser fiillen. Einige
Tropfen Splimittel dazu geben. 10 Minuten wirken lassen. Reinigen und trocknen.
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AUSSERBETRIEBSETZUNG

Wenn das Gerat auler Betrieb genommen wird, ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose. Im
Falle einer Verschrottung missen die verschiedenen beim Bau des Geréts verwendeten Materia-
lien entsprechend ihrer Zusammensetzung und den im Verwendungsland geltenden gesetzlichen
Bestimmungen getrennt und entsorgt werden.

WAS TUN, WENN ES PROBLEME GIBT

Probleme

Mégliche Ursachen

Losungen

Das Gerat funktioniert
nicht.

Der Stecker ist nicht in die
Steckdose gesteckt.

Stecken Sie den Stecker in die Steck-
dose, die geerdet sein muss.

Die Zeitschaltuhr wurde
nicht eingestellt.

Driicken Sie die Tasten + oder - fiir die

Einstellung der Garzeit ((®) und stellen
Sie die gewlinschte Garzeit ein.

Der Behalter wurde nicht
korrekt eingestellt.

Den Korb korrekt in den Garraum ein-
setzen. Das korrekte Einsetzen erfolgt
mit einem ,Klick" (Abb. 10).

Die Zutaten sind nicht
bereit.

Die Menge der Zutaten in
den Korb ist zu grof.

Die Zutaten in den Korb geben. Eine
kleinere Menge gart gleichmaRiger.

Die eingestellte Temperatur
ist zu niedrig.

Driicken Sie die Tasten + oder - fir die
Einstellung der Gartemperatur ( § ),
um eine héhere Gartemperatur einzu-
stellen. Siehe das Rezeptbuch.

Die eingestellte Garzeit ist
zu kurz.

Driicken Sie die Tasten + oder - zur
Einstellung der Garzeit ((®), um eine
langere Garzeit einzustellen. Siehe das
Rezeptbuch.

Die Zutaten wurden

Manche Zutaten miissen

Zutaten, die obenauf liegen oder von

vollstandig in den
Garraum.

nicht gleichmafig wahrend des Kochens anderen bedeckt sind, missen wah-
gekocht. mehrmals umger(hrt rend des Kochens eingemischt werden.
werden.
Frittierte Snacks sind | Sie verwenden Snacks, Verwenden Sie gebackene Snacks
nicht knusprig. die nach traditionellen Me- | oder bestreichen Sie die Snacks mit O,
thoden zubereitet werden | bevor Sie sie in den Korb stellen.
mussen. Setzen Sie die antihaftbeschichtete
Platte in den Korb ein, um die Knus-
prigkeit der Speisen zu erhéhen.
Der Korb passt nicht Die Menge der Zutatenin | Die Zutaten in den Korb geben. Eine

den Korb ist zu grof.

kleinere Menge gart gleichmaRiger.

Der Korb ist nicht richtig in
den Garraum eingesetzt.

Den Korb korrekt in den Garraum ein-
setzen. Das korrekte Einsetzen erfolgt
mit einem ,Klick" (Abb. 10).
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Probleme

Mogliche Ursachen

Lésungen

Aus dem Gerét fliet
weiller Rauch heraus.

Es werden fettere Zutaten
zubereitet.

Beim Frittieren fetthaltigerer Zutaten
setzt sich mehr Ol im Korb ab. Das Ol
erzeugt beim Kochen mehr weil3en
Rauch als normal. Dies hat keinen Ein-
fluss auf die Zubereitung der Zutaten
oder auf das Gerét.

Im Korb befinden sich Fett-
reste, die vom vorherigen
Kochen ubrig geblieben
sind.

Der weifte Rauch wird durch die
Erhitzung des Fetts oder Ols im Korb
verursacht. Reinigen Sie den Korb
grindlich nach dem Gebrauch.

Frische Kartoffeln, in
Stébchen geschnitten,
werden nicht gleichmé-
Rig gebraten.

Die verwendete Kartof-
felsorte ist nicht zum
Frittieren geeignet.

Verwenden Sie frische Kartoffeln und
achten Sie darauf, dass Sie sie wah-
rend des Kochens wenden.

Vor dem Frittieren, die
Kartoffeln waschen und
trocknen.

Die Kartoffeln abspiilen und die Stérke,
die sich an der Oberflache der Kartof-
feln abgesetzt hat, entfernen.

Frische, in Stabchen
geschnittene Kartoffeln
sind nicht mehr knus-
prig, sobald sie aus der
Fritteuse kommen.

Die Knusprigkeit der
Pommes Frites hangt von
der Wassermenge in den
Kartoffeln und der Olmen-
ge in der Fritteuse ab.

Achten Sie darauf, dass das Wasser
von der AuRenseite der Kartoffeln gut
abgetrocknet ist, bevor Sie das Ol
hinzufligen.

Schneiden Sie die Kartoffeln in kleine
Stabchen, damit sie besonders knus-
prig werden.

Etwas mehr Ol hinzugeben, damit die
Kartoffeln knuspriger werden.

Setzen Sie die antihaftbeschichtete
Platte in den Korb ein, um die Knus-
prigkeit der Speisen zu erhéhen.
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A PROPOSITO DE ESTE MANUAL

El aparato esta disefiado de acuerdo con las Normas Europeas especificas en vigor y protegido en
todas las partes potencialmente peligrosas para el usuario. Lea atentamente este manual antes de
utilizarlo por primera vez. Utilice el aparato exclusivamente para el uso para el que fue disefiado, a fin
de evitar posibles lesiones o dafios materiales. Mantenga a mano este manual para futuras consul-
tas. Si desea entregar este aparato a otras personas, no olvide incluir también estas instrucciones.
Las informaciones contenidas en este manual estan marcadas por los siguientes simbolos, que
indican:

A Peligro para los nifios

& Advertencia relativa a quemaduras

A Peligro debido a electricidad

Atencion - dafios materiales

A Peligro de dafios debidos a otras causas

USO PREVISTO

El aparato se utiliza para cocinar alimentos solidos. No utilice el aparato para cocinar alimentos
liquidos. Si se afiade demasiado liquido, podria derramar y dafiar el aparato.

Este aparato no esta destinado a un uso comercial e industrial.

Cualquier otro uso del aparato no esta previsto por el fabricante que se exime de toda responsabi-
lidad por dafios de cualquier tipo causados por un uso impropio del aparato.

El uso inapropiado, ademas, anula todo tipo de garantia.

RIESGOS RESIDUALES

&Advertencia relativa a quemaduras. No toque la cesta, el compartimento de

coccion, la placa antiadherente y las partes metalicas internas del aparato
durante el funcionamiento del aparato o en los minutos que siguen su apa-
gado. Espere a que las partes calientes se enfrien.

ADVERTENCIAS DE SEGURIDAD

LEA ATENTAMENTE LAS INSTRUCCIONES ANTES DEL USO.

+ El aparato ha sido disefiado para ser utilizado en ambientes domésticos o simi-
lares a los domésticos, como por ejemplo:

- en las zonas de cocina reservadas al personal de las tiendas, en las oficinas y
en otros ambientes profesionales

- en las granjas

- hoteles, moteles, pensiones y otros alojamientos (para el uso de sus huéspedes).
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* No utilice el aparato para fines distintos de los descritos en este manual. No se
asumen responsabilidades por el uso incorrecto o por utilizaciones diferentes
a las previstas en este manual de instrucciones. El uso inapropiado, ademas,
anula todo tipo de garantia.

+ Se recomienda conservar el embalaje original, ya que la asistencia gratuita no
concierne los dafios causados por un embalaje no adecuado del producto al
momento del envio a un Centro de Servicio Autorizado.

+ Para evitar comprometer la seguridad del aparato, utilice sdlo repuestos origina-
les y accesorios autorizados por el fabricante.

+ El aparato cumple con el Reglamento (CE) N° 1935/2004 del 27/10/2004 sobre
los materiales destinados a entrar en contacto con productos alimenticios.

A Peligro para los nifos

+ El dispositivo puede ser utilizado por nifilos mayores de 8 afios y por personas
que tienen capacidades fisicas, sensoriales 0 mentales reducidas, o falta de
experiencia 0 conocimiento, solo si estan acompafiados por una persona res-
ponsable o si han recibido y entendido las instrucciones y los peligros que el uso
del aparato conlleva.

* Los nifios no deben jugar con el aparato.

+ Las operaciones de limpieza y mantenimiento por el usuario no deben ser efec-
tuadas por los nifios, a menos que sean mayores de 8 afios y estén vigilados.

+ Mantenga siempre el aparato y el cable de alimentacién fuera del alcance de los
nifos menores de 8 afos.

* No deje colgando el cable de alimentacion en lugares donde podria ser agarra-
do por un nifio.

+ Coloque el aparato de manera que los nifios no puedan llegar a las partes calientes.

* Los elementos del embalaje no se deben dejar al alcance de los nifios, ya que
podrian originar peligros.

+ Si decide deshacerse de este aparato, se recomienda inutilizarlo cortando el
cable de alimentacion. Se recomienda ademas eliminar las partes del aparato
que puedan originar peligro, especialmente para los nifios, que podrian utilizar
el aparato para sus juegos.

& Advertencia relativa a quemaduras

+ Desconecte el aparato y espere a que las partes calientes se enfrien antes de
realizar cualquier operacion de limpieza y mantenimiento.

* La cesta, el compartimento de coccion, la placa antiadherente y las partes me-
talicas internas del aparato pueden calentarse durante el uso. Mantenga las
manos Y el rostro alejados de las partes calientes del aparato.

+ No toque la cesta, el compartimento de coccion, la placa antiadherente y las par-
tes metélicas internas del aparato durante el funcionamiento del aparato o en los
minutos que siguen su apagado. Espere a que las partes calientes se enfrien.
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* Sujete la cesta sélo por el mango y use agarraderas o pafios de cocina para
quitar la cesta.

+ Durante la coccion, puede salir vapor caliente por la toma de aire o el compar-
timento de coccion del aparato. Mantenga las manos y el rostro alejados de la
toma de aire y del compartimento de coccion.

* No llene la cesta con aceite. Peligro de incendio.

* Durante el uso, aire y vapor calientes salen de la toma de aire. Mantenga las
manos Y la cara alejadas de los orificios de la toma de aire.

* Al retirar la cesta del compartimento de coccidn, también salen aire caliente y
vapor. Mantenga las manos y el rostro alejados del compartimento de coccién.

* No vuelque la cesta al retirar los alimentos: es posible que salgan residuos de
aceite caliente de la cesta. Peligro de quemaduras.

. A iCuidado! Superficie caliente.

A Peligro debido a electricidad

* Antes de conectar el aparato a la red eléctrica compruebe que el voltaje indicado
en la placa situada debajo del aparato corresponda al de la red local.

* El uso de cables alargadores no autorizados por el fabricante puede provocar
dafios y accidentes.

+ Conecte siempre el aparato a una toma de corriente con puesta a tierra.

* No conecte ningun otro dispositivo de alta potencia (estufas, planchas, radiado-
res, etc.) en la misma toma de corriente. Peligro de sobrecarga eléctrica.

* Nunca tire del cable de alimentacion o del aparato para desconectar la clavija de
la toma eléctrica.

* No coloque nunca las partes bajo tension en contacto con el agua: riesgo de
cortocircuito y/o choque eléctrico.

* No deje el cable de alimentacion en contacto con bordes afilados o esquinas
agudas.

+ El cable de alimentacion no debe entrar en contacto con superficies calientes.

+ Desconecte el aparato de la toma de corriente y espere a que las partes calientes
se enfrien antes de realizar cualquier operacion de limpieza y mantenimiento.

* Nunca sumerja el aparato, la clavija y el cable eléctrico en agua u otros liquidos.

* No utilice el aparato con las manos mojadas o los pies descalzos.

+ Sino lo utiliza, aunque sea por un corto periodo de tiempo, apague el aparato y
desconecte siempre la clavija de alimentacion de la toma eléctrica.

* No deje sin vigilancia el aparato mientras esté conectado a la red eléctrica.
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Atencion - daiios materiales

+ El aparato debe ser utilizado y guardado en una superficie estable.

* No coloque el aparato sobre superficies calientes o cerca de llamas para evitar
dafos a la parte exterior de la carcasa.

* No coloque el aparato cerca de materiales inflamables (telas, cortinas).

* El cable de alimentacién no debe entrar en contacto con superficies calientes.

* No ponga el aparato o el cable de alimentacion en proximidad o encima de hor-
nillos eléctricos o fuegos de gas calientes, o cerca de un horno de microondas.

+ Desenrolle completamente el cable antes del uso.

* No se debe alimentar el producto a través de temporizadores externos o insta-
laciones con control remoto.

+ Si el aparato emite humo negro durante el funcionamiento, desconecte de inme-
diato el aparato de la toma de corriente. No retire la cesta del compartimento de
coccion. Espere a que termine la salida de humo. Pdngase en contacto con el
centro de asistencia técnica autorizado mas cercano para gestionar el problema.

* Nunca ponga ingredientes liquidos en la cesta. Si es necesario para cocinar,
afiada pequefias dosis de liquido. Compruebe siempre que el liquido ha sido
absorbido por los ingredientes sélidos antes de afiadir mas.

+ La capacidad méxima de la cesta es de unos 9 |. Nunca exceda la capacidad
méaxima durante el llenado de la cesta.

* Nunca obstruya la entrada de aire mientras el aparato esta en funcionamiento,
para evitar dafios materiales y/o sobrecalentamiento del aparato.

* Introduzca los ingredientes siempre y sélo en la cesta para evitar el contacto de
los alimentos con las resistencias eléctricas.

+ Compruebe siempre que la cesta esté colocada correctamente en el comparti-
mento de coccidn antes de poner en marcha el aparato.

* Nunca utilice el aparato sin introducir la cesta en el compartimento de coccion.

+ Para evitar dafios en el aparato, no introduzca utensilios de cocina ni objetos
metalicos en la cesta.

* No utilice utensilios metalicos para sacar los alimentos de la cesta o de la placa
antiadherente.

* Antes de poner en marcha el aparato, asegurese de que la cesta y el comparti-
mento de coccion estan libres de cualquier objeto.

* Nunca coloque objetos encima del aparato.

+ No haga funcionar el aparato vacio.

* No utilice el aparato al aire libre.

* No deje el aparato expuesto a los agentes atmosféricos (por ejemplo, lluvia o sol).

* Después de haber desconectado la clavija de alimentacion y haber dejado enfriar las
partes calientes, el aparato se debera limpiar exclusivamente con un pafio no abra-
sivo, ligeramente humedecido con pocas gotas de detergente neutro no agresivo.

+ Nunca utilice disolventes que dafien las partes de plastico.
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A Peligro de daios debidos a otras causas

+ Coloque el aparato por lo menos a una distancia de 10 cm de paredes, muebles
u otros aparatos.

+ Para levantar el aparato, agarrelo por el cuerpo.

* No mueva el aparato sin retirar previamente los alimentos de la cesta.

+ Desenchufe siempre el aparato de la toma de corriente antes de insertar o retirar
los componentes individuales.

+ Coloque el aparato en un ambiente suficientemente iluminado, limpio y con la
toma de corriente facilmente accesible.

» Coloque el aparato sobre una superficie plana, estable y resistente a altas temperaturas.

* El aparato no se debe utilizar si se ha caido o si hay dafios visibles. No utilice
el aparato si el cable de alimentacion o la clavija estan dafiados, o si el aparato
esta defectuoso. Todas las reparaciones, incluso la sustitucion del cable de ali-
mentacion, deben ser efectuadas unicamente por el Centro de Servicio Ariete o
por técnicos autorizados por Ariete, para prevenir cualquier riesgo.

ﬂ Para la correcta eliminacion del producto segun la Directiva Europea 2012/19/

== EU se ruega leer la hoja especifica anexa al producto.

* GUARDE SIEMPRE ESTAS INSTRUCCIONES.
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DESCRIPCION DEL APARATO

A - Pantalla tactil

B - Cuerpo del aparato
C - Compartimento de coccién
D - Placa antiadherente

DESCRIPCION DE LA PANTALLA TACTIL (FIG. 2)

E - Mango

F - Cesta

G - Cable de alimentacion
H - Toma de aire

BOTONES DE LOS PROGRAMAS DE COCCION PREESTABLECIDOS

Patatas fritas congeladas

Patatas frescas

Pollo

Bistec/Carne roja

«Pizza»

Dulces

Pescado

GRIL

By DY9YYss De

Modo parrilla

BOTONES DE FUNCION

Botoén

Descripcion

©

Boton de encendido/
apagado

Permite encender o apagar el aparato € iniciar o
interrumpir el proceso de coccion.

© 0o

Botdn de configuracion
del tiempo de coccion

Permite configurar manualmente el tiempo de
coccién. Presione los botones + o - para aumentar
o disminuir el tiempo de coccién.

©1®

Botdn de configuracion
de la temperatura de
coccidn

Permite configurar manualmente la temperatura de
coccion. Presione los botones + o - para aumentar
o0 disminuir la temperatura de coccion.
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Datos de identificacion

En la placa situada debajo de la base de apoyo del aparato se mencionan los siguientes datos de
identificacion del aparato:

+ constructor y marca CE

* modelo [Mod.]

+ n° de matricula [SN]

+ tension eléctrica de alimentacidn [V] y frecuencia [Hz]

+ potencia eléctrica absorbida [W]

* nUmero verde asistencia

En eventuales pedidos a los centro de asistencia autorizados, indique el modelo y el nimero de
matricula.

ANTES DE UTILIZAR EL APARATO
1 Quite todo el material de embalaje y controle que todos los componentes estén presentes (Fig. 3).
2 Verifique la integridad del contenido (Fig. 4).
Compruebe que el voltaje indicado en la placa situada debajo del aparato corresponda al
de la red local.
A jAtencion!
Coloque el aparato por lo menos a una distancia de 10 cm de paredes, muebles u otros
aparatos.

A jAtencion!
Nunca sumerja el aparato, la clavija y el cable eléctrico en agua u otros liquidos. No llene la
cesta con agua cuando esta colocada en el compartimento de coccion.

A jAtencion!
Desenchufe siempre el aparato de la toma de corriente antes de insertar o retirar los com-
ponentes individuales.

3 Coloque el aparato sobre una superficie plana, estable y resistente a altas temperaturas (Fig. 5).
4 Desenrolle completamente el cable de alimentacion.

Antes de utilizar el aparato por primera vez, lave las piezas desmontables que entran en
contacto con los alimentos.

5 Lave la cesta (F) y la placa antiadherente (D). Utilice un detergente comun para vajilla y una
esponja suave, no abrasiva. Seque bien.

INSTRUCCIONES DE USO

La placa antiadherente permite aumentar el crujido de los alimentos. El uso de la placa
antiadherente es opcional.

- Sidesea que la comida esté mas crujiente, inserte la placa antiadherente (D) en la cesta (Fig. 6).
Asegurese de que la flecha presente en la placa antiadherente esta alineada con la empufiadura
de la cesta (Fig. 7).

1 Coloque los alimentos en la cesta (F) (Fig. 8). No supere el nivel maximo. El nivel méximo esta
indicado por la linea en relieve presente en la superficie interna de la cesta (Fig. 9).
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No llene la cesta con aceite.

2 Introduzca la cesta en el compartimento de coccion (C). La introduccion es correcta al oir un
"clic" (Fig. 10).
A jAtencion!
Asegurese de haber introducido y bloqueado correctamente la cesta antes de poner en
funcionamiento el aparato.

El aparato esta equipado con un dispositivo que impide su funcionamiento si la cesta no
esta colocada correctamente en el compartimento de coccion.

3 Introduzca la clavija en la toma de corriente (Fig. 11).
4 Presione el botén de encendido/apagado (©) (Fig. 12).

La primera vez que usa el producto, puede ocurrir que el aparato emita un ligero olor y
un poco de humo: este es un fendmeno perfectamente normal porque algunas partes han
sido ligeramente lubricadas, al poco tiempo el fendmeno desaparecera. Esto no afectara de
ninguna forma el funcionamiento del aparato.

5 Presione el boton del programa de coccidn preestablecido deseado de acuerdo con los alimen-
tos que va a cocinar (consulte el parrafo “Consejos de preparacion” para obtener los detalles de
los programas). El indicador del programa de coccion preestablecido seleccionado comienza a
parpadear.

Cada programa preestablecido tiene un tiempo de coccion predeterminado, pero se puede confi-

gurar manualmente la temperatura y el tiempo de coccion:

- Presione los botones + 0 - de ajuste de la temperatura de coccion ( 'l ) para configurar la tem-
peratura de coccion, con intervalos de 5°C.

- Presione los botones + o - de ajuste del tiempo de coccion ((©) para configurar le tiempo de
coccidn, con intervalos de 1 minuto.

Para aumentar la velocidad de seleccién, mantenga presionados los botones de programacion del

tiempo y de la temperatura de coccion.

6 Presione el boton de encendido/apagado ((©)) (Fig. 12). El aparato empieza a cocer los alimen-
tos. La luz en el interior del compartimento de coccién se enciende. Durante la coccion, en la
pantalla (A) se alternan el tiempo, que disminuye, y la temperatura seleccionada.

Durante el funcionamiento del aparato, la luz dentro del compartimento de coccién pue-
de encenderse y apagarse periédicamente. Esto sefiala la intervencion del termostato que
mantiene la temperatura de coccion correcta.
El aparato se puede poner en pausa durante el funcionamiento, por ejemplo para mezclar los
ingredientes durante el proceso de coccion.
& jAtencion!
Peligro de quemaduras. No toque la cesta, ni la placa antiadherente, ni las partes metalicas
del aparato.
Al retirar la cesta del compartimento de coccién, también salen aire caliente y vapor. Man-
tenga las manos y el rostro alejados del compartimento de coccion.
- Agarre el mango (E) y retire la cesta (F) del compartimento de coccion (C) (Fig. 13). El aparato
interrumpe el proceso de coccion.
- Agite el contenedor para cocinar los ingredientes de manera uniforme.
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- Para reanudar el funcionamiento del aparato, inserte la cesta en el compartimento de coccidn.
El aparato reanuda automaticamente el proceso de coccion.

Después de la coccion

Al final de la coccién, el aparato emite unos pitidos.

Si los ingredientes no estan listos, vuelva simplemente a introducir la cesta en el compartimento

de coccidn y programe el temporizador por unos minutos.

- Para detener manualmente el proceso de coccion, presione el boton de encendido/apagado (©).

Después de unos segundos, el aparato se apaga.

1 Agarre el mango (E) y retire la cesta (F) del compartimento de coccién (C) (Fig. 13).

2 Vierta los alimentos en un plato. Sirva en la mesa.

& jAtencion!
No toque la cesta, el compartimento de coccion, la placa antiadherente y las partes metéli-
cas internas del aparato durante el funcionamiento del aparato o en los minutos que siguen
su apagado. Espere a que las partes calientes se enfrien.

No vuelque la cesta al retirar los alimentos: es posible que salgan residuos de aceite caliente
de la cesta.

A jAtencion!
Compruebe que los ingredientes cocinados con el aparato estén dorados y no negros o
marrones. Elimine de los alimentos los eventuales restos de quemado.

No utilice utensilios metalicos para sacar los alimentos de la cesta.
Eventuales excesos de aceite se recogeran en el fondo de la cesta.

Al final del proceso de coccion, el aparato se puede volver a utilizar inmediatamente para
preparar otros alimentos.

Modo parrilla

El modo de parrilla es ideal para asar carne, pescado y verduras. Coloque la placa antiadherente
(D) en la cesta (Fig. 6) antes de colocar los alimentos. AsegUrese de que la flecha de la placa
antiadherente esté alineada con el mango de la cesta (Fig. 7).

Funcion de autoapagado
Este aparato esta equipado con un temporizador. Cuando el temporizador llega a "0", el aparato
suena y se apaga automaticamente. El sistema de ventilacion se apaga unos segundos después.

CONSEJOS DE PREPARACION

Precalentar el aparato antes de cocinar los alimentos optimiza el resultado final.

Los ingredientes méas pequefios necesitan un tiempo de coccion un poco més corto con respecto
a los ingredientes mas grandes.

Una cantidad mayor de ingredientes necesita un tiempo de preparacion un poco més largo, mien-
tras que una cantidad menor un tiempo un poco mas corto.

Afiadir los ingredientes mas pequefios a medio cocer optimiza el resultado final y contribuye a una
coccion uniforme.

Para obtener un resultado crujiente, afiada una cuchara de aceite a las patatas frescas o congela-
das (Fig. 14) y utilice la placa antiadherente (D) en dotacion.
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Las tapas para cocer en el horno también se pueden cocinar en la freidora de aire.
Utilice masas ya listas para preparar aperitivos rellenos facil y rapidamente. Las masas ya prepa-
radas se cuecen mas rapidamente que las caseras.

Programas preestablecidos

La siguiente tabla muestra los programas preestablecidos en la pantalla tactil.

Cada simbolo corresponde a un programa de coccion. El programa esta configurado con una tem-
peratura y un tiempo de coccion recomendados en funcién del tipo de alimento. El tiempo de coc-
cion es aproximativo ya que también depende del espesor y de la cantidad de ingredientes utiliza-
dos. Es posible cambiar el tiempo y la temperatura de los programas de coccion preestablecidos.

Programa Tiempo Temperatura (°C)
Por Intervalo Por Intervalo
defecto defecto

w Patatas fritas congeladas 15min | 1-60 min 200 150-200

,}) Patatas frescas 25min | 1-60 min 200 130-200

d' Pollo 25min | 1-60 min 190 120-200

@ | Bistec/Came roja 20min | 1-60 min 190 | 120-200

«Pizza» 12min | 1-60 min 180 160-200

% Dulces 30min | 1-60 min 160 120-200

x>  Pescado 15min | 1-60 min 180 | 120-200

Modo parrilla 15min | 1-60 min 200 60-200

La tabla siguiente muestra los tiempos y temperaturas indicativos para varios tipos de alimentos:

Patatas fritas (congeladas) 15 - 20 minutos 200°
Patatas fritas (frescas) 3& -Cgr(ierrélgllj;o:a?;zendmndo ;gg:
Fritura (de verduras) 10 - 15 minutos 200°
Croquetas 12 — 15 minutos 190°
Croquetas de pollo 10 minutos 200°
Muslos de pollo 20 — 25 minutos 190°
Bistec 10 - 15 minutos 190°
Albdndigas 8 minutos 180°
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Cigalas 15 - 20 minutos 160°
Tarta 20 — 30 minutos 160°
Quiche 25 - 30 minutos 180°

. 160°
Pescado 15 - 20 minutos 180°
Chuleta de cerdo 10 - 15 minutos 200°
Rollitos primavera 10 - 15 minutos 200°
Verduras 10 - 20 minutos 180°

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

Una limpieza regular y diaria ayuda a mantener el aparato eficiente y a prolongar su vida util.
Atencion
Peligro de electrocucion. Nunca sumerja el aparato, la clavija y el cable eléctrico en agua u
otros liquidos.
No llene la cesta con agua cuando esta colocada en el compartimento de coccién.
jAtencion!
Desconecte el aparato de la toma de corriente y espere a que las partes calientes se enfrien
antes de realizar cualquier operacion de limpieza y mantenimiento.

jAtencion!

No utilice detergentes abrasivos o utensilios metalicos para evitar rayar y dafar el revesti-
miento. Nunca utilice disolventes que dafien las partes de plastico.

jAtencion!
Desenchufe siempre el aparato de la toma de corriente antes de insertar o retirar los com-
ponentes individuales.

Limpieza del aparato

- Limpie las partes fijas del aparato con un pafio himedo no abrasivo para no dafiar el revesti-
miento. Seque con un pafio seco.

- Limpie el compartimento de coccién (C) del aparato con un pafio no abrasivo, empapado en
agua caliente. Seque con un pafio seco.

- Limpie las resistencias con un pafio seco para eliminar los restos de alimentos.
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Limpieza de los componentes

La placa antiadherente y la cesta estan fabricadas con material antiadherente: la opacidad
y los signos que pueden aparecer tras un uso prolongado son normales y no afectan la
coccion ni el sabor de los alimentos.

- La placa antiadherente y la cesta se pueden lavar en el lavavajillas. Para prolongar la duracién
del tratamiento antiadherente, se recomienda lavar a mano la placa antiadherente (D) y la cesta
(F). Utilice un detergente comun para vajilla y una esponja suave, no abrasiva.

- Para ablandar los residuos de comida en la cesta es posible llenarla con agua caliente. Afiada
una gotas de detergente. Deje actuar durante 10 minutos. Lave y seque.

PUESTA FUERA DE SERVICIO

Cuando ponga fuera de servicio el aparato, desconecte la clavija de la toma de corriente. En el
caso de desmantelamiento, hay que separar los distintos materiales utilizados en la construccion
del aparato y desecharlos segun su composicién y las normas legales vigentes en el pais de

utilizacion.

COMO SOLUCIONAR ALGUNOS PROBLEMAS

Problemas

Causas posibles

Soluciones

El aparato no funciona.

La clavija no estd introdu-
cida correctamente en la
toma de corriente.

Enchufe la clavija en la toma de
corriente eléctrica, que debe estar
equipada con puesta a tierra.

El temporizador no esta
programado.

Presione los botones + o - de ajuste del
tiempo de coccion ((®) para configurar
el tiempo de coccion deseado.

La cesta no esta colocada
correctamente.

Inserte bien la cesta en el comparti-
mento de coccion. La introduccion es
correcta al oir un "clic" (Fig. 10).

Los ingredientes no
estan listos.

Demasiada cantidad de
ingredientes en la cesta.

Introduzca menos ingredientes en la
cesta. Una menor cantidad se cocina
mas uniformemente.

La temperatura programa-
da es demasiado baja.

Presione los botones de configuracién
de la temperatura de coccion ( § )
para seleccionar una temperatura de
coccion mas alta. Consulte el libro de
recetas.

El tiempo de coccion
configurado es demasiado
corto.

Presione los botones + o - de configu-
racion del tiempo de coccion ((©) para
programar un tiempo de coccion mas
largo. Consulte el libro de recetas.

Los ingredientes no
estan cocinados unifor-
memente.

Algunos tipos de ingredien-
tes requieren ser mezcla-
dos varias veces durante
la coccion.

Los ingredientes que se encuentran
arriba, 0 que estan cubiertos por
otros, deben ser mezclados durante la
coccion.
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Problemas

Causas posibles

Soluciones

Las tapas fritas no
quedan crujientes.

Se estan utilizando unos
tipos de tapas que se de-
ben cocinar con métodos
tradicionales.

Utilice aperitivos para horno o unte las
tapas con aceite antes de introducirlas
en la cesta.

Inserte la placa antiadherente en la
cesta para aumentar el crujiente de los
alimentos.

La cesta no entra
completamente en
el compartimento de
coccion.

Demasiada cantidad de
ingredientes en la cesta.

Introduzca menos ingredientes en la
cesta. Una menor cantidad se cocina
mas uniformemente.

La cesta no se ha introdu-
cido correctamente en el

compartimento de coccion.

Inserte bien la cesta en el comparti-
mento de coccion. La introduccion es
correcta al oir un "clic" (Fig. 10).

Un humo blanco sale
del aparato.

Se estan preparando
ingredientes mas grasos.

Cuando se frien ingredientes mas
grasos, en la cesta se deposita mas
aceite. El aceite produce mas humo
blanco de lo normal durante la coccion.
Esto no afecta de ninguna manera la
preparacion de los ingredientes o el
aparato.

En el contenedor han que-
dado restos de grasa de

las cocciones precedentes.

El humo blanco es causado por el
calentamiento de la grasa o del aceite
presente en la cesta. Limpie minucio-
samente la cesta después del uso.

Las patatas frescas,
cortadas en bastones,
no estan fritas unifor-
memente.

El tipo de patatas utiliza-
das no es adecuado para
freir.

Use patatas frescas y asegurese de
darles la vuelta durante la coccion.

Enjuague y seque las
patatas antes de freirlas.

Enjuague las patatas y quite todo el
almidon que se ha depositado en la
superficie de las patatas.

Las patata frescas,
cortadas en bastones,
no estan crujientes al
sacarlas de la freidora.

La textura crujiente de las
patatas fritas depende de
la cantidad de agua que
contienen las patatas y
de la cantidad de aceite
introducido en la freidora.

Controle que ha secado bien el agua
del exterior de las patatas antes de
afiadir el aceite.

Corte las patatas en bastoncitos mas
finos para que queden mas crujientes.

Afada un poco mas de aceite para
obtener una textura mas crujiente.

Inserte la placa antiadherente en la
cesta para aumentar el crujiente de los
alimentos.
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A PROPOSITO DESTE MANUAL

O aparelho foi realizado em conformidade com as especificas Normas Europeias vigentes e pro-
tegido em todas as suas partes potencialmente perigosas para o utilizador. Ler atentamente este
manual antes do uso. Utilizar o aparelho exclusivamente para o uso ao qual foi projetado a fim de
evitar possiveis acidentes e danos. Manter este manual sempre acessivel para futuras consultas.
Sempre que desejar ceder este aparelho a outras pessoas, lembre-se de incluir também estas
instrucdes.

As informagdes apresentadas neste manual estéo assinaladas pelos seguintes simbolos, que indicam:

A Perigo para as criancas

A Aviso relativo a queimaduras

A Perigo devido a electricidade

Atengéo - danos materiais

A Perigo de danos devidos a outras causas

USO PREVISTO

O aparelho pode ser usado para cozinhar alimentos sélidos. Nao utilizar o aparelho para cozinhar
alimentos liquidos. Se for adicionada uma quantidade excessiva de liquido, 0 mesmo poderia sair
e danificar o aparelho.

Este aparelho nédo deve ser destinado ao uso comercial e industrial.

Qualquer outro uso do aparelho néo ¢ previsto pelo fabricante, o qual ndo assume nenhuma res-
ponsabilidade por danos de qualquer natureza causados pelo uso impréprio do aparelho.

O uso impréprio determina, além disso, a perda do efeito de qualquer forma de garantia.

RISCOS RESIDUAIS

& Aviso relativo a queimaduras. N&o tocar o cesto, 0 compartimento de cozedu-

ra, a placa antiaderente e as partes metalicas internas do aparelho durante
o funcionamento do mesmo ou nos minutos seguintes ao seu desligamento.
Aguardar o arrefecimento das partes quentes.

AVISOS DE SEGURANCA

LER ATENTAMENTE AS INSTRUGOES ANTES DO USO.

+ O aparelho foi concebido para ser utilizado em ambientes domésticos ou seme-
lhantes, como por exemplo:

- nas areas para cozinhar reservadas ao pessoal de lojas, em escritérios e em
outros ambientes profissionais

- em quintas

- hotéis, motéis, bed & breakfasts e outras estruturas habitaveis (para uso dos
relativos hospedes).
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* Nao utilizar o aparelho para finalidades diferentes da finalidade descrita neste
manual. Ndo assumimos nenhum tipo de responsabilidade em caso de uso in-
correcto ou de empregos diferentes daqueles previstos neste manual. O uso im-
proprio determina, além disso, a perda do efeito de qualquer forma de garantia.

* Recomenda-se guardar as embalagens originais, visto que ndo é efetuada a
assisténcia gratuita por danos devidos a embalagem nao adequada do produto
no momento da expedi¢do do mesmo a um Centro de Assisténcia autorizado.
um Centro de Assisténcia autorizado.

+ Para ndo comprometer a seguranca do aparelho, utilizar exclusivamente pecas
de reposigao originais e acessorios autorizados pelo fabricante.

+ O aparelho esta em conformidade com o Regulamento (CE) N. 1935/2004 de
27/10/2004 relativo aos materiais destinados a entrar em contato com os produ-
tos alimentares.

A Perigo para as criancas

+ O aparelho pode ser usado por criangas com idade superior a 8 anos e por pes-
soas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou sem expe-
riéncia ou conhecimento do aparelho, somente se observados por uma pessoa
responsavel ou se tiverem recebido e compreendido as instrugdes e saibam
reconhecer 0s perigos presentes durante o uso do aparelho.

* As criangas ndo devem brincar com o aparelho.

+ As operacgdes de limpeza e de manutenc¢éo por parte do utilizador ndo devem
ser efetuadas por criangas, exceto se estas forem maiores de 8 anos e agirem
com a orientagao de um adulto.

+ Manter sempre o aparelho e o cabo de alimentagéo fora do alcance das crian-
¢as com idade inferior a 8 anos.

* N&o deixar o cabo de alimenta¢do pendurado onde poderia ser puxado por uma
crianga.

* Posicionar o aparelho de modo que as criangas nao consigam atingir as partes
quentes.

* Os elementos da embalagem n&o devem ser deixados ao alcance de criangas
pois constituem potenciais fontes de perigo.

+ Quando for decidido eliminar este aparelho como residuo, recomendamos fazer
com que 0 mesmo se torne inoperante, cortando, para isto, o cabo de alimen-
tacdo. Recomendamos fazer com que se tornem indcuas as partes do aparelho
susceptiveis a constituir perigo, principalmente para criangas que poderiam uti-
liz&-lo para brincar.
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& Aviso relativo a queimaduras

+ Desconectar o aparelho e aguardar que as partes quentes estejam frias antes
de efetuar qualquer operacao de limpeza e manutencgéo.

+ O cesto, o compartimento de cozedura, a placa antiaderente e as partes metali-
cas internas do aparelho podem ficar quentes durante o uso. Manter as maos e
o rosto longe das partes quentes do aparelho.

+ N&o tocar o cesto, o compartimento de cozedura, a placa antiaderente e as par-
tes metalicas internas do aparelho durante o funcionamento do mesmo ou nos
minutos seguintes ao seu desligamento. Aguardar o arrefecimento das partes
quentes.

+ Segurar o cesto somente pela sua alca e utilizar pegas ou panos de cozinha
para remover 0 cesto.

+ Durante a cozedura, podera ocorrer a saida de vapor quente pela tomada de
ar ou pelo compartimento de cozedura do aparelho. Manter as maos e o rosto
longe da tomada de ar e do compartimento de cozedura.

+ N&o encher o cesto com 6leo. Perigo de incéndio.

* Durante o uso, ar e vapor quentes sairdo pela entrada do ar. Manter as maos e
o rosto longe da entrada do ar.

* Quando o cesto for removido do compartimento de cozedura, havera também
saida de ar e vapor quentes. Manter as mé&os e o rosto longe do compartimento
de cozedura.

* N&o virar o cesto quando remover os alimentos: os residuos de éleo quente
poderiam sair do cesto. Perigo de queimaduras.

. Atencéo! Superficie quente.

A Perigo devido a electricidade

* Antes de conectar o aparelho a rede elétrica, certificar-se que a tenséo indicada
na placa de dados situada abaixo do aparelho corresponda a tensao da rede
local.

+ O uso de extensdes eléctricas nao autorizadas pelo fabricante do aparelho pode
provocar danos e acidentes.

+ Conectar sempre o aparelho a uma tomada ligada a terra.

+ N&o conectar outros aparelhos de alta poténcia (aquecedores, ferros de passar
roupa, radiadores) na mesma tomada elétrica. Perigo de sobrecarga elétrica.

* Nunca puxar o cabo de alimentagéo ou o proprio aparelho para desconectar a
ficha da tomada elétrica.

* Nunca colocar as partes sob tensdo em contato com a agua: risco de curto-cir-
cuito e/ou choque elétrico.

* Nao deixe o cabo de alimentagdo em contato com partes cortantes ou cantos
vivos.
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+ O cabo de alimentagao néo deve entrar em contato com superficies quentes.

* Desconectar o aparelho da tomada elétrica e aguardar que as partes quentes
estejam frias antes de efetuar qualquer operagéo de limpeza e manutengao.

* Nunca mergulhar o aparelho, a ficha e o cabo elétrico em dgua ou outros liquidos.

+ N&o utilizar o aparelho com as mdos molhadas ou descalgo.

* Em caso de inatividade, mesmo por um breve periodo, deve-se desligar o apa-
relho e desconectar sempre a ficha do cabo de alimentagéo da tomada elétrica.

+ Né&o deixar o aparelho sem vigilancia enquanto este estiver ligado a rede eléctrica.

A Atencao - danos materiais

+ O aparelho deve ser utilizado e deixado em repouso sobre uma superficie estavel.

* N&o posicionar o aparelho sobre superficies muito quentes ou nas proximidades
de chamas livres, para evitar que o revestimento possa sofrer danos.

+ Nao posicionar o aparelho perto de material inflamavel (por exemplo: tecidos,
cortinas).

+ O cabo de alimentagdo néo deve entrar em contato com superficies quentes.

* Nao colocar o aparelho ou o cabo de alimentag&o em proximidade ou sobre
fogdes elétricos ou a gas ou proximo a um forno microondas.

+ Desenrolar completamente o cabo de alimentagéo antes do uso.

+ O produto ndo deve ser alimentado através de timers externos ou com sistemas
separados comandados a distancia.

+ Se 0 aparelho emitir muito fumo preto durante o funcionamento, desconecte
imediatamente o aparelho da tomada elétrica. N&o remover o cesto no comparti-
mento de cozedura. Aguardar até quando nao houver saida de fumo. Contactar
o0 centro de assisténcia técnica autorizado mais prdximo para a resolugao do
problema.

* Nunca inserir ingredientes liquidos no interior do cesto. Se necessario, por exi-
géncias de cozedura, adicione pequenas doses de liquido. Certificar-se sempre
que o liquido tenha sido absorvido pelos ingredientes sélidos antes de adicionar
mais liquidos.

* A capacidade maxima do cesto € de aproximadamente 9 |I. Nao superar a capa-
cidade maxima durante o enchimento do cesto.

+ Nunca obstruir a tomada de ar durante o funcionamento do aparelho, para evitar
danos materiais e/ou sobreaquecimento do aparelho.

* Inserir os ingredientes, sempre e somente no cesto, a fim de evitar o contato do
alimento com as resisténcias elétricas.

« Certificar-se sempre que o cesto esteja inserido corretamente no compartimento
de cozedura antes de ligar o aparelho.

* Nunca utilizar o aparelho sem ter inserido o cesto no compartimento de cozedura.

* Para evitar danos ao aparelho, ndo inserir utensilios ou objetos metalicos no
cesto.
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+ Né&o usar utensilios metalicos para remover os alimentos do cesto ou da placa
antiaderente.

+ Antes de colocar to aparelho em funcionamento, certificar-se que néo haja obje-
tos estranhos no cesto e no compartimento de cozedura.

+ Nunca posicionar objetos sobre o aparelho.

* Nunca fazer com que o aparelho funcione vazio.

* N&o utilizar o aparelho ao ar livre.

+ Né&o deixar o aparelho exposto a agentes atmosféricos (por exemplo chuva, sol).

* Apo6s ter desconectado a ficha de alimentagéo elétrica e ap6s ter aguardado o
arrefecimento das partes quentes, deve-se limpar o aparelho exclusivamente
com um pano ndo abrasivo ligeiramente humedecido e com poucas gotas de
detergente neutro ndo agressivo.

* Nunca utilizar solventes que danifiquem o plastico.

A Perigo de danos devidos a outras causas

+ Posicionar o aparelho a uma distancia de, pelo menos, 10 cm longe de paredes,
moveis ou outros aparelhos.

+ Segurar bem o corpo do aparelho para levanta-lo.

* Nao deslocar o aparelho sem ter removido os alimentos do cesto.

* Desconectar sempre 0 aparelho da tomada elétrica antes de inserir ou remover
0S componentes.

+ Colocar o aparelho num ambiente suficientemente iluminado, limpo e com a
tomada elétrica facilmente acessivel.

+ Posicionar o aparelho sobre uma superficie plana, estavel e resistente as altas
temperaturas.

+ O aparelho ndo deve ser utilizado se tiver caido ou se apresentar sinais de da-
nos visiveis. Nao usar o aparelho se o cabo de alimentacéo ou a ficha estiverem
danificados, ou se o proprio aparelho estiver com algum defeito. Todas as repa-
ragoes, incluindo a substituigédo do cabo de alimentacdo, devem ser realizadas
somente pelo Centro de Assisténcia Ariete ou por técnicos autorizados Ariete,
de modo a prevenir qualquer risco.

E Para a eliminagao correta do produto, nos termos da Diretiva Europeia 2012/19/

== EU, pedimos que seja lido o folheto especifico fornecido com o produto.

« CONSERVAR SEMPRE ESTAS INSTRUGOES.
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DESCRICAO DO APARELHO

A - Display touch

B - Corpo do aparelho

C - Compartimento de cozedura
D - Placa antiaderente

DESCRIGAO DO DISPLAY TOUCH (FIG. 2)

E - Pega

F - Cesto

G - Cabo de alimentagao
H - Entrada de ar

TECLAS DOS PROGRAMAS DE COZEDURA PRE-CONFIGURADOS

w Batatas fritas congeladas
,}) Batatas frescas
Frango

Bife/Carne vermelha

Pizza

Doces

Peixe

Bl 22K I

GRIL

Modalidade grill

TECLAS DE FU

NGCAO

Tecla

Descrigédo

©

Tecla ligar/desligar

Permite ligar e desligar o aparelho e dar inicio ou
interromper o processo de cozedura.

©o0®

Tecla de programagao
do tempo de cozedura

Permite programar manualmente o tempo de coze-
dura. Pressionar as teclas + ou - para aumentar ou

diminuir o tempo de cozedura.

©i1o

Tecla de programagéao
da temperatura de
cozedura

Permite programar manualmente a temperatura de
cozedura. Pressionar as teclas + ou - para aumen-

tar ou diminuir a temperatura de cozedura.

73

PT



1d

Dados de identificacao

Na placa colocada abaixo da base de apoio do aparelho estéo indicados os seguintes dados de
identificagdo do aparelho:

+ fabricante e marcagdo CE

+ modelo [Mod.]

+ n° de matricula [SN]

+ tensdo elétrica de alimentagéo [V] e frequéncia [Hz]

+ poténcia eléctrica absorvida [W]

* numero verde de assisténcia

Para solicitagdes aos Centros de Assisténcia Autorizados, indicar o modelo e o nimero de matricula.

ANTES DO USO

1 Remover o material de embalagem e certificar-se que todos os componentes estejam presentes
(Fig. 3).

2 Verificar a integridade do conteudo (Fig. 4).

Certificar-se que a tensdo indicada na placa de dados situada abaixo do aparelho corres-
ponda a tensao da rede local.

Atencao!

Posicionar o aparelho a uma distancia de, pelo menos, 10 cm longe de paredes, méveis ou
outros aparelhos.

A Atencao!
Nunca mergulhar o aparelho, a ficha e o cabo elétrico em agua ou outros liquidos. N&o
encher o cesto de agua quando estiver inserido no compartimento de cozedura.

A Atencao!
Desconectar sempre 0 aparelho da tomada elétrica antes de inserir ou remover os componentes.

3 Posicionar o aparelho sobre uma superficie plana, estavel e resistente as altas temperaturas
(Fig. 5).
4 Desenrolar totalmente o cabo de alimentag&o.

Antes de usar o aparelho pela primeira vez, lavar os componentes removiveis que entram
em contato com os alimentos.

5 Lavar o cesto (F) e a placa antiaderente (D). Utilizar um detergente comum para louga € uma
esponja macia, ndo abrasiva. Enxugar bem.

INSTRUGOES DE USO

A placa antiaderente permite preparar alimentos mais crocantes. O uso da placa antiade-

rentes é opcional.

- Se desejar alimentos mais crocantes, inserir a placa antiaderente (D) no cesto (Fig. 6). Certifi-
car-se que a seta presente na placa antiaderente esteja alinhada com a pega do cesto (Fig. 7).

1 Inserir os alimentos no cesto (F) (Fig. 8). N&o superar o nivel maximo. O nivel méximo esta
indicado pela linha em relevo presente na superficie interna do cesto (Fig. 9).
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Nao encher o cesto com oleo.

2 Inserir 0 cesto no compartimento de cozedura (C). Para inserir corretamente deve-se ouvir um
“click” (Fig. 10).
A Atencao!
Certificar-se de ter inserido e bloqueado corretamente o cesto antes de colocar o aparelho
em funcionamento.

0 aparelho é dotado de um dispositivo que impede o funcionamento se o cesto ndo estiver
inserido corretamente no compartimento de cozedura.

3 Inserir o moinho na ficha elétrica (Fig. 11).
4 Pressionar o botéo ligar/desligar (©) (Fig. 12).

Durante a primeira utilizagao, pode ocorrer que o aparelho emane um ligeiro odor e um
pouco de fumo: trata-se de um fenémeno perfeitamente normal pois algumas partes foram
ligeiramente lubrificadas. Apés pouco tempo o fendmeno desaparecera. Isto ndo tera ne-
nhum efeito sobre o funcionamento do aparelho.

5 Pressionar a tecla do programa de cozedura pré-configurado desejado, em fungéo dos alimen-
tos a serem cozidos (ver o paragrafo “Conselhos de preparagédo” para os detalhes dos pro-
gramas). O sinalizador luminoso do programa de cozedura programado selecionado iniciara a
piscar.

Cada programa tem um tempo de cozedura de default, mas é possivel programar manualmente a

temperatura e o tempo de cozedura:

- Pressionar as teclas + o - de programacg&o da temperatura de cozedura ( ﬂ ), para programar a
temperatura de cozedura, com intervalos de 5°C.

- Pressionar as teclas + o - de programagao do tempo de cozedura ((©) para programar o tempo
de cozedura, com intervalos de 1 minuto.

Para aumentar a velocidade de sele¢éo, manter pressionadas as teclas de programacéo do tempo

e da temperatura de cozedura.

6 Pressionar o botdo ligar/desligar (©) (Fig. 12). O aparelho iniciara a cozinhar os alimentos. A
luz no interior do compartimento de cozedura se acendera. Durante a cozedura, o display (A)
mostrara, alternadamente, o tempo em diminuicéo e a temperatura selecionada.

Durante o funcionamento do aparelho, a luz no interior do compartimento de cozedura po-
deria acender e desligar periodicamente. Isto indica as ativagoes do termostato que man-
tém a temperatura correta de cozedura.

O aparelho pode ser colocado em pausa durante o funcionamento, como por exemplo, para mis-
turar os ingredientes durante o processo de cozedura.
& Atencao!
Perigo de queimaduras. N&o tocar o cesto, a placa antiaderente e as partes metalicas do
aparelho.
Quando o cesto for removido do compartimento de cozedura, havera também saida de ar e
vapor quentes. Manter as méos e o rosto longe do compartimento de cozedura.
- Segurar a alga (E) e extrair o cesto (F) do compartimento de cozedura (C) (Fig. 13). O aparelho
iré interromper o processo de cozedura.
- Agitar o cesto para cozinhar os ingredientes de modo uniforme.
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- Para retomar o funcionamento do aparelho, inserir o cesto no compartimento de cozedura. O
aparelho ira retomar automaticamente o processo de cozedura.

Apés a cozedura

Ao terminar a cozedura, o aparelho emitiré alguns beeps.

Se os ingredientes n&o estiverem prontos, basta reinserir o cesto no compartimento de cozedura

€ programar o timer por alguns minutos.

- Para interromper manualmente o processo de cozedura, pressionar o botéo ligar/desligar (©)).

O aparelho desliga-se ap6s alguns segundos.

1 Segurar a alga (E) e extrair o cesto (F) do compartimento de cozedura (C) (Fig. 13).

2 Colocar os alimentos num prato. Servir a refei¢&o.

& Atencao!
N&o tocar o cesto, 0 compartimento de cozedura, a placa antiaderente e as partes metalicas
internas do aparelho durante o funcionamento do mesmo ou nos minutos seguintes ao seu
desligamento. Aguardar o arrefecimento das partes quentes.

Na&o virar o cesto quando remover os alimentos: os residuos de 6leo quente poderiam sair
do cesto.

A Atencao!
Certifique-se que os ingredientes cozidos com o aparelho estejam dourados e néo pretos ou
marrom. Remover possiveis residuos de queimado dos alimentos.

Né&o usar utensilios metalicos para remover os alimentos do cesto.
Um possivel excesso de 6leo sera recolhido no fundo do cesto.

No final do processo de cozedura, o aparelho podera logo ser reutilizado para preparar
outros alimentos.

Modalidade grill

A modalidade grill é ideal para grelhar carnes, peixes e verduras. Deve-se inserir a placa antiade-
rente (D) no cesto (Fig. 6) antes de introduzir os alimentos. Certificar-se que a seta presente na
placa antiaderente esteja alinhada & pega do cesto (Fig. 7).

Funcéao de auto-desligamento
Este aparelho é dotado de um timer. Quando o timer chegar a “0” o aparelho emitira um som e
desligar-se-a automaticamente. O sistema de ventilagao ira parar apos alguns instantes.

CONSELHOS DE PREPARAGAO

O pré-aquecimento do aparelho antes de cozinhar os alimentos ira otimizar o resultado final.

Os ingredientes menores necessitam de tempos de preparagdo um pouco mais breves em relagao
aos ingredientes maiores.

Uma quantidade maior de ingredientes requer um tempo de preparacdo um pouco mais longo e
uma quantidade menor exige um tempo um pouco mais breve.

Misture os ingredientes menores quando estiver na metade do tempo de cozedura para otimizar
os resultados finais e ajudar a obter uma cozedura uniforme.

Para alimentos crocantes, adicionar uma colher de dleo nas batatas frescas ou congeladas (Fig. 14)
e utilizar a placa antiaderente (D) fornecida.
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Os snacks a serem cozidos no forno também podem ser cozidos na fritadeira de ar quente.
Utilizar massas prontas para preparar snacks recheados de modo facil e rapido. As massas pron-
tas podem ser cozidas mais rapidamente do que as massas feitas em casa.

Programas pré-configurados

A tabela seguinte mostra os programas pré-configurados presentes no display touch.

Cada simbolo corresponde a um programa de cozedura. O programa esta definido com uma
temperatura e um tempo de cozedura aconselhado em funcéo do tipo de alimento. O tempo de
cozedura ¢ indicativo, ou seja, depende também da espessura e da quantidade dos ingredientes.
E possivel modificar o tempo e a temperatura dos programas de cozedura pré-configurados.

Programa Tempo Temperatura (°C)
Default | Intervalo Default | Intervalo
W Batatas fritas congeladas 15min | 1-60 min 200 150-200
Batatas frescas 25min | 1-60 min 200 130-200
J Frango 25min | 1-60 min 190 120-200
@ Bife/Carne vermelha 20 min | 1-60 min 190 120-200
Pizza 12min | 1-60 min 180 | 160-200
B | Doces 30 min | 1-60 min 160 | 120-200
x> Peixe 15min | 1-60 min 180 | 120-200
Modalidade grill 15min | 1-60 min 200 60-200

Aseguinte tabela mostra os tempos e as temperaturas indicativas para os varios tipos de alimentos:

Batatinhas fritas (congeladas) | 15 - 20 minutos 200°

, , 20 - 30 minutos em fungao do | 180°
Batatinhas fritas (frescas) corte das batatas ¢ 200°
Fritura (de verduras) 10 - 15 minutos 200°
Croquetes 12 — 15 minutos 190°
Croquetes de frango 10 minutos 200°
Coxas de frango 20 - 25 minutos 190°
Bife 10 - 15 minutos 190°
Alméndegas 8 minutos 180°
Lagostim 15 - 20 minutos 160°
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Bolo 20 - 30 minutos 160°
Quiche 25 — 30 minutos 180°
Peixe 15 - 20 minutos 160°

180°
Costeleta de porco 10 — 15 minutos 200°
Rolinhos primavera 10 — 15 minutos 200°
Verduras 10 - 20 minutos 180°

LIMPEZA E MANUTENGAO

Uma limpeza regular e quotidiana permite manter o aparelho eficiente, assim como prolongar a
duracao da vida Util do mesmo.
A Atencao
Perigo de choque elétrico. Nunca mergulhar o aparelho, a ficha e o cabo elétrico em agua
ou outros liquidos.

Né&o encher o cesto de dgua quando estiver inserido no compartimento de cozedura.

& Atencao!
Desconectar o aparelho da tomada elétrica e aguardar que as partes quentes estejam frias
antes de efetuar qualquer operagao de limpeza e manutengao.

Atencao!

N&o usar detergentes abrasivos ou utensilios metalicos para evitar riscos ou danos ao re-
vestimento. Nunca utilizar solventes que danifiquem o plastico.

Atencao!
Desconectar sempre o aparelho da tomada elétrica antes de inserir ou remover os componentes.

Limpeza do aparelho

- Limpar as partes fixas do aparelho usando um pano hiimido n&o abrasivo para ndo danificar o
revestimento. Enxugar com um pano seco.

- Limpar o compartimento de cozedura (C) do aparelho com um pano nao abrasivo, molhado com
agua quente. Enxugar com um pano seco.

- Limpar as resisténcias com um pano seco para remover os residuos de alimentos.

Limpeza dos componentes

A placa antiaderente e o cesto sao feitos com material antiaderente: opacidade e sinais que
podem surgir apds um uso prolongado sdo normais € ndo comprometem a cozedura e o
sabor dos alimentos.

- A placa antiaderente e o cesto podem ser lavados na maquina lava-louga. Para prolongar a
durag@o do tratamento antiaderente, aconselhamos a lavagem a méo da placa antiaderente (D)
e do cesto (F). Utilizar um detergente comum para louga e uma esponja macia, ndo abrasiva.

- Para amolecer os residuos de alimentos no cesto, é possivel enche-lo com adgua quente. Adicio-
nar algumas gotas de detergente. Deixar agir por 10 minutos. Lavar e enxugar.
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POR O APARELHO FORA DE SERVICO

Para desligar o aparelho, desconectar a ficha de alimentagdo da tomada elétrica. Em caso de
eliminag&o, deve-se efetuar a separacéo dos varios materiais utilizados para a fabricagéo do apa-
relho, e elimina-los em fungdo da composi¢do de cada um, respeitando as disposi¢des de lei
vigentes no Pais de utilizag&o.

COMO REMEDIAR OS SEGUINTES INCONVENIENTES

Problemas

Possiveis causas

Solugdes

0 aparelho néo funciona.

Aficha ndo esta inserida
na tomada de corrente
elétrica.

Ligar a ficha & tomada da corrente eléc-
trica, que deve ser provida de ligagdo
aterra.

O timer n&o foi progra-
mado.

Pressionar as teclas + o - de progra-
magao do tempo de cozedura ((®)
para programar o tempo de cozedura
desejado.

O cesto ndo foi inserido
corretamente.

Inserir bem o cesto no compartimento
de cozedura. Para inserir corretamente
deve-se ouvir um “click” (Fig. 10).

Os ingredientes néo
estdo prontos.

A quantidade de ingredien-
tes no interior do cesto é
muito grande.

Inserir menos ingredientes no cesto.
Uma menor quantidade sera cozida de
modo mais uniforme.

A temperatura programada
é muito baixa.

Pressionar as teclas + o- de programagéo
da temperatura de cozedura ( § ) para
programar uma temperatura de cozedu-
ra mais elevada. Consultar o livro das
receitas.

O tempo de cozedura pro-
gramado é muito pouco.

Pressionar as teclas + o - de progra-
mag&o do tempo de cozedura ()
para programar um tempo de cozedura
maior. Consultar o livro das receitas.

Os ingredientes néo estéo
cozidos uniformemente.

Alguns tipos de ingredien-
tes devem ser misturados
algumas vezes durante a

cozedura.

Os ingredientes que est&o no alto ou
que estdo cobertos por outros, devem
ser misturados durante a cozedura.

Os snacks fritos ndo
estao crocantes.

Esta utilizando tipos de
snacks que devem ser
cozidos com métodos
tradicionais.

Utilizar snacks para forno ou unta-los
com dleo antes de inseri-los no cesto.

Inserir, no cesto, a placa antiaderente
para obter alimentos mais crocantes.
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Problemas

Possiveis causas

Solugdes

N&o é possivel inserir
totalmente o cesto

no compartimento de
cozedura.

A quantidade de ingredien-
tes no interior do cesto é
muito grande.

Inserir menos ingredientes no cesto.
Uma menor quantidade sera cozida de
modo mais uniforme.

O cesto ndo foi inserido
corretamente no comparti-
mento de cozedura.

Inserir bem o cesto no compartimento
de cozedura. Para inserir corretamente
deve-se ouvir um “click” (Fig. 10).

Hé saida de fumo
branco do aparelho.

Os ingredientes mais
gordurosos estédo em
preparagao.

Quando fritar ingredientes mais gor-
durosos, mais dleo ficara depositado
no cesto. O dleo esta a produzir mais
fumo branco do que o normal durante
a cozedura. Isto ndo produz nenhum
efeito na preparacéo dos ingredientes
ou no aparelho.

No cesto encontram-se
residuos de gordura das
preparagdes anteriores.

O fumo branco é gerado pelo aqueci-
mento da gordura ou do 6leo presente
no cesto. Limpar meticulosamente o
cesto apds o uso.

As batatas frescas,
cortadas em forma de
palito, ndo estéo fritas
de forma uniforme.

0 tipo de batatas utilizado
néo € apropriado para a
fritura.

Utilizar batatas frescas e ndo esquecer
de gira-las durante a cozedura.

Enxaguar e enxugar as
batatas antes de frita-las.

Enxaguar as batatas e remover todo
a amido que ficou depositado na super-
ficie das batatas.

As batatas frescas,
cortadas em forma

de palito ndo estao
crocantes quando s&o
tiradas da fritadeira.

As batatas ficam crocantes
dependendo da quantida-
de de agua que contém

e da quantidade de 6leo
introduzida na fritadeira.

Lembrar-se de enxugar bem a agua
na parte externa das batatas antes de
adicionar o 6leo.

Cortar as batatas em forma de palitos
para que fiquem mais crocantes.

Adicionar um pouco mais de dleo para
obter o efeito mais crocante.

Inserir, no cesto, a placa antiaderente
para obter alimentos mais crocantes.
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OVER DEZE HANDLEIDING

Het apparaat is vervaardigd in overeenstemming met de toepasselijke specifieke Europese re-
gelgeving en alle voor de gebruiker mogelijk gevaarlijke delen zijn beveiligd. Lees deze hand-
leiding zorgvuldig voor het gebruik door. Gebruik het apparaat uitsluitend voor het beoogde doel
om mogelijk letsel en schade te voorkomen. Houd deze handleiding altijd binnen handbereik voor
latere raadpleging. Als u dit apparaat aan andere personen wilt overdoen, denk er dan aan deze
instructies ook mee te gegeven.

De informatie in deze handleiding is gemarkeerd met symbolen die het volgende betekenen:

A Gevaar voor kinderen

& Waarschuwing voor brandwonden

A Gevaar als gevolg van elektriciteit

Let op — schade aan materialen

A Gevaar voor schade door andere oorzaken

BEOOGD GEBRUIK

Het apparaat kan worden gebruikt voor de bereiding van vast voedsel. Gebruik het apparaat niet
voor vloeibaar voedsel. Als er te veel vloeistof wordt toegevoegd, kan deze gaan lekken en het
toestel beschadigen.

Dit apparaat mag niet voor commerciéle en industriéle doeleinden worden gebruikt.

De fabrikant heeft geen enkel ander gebruik voorzien en wijst dus elke vorm van aansprakelijkheid
af voor schade die wordt veroorzaakt door oneigenlijk gebruik van het apparaat zelf.

Bovendien vervalt bij oneigenlijk gebruik elke vorm van garantie.

RESTRISICO’S

Waarschuwing voor brandwonden. Kom tijdens de werking van het apparaat

& of tijdens de eerste minuten dat het uitgeschakeld is niet aan de mand, de
binnenpan, de antiaanbakplaat en de metalen delen in het apparaat. Wacht
tot de warme delen afgekoeld zijn.

VEILIGHEIDSWAARSCHUWINGEN

LEES VOOR HET GEBRUIK AANDACHTIG DE INSTRUCTIES DOOR.

* Het apparaat is ontworpen voor huishoudelijk gebruik of gebruik in omgevingen
die op de huiselijke lijken, zoals bijvoorbeeld:

- keukentjes voor winkel- en kantoorpersoneel en andere professionele vertrekken

- boerderijen

- hotels, motels, bed & breakfasts en andere logiesfaciliteiten (voor gebruik door
de betreffende gasten).
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* Gebruik het apparaat niet voor andere doeleinden dan die in deze handleiding
worden beschreven. Wij wijzen iedere verantwoordelijkheid af voor een onjuist
gebruik of gebruik voor andere doeleinden dan die zijn voorzien in deze handlei-
ding. Bovendien vervalt bij oneigenlijk gebruik elke vorm van garantie.

* Het is raadzaam de originele verpakking te bewaren, aangezien geen gratis as-
sistentie wordt verleend als het product defect raakt bij het versturen naar een
erkend servicecentrum doordat het niet goed is verpakt.

+ Om de veiligheid van het apparaat niet op het spel te zetten, gebruikt u alleen ori-
ginele reserveonderdelen en accessoires die door de fabrikant zijn goedgekeurd.

* Het apparaat voldoet aan de (EG) verordening nr.1935/2004 van 27/10/2004
inzake materialen bestemd om met levensmiddelen in contact te komen.

A Gevaar voor kinderen

* Het apparaat kan worden gebruikt door kinderen die ouder zijn dan 8 jaar en
door personen met beperkte lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke vermogens,
of personen zonder ervaring en kennis, maar uitsluitend als ze door een verant-
woordelijke persoon worden begeleid of als ze goede instructies hebben gekre-
gen en ze de instructies en gevaren bij het gebruik van het apparaat hebben
begrepen.

+ Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

* De reinigings- en onderhoudswerkzaamheden die door de gebruiker moeten
worden verricht, mogen niet door kinderen worden uitgevoerd, tenzij ze ouder
zijn dan 8 jaar en dit onder toezicht gebeurt.

* Houd het apparaat en de stroomkabel altijd buiten bereik van kinderen jonger
dan 8 jaar.

+ Laat de stroomkabel niet op een plek hangen waar hij door een kind beetgepakt
kan worden.

+ Zet het apparaat zodanig neer dat kinderen niet bij de hete delen kunnen komen.

* Houd de verpakkingsmaterialen buiten het bereik van kinderen, aangezien deze
een bron van gevaar kunnen vormen.

* Mocht u dit apparaat willen weggooien, dan bevelen wij aan om het onbruikbaar
te maken door de stroomkabel door te snijden. Verder bevelen wij aan om die
delen van het apparaat onschadelijk te maken die een gevaar kunnen vormen,
vooral voor kinderen die het apparaat kunnen gebruiken om ermee te spelen.

& Waarschuwing voor brandwonden
* Trek de stekker uit het stopcontact en wacht tot de hete delen zijn afgekoeld
alvorens reinigings- of onderhoudswerkzaamheden te verrichten.
+ De mand, de binnenpan, de antiaanbakplaat en de metalen delen in het appa-
raat kunnen erg heet worden tijdens het gebruik. Houd de handen en het gezicht
uit de buurt van de hete delen van het apparaat.
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+ Kom tijdens de werking van het apparaat of tijdens de eerste minuten dat het
uitgeschakeld is niet aan de mand, de binnenpan, de antiaanbakplaat en de
metalen delen in het apparaat. Wacht tot de warme delen afgekoeld zijn.

Pak de mand alleen bij het handvat vast en gebruik pannenlappen of theedoe-
ken om hem te verwijderen.

Tijdens de bereiding kan er hete stoom uit de luchtinlaat of de binnenpan van het
apparaat komen. Houd de handen en het gezicht uit de buurt van de luchtinlaat
en de binnenpan.

Doe geen olie in de mand. Brandgevaar.

Tijdens het gebruik komen er hete lucht en stoom uit de luchtinlaat. Houd de
handen en het gezicht uit de buurt van de luchtinlaat.

Wanneer u de mand uit de binnenpan haalt komt er ook hete lucht en stoom uit het
apparaat. Houd de handen en het gezicht uit de buurt van de bereidingsruimte.
Draai de mand niet ondersteboven als u de etenswaren er uithaalt: er kunnen
hete resten olie uit de mand komen. Gevaar voor brandwonden.

. & Let op: heet oppervlak.

A Gevaar als gevolg van elektriciteit
Voordat u het apparaat op het elektriciteitsnet aansluit, controleert u of de span-
ning die op het identificatiepaatje onder het apparaat is aangegeven, overeen-
komt met die van het plaatselijke elektriciteitsnet.
Het gebruik van niet door de fabrikant goedgekeurde verlengsnoeren kan scha-
de en ongelukken veroorzaken.
Sluit het apparaat altijd aan op een geaard stopcontact.
Sluit geen enkel ander apparaat dat veel stroom verbruikt (kacheltjes, strijkijzers,
radiatoren) op hetzelfde stopcontact aan. Gevaar voor elektrische overbelasting.
Trek nooit aan de stroomkabel of het apparaat zelf om de stekker uit het stop-
contact te halen.
Zorg dat de onderdelen die onder spanning staan nooit in aanraking komen met
water: gevaar voor kortsluiting en/of elektrische schok.
Zorg ervoor dat de stroomkabel niet in aanraking komt met scherpe delen.
De stroomkabel mag niet in aanraking komen met hete opperviakken.
Trek de stekker uit het stopcontact en wacht tot de hete delen zijn afgekoeld
alvorens reinigings- en onderhoudswerkzaamheden te verrichten.
* Dompel het apparaat, de stekker en de stroomkabel nooit in water of andere
vloeistoffen.
+ Gebruik het apparaat niet als u natte handen heeft of op blote voeten loopt.
« Schakel het apparaat uit zelfs wanneer het gedurende korte tijd niet wordt ge-
bruikt en haal de stekker altijd uit het stopcontact.
+ Laat het apparaat niet onbeheerd achter terwijl de stekker in het stopcontact zit.
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Let op - schade aan materialen

* Het apparaat moet altijd op een stevige ondergrond staan ook als het niet wordt
gebruikt.

+ Zet het apparaat niet op hete oppervlakken of in de buurt van open viammen, om
te voorkomen dat de coating beschadigd raakt.

« Zet het apparaat niet in de buurt van brandbaar materiaal (bijvoorbeeld stoffen,
gordijnen).

+ De stroomkabel mag niet in aanraking komen met hete oppervlakken.

+ Zet het apparaat, of leg de stroomkabel, niet in de buurt van of op warme elek-
trische- of gasfornuizen, of in de buurt van een magnetron.

* Rol de stroomkabel voor het gebruik helemaal af.

* Het apparaat mag niet via externe tijdschakelaars of apart op afstand bediende
installaties worden gevoed.

* Als er tijdens de werking zwarte rook uit het apparaat komt, haalt u de stekker
van het apparaat onmiddellijk uit het stopcontact. Haal de mand niet uit de bin-
nenpan. Wacht tot er geen rook meer uitkomt. Wend u tot het dichtstbijzijnde
erkende servicentrum om het probleem op te lossen.

* Doe nooit vioeibare ingrediénten in de mand. Voeg, indien nodig voor de berei-
ding, kleine hoeveelheden vloeistof toe. Controleer altijd of de vloeistof door de
vaste ingrediénten is opgenomen voordat u nog wat toevoegt.

* De maximuminhoud van de mand is ongeveer 9 |. Overschrijd de maximumin-
houd nooit bij het vullen van de mand.

* Blokkeer de luchtinlaat nooit tijdens het gebruik van het apparaat, om materiéle
schade en/of oververhitting ervan te voorkomen.

* Doe de ingrediénten altijd en enkel en alleen in de mand om te voorkomen dat
het eten in aanraking komt met de elektrische weerstanden.

+ Controleer altijd of de mand goed in de binnenpan is aangebracht voordat u het
apparaat inschakelt.

+ Gebruik het apparaat nooit zonder de mand in de binnenpan te hebben aangebracht.

* Om schade aan het apparaat te voorkomen, doet u geen metalen keukengerei
of voorwerpen in de mand.

+ Gebruik geen metalen keukengerei om de etenswaren uit de mand of van de
antiaanbakplaat te halen.

+ Voordat u het apparaat inschakelt, controleert u of er geen vreemde voorwerpen
in de mand en de binnenpan zitten.

+ Zet nooit voorwerpen op het apparaat.

+ Laat het apparaat niet leeg werken.

* Gebruik het apparaat niet in de openlucht.

+ Stel het apparaat niet bloot aan weersinvloeden ( bijvoorbeeld regen, zon).
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* Na de stekker uit het stopcontact te hebben gehaald en de hete onderdelen te
hebben laten afkoelen, mag het apparaat uitsluitend worden schoongemaakt
met een niet-schurend, iets bevochtigd doekje met een paar druppels neutraal,
niet-agressief reinigingsmiddel.

+ Gebruik nooit oplosmiddelen, omdat ze de plastic delen beschadigen.

A Gevaar voor schade door andere oorzaken

* Zet het apparaat op een afstand van ten minste 10 cm van muren, meubels of
andere apparaten.

* Pak de behuizing van het apparaat vast om het op te tillen.

* Verplaats het apparaat niet zonder de etenswaren uit de mand te hebben ge-
haald.

* Trek de stekker van het apparaat altijd uit het stopcontact voordat u de afzonder-
lijke onderdelen aanbrengt of verwijdert.

+ Zet het apparaat in een goed verlichte, schone ruimte met een gemakkelijk toe-
gankelijk stopcontact.

+ Zet het apparaat op een vlak, stevig en temperatuurbestendig opperviak.

* Het apparaat mag niet worden gebruikt als het is gevallen, of als er zichtbare
schade is. Gebruik het apparaat niet als de stroomkabel of de stekker bescha-
digd zijn, of als het apparaat zelf defect is. Om iedere vorm van gevaar te voor-
komen moeten alle reparaties, waaronder ook de vervanging van de stroomka-
bel, uitsluitend worden verricht door een Ariete-servicedienst of door erkende
Ariete-vakmensen.

ﬁVoor een correcte verwijdering van het product in overeenstemming met de

== Europese Richtlijn 2012/19/EU wordt u verzocht de instructies te lezen die bij

het product zijn gevoegd.

* BEWAAR DEZE INSTRUCTIES ALTIJD.
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BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT

A - Aanraakscherm

B - Behuizing van het apparaat
C - Bereidingsruimte

D - Antiaanbakplaat

BESCHRIJVING VAN HET AANRAAKSCHERM (AFB. 2)

E - Handgreep
F - Mand

G - Stroomsnoer
H - Luchtinlaat

TOETSEN VAN DE VOORINGESTELDE BEREIDINGSPROGRAMMA'S

Diepvriesfriet

Verse aardappelen

Kip

Lapje vlees/rood viees

Pizza

Zoetigheid

Vis

By DY9YYss De

GRIL

Grillfunctie

FUNCTIETOETSEN

Toets

Beschrijving

©

Aan-uittoets

Hiermee kan het apparaat worden in- of uitgescha-
keld of het bereidingsproces worden gestopt.

© 0o

Toets om de bereidings-
tijd in te stellen

Hiermee kan de bereidingstijd handmatig worden
ingesteld. Druk op de toetsen + of - voor een lange-
re of kortere bereidingstijd.

©1®

Toets om de bereidings-
temperatuur in te stellen

Hiermee kan de bereidingstemperatuur handmatig
worden ingesteld. Druk op de toetsen + of - voor
een hogere of lagere bereidingstemperatuur.
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Identificatiegegevens

Op het plaatje aan de onderkant van de steunbasis van het apparaat zijn de volgende identificatie-
gegevens van het apparaat weergegeven:

« fabrikant en EG-markering

* model [Mod.]

+ serienummer [SN]

+ voedingsspanning [V] en frequentie [Hz]

+ opgenomen elektrisch vermogen [W]

+ gratis telefoonnummer assistentie

Vermeld het model en het serienummer bij eventuele verzoeken aan erkende servicecentra.

VOOR HET GEBRUIK
1 Verwijder het verpakkingsmateriaal en controleer of alle onderdelen aanwezig zijn (Afb. 3).
2 Controleer of de inhoud intact is (Afb. 4).

Controleer of de spanning die op het identificatieplaatje onder het apparaat is aangegeven,
overeenkomt met die van het plaatselijke elektriciteitsnet.

A Let op!

Zet het apparaat op een afstand van ten minste 10 cm van muren, meubels of andere ap-
paraten.

A Let op!
Dompel het apparaat, de stekker en de stroomkabel nooit in water of andere vloeistoffen. Vul
de mand niet met water wanneer hij zich in de binnenpan bevindt.

A Let op!

Trek de stekker van het apparaat altijd uit het stopcontact voordat u de afzonderlijke onder-
delen aanbrengt of verwijdert.

3 Zet het apparaat op een vlak, stevig en temperatuurbestendig opperviak (Afb. 5).
4 Wikkel het stroomsnoer helemaal af.

Voordat u het apparaat voor de eerste keer gebruikt, wast u alle afneembare onderdelen af
die in aanraking komen met de levensmiddelen.

5 Was de mand (F) en de antiaanbakplaat (D) af. Gebruik een gewoon afwasmiddel en een afwas-
borstel of een zacht, niet-schurend sponsje. Goed afdrogen.

GEBRUIKSAANWIJZING

Door de antiaanbakplaat kunnen de etenswaren krokanter worden. Het gebruik van de anti-

aanbakplaat is facultatief.

- Als u krokantere etenswaren wilt, plaatst u de antiaanbakplaat (D) in de mand (Afb. 6). Contro-
leer of de pijl op de antiaanbakplaat is uitgelijnd met de handgreep van de mand (Afb. 7).

1 Doe de etenswaren in de mand (F) (Afb. 8). Overschrijd het maximum niet. Het maximum wordt
aangegeven door de geaccentueerde lijn aan de binnenkant van de mand (Afb. 9).
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Doe geen olie in de mand.
2 Doe de mand in de binnenpan (C). U hoort een klik als hij goed is aangebracht (Afb. 10).

A Let op!
Controleer of u de mand correct aangebracht en vergrendeld heeft voordat u het apparaat
inschakelt.

Het apparaat is voorzien van een inrichting die de werking voorkomt als de mand niet goed
in de binnenpan is aangebracht.

3 Steek de stekker in het stopcontact (Afb. 11).
4 Druk op de aan-uittoets (©)) (Afb. 12).

Bij het eerste gebruik kan het gebeuren dat het apparaat een lichte geur en een beetje rook
afgeeft: dit is volkomen normaal omdat sommige onderdelen licht gesmeerd zijn. Dit ver-
schijnsel zal na korte tijd verdwijnen. Het heeft geen enkele invioed op de werking van het
apparaat.

5 Druk op de toets van het gewenste, vooringestelde programma afhankelijk van de etenswaren
die u wilt bereiden (zie de paragraaf "Bereidingstips" voor de programmadetails). Het controle-
lampje van het gekozen, vooringestelde bereidingsprogramma begint te knipperen.

Elk vooringesteld programma heeft een standaardbereidingstijd, maar de bereidingstemperatuur

en -tijd kunnen ook handmatig worden ingesteld:

- Druk op de toetsen + of - voor de instelling van de bereidingstemperatuur ( 'l ) om de bereidings-
temperatuur met intervallen van 5°C in te stellen.

- Druk op de toetsen + of - voor de instelling van de bereidingstijd ((©) om de bereidingstijd met
intervallen van 1 minuut in te stellen.

Om de selectiesnelheid te verhogen, houdt u de toetsen om de bereidingsstijd en -temperatuur in

te stellen ingedrukt.

6 Druk op de aan-uittoets ((©)) (Afb. 12). Het apparaat begint de etenswaren te bereiden. De ver-
lichting in de binnenpan gaat nu branden. Tijdens de bereiding wisselen de afnemende tijd en de
gekozen temperatuur elkaar op het display (A) af.

Tijdens de werking van het apparaat kan het gebeuren dat de verlichting in de binnenpan
regelmatig in- en uitgeschakeld wordt. Dit geeft de ingrepen van de thermostaat aan, die de
juiste bereidingstemperatuur handhaaft.

Het apparaat kan tijdens de werking op pauze worden gezet, bijvoorbeeld om de ingrediénten
tijdens de bereiding te mengen.
& Let op!
Gevaar voor brandwonden. Kom niet aan de mand, de antiaanbakplaat en de metalen delen
van het apparaat.

Wanneer u de mand uit de binnenpan haalt komt er ook hete lucht en stoom uit het apparaat.
Houd de handen en het gezicht uit de buurt van de bereidingsruimte.

- Pak de handgreep (E) vast en verwijder de mand (F) uit de binnenpan (C) (Afb. 13). Het apparaat
stopt de bereiding.

- Schud de mand voor een gelijkmatige bereiding van de ingrediénten.

- Om de werking van het apparaat te hervatten, brengt u de mand in de binnenpan aan. Het ap-
paraat hervat de bereiding automatisch.
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Als de bereiding klaar is

Na de bereiding laat het apparaat enkele pieptonen horen.

Als de ingrediénten niet gaar zijn, doet u de mand weer in de binnenpan en stelt u de tijdschakelaar

nog enkele minuten in.

- Om de bereiding handmatig uit te schakelen, drukt u op de aan-uittoets ((©)). Na enkele secon-

den wordt het apparaat uitgeschakeld.

1 Pak de handgreep (E) vast en verwijder de mand (F) uit de binnenpan (C) (Afb. 13).

2 Doe de etenswaren op een bord. Dien ze op.

& Let op!
Kom tijdens de werking van het apparaat of tijdens de eerste minuten dat het uitgeschakeld
is niet aan de mand, de binnenpan, de antiaanbakplaat en de metalen delen in het apparaat.
Wacht tot de warme delen afgekoeld zijn.

Draai de mand niet ondersteboven als u de etenswaren er uithaalt: er kunnen hete resten
olie uit de mand komen.

A Let op!
Verzeker u ervan dat de ingrediénten die met het apparaat zijn bereid goudkleurig zijn en niet
zwart of bruin. Verwijder eventuele verbrande resten uit de etenswaren.

Gebruik geen metalen keukengerei om de etenswaren uit de mand te halen.
Een eventueel teveel aan olie wordt op de bodem van de mand opgevangen.

Na de bereiding kan het apparaat meteen opnieuw worden gebruikt om andere etenswaren
te bereiden.

Grillfunctie

De grillfunctie is ideaal voor het grillen van vlees, vis en groenten. Doe de antiaanbakplaat (D) in
de mand (Afb. 6) alvorens de etenwaren erin te doen. Controleer of de pijl op de antiaanbakplaat is
uitgelijnd met de handgreep van de mand (Afb. 7).

Automatische uitschakelfunctie

Dit apparaat is voorzien van een tijdschakelaar. Wanneer de tijdschakelaar weer op “0” staat, geeft
het apparaat een geluidssignaal af en gaat automatisch uit. Het ventilatiesysteem stopt enkele
ogenblikken later.

BEREIDINGSTIPS

Het beste resultaat bereikt u door het apparaat voor te verwarmen voordat u de etenswaren gaat
bereiden.

De kleinere ingrediénten hebben een iets kortere bereidingstijd nodig dan de grotere/dikkere.

Een grotere hoeveelheid ingrediénten heeft een iets langere bereidingstijd nodig, terwijl een kleine-
re hoeveelheid een iets kortere bereidingstijd nodig heeft.

Door de kleinere ingrediénten halverwege de bereiding te mengen wordt het eindresultaat geopti-
maliseerd. Het helpt bovendien om de etenswaren gelijkmatig te bereiden.

Voor een krokant resultaat voegt u een lepel olie aan de verse of diepvriesfrieten (Afb. 14) toe en
gebruikt u de meegeleverde antiaanbakplaat (D).

Snacks die in de oven moeten worden bereid kunnen ook in de heteluchtfriteuse worden gedaan.
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Gebruik kant-en-klaardeeg om vlug en op eenvoudige wijze gevulde snacks te maken. Kant-en-
klaardeeg is sneller gaar dan zelfgemaakt deeg.

Vooringestelde programma’s

De volgende tabel toont de vooringestelde programma's die op het aanraakscherm aanwezig zijn.
Elk symbool komt overeen met een bereidingsprogramma. Het programma is met een bereidings-
temperatuur en -tijd ingesteld, die afhankelijk van het soort etenswaar wordt aanbevolen. De berei-
dingstijd is indicatief en hangt ook af van de dikte en de hoeveelheid gebruikte ingrediénten. Het is
mogelijk de duur en temperatuur van de vooringestelde programma's te wijzigen.

Programma Duur Temperatuur (°C)
Stan- Interval Stan- Interval
daard daard

w Diepvriesfriet 15 min. | 1-60 min. 200 150-200

Verse aardappelen 25 min. | 1-60 min. 200 130-200

J Kip 25 min. | 1-60 min. 190 120-200

@ | Lapje viees/rood viees 20 min. | 1-60 min. 190 120-200

> | Pizza 12min. | 1-60 min. 180 | 160-200

@ Zoetigheid 30 min. | 1-60 min. 160 120-200

)O Vis 15 min. | 1-60 min. 180 120-200

Grillfunctie 15 min. | 1-60 min. 200 60-200

De volgende tabel geeft de indicatieve tijden en temperaturen weer voor de verschillende soorten
etenswaren:

Friet (diepvries) 15 tot 20 minuten 200°

. 20 tot 30 minuten afhankelijk 180°
Friet (vers) van de grootte van de aard- 200°

appel

Gebakken groente 10 tot 15 minuten 200°
Kroketten 12 tot 15 minuten 190°
Kipkroketten 10 minuten 200°
Kippenpoten 20 tot 25 minuten 190°
Lapje vlees 10 tot 15 minuten 190°
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Gehaktballen 8 minuten 180°
Scampi's 15 tot 20 minuten 160°
Taart 20 tot 30 minuten 160°
Quiche 25 tot 30 minuten 180°

, . 160°
Vis 15 tot 20 minuten 180°
Varkenskotelet 10 tot 15 minuten 200°
Loempia’s 10 tot 15 minuten 200°
Groenten 10 tot 20 minuten 180°

REINIGING EN ONDERHOUD

Door het apparaat regelmatig en dagelijks schoon te maken blijft het in goede staat en wordt de
levensduur verlengd.

A Let op

Gevaar voor elektrische schok. Dompel het apparaat, de stekker en de stroomkabel nooit in
water of andere vloeistoffen.

Vul de mand niet met water wanneer hij zich in de binnenpan bevindt.

& Let op!

Trek de stekker uit het stopcontact en wacht tot de hete delen zijn afgekoeld alvorens reini-
gings- en onderhoudswerkzaamheden te verrichten.

Let op!

Gebruik geen schuurmiddelen of metalen keukengerei om te voorkomen dat de coating be-
krast of beschadigd wordt. Gebruik nooit oplosmiddelen, omdat ze de plastic delen bescha-
digen.

Let op!
Trek de stekker van het apparaat altijd uit het stopcontact voordat u de afzonderlijke onder-
delen aanbrengt of verwijdert.

Reiniging van het apparaat

- Maak de vaste onderdelen van het apparaat met een vochtig, niet-schurend doekje schoon om
de coating niet te beschadigen. Met een droge doek afdrogen.

- Maak de binnenpan (C) van het apparaat met een niet-schurend, met warm water bevochtigd
doekje schoon. Met een droge doek afdrogen.

- Maak de weerstanden met een droge doek schoon om resten etenswaren te verwijderen.

De onderdelen schoonmaken

De antiaanbakplaat en de mand zijn van antikleefmateriaal gemaakt: na langdurig gebruik
kunnen dofheid en krassen optreden, wat heel normaal is en de bereiding en smaak van de
etenswaren niet schaadt.

91

NL



1IN

- De antiaanbakplaat en de mand zijn vaatwasbestendig. Voor een langere levensduur van de
antiaanbakbehandeling wordt aanbevolen de antiaanbakplaat (D) en de mand (F) met de hand
af te wassen. Gebruik een gewoon afwasmiddel en een afwasborstel of een zacht, niet-schurend
sponsje.

- Om de resten etenswaren in de mand zachter te maken kunt u hem met warm water vullen. Voeg
enkele druppels afwasmiddel toe. Laat dit 10 minuten inwerken. Afwassen en afdrogen.

BUITENWERKINGSTELLING

Indien het apparaat buiten werking wordt gesteld, moet de stekker uit het stopcontact worden
gehaald. Als het apparaat wordt gesloopt, moeten de verschillende materialen die bij de vervaar-
diging van het apparaat zijn gebruikt worden gescheiden en worden verwerkt op grond van hun

samenstelling en de toepasselijke wetgeving in het land waar het wordt gebruikt.

OVERZICHT VAN OPLOSSINGEN VOOR EEN AANTAL PROBLEMEN

Problemen Mogelijke oorzaken Oplossingen
Het apparaat doet het | De stekker zit niet in het Steek de stekker in een geaard stop-
niet. stopcontact. contact.

De tijdschakelaar is niet
ingesteld.

Druk op de toetsen + of - voor de
instelling van de bereidingstijd ((®) om
de gewenste bereidingstijd in te stellen.

De mand is niet goed
aangebracht.

Doe de mand goed in de binnenpan. U
hoort een Klik als hij goed is aange-
bracht (Afb. 10).

De ingrediénten zijn
niet klaar.

Er zitten te veel ingredién-
ten in de mand.

Doe minder ingrediénten in de mand.
Een kleinere hoeveelheid wordt gelijk-
matiger bereid.

De ingestelde temperatuur
is te laag.

Druk op de toetsen + of - voor de instel-
ling van de bereidingstemperatuur ( § )
om een hogere bereidingstemperatuur
in te stellen. Zie het kookboek.

De ingestelde bereidings-
tijd is te kort.

Druk op de toetsen + of - voor de
instelling van de bereidingstijd ((®) om
een langere bereidingstijd in te stellen.
Zie het kookboek.

De ingrediénten zijn
niet gelijkmatig gaar.

Sommige soorten ingredi-
enten moeten meerdere
keren worden gemengd
tijdens de bereiding.

De zich bovenin bevindende ingredién-
ten of de ingrediénten die door andere
zijn bedekt moeten tijdens de bereiding
worden gemengd.

De gefrituurde snacks
zijn niet krokant.

U bent soorten snacks
aan het gebruiken, die op
traditionele wijze moeten
worden bereid.

Gebruik ovensnacks of smeer de
snacks met olie in voordat u ze in de
mand legt.

Doe de antiaanbakplaat in de mand om
de etenswaren krokanter te maken.
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Problemen

Mogelijke oorzaken

Oplossingen

De mand valt niet volle-
dig in de binnenpan.

Er zitten te veel ingredién-
ten in de mand.

Doe minder ingrediénten in de mand.
Een kleinere hoeveelheid wordt gelijk-
matiger bereid.

De mand is niet goed in de
binnenpan aangebracht.

Doe de mand goed in de binnenpan. U
hoort een klik als hij goed is aange-
bracht (Afb. 10).

Er komt witte rook uit
het apparaat.

Er worden vettere ingredi-
enten bereid.

Wanneer u vettere ingrediénten bereidt,
blijft er meer olie in de mand achter. De
olie veroorzaakt meer witte rook dan
normaal tijdens de bereiding. Dit heeft
geen enkel effect op de bereiding van
de ingrediénten of op het apparaat.

In de mand zijn vetresten
achtergebleven van eerder
gebruik van de friteuse.

De witte rook wordt veroorzaakt door
de verhitting van het vet en de olie in
de mand. Maak de mand na gebruik
goed schoon.

De verse, in repen
gesneden aardappelen
zijn niet gelijkmatig
gebakken.

Het gebruikte type aardap-
pel is niet geschikt om te
worden gefrituurd.

Gebruik verse aardappelen en zorg er-
voor dat u ze tijdens het bakken keert.

Spoel de aardappelen
schoon en droog ze af,
voordat u ze bakt.

Spoel de aardappelen af en verwijder
alle zetmeel dat zich op het opperviak
van de aardappelen bevindt.

Verse aardappelen die
in repen zijn gesneden
zijn niet krokant als

ze pas uit de friteuse
komen.

Of en hoe krokant de
frites zijn hangt af van de
hoeveelheid water die in
de aardappelen zit en de
hoeveelheid olie die in de
friteuse is gedaan.

Zorg ervoor dat u de aardappelen goed
afdroogt voordat u de olie toevoegt.

Snij de aardappelen in kleine repen
zodat ze krokanter worden.

Voeg voor krokantere friet een beetje
meer olie toe.

Doe de antiaanbakplaat in de mand om
de etenswaren krokanter te maken.
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ZXETIKA ME TO NMAPON ErxgiPIAIO

H ouakeur| £xel kaTAOKEUAOTEI GUNQWVA [IE TOUS KEiPEVOUS €IDIKOUG EUPWTTATKOUS KAVOVIOHOUS
KOl TIOPEXEI TTPOCTAG A OAWV TWV JEPWV TTOU EVOEXETAI VA TTAPOUCIATOUV KiVOUVO Y10 TOV XPraTN.
AlaBaoTe TPOTEKTIKA TO TTAPOV €YXEIPIDIO TIPIV TN XPAGT. XPNOIUOTIOIEITE TN GUGKEUN OTTOKAEI-
OTIKG yIO TN XPAOTN YIa TV OTToia TTPoopiCeTal TIPOKEIPEVOU VO TTOQUYETE TUXOV ATUXAMATA KAl
{nuieg. GuAGEre To TTAPAY £yXeIPidIO yia va TO GuPBouleleaTe OTIOTE XPEIALETAI. Z€ TIEPITITWON
TTOU OKOTTEUETE VO DWOETE Tr) CUCKEUN QUTA O€ KATTOI0 GANO ATOHO, PPOVTIOTE VO TTOPAdWOETE KAl
TO TTOPOV €yXeIpPidIO.

O1 TAnpoopieg TToU TTEPIEXOVTAI OTO TIAPGV EYXEIPIOI0 PEPOUV Ta TIAPAKATW GUUROAQ, TTOU ON-
paivouv Ta €AG:

A Kivduvog yia pikpd maidid

A Mpogidotoinon yia eykaduata
A Kivduvog ammd nAekTpIk6 peupa
MpoooxA — UAIKEG CnUIES

A Kivouvog {nuidg amd AMeg aiTieg

MPOBAEMOMENH XPHZH

H ouokeun utopei va xpnaipotoinBei yia 10 YHCIUo OTeEPEWY TPOPWY. Mnv XpnCINOTIOIEITE TN
OUOKEUN Y10 VO JOYEIPEUETE UYPEG TPOYEG. Z€ TIEPITITWAN TIOU PigeTe UTIEPPOAIKA TTOOGTNTA ATTO
uypd, pTropei va dlappeUael Kal va TTPOKAAETEI NMIEG OTN OUCKEUT).

H ouokeun auTr| Oev TIPOOPICETal YIa EUTTOPIKI KAl BIOUNXAVIKE Xprion.

Kayia GMn xprion g ouokeung dev TTPOBAETTETAI OTTO TOV KOTAOKEUADTH, TTOU aTTaAAGooETal
amé omoladrToTe euBlvn yia {nuiEg kGBe @Uang, ol otroieg ogeilovtal aTnv akataAAnAn xprion
NG OCUOKEUNG.

H akatdAnAn xprion emmiong emaUpel Tnv akipwan KaBe Popeng eyyunong.

ENANMOMEINANTEZ KINAYNOI

Mpoeidotoinon yia eykaupara. Mnv ayyiete 1o kaAdB1, Tov BGAapo ynaoipa-
T0G, TNV AVTIKOAANTIKA TTAGKQ Kl Ta METAANIKA PEPN EVTOG TNG CUOKEURG OTavV
Bpioketal o€ Acitoupyia i yia Aiya AeTiTd a@dTtou TeppanioTei n Asitoupyia
Kol oBAoel n ouokeun. MePIPEVETE VO KPUWOOUV O (EOTEC ETTIQAVEIEG.

MPOEIAONOIHZEIZ AZ®AAEIAZ

MPIN XPHZIMOMOIHZETE TH ZYZKEYH, AIABAXTE NPOZEKTIKA TIZ OAHTIEZ.

* H ouokeun gival oxediaopévn yia va XpNOIUOTIOIEITAI O€ OIKIAKOUG i) TTapOuoI-
0UG XWPEOUG, OTTWG yia TTapadeIyua:

- OTIG KouCiveg KataoTnUATWY TToU TIPoOPICoVTal OTTOKAEIOTIKA YIO TO TIPOCWTTI-
KO, OTa ypa@eia Kal o€ GANOUG eTTayYEAUATIKOUG XWPOUG
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- OTO AYPOKTAUATA

- oTa &gvodoyeia, aTi¢ TTavaldv, ota KaraAupata bed & breakfast kai oe GAAa
karaAUuaTa (TTpog Xpran até TOUG ETTIOKETITEG).

* Mnv XpnOIUOTIOIEITE T GUCKEUR YIa DIAYOPETIKOUG OKOTTOUG ATTO EKEIVOUG TTOU

TEPIYPaQovTal 0TO TTAPOV eyxEIpidIo. Aev @Eépoupe Kayia euBuvn yia AavBa-

opEVN A DIAQOPETIKI XPAON TNG GUCKEUNG O€ Oxéan e doa TTpoBAETTOVTAI OTO

TTapov eyxelpidlo. H akatdAnAn xprion emiong emoUpel TNV akUpwaon kaBe

Hop@ng eyyunang.

ZUVIOTATAl VA QUAAOTETE T UAIKG TNG OPXIKIG OUOKEUaaiag, dedopévou Tl dev

TTPORAETTETAI BWPEAV TEXVIKI| UTTOOTAPIEN YIa TIG {nMIES TTOU TTPOKABnkav ammo

akat@AnAn ocuokeuaaia Tou TTPOIGVTOG KATA TNV atroaToAr O€ éva £¢0UT1000-

TNUEVO KEVTPO TEXVIKAGC UTTOOTAPIENG.

la va unv B€oete o€ Kivouvo T ao@aAeia Tou TTPOIGVTOE, XPNOIMOTIOIEITE ATTO-

KAEIOTIKG VAT avTAAAOKTIKG Kal EEAPTAUATA TTOU GEPOUV TNV £€0uaioddTnan

TOU KOTOOKEUQQT).

* H ouokeul ouppopgwvetal pe tov Kavoviopd (EK) Ap. 1935/2004 1ng
27/10/2004 Trepi UNIKwv TTOU TTPOOPICOVTAI VA €pBOUV O ETTAPN WE TPOPIUA.

A Kivduvog yia pikpda maidia

* H ouokeur| umopei va xpnoiyotoindei amd maidid nAikiag peyaAitepng Twy 8
ETWV KaI OTTO ATOUA HE PEIWPEVEC OWHATIKES, AIOBNTNPIOKES Kal BIAVONTIKEG IKO-
VOTNTEG, N aTTO ATOPA TTOU dEV £XOUV TNV ATTAITOUMEVN TTEIPA KAI YVWOEIG YOV
uTr6 TNV emiAeyn evdg utrelBuvou 1 av Exouv dIaBACE! Kal KATAVORTE! TIG 0dN-
Yi€G Kal Tou¢ KIvOUVOUE TTou TTapouaiddovTal Kard Tn XpARon TG CUOKEUAG.

« Tamaidid dev TPETTEI va TTAICOUV |E TN GUCKEUN.

* O1 epyaciec kaBapiouoU Kal GUVTAPNONS TN CUOKEUNS TTOU €ival apuodIdTnTa
ToU XpnoTn dev TpéTTel va ektehoUvTal ammd TaIdIA nAIKIag YIKPOTEPNS Twv 8
ETWV Xwpi¢ TV eTiBAewn evog evAAika.

« Quhaoaete TTAvVTA TN GUCKEUN Kal TO KaAwdio Tpo@odoaiag Yakpid amd Taidid
NAIKIOG KATW Twv 8 ETWV.

* Mnv a@rvete 10 KAAWDIO va KPEUETAI OE ONEIO TTOU UTTOPET VA TO TTIACEI Eval
HIKEG TTaudi.

* TommoBetOTe TN OUOKEUN €101 WOTE TA MIKPA TTAIdIA VA PNV QTAVOUV va ayyi-
¢ouv Ta KauTd pépn TG.

* Ta UAIKG TG OUOKEUOOiag dev TTPETTEI VO AQrivovTal O€ ONEI0 OTTOU PTAVOUV
Ta TaIdIA y1aTi ammoTeAoUV TNy KIvOUVou.

+ Orav amo@acioeTe va aTTOPPIYETE T GUCKEUN, GUVIGTATAI VA TV OXPNOTEYETE
k6BovTag T0 KaAwdI0 TPOPodOTiag. ZUVIOTATAI ETTIONG VA KATAOTACETE OKivOU-
Va TA PEPN TNG GUCKEUNG TTOU UTTOPET VO aTTOTEAETOUV TTNYI KIVOUVOU, 181aiTEpa
yia JIKPA TTaIdIdl TTOU PTTOPET Va TTAIEOUV E T OUCKEUN.
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& Mposidomoinon yia eykavpara

* ATTOOUVOEQTE Tr) GUOKEUN KOl TIEPIPEVETE VA KPUWOOUV Ta (EOTA PEPN TTPIV TTPO-
XWPAOETE G€ OTTOINBNATIOTE Epyaaia kaBapIauoU Kal GUVTHPNONG.

* To KaA@B1, 0 BGAapog wnaiuatog, N aviiKOAANTIKA TTAGKA Kal To METOANIKG épN
0TO E0WTEPIKO TNG OUCKEUNG EVOEXETAI va {eaTaBolv Katd Tn xprion. Kparare
T XEPIO KAl TO TIPOCWTTO 0ag HOKPIG atTo Ta (eaTA WUEPN TNS GUOKEUN.

* Mnv ayyiCete T0 kaA@BI, Tov BaAapo wnaigatog, TNV avTiKOANTIKF TTAGKa Kal
0 METOMIKA PPN EVTOG TNG OUOKEUNG OTav BpiokeTal o€ Acitoupyia A yia Aiya
AeTTT@ a@dTou TeppartiaTel n Acitoupyia kal oBACEl N CUOKEUN. MePIPEVETE va
KPUWOOUV 01 (ETTEG ETTIQAVEIEG.

* Maverte 10 KAAGBI POVO aTTd TN XEIPOAARH KAl XPNOIHOTIOIEITE TIIAOTPES A TIETOE-
TEC KOUCivag Y10 va a@alpETETE TO KAAGDI.

* Kard 10 wAoiuo evdéxetal va Byel (eaTog atudg amod Tov agpaywyd A amd tov
Bdhayo ynaoiyatog NG ouokeung. Kpardre ta xépia Kal 10 TpOoWTO 00¢ pa-
KpIG atmd Tov agpaywyo Kal Tov BGAauo ynaiparog.

* Mnv yepiCete 10 KAAGBI pe AGd1. Kivduvog TTupkayIdag.

« Orav Acitoupyei n ouokeur), amod Tov agpaywyo Pyaivouv (eoTdg aépag Kal
atpds. Na kpardre 1a x€pia Kal 10 TPOoWTTO 0ag POKPIA aTré ToV agpaywyo.

+ Otav agaipeite 10 KaAGBI amd Tov BaAapo ynaiuatog, Byaivel £0TdG agpag
KaI aTgo¢ padi. KparnaoTe 1o TpOCWTTO KA TA XEPIa 0ag Hakpia amé 1o Balayo
ynaiyarog.

* Mnv avammodoyupilete To KaAGBI 6tav Byadete Ta Tpd@Iua: vOEXETAI Va dIappPEU-
oouv uttoAgippara eatou Adadiou amd 1o kaAdei. Kivduvog eykaupdrwy.

. Mpocoxr: kauTn em@avela.

A Kivduvog amd nAEKTPIKO peUHa

* [pIv oUVOEDETE TN GUCKEUR OTNV TTPICA TOU NAEKTPIKOU PEUUATOG, BePaiwbEiTE
WG N 10N TTOU avaypa@eTal aTNV TTIVOKIOA TEXVIKWY XAPOKTNPIOTIKWY OTO
KOTW PEPOS TNG CUOKEUNS aVTIOTOIKET 0TV TAoN BIKTUOU TG TTEPIOXAG TO.

* H xprion pmahavrédag mou dev Gépel TNV £€0UCI00GTNON TOU KATAOKEUOOTH
MTTOPET va TTPOKAAEDEI CNUIEG KAl ATUXAUATA.

* YUVOEETE T OUCKEUN TTAVTA O€ PIa YEIWWEVN TTPICa.

* Mnv ouvdéete kapia GAAN ouokeur) uwnAng 10xU0¢ (oduTTEG, TidEpa, KaAopI-
@ép) atnv id1a nAekTpIkn TTRICa. KivOuvog NAEKTPIKAS UTIEPPOPTWONG.

* Mnv Tpapare oté 1o KaAwdIo TpoPodoaiag f Tnv idia T CUOKEUN yia va Byd-
AETE TO QIC OTTO TNV TTPIa TOU PEUPATOC.

* Mnv BpéxeTe TOTE T WEPN TNG CUOKEUNS TTOU £XOUV NAEKTPIKI TAOT: KivOUvOg
BpayukukAwuaTog f/karl nAekTpotTAngiag.

* Mnv a@rvete 10 KaAwdI0 TPOQOdOTiaG Va EPBEI T€ ETTAPH HE AIKUNPES ETTIQAVEI-

£G I YWVieg.
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To nAekTpIkG KOAWDI0 dev TTPETTEN VO EPXETAI OE ETTAPN WE (ETTEC ETTIQAVEIEG,
AmoouvdEaTe T GUOKEUR aTTO TNV TTPICA TOU NAEKTPIKOU PEUMATOC KAl TTEQIE-
VETE VO KPUWOOUV Ta (EaTA WEPN TTPIV TTPOXWPNOETE O€ OTIOIdNTIOTE EpyaaTia
kaBapiopoU Kal GUVTHPNONG.

Mnv BuBiete TOTE TN GUOKEUR, TO QIS KAl TO KOAWDIO PEUPATOS O€ VEPO A GAAA
uypa.

Mnv XpnOIUOTIOIEITE TN CUCKEUN WE BPEYUEVA XEPIA 1) CUTTOANTOL.

2€ TIEPITITWAT TTOU OEV TNV XPNOIUOTIOIEITE, AKOUA KAl Y10 GUVTOPO XPOVIKOG OI-
AoTnUa, OPrVETE TN CUCKEUR KOl ATTOOUVOEETE TIAVTA TO PIG TOU KaAwdiou Tpo-
@0d0a0iag amd TV TPifa TOU PEUPATOG.

Mnv a@riveTe aQUAQKTN TN CUOKEUT OTaV €ival guvOedepévn 0TO NAEKTPIKG pEUAL.

A Mpoooxn — UAIKEG InuIES
H ouokeun TTpéTTel va BpiokeTal TTAvw o€ aTabepn em@aveia 6tav Tnv Xpnaolipo-
TIOIEITE A} TNV AQPAVETE TTPOOWPIVA VO EEKOUPAOTE.
Mnv TotroBeTeiTe TN CUOKEUR TTAVw O€ TTOAU (ECTEC ETTIQAVEIEG /) KOVTA O€ YU-
MVEG GAOYEC TTPOKEIPEVOU VO OTTOQUYETE NUIEG OTNV ECWTEPIKI ETIQAVEIA TNG.
Mnv TOTTOBETEITE T GUOKEUR KOVTA O€ EUPAEKTA UAIKA (TT.X. UQACHATA, KOUPTIVEC).
To nAekTPIKO KOAWDIO BEV TTIPETTEI VA EPXETAI O€ ETTAPNA WE (EOTEC ETTIQAVEIEC.
Mnv TomroBeteite TN GUOKEUR 1 T0 KAAWSIO TPOYOdOTIAG KOVTA ) TTAvVw oTa (€-
0TA parma g Koudivag Tou Asitoupyei pe peupa fi ykadl  kovid aTov goupvo
HIKPOKUMATWV.
=€TUAire TeAeiwg To kaAwdio Tpogodoaiag TpIv T XpAON.
H ouakeun dev TTPETTEI VO TPOPOBOTEITAI E EEWTEPIKOUG XPOVODIOKOTITES ) aTTd
kaTola EEXwpPIaTH BIATACN HE TNAEXEIPITTAPIO.
Z€ TEPITITWAON TOU N guakeun Byadel patpo kamvd kard T Asitoupyia, armo-
OouvOEDTE QETWS TN GUOKEUN aTT6 TV TIPIa Tou NAEKTPIKOU peupaTog. Mnv
ByaAete 10 KOAGO! amd TovV BAAapo wnaoiyatog. Mepiyévere va oTaPATAOEN Va
Byaiver kamvdg. AtreuBuvBeite 0To TTANCIEOTEPO £EOUTTIOBOTNEVO KEVTPO TEXVI-
KAG UTTOOTAPIENS Yia va ETIAUCETE TO TIPOBANQ.
Mnv Badete TroTé Uypd UAIKG Wéoa oTo KaAGBI. MpoaBéaTe pIKpEG TTOTOTNTES
uypou, €av xpelaletal yia 1o payeipepa. BeBaiwveaTe avta 611 10 uypo ExEl
ammopponBei amd Ta aTeped UNIKA TTpIV TTPOo0BETETE GANO.
H péyiotn xwpntikdtnta ToU KaAaBIoU gival Trepitrou 9 Aitpa. Mnv utrepPaivere
TIOTE TN MEYIOTN XWPENTIKA OTAV YEUICETE TO KAAGDI.
Mnv @pacoete TTOTE Tov aepaywyd otav Bpioketal o€ AEIToupyia n OUOKEUN
TTPOKEIPEVOU VO OTTOQUYETE UAIKEG {NUIES Kal/r) uTIEPBEPUAVAT TNG TUOKEUNG.
TomoBeteite T UNIKG TTAVTA KAl ATTOKAEIOTIKG €A 0TO KOAGB! yIa va OTTOKAEI-
0Tei T0 EVOEXOUEVO Va EABOUV O€ ETTAQK TA TPOPIHA WE TIG NAEKTPIKES AVTIOTACEIS.
BeBaiwveate mavta 611 10 KOAGB! £xel TOTTOBETNOE CWaTd aToV BAAaWo wnai-
HOTOG TTPIV AVAYETE T OUOKEUN.
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* Mnv XpnOIUOTTOIEITE TIOTE Tr) GUOKEUN XWPIG va £xeTe TOTTOBETACEI TO KAAGBI GTOV
BdAapo ynaoiyarog.

* [0 va unv emeépete BAGRN 0N ouokeur, Unv ToTmobETeiTE PETANIKA epyaleia
kouGivag 1 avTIKEIUEVA OTO KAAGDI.

* Mnv xpnoiyotroleite PeTaMIKG epyaleia Koudivag yia va ByaAETe Ta TpOQINA
ato 10 KOAGB! /) atd TV avTIKOAANTIKA TTAGKA.

* piv Béoete o€ AciToupyia T ouokeur, BeBaiwBeite 611 To KAAGB! kal 0 BGAapOG

wnoiparog dev EpXovTal o€ ETTOQN e EEva owpaTa.

Mnv TOTTOBETEITE TTOTE AVTIKEIPEV ETTAVW GTN OUCKEUN.

Mnv B¢TeTE O€ AEITOUPYIQ TN GUOKEUR €V KEVW.

Mnv XpnGCIPOTTOIEITE T GUOKEUN O€ UTIAIBPIO XWPO.

Mnv a@AVETE T CUCKEUN EKTEBEIPEVN OE ATHOCPAIPIKOUS TTAPAYOVTEG (TT.X. BpO-

Xn, HAIo).

* Agou BydAete T0 @IC atmd TV TPI(a KOl OPATETE VA KPUWOOUV Ta (EaTa PépN,
kaBapioTe TN OUOKEUR ATTOKAEIOTIKA pE Eva HAAOKS TTavi VOTIOPEVO pE VEPO Kal
Aiyeg aTayOveG OUdETEPO LN BIOPPWTIKG ATTOPPUTTAVTIKO.

* Mnv xpnoigotrolgite TTOTE BIOAUTIKG TTOU TTPOKAAOUV PBOPEC OTa TTAAOTIKG
Hepn.

A Kivduvog {npiag amo aAAeg aitieg

+ TomoBetAOTE TN OUCKEUR O€ AOOTACN TOUAdYIoTov 10 €KOTOOTWV QTIO TOI-
Xoug, £TTITTAa f GMEG TUOKEUEG.

* MAoTE TO WA TNG CUCKEURAG VIO VA TNV ONKWOETE.

* Mnv PETOKIVEITE T OUOKEUN €AV DEV EXETE TTPWTA OPAIPETEI T TPOPIUA ATIO TO
KOAGO!.

* ATTOOUVOEETE TTAVTA TN GUOKEUN OTTO TNV TTPi¢a TOU NAEKTPIKOU PEUNATOG TIPIV
TTPOCOETETE ) APAIPETETE TA ETTIPEPOUG ECAPTAUATOL.

* TomoBeTAOTE TN CUCKEUN O€ £Evav KaBapd Xwpo e ETAPKI) QwTIoNS TToU va
d100€tel TTpiCa o€ onpeio e UkoAn TTpOTRAON.

+ ToTroBETAOTE TN CUOKEUN TTAVW O€ WIa ETTITTEDN ETTIQAVEIQ, OTABEPN Kal AvOEKTI-
K} OTIC UWNAEC BepOKPOATiEC.

* H ouokeun dev TTpéTTel va xpnaolyoTroleital Qv EXel TIEGEI KATW I) €AV £XEI EPOA-
v onpddia eBopdg. Mnv XpnOIPOTIOIEITE TN GUOKEUN €AV TO NAEKTPIKO KOAWDIO
A T0 QI TTapouaialouv QBoPES 1) v N idia n cuokeun TTapouaiddel Asitoup-
yIKA avwpaAio. OAEG o1 ETTIOKEUEG, AKOMA KAl N AVTIKATACTOOT) TOU NAEKTPIKOU
kaAwdiou, TpéTel va ekteAoUVTaIl POVO O€ Eva €E0UTIODOTNUEVO KEVTPO TEXVIKAG
utroaTPIENG TnG Ariete i ammod e¢oualodoTtnuévoug TexviKoug TnG Ariete aTe va
MnV BIOTPEXETE Kavévav Kivouvo.

E [ T owaTr TEAIKN 106€0n TOU TTPOIGVTOG CUPPWVA WE TV EUPWTTAIKT 0dnyia

= 2012/19/EE ouvioTOUNE VO DIOPACETE TO EVIUTIO TTOU TTOPEXETAI JE TO TTPOIGV.

* ®YAAZZETE NANTA TIZ NAPOYZEZ OAHrIIEZL.

98



MEPIrPA®H THZ ZYZKEYHZ

A - 0Bb6vn agng

B - Zwpa NG OUCKEURS
C - OaAapog ynaoiparog
D - AvrikoMnTIKr TTAGKa

E - XeipoAapn

F - KaAabi

G - KaAwdio Tpogodoaiag
H - Agpaywyog

MEPITPA®H THZ OOONHZ A®HZ (EIK. 2)

NMAHKTPA A TA TIPOKAQOPIZMENA NPOrPAMMATA WHZIMATOZ

w Mardreg TNyavITEG KATEWUYHEVEG

D Mardreg Ppéokeg
d’ Kotémouho
(2 MpIZOA/KOKKIVO Kpéag
Mitoa
& MAuka
)0 Wapl
Aeiroupyia grill
NMAHKTPA AEITOYPTIAZ
MAAKTPO Meprypaen

@ MArAKTPO AciToupyiag yia
10 Gvappa/ofAcipo

Emipémel va avapete kai va GBAVETE T OUCKEUN
Kall val EKKIVEITE 1} va SIOKOTITETE TN dladikaaia

ynaiparog.

@ ® @ Emirpémel va puBpioete
TOV XpOVo Wnaoiarog

Emitpémel va puBuioete xelpokivnTa Tov Xpovo yn-
oipatog. MarAoTe Ta TAAKTPA + A - yIa va AugoETe
fi va XaunAwaoeTe Tov XpOvo wnaiparog.

Emitpémel va pubuioere

@ i @ ™ Beppokpaaia ynaoi-
parog

Emirpémel va pubuioeTte elpokivnTa Tn Beppo-
Kpaoia ynaoiparog. MatioTe Ta TARKTPA + 1 - yia
va augoete f va xaunAwaoere T Bepuokpaaia
ynaiparog.
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ZToIXEia TAUTOTIOINONG

2TV vakida ou uttdpyel Katw amo T Baon oThpIgng TG oUoKEUNRG avaypaeovTal T TApaKd-
TW OTOIXEIA TAUTOTTIOINONG TG CUOKEUAG:

* KaTaokeuaoTrg kal ofipavon CE

¢ JovtéAo [Mod.]

* oeipiakds apiBudg [SN]

* nAexTpikr Téon Tpogodoaiag [V] kar guxvétnta [Hz]

* NAekTPIKN 10XUG €10680U [W]

* TNAEQWVIKAG apIBUOE TEXVIKAG UTTOOTAPIENS

Kard tv emmikoIvwvia e Ta £¢ouciodotnpéva KEVTPA TEXVIKAG UTTOOTAPIENS, OVAPEPETE TO JOVTEAD
Kal Tov oEIpIako ap1Bud.

MPIN TH XPHZH

1 AgaipéoTe Ta UAIKG cuokeuaaiog kal Bepalwbeite Twg Tepigxovtal OAa Ta e¢aptipara (Eik. 3).
2 BePaiwbBeite 611 T0 EPIEXOEVO Eival o€ ApioTn katdaTaon (EIK. 4).

Befaiwdeite TG N TAON TTOU AVAYPAPETOI OTNV TTIVOKIdO OTO KATW PEPOG TNG CUTKEUNG
avTIoTOIXEI OTNV TAON SIKTUOU TNG TTEPIOXNS TUG.

Mpoooxn!

TomobemaTe T guokeun ae amdaTaon TouhdyiaTov 10 ekaTooTwy aTd ToiXoug, EMITTAG 1
GANEC OUOKEUEG.

A Mpoooxn!
Mnv BuBicete ToTé TN GUGKEUR, TO QIS Kal TO KaAwdIo peluaTog o€ vepod 1 dAAa uypd. Mnv
yeuiCete pe vepd 10 KaAGB! dtav BpiokeTal péga atov BAAaUO wnaiuarog.

A Mpoooxn!
Amroouvdéete TévTa TN GUOKEUR a6 TV TTPICa TOU NAEKTPIKOU PElPATOS TIpIV TTPOCBETETE
| AQQIPETETE T ETIPEPOUS ECAPTAUATAL.

3 TomoBetiaTe T ouoKeur Tévw o€ pia emitedn em@edvela, oTabepr Kal avOEKTIKA OTIG UWNAES

Beppokpacieg (EIK. 5).
4 =eTuhigre TEAEiWG TO NAEKTPIKG KAAWDIO.

Mpiv XPNOIUOTIOINGETE TN GUOKEUN YIO TTPWTN QOpd, TTAUVETE T ATTOCTIWLEVA €PN TTOU
£PXOVTQI O€ ETUPN PE TA TPOPIMAL.

5 TIAOvete 10 KaAGB! (F) kar Tnv avtikoAANTIKA TAGKa (D). Xpno1UoTToInaTe £éva KoIvO aTmoppuTTa-
VTIKO TIATWV Kal éva JAAOKO GQOUYYOPAKI XWPIg TPAXIES ETIQAVEIES. ZTEYVWOTE KAAQ.

OAHrIEZ XPHZHZ

H avtikoAAnTIKA) TAGKO oGg Bivel T SuvaTdTnTA VA KAVETE AKOMN TTIO TPAYAVA TO TPOPIMA.

H xpfion Tng avrikoAANTIKAG TTAAKAG €ival TTPONIPETIKA.

- Edv emBupeite va kAveTe akOUn o Tpayavd Ta Tp0QIUa, TOTTOBETACTE TNV avTIKOMNTIKA TTAGKA
(D) aTo kaAd6! (EIK. 6). BeBaiwbeite 0TI T0 BEAOG TTOU UTTAPXE! ETTAVW GTNV AVTIKOMNTIKA TTAGKA
eival eubuypappiopévn pe n xe1poAaBn Tou kahabiou (EIk. 7).
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1 TomoBetAaTe Ta TpdQINa Péoa aTo KaAdBI (F) (Eik. 8). Mnv umrepBaivete tn péyiomn otéBpn. H péyi-
0Tn OTABUN ETMIoNUaivETal JE TNV avayAuen ypapun aTnv owtepIK TTAEUpa Tou kahaBiou (EIK. 9).
Mnv yepilete To kaAdB1 pe AGSI.
2 TomoBetAaTe To KAAGO! oTov BaAauo ynaipatog (C). Oa akouaTei éva «kAIK» TTou deixvel OTI
éxel kouutwael (Eik. 10).
A Mpoooxn!
Bepaiwbeite o1 ExeTe ToTOBETAGEI KOl a0PaAioel cwaTd 1o KAAG! Tpiv BEaeTe e AsiToup-
yia T ouokeun.

H ouokeun d100€Tel pnYaviopo TTou TTapePTTodidel T AsIToupyia o€ TEPITITWON TTOU TO KO-
AGB1 Bev €xel ToroBeTNOBET OWOTH PéETO oTOV BAAOO YNOipaTOG.

3 Bahte 10 @i oy mpiCa Tou pedparog (Eik. 11).

4 MartAoTe 10 TARKTPO AciToupyiag yia o avaupa/aBRaipo (©) (Eik. 12).

Kard v mpwTn XpAon, evBExeTal n cUoKeui va ameAeuBepwoel pia eAa@pd pupwdid kai Aiyo
KOTTVO: TIPOKEITOI YIo KATI EVTEAWS PUOIOAOYIKO KaBwg opiopéva pépn Exouv AiravOei eAagppd,
kI émrerra oo Aiyo Ba oTapatioel. Aev ernpeddel kaBoAou Tn AsiToupyia TNG CUGKEUNG.

5 TMomoTe To TARKTPO YIa va eMIAEEETE TO TTPOKABOPITHEVO TTPOYPANKA YnaiUaTog TTou €TOU-
peite, avaloya pe Ta Tpo@Ipa Trou Ba whaoete (BA. EvotnTa «ZUupBOUAEG TIpOETOINAGIG YIa TIG
AETITOUEPEIEG TWV TTPOYPOMKATWY). H eVOEIKTIKA Auxvia TOU TTPOKABOPITUEVOU TTPOYPAMHATOG
ynaiyatog Tou emAEgare apyilel va avaBooBAvel.

KaBe mpokabopiapévo Tpdypapua £XEl VOV GUYKEKPIUEVO XPOVO Wnaipatog amd TPoeTAoyh

aMAG pTropeiTe va puBpioeTe xelpokivnta Tn Bepuokpaaia Kal Tov xpdvo Ynaiuarog;

- MamoTe Ta TAAKTPA + 1j - pUBRIGNG TS Beppokpaaiac ynaiparoc ( § ) yia va emAégete T Bep-
pokpaaia ynaiyarog, ava diaaThuata Twy 5°C.

- MamioTe Ta TAAKTPA + A - pUBHIONG Tou Xpdvou wnaiuatog () yia va emAEEETe Tov Xpovo
ynoiparog, ava diaatAuara Tou 1 Aetrrou.

la va augaete TV TaxUTNTO ETIAOYAS, KPATAGTE TTATNUEVA Ta TTAAKTPA PUBUIGNS TOU XPOVOU Kal

NG Beppokpaaiag ynaiuatog.

6 Mamote 10 TARKTPO AsiToupyiag yia 1o avapua/opiaiuo (©) (Eik. 12). H cuakeun apyiel va
wrvel Ta Tpo@Iua. Oa avawel 1o pwg péoa atov BaAapo ynaiyatog. Karé 1o wriaiuo, oty 08évn
(A) epgaviovtar d1ad0xIKA 0 XPOVOC, TIOU EAATTWVETA, Kal 1 BEpOKpaaia TTou ExeTe ETTIAECEL.

Katd tn AciToupyia TnG OUOKEUAG, TO w¢ péoa oTov BGAapo YynoipaTog evaEXETal va ava-

Ber ki va offvel ava Siaothparo. Asixvel 611 TiBeTan o€ AsiToupyia 0 BgpooTATNG TTOU

dlatnpei Tn owaoTn Beppokpagia Ynoiparog.

Mropeite va GTaPATACETE TTPOCWPIVA TN AEITOUPYia TNG CUGKEUNG, TI.X. VIO VO AVOKOTEWETE TA

UAIKG kartd Tn Sidipkeia Tou ynaiuarog.

& Mpoooxn!

Kivduvog eykaupatwy. Mnv ayyidete 1o kaAaBi, Ty avTIKOMNTIKA TTAGKa Kail Ta PETAANIKA
HEPN TNG GUOKEUNAG.

Ortav agaipeite T0 KAAABI amd Tov BdAapo ynaiuarog, Byaivel (eaTd¢ aépag kai atuds Padi.
KpatioTe 10 TpdoWTTo Kal Ta XépIa 0ag HaKpId até 1o BaAauo ynaiparog.

- Thaote ™ xeipoAapn (E) kai ByaAte 1o kaAddi (F) amé tov Bahapo wnaiparog (C) (Eik. 13).
AiakoTrreTal n d1081kaCia WnaipaTog aTn CUOKEUN.
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- AvakiviaTe To kaAdB! yia va YHoETe OLOIOOPPA Ta TPOPIUA.
- Ta va eTava@épeTe TN oUOKeUr a€ AciToupyia, ToroBeTAGTE TO KAAGO! aTov BAAapo Ynaiuarog.
Autouara emavépyetal n d1adikagia YnailaTog oTn GUOKEUN.

Merda To ynoipo

‘Otav ohokAnpwOei 10 WATIUO, N GUCKEUN EKTTEUTTEI NXNTIKG OAUATA.

Edv Ta 1pdoipa dev givai £toia, apkei va tavaBdAete 1o kaAaBi otov BAAapO Wnaiparog Kal va

TTPOCOETETE UEPIKA AETTTG OTOV XPOVODIAKOTITN.

- Ta va diakdyete xelpokivnta T dladikacia ynoiuarog, TatRaTe T0 TTARKTPO AEIToupyiag yia 1o
avappa/ophaipo (©). Emerra amd Aiya SeuTepOAETITA, N GUOKEUR OPAVEL

1 Mhaote T xelpoAaBn (E) kar PydAte o kaAadi (F) améd tov Bahapo ynaipatog (C) (Eik. 13).

2 AdeiGoTe Ta TPOQIA O€ £val TTIATO. ZePPipETE TO PayNTo.

& Mpoooxn!
Mnv ayyiete 10 kaAdBI, Tov BGAapo wnaiuarog, TNV avTIKOANTIKY TTAAKA Kall Ta HETAANIKG
pEpn evtdg TNG OUCKEUNS 6Tav BpiokeTal o€ Asitoupyia fi yia Aiya AeTrTé ag@dTou TepuaTioTe
n Asitoupyia Kai oBroel n ouokeur. MNepIPéveTe va KPUWOOUY 01 (EOTEC ETTIQAVEIEC.

Mnv avarmodoyupiete 10 KaAdB1 otav Byadete Ta TPOQIYA: EVOEXETAI va BlappeUOOUV UTTO-
Agippara CeaTol Aadiou amd To KaAdo.

Mpoooxn!

BeBaiwBeite wg UAIKG TTOU YHOATE [E TN GUGKEUN EXOUV XPUTAPEVIO Kal A1 kaQE 1 ualpo

Xpwpa. AeaipEoTe amd Ta TpO@INA TUXOV KappEVA KATAAOITTAL.

Mnv xpnoiuoToieite peTaAAika epyaleia koulivag yia va BydAete Ta Tpd@Iua aTTd T0 KOAG!.
To AGd1 Trou TAcovddel cuAAéyeTal oTOV TTATO TOU KAACBIOU.

‘Otav oAokAnpwoci n diadikacio YnoigaTog, N GUGKEUN PTTOPEI va XpnaipoTtroindei TaAl
ApEOWGE YIo va YNOoETE GAAT TPOPIAL.

Aaitoupyia grill

H Aerroupyia grill eivar 1davikr yia va yrvete Kpéag, yapi kar Aayavikd. TomoBeTATTE TNV AVTIKOA-
Anikr) TAGKa (D) oo kaAaBi (Eik 6) mpiv mpoabéaete Ta UAIKA. BeBaiwBeite 411 10 BEAOG TTOU UTTdp-
XEI ETAVW aTNV avTIKOAANTIKF TTAGKa eival euBuypappiopévo e T xelpohaBn Tou kaAabiou (EIk. 7).

AgaiToupyia auroparov ofnoiparog
AuTh n ouakeur d106€Tel XpovodiakoT. OTav 0 XpovodIiakoTG TACEl 0To «0», N GUOKEUR EKTTE-
el évav Ao Kal oBAvel autduata. To oUaTnua agpiopol aTapatdel Emeita atmd Aiya OEUTEPOAETTTAL.

ZYMBOYAEZ NMPOETOIMAZIAZ

[MpoBepUAVETE TN GUGKEUN TTPIV WATETE Ta TPOPILA Yia KAAUTEPO TEAIK aTTOTEAET AL

Ta uhika TTou eival o€ pIKPOTEPA KoUUATIO XPEIGlovTal AiyoTePO XPOVO Yia va ynBolv ae axéan
JE TO YEYAAUTEPO KOMUATICL

H peyaATepn TTOGOTNTA TPOQINWY ATTAITE TIEQITTATEPO XPOVO WNOIUATOS EVWY N MIKPOTEPN TTOTD-
T TPOQIWY aTaiTei AiydTepo Xpovo.

Av avakarteUete Ta UAIKG o€ PikpdTEP KOUPATIA OTOV UIGO XPOVO WNOiPaTog, TO TEAIKO OTTOTENE-
oua yiveral TToAU KaAUTEPO Kall IEUKOAUVETAI TO OHOIOKOPPO WHTILO.

Mo Tpayavéd amotéheapa, TPooBEaTE Wi KOUTAAIA AGDI OTIG QPETKEG ) OTIG KATEWUYLEVEG TTO-
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1a7ES (EIK. 14) KaI XpnoipotoInaTe TNV avTIKOAANTIKA TTAGKA (D) TToU TTAPEXETAI E TN CUCKEUN.
21N QPITECA AEPOG PTTOPEITE VA WPATETE AKOWA KAl TA GVOK TTOU GUVABWGS WvovTal aTo QoUpvo.
XpnoiyoToieite £T0IMEG CUUES VIO VO ETOINACETE OVaK pE YEMION €UKoAa Kal ypriyopa. Or Toipeg
COpeg wrvovtal o ypriyopa amd TiG OTTITIKEG.

MpokaBopiopéva mpoypappara

O mrapakdTw Tivakag eueavidel Ta mpokaBopiauéva TTPOYPANUATA TTOU UTTAPYXOUV aTnv 086vn agAg.
KdBe aupBoAo avriaToixei ae éva Tpdypaupa ynoiuarog. To Tpoypapua gival pubpiopévo o
Beppokpaaia kal Tov XpOvo YnaiaTog Tou ouvioTwvTal £181KA yia T0 £id0g TpoPipwy. O xpdvog
Wnoiparog eival eVOEIKTIKAS Kal £CapTaTal a6 TO TAXOS KAl TNV TTOCOTNTA TWV TPOPIHWY TTOU
xpnoluotrolovral. MTopeiTe va TpoTToTToIRaETE TOV XPOVO Kal Tr Beplokpaaia kal aTa TPokabo-
pIopEVa TTPOYPAPATA YNOTUOTOG.

Mpoypappa Xpovog O¢ppokpaaia (°C)
)I:Igvoﬁsm- )6(|%(2;/TI;30 )I:Ié)yonem- XpoviKo diaoTnua
W ngi“g IVOVITEGKATEWOY: 15 | 160 hemra | 200 | 150-200
Mardirec QpioKeg & . |1e0kema 200 | 130-200
d | Korsmouro & . |160kma 190 | 120-200
@ MmplshaKovokptag | 20 | 160kema 190 | 120-200
B | nitoa 12 |1e0dema 180 | 160-200
& Nua 0 . |1e0kema 160 | 120-200
x> |Wapl 1o |160dema 180 | 120-200
Aerroupyia gril 1 |1e0kema 200 | 60200

O mapakdrw Trivakag eueaviel evOEIKTIKOUG XPOVOUS kal BeppokpaaTies yia Ta S1AQopa €idn TPOPIHwWY:

I'IgTGTEg TNYQVITEG (KaTEWUY- 15— 20 heTrrca 200°
HEveg)
20 - 30 Aetrt@ avahoya e 1O 180°
Mardreg yaviTEG (PPETKES) | TIAXOG TTOU €XOUV OI KOUMEVES 200°
TTOATATEG
Tnyavita (Aaxavikd) 10 — 15 AetrTé 200°
Kpokéreg 12 - 15 AetrTa 190°
Kpokéteg KotdrouAou 10 Aetrrét 200°
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MrouTia KoTéTTOUAOU 20 - 25 Aemrtd 190°
Mmpi¢éAa 10 - 15 Aetrt@ 190°
Kegreddkia 8 Aetd 180°
KapaBideg 15— 20 Aetrta 160°
Kéik 20 - 30 Aemrté 160°
Mita (kig) 25 - 30 Aetrta 180°

) ) 160°
Wap 15— 20 Aetrta 180°
KotoAéta xolpivi 10 — 15 AetrTa 200°
ZTTPIVYK POAG 10 - 15 Aetrra 200°
Aayavikd 10 - 20 Aetrta 180°

KAOAPIZMOZ KAI ZYNTHPHZH

O TakTIKOG Ko kabnuepvos kaBapioog diampel T GUCKEUN ATTOTEAETATIKI KAl TTAPATEIVEL TOV XPOVO (Wi TG,
A Mpoooxn
Kivduvog nAektpomAngiag. Mnv BuBiete TToTé T GUOKEUN, TO QI KaI TO KOAWDIO PEUNATOG
o€ vepd f GAa uypa.
Mnv yepidete pe vepod To KaAaBI 6Tav Bpioketal Yéoa atov BAAapo ynaipaTog.

& Mpoooxn!
AtoguvdéaTe TN OUCKEUR aTTO TNV TIPIa TOU NAEKTPIKOU PEUNOTOC KAl TIEPIPEVETE VA KPUW-
oouv Ta {E0TA PéPN TTPIV TIPOXWPRACJETE OE OTTOIABATIOTE £pyaaia kaBapiopol kal ouvtipnong.

Mpoooxn!

Mnv XpnoIPOTIOIEITE ATTOPPUTTAVTIKA O€ OKOVN /) PETAMIKA epyaAsia Koudivag, yia va pnv
XapGgeTe 1 @BeipeTe TNV ETMIQPAVEID TN GUOKEUAS. MV XpNaIHOTIOIEITE TIOTE BIAAUTIKA TTOU
TTPoKaAOUV PBOPEC OTO TTAAGTIKA EEN.

A Mpoooyn!
Amoouvdéete TIévTa TN GUOKEUN a6 TV TTPICa TOU NAEKTPIKOU PelNATOS TIPIV TTPOCBETETE
N AQQIPETETE TA ETTIPEPOUS ECAPTAUATAL.

Ka@apiopdég Tng OuoKeUNg

- KaBapiote ta aT100epd PépN NG CUOKEUAG PE Eva Uypd JOAAKG TTOVI yIa va pnv TTPOKAAEDETE
@Bopé¢ TNV EMIPAVEID TNG GUOKEUNG. LKOUTTIOTE e Eva OTEYVO TTaVi.

- KaBapiote Tov BGAapo wnaoiparog (C) NG GUOKEUAG pe Eva PoAakd Travi voTiopévo pe (EaTo
VEPO. ZKOUTTIOTE e Eval OTEYVO TTavi.

- KaBapioTe Tig avTIoTAOEI pe Eva aTeyvO TTavi yia va a@alpéCETe TO KATAAOITIA TWV TPOPIHWV.

KaBapiopog Twv eapTnUaTwy
H avrikoAAnTIKA TTAGKO Koi TO KaAGBI €ival KATAOKEUOOHEVO aTTd OVTIKOAANTIKG UAIKO: N EvdE-

XOHevn BapTrada Koi To gNPddIo TTOU PTTopEi va EPQAvIoTOUV ETTEITA OO TTOpATETAPEVN XPRON
NG OUOKEUAG Eival ualoloyikd kai dev emnpeddouv TO YHGIHO Kal T YEUGT TWV TPOPIHWV.
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- H avrikoAAnTIKA TTAGKA Kal To KaAGB! TTAévovTal aTo TTAUvVTApIo TdTwy. [ia va TTapareivere
d1apkela {wng TG AVTIKOANTIKAG ETIOTPWONG, CUVIGTATAI VO TIAEVETE TNV AVTIKOAANTIKA TTAGKA
(D) ka1 10 kaA@BI (F) 010 ¥EPI. XpNOIPOTIOIRCTE £val KOIVO ATTOPPUTTAVTIKG TIIATWY Kal éva JOAa-
KO OQOUYYOPAKI XWPIG TPAXIES ETIQAVEIEG.

- [0 va paAOKWOETE Ta KATAAOITIO TWV TPOPiPWY OTO KAAABI, YTTopEiTe va TO YeioeTe e (0T
vepo. MpoaBéaTe pepikég aTaydveg amopputravtikoU. AeroTe va evepynoel yia 10 Aetrrd. MAU-

VETE KAl O'TEYVU')O'TE.

OEZH EKTOZ AEITOYPrIAZ

lNa va Béaete ekT6¢ AeiToupyiag T ouakeur], ByAATe T0 @IG a6 TV TTPICa TOU NAEKTPIKOU PEUHO-
T0¢. 2€ TIEPITITWAN ATTOOUPONG TG CUCKEUNG, dlaXwpioTe Ta BIAQOPA KATATKEUATIKA UAIKA TNG
OUOKEUNS kal Baaoel o0vBeong amoppiyTe Ta GUQWVA LE TIG Keipeveg dIaTAEIC Tou £xel BeoTTioE
n xwpa émou yivetal xpAon g GUOKEUAG.

OAHIroz ENIAYZHZ OPIZMENQN MPOBAHMATQN

MpoBAnpara

Meavég airieg

Emiluon

H guokeur| dev Acl-
TOUPVEI.

To @ig Tou KaAwdiou dev
eival otnv nAekTpIKr TTPilal.

BaAte 10 @I 0TV nAekTpIKN TTRIC0 TIOU
TTPETTEI VAl Eival YEIWWEVN.

Aev ivar pubuiouévog o
XPOVOJIOKOTITNG.

MarioTe Ta TARKTPA + i - pUBPIONG
Tou Xpdvou ynaiparog () yia va

EMAEGETE TOV XPOVO YnailaTog TTOU
ETMIOUEITE.

To kaAGB1 dev Exel TOTTOBE-
OEi cwaTa.

TotoBemoTe CWOTA TO KAAGO! GTOV
BaAapo ynaiuarog. Oa akouaTei éva
«KNIK» TTOU OEiXVEl OTI £XEI KOUUTTWOEI
(Eix. 10).

VTal OPOIOKOPYA.

Ta uhika dev whbnkav | Eivar utrepBoAikr n mo- TomoBemaTe AiyoTepa UAIKG OTO KAAG-
owaTa. o6tTa UAIKWV Péoa ato | B1. O1 IKpdTEPES TTOOOTNTES WHVOVTAI
KOAGO!. 1710 OOIGUOPYO.
H puBpiopévn Beppokpa- | MarhoTe Ta TARKTPA + - pUBKIGNG TNG
oia eival TOAU xapnAn. Beppokpaaiag ynaipartog ( § ) yia va
EMAECETE WIa UYNAGTEPN Beplokpaaia
wnaoiyarog. AiaBaaTe 10 GuvTayoAdyIo.
O puBpiopévog xpdvos wn- | MarhoTe Ta TARKTPA + 1 - pUBUIONG
aiparog ivai oAU Aiyog. | Tou xpdvou ynaiparog () yia va emi-
NE€eTE PeyalUTePO XpOVO YnaiuaTog.
AlaBéaTe 10 ouvTayoAdyIo.
Ta 1po@Ia dev whvo- | Opigpéva €idn Tpogipwy | Mpémel va avakareleTe, KaTd

xperadovTal avakAaTepa
CIPKETEC POPES KATA TN
dIGpKEIa TOU YnOipaTog.

dIGpKeIa Tou Ynaipatog, Ta UAIKG TTou
BpiokovTal TAvw ) TToU oKeTalovTal
amd GAAa UAIKA.
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MpofAquaTa

Moavég aitieg

Emiluon

Ta yavnTéd ovak dev
eival payavd.

XpnaolyotrololvTal GVaK
TIOU payelpedovTal e
Trapadoaiakolg TPOTTOUG.

XpnaoiyotroInaTe Gvak Youpvou R
akeiyTe Ta pe AGd1, TpoToU Ta BdAeTe
aT0 KOAGO!.

TotroBetAaTE GTO KAAABI TNV AVTI-
KOMNTIKA TTAGKA Y10 va yivouv TTIo
TPayava Ta TPOQIYA.

To kaAGBI dev umaivel
0AGKANpo pEca aTov
BdAapo ynaiuarog.

Eivar utrepBoAikn n mo-
oOTNTA UAIKWY PECT OTO
KOAGOI.

TomoBetAaTe MiyoTepa UAIKG OTO KOAG-
B1. O1 YIKpOTEPES TTOTOTNTES WHvOVTI
1710 OOIOUOPYO.

To kaAGB1 dev ptraivel
owaTd péoa aTov BAlapo

ynoipaTog.

TomoBetAaTe owaTd 10 KAAGO! aTOV
BaAapo ynoiuarog. Oa akouoTei Eva
«KAIK» TTOU OEiYVEl OTI EXEI KOUUTTWOEI
(Eik. 10).

AoTrpog kamvog Byai-
VEI OTTO TN GUOKEUN.

WhvovTal uhiké pe TToAG
NTTapd.

Orav myavilete UAIKG e TOMG AiTa-
pd, katak@BeTal TePIoCa6TEPO AGDI OTO
KaAGB1. To AGdI TTapayel TTEpIoTOTEPO
A0TTPO KATVO aTTd T0 oUVNBIoPEVO
Katd 70 wrolpo. Autd dev eTtnpeddel
kaBoAou TO WYAGIHO OUTE T GUCKEUN).

270 KOAGBI uTTGp)OUY
karéhoitra Aitroug amé
TTPONyoUlEVO WAGIHO.

O aoTpog Kamvog dnuioupyeital amo
n B¢ppavan Tou Aadiol f Tou AiTroug
rou uTtdipxel 070 KaAGBI. KaBapioTe

oXoAaaTikd 10 KaAGB! petd T xpron.

O1 ppéokeg TraTdreg
TTOU €ival KOPWEVEG OE
Awpideg, dev Exouv -
YQVIOTET OLOIOHOPPA.

To €idog Tardrag mou
XPNOIHOTIOIEITE OEV Eival
katéAnAo yia Tyavioua.

XpNOIPOTIOINGTE QPPETKES TIATATES KAl
QPOVTIOTE Vval TIG AvaKaATEUETE KATA TO
TNyavioua.

=eAUVETE Kall OKOUTTIOTE
TIC TTATATEG TTPOTOU TIG
TNYQVIOETE.

=€TTAUVETE TIG TTATATEG KAl AQAIPETTE
6Mo 1o GuuAo TToU Exel ETIKaBioel aTnv
em@aveld Toug.

O1 ppéokeg raTdreg
TT0U €ival KOPWEVEG OE
Awpideg dev eival Tpa-
yavég 6tav Byaivouv
amo m epitéda.

To méo0 Tpayavég Ba

eival o1 TNyavITéG TTATATEG
e¢aptaTal amd v mogo-
TNTO VEPOU TTOU TTEPIEXOUV
o1 id1g¢ o1 TTaTdTEG KABWG
KaI a6 TV TOgoTNTA
AadioU Trou éxete BdAel on

opITéda.

BeBaiwBeite Twg eival TeAeiwg oTeYVEG
eCwrepikd ol TTaTdTeg IV TTPOOBETETE
AGo!I.

Kowrte TI¢ TaTaTEG OE WIKPES Awpideg
yIa va Yivouv TTI0 TpayavEg.

MpooBéaTe Aiyo Tapamavw Aadi yia
Va Yivouv TTI0 Tpayaveg.

TotroBetAaTE GTO KAAABI TNV AVTI-
KOANTIKA TTAGKa yia va yivouv TTI0
TPayava Ta TpéQIYa.
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COOEP)XXAHUE AAHHOW UHCTPYKLIUUN

IMpubop co3aaH B COOTBETCTBIM C TPEOOBaHUSIMI AEUCTBYHOLLMX EBPONENACKNA CTAHAAPTOB U 3a-
LYMLLEH BO BCEX MOTEHLMAMNbHO OMACHbIX AN1S NOMb30BaTENs YacTsX. BHMMaTensHO npounTainTe
[aHHYK0 VHCTPYKLMIO Nepes Havyanom 1crnonb3oBanms. cnonb3yiTte npubop UCKIKYNTENBHO Mo
€ro LieneBoMy HasHaueHuto, Ans KOTOPOro OH ObIfT CKOHCTPYMPOBaH, BO M36eXaHue HeCHaCTHbIX
cnyyaes v npuumHeHus yiepba. XpaHuTe AaHHYH WHCTPYKLMIO B JOCTYMHOM MECTe Ans UCrorb-
30BaHwA B cryvae HeobxogumocTu. Ecnu Bbl pelunte nepegath LaHHbI Mpubop LpyroMy nomb3o-
BaTento, MOMHNUTE O HEOOXOAMMOCTM NepeaaTb BMECTE C HM W 3Ty MHCTPYKLMIO.

Copepxaluascs B JaHHON MHCTPYKLMN MHOPMALMs COMPOBOXAAETCS CAEAYHOLMMM YCIIOBHBIMM
0603HaYeHNAMM;

A OnacHo ans petei

& MpeaynpexaeHne 06 0nacHoCTW 0X0roB

A OnacHOCTb NOPaXeHUs 3NEKTPUYECKM TOKOM

OCTOPOXHO - OMACHOCTb MPUYMHEHNS! MaTepUanbHOro Yilep6a
A OnacHocTb ylepba, BbI3BaHHOrO APYTAMU NpUYMHAMMU

LUENEBOE HASHAYEHUE

[aHHbIii nprbop NpeaHasHaueH Ans NMPUroTOBNEHUs TBEPAbIX MULLEBbIX MpoaykToB. He ucnonb-
3yiATe AaHHbIA NpUBOP NSt MPUrOTOBMEHNS XUAKVX MULLEBbLIX NPoAyKTOB. loGaBneH1e YpeamepHo-
ro KOMMYECTBA KUAKOCTI MOXET NMPUBECTY K €€ YTEUKe U MoCreadyioLlemMy NoBpeXxaeHnio npuopa.
[laHHbIi NpuBop He AOMMKEH MCTONb30BATLCS B KOMMEPYECKUX 11 MPOMBILLNEHHBIX LIENSX.

Nio6oit apyrot cnocob ucnonb3osatms npubopa, He NpeayCcMOTPEHHIi Mpou3BoauUTenem, 0cBoBOKaaET ero
OT OTBETCTBEHHOCTY 32 Ni0GOIA YLLIEPE, BOSHUKLLINIA B pe3yNbTaTe HEeHANEKALLIEro UCToNb30BaHKs Npnbopa.
HeHaanexaliee Ucnonb3oBaHie Takke BrieyeT 3a coboit oTMeHy NtoBoii (hopMbl rapaHTHm.

OCTATOYHbLIE PUCKHU

MpeaynpexaeHue 06 onacHOCTM OX0roB. He npukacanTech k KOpauHe, roTo-
BOYHOW MOMOCTI, AHTUMPUrAPHOA NITACTUHE U BHYTPEHHUM MeTannYeckim
yacTtam npubopa Bo Bpems paboTbl NpuGopa 1 B NocreaytoLLme MinHyTbI Mo-
cre ero BbIKMYeHs. [JoXaNTeCh OCTbIBAHUS ropsiumx YacTen npubopa.

MPABUJIA TEXHUKU BE3ONMACHOCTH

NEPEQ HAYATIOM UCMOMNb30BAHWA BHUMATENBHO NMPOYUTAUTE UHCTPYKLIUK.

* Mpnbop npeaHa3HayveH ANs UCMoMb30BaHUs B AOMALLHUX YCOBMSIX UMK CXO-
XUX C HUMK, HanpUmep:

- B KYXOHHbIX 30HaX, npegHa3HayeHHbIX Ans nepcoHarna marasvuHoB, 0uCcoB U
APYrUX NPotheCCMOHarbHbIX KONMEKTUBOB

- Ha hepMepcKux xo3ancTeax
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B OTENSX, MOTeNsX, rocTuHLax Tuna bed & breakfast B gpyrux xunbix CTpyk-

Typax (4ns UCNonb30BaHUs NOCTOSAMbLAMN).

* He ncnonbayiite npnbop B Lensx, OTAMYHbIX OT ONUCAHHbIX B JaHHOM PYKOBOA-
ctee. [pon3BoaunTenb He HeCeT OTBETCTBEHHOCTb 3a HENpaBUITbHOE UCMOMb30-
BaHue npubopa unm MCnonb3oBaHKE €ro B LENsX, He NPeayCMOTPEHHbIX AaH-
HbIM PYKOBOLCTBOM. HeHaanexallee Mcnonb3oBaHue Takke BreyeT 3a cobon
OTMEHY Nobo GopMbl rapaHTum.

* PekomeHZyeTcs XpaHuUTb OpUrMHarbHY0 ynakoBky, T.K. 6ecnnatHoe cepBucHoe
obcnyxveaHe He NPeAYCMOTPEHO B CITy4ae NOBPEXAEHNN, BbI3BaHHbIX Hemnpa-
BMNbHOM YNaKOBKOW U3LeNus Npu ero OTCbINKe B aBTOPU30BaHHbIN LieHTp cep-
BMCHOrO 0BcnyxmBaHus.

* Y106bI He HapywuTb Ge3onacHOCTb Npubopa, MCNONb3yNTe TOMLKO OPUTMHATTb-
Hble 3an4acTut U NPUHAANEXHOCTU, 0L0BPEHHbIE NPON3BOAUTENEM.

* MMpubop cootseTcTBYET TpebosaHuam Pernamenta (EC) Ne 1935/2004 ot

27.10.2004 o maTepuanax u u3genusix, npegHasHayeHHbIX 48 KOHTaKTa ¢ nu-

LLeBbIMW MPOLYKTaMM.

A OnacHo pgna peten
* Mpnbop moryT ucnonb3oBaTh AeTH cTaple 8 neT 1 nuya ¢ orpaHUYeHHbIMM
(OM3NYECKUMMN, CEHCOPHBIMU U YMCTBEHHBIMI BO3MOXHOCTAMM, Ninbo 6e3 fo-
CTaTO4HOrO OMbITa MW 3HAHWIA, HO TOMBKO NOZ MPUCMOTPOM OTBETCTBEHHOTO 3a
1x 6e30MacHOCTb NnLa U Nocre NonyveHNst COOTBETCTBYIOLLMX MHCTPYKLWA 1
WHopMaLmm 06 onacHOCTU, CONPSXKEHHON € SKCnyaTauuen npubopa.
* He paspeLuaiTe getam urpatb ¢ npubopom.
+ Onepauynmn 04UCTKM 1 TEXHUYECKOro 0B6CIY)XMBaAHWS, ONMCaHHbIE B AaHHOM py-
KOBOACTBE, He pa3peLLaeTcs BbINOMHATL JETAM, €CIM OHU He JOCTUIMN BO3pac-
Ta cTapLue 8 net 1 He HaXOAATCS NOA NPUCMOTPOM.
[epxute npubop 1 kabenb dNekTponMTaHNs BHE 30HbI 4OCAraeMoCcTy Ans ae-
Ten mnaguwe 8 ner.
He ocTaBnsiiTe kabenb aneKTponuTaHus B MECTaX, Fae 3a Hero MOXeT CXBa-
TUTLCS peBeHOK.
PasmecTute npubop Takum 06pasom, YTobbl AeTAM Bbini HEAOCTYMHbI FopsKe
yacTu npubopa.
* He ocraBnsiTe anemMeHTbl yNakoBKM B 30HE JOCAraeMOCTU LeTel, NOCKONbKY
9TV MaTepuanbl ABNAKTCA NOTEHLMANbHbIMU UCTOYHMKAMI ONACHOCTM.
Korga Gyget npuHsaTO pelueHne 06 yTunusauum aaHHoro npubopa, pekomeHzay-
eTCca caenatb €ro HeMPUroaHbIM ANs UCNONb30BaHWS, 0Tpe3aB kabenb anek-
TponuTaHus. Kpome TOro, pekomeHgyetcs obes3speautb Te yactu npubopa,
KOTOpbIE MOTYT HECTW NOTEHLMANbHYI0 ONacHOCTb, B 0COBEHHOCTU ANs AeTe,
KOTOpbIE MOTYT MCMOMb30BaTb NPMOOP ANs urp.
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& MpepynpexpeHue 06 onacHOCTU 0XKOros

+ OTcoeamHuTe NpUBOP M JOXANTECH OXMAKAEHNS TOPSUMX YaCTell, Npexae Yem
BbINOSTHATL Kakue-nnbo onepawyy No O4UCTKE U TEXHUYECKOMY 0BCNyKBaHMIO.

* KopanHa, roToBo4Has MonocTb, aHTUNpUrapHas nnactuHa U BHYTPEHHWe Me-
Tannmyeckne Yactu npubopa MOryT HarpeBaTbCsl BO BPEMSI UCMONb30BAHMS.
[epxuTte pyku 1 nnLo Ha 6e30NacHOM pacCTosIHUM OT ropsumMX YacTen npubopa.

* He npukacantech K KOp3uHe, rOTOBOYHOM NMOMOCTMW, aHTUNPUrapHON NacTUHE Y
BHYTPEHHUM MeTannnyeckum vactam npubopa Bo Bpemst paboTbl npubopa v B
nocrneaytoLe MUHyTbI NOCE ero BbIKMoYeHUs. [oXanTech OCTbIBaHUS ropsi-
4nx Yacrei npubopa.

* Bepute KOpanHy TOMBKO 3a PYYKy M UCTONb3YiTe NPUXBATKW UK TPANKW ANs
CHSATWS KOP3WHBI.

* Bo Bpems NpuroToBNeHNs U3 BO3AYX03abOpHMKa UM rOTOBOYHOM NOMNOCTM Npu-
Bopa MOXET BbIXOAUTL ropsymic nap. Jepxute pyku n nuuo Ha GesonacHom
PacCTOSIHUM OT BO3AYX03ab0pHMKA 1 TOTOBOYHOI NOMOCTH.

* He HanuBaiTe B KOP3uHy pactutensHoe Macno. OnacHOCTb BO3ropaHus.

* Bo Bpems ucnonb3oBaHus npubopa u3 Bo3oyxo3abopHMKa BbIXOQUT rOPSUMi
BO3AyX W nap. He npubnuxarTe NnLo 1 pyk1 K BO34YX03a00PHNKY.

* [Mpn n3BReYEHNN KOP3WHbI 13 FOTOBOYHOM MOMOCTU TaKKe BbIXOAWUT ropsunil
BO3A4yX W nap. He npubnwvxanTe pyku 1 NnLO K rOTOBOYHO NONOCTM.

* He nepeBopaumBaiTe KOp3uHY BBEPX AHOM MPU U3BIIEYEHUM NULLEBbLIX NPOAYK-
TOB: 3 KOP3UHbI MOTYT BbITEKATb OCTATKW ropsivero Macrna. OnacHoCTb OXOroB.

* BHumaHwue: ropa4ad NoBEPXHOCTb.

A OnacHOCTb NOpaXKeHUs NMEeKTPUUECKUM TOKOM

* Mepep nogkntoyeHnem npnbopa K anekTpuyeckon cet ybeautecs, YTo Hanps-
KEHWe, yKazaHHOE Ha 3aBOACKOM Tabnnyke B HKHEN YyacTu npubopa, CooTBeT-
CTBYET HanpsKeHWU0 MECTHOM SNEKTPUYECKON CETU.

* MAcnonb3oBaHne SneKTpUYeckuX YanuHUTenen, He ogoBbpeHHbIX NpousBoauTe-
nem npubopa, MOXeT NPUBECTM K MPUYMHEHNIO YLiepba N HECHACTHBIM CITyYasm.

* Bceraa nogkntovaiite npubopa K po3eTke C 3a3eMIEHUEM.

* He nopkntouainTe K TOW e SMEeKTPUYECKON PO3ETKE ApYrov npubop BonbLUOA MOLL-
HocTu (neyw, yTtor, oborpesatenu, v T.4.). ONacHOCTb Neperpy3aku anekTPOCET!.

* He TaHWTe 3a kabenb anekTponuTaHus umm 3a cam npubop, YTobbl M3BNEYbL
BMIKY M3 SMEKTPUYECKON PO3ETKM.

* He ponyckaiTe nonagaHns BoAbl Ha AeTanu Mof HanpshkeHWeM: pUck KopoTKo-
ro 3amblKaHUs UMK NOPaXEHUS ANEKTPOTOKOM.

* He gonyckaite, 4Tobbl kabenb 3NeKTPONUTaHNS KOHTaKTUPOBan ¢ OCTPbIMU 1
PEXYLLMMU MOBEPXHOCTAMM.

* Kabenb anekTponuTaHns He AOSMKEH KOHTaKTUPOBATb C rOPS4MMU MOBEPXHOCTAMM.
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* OTcoeauHuTe NpubOp OT SNEKTPUYECKOIA PO3ETKN U LOXAUTECH OXNaXAeHUs
ropsiunX YacTel, Mpexae Yem BbIMOMHATL Kakue-nbo onepawumn no 04UCTKe 1
TEXHUYECKOMY 0OCTYKMBAHMIO.

+ Karteropuuecku 3anpeLleHo norpyxatb npubop, BUNKy 1 kabenb anekTponuTa-
HWS! B BOAY WNM [pYrue XWAKOCT!.

* He ucnonbayite npubop ¢ MOKPbIMU pykami Ui 60CHKOM.

* Ha Bpemsi Hencnonb30BaHus, Aaxe KpaTkKoCpO4HOro, Npubop HeobXxoaMMO Bbi-
KMKOYMTb 1 U3BNEYb BINKY Kabens 3aNeKTponuTaHus 13 aneKkTpuYeckon po3eTky.

* He octaBnsiiTe 6e3 npucmotpa npubop, NOAKMHYEHHBIN K 9NEKTPOCETU.

OCTOpPO>XHO - ONACHOCTb NPUYMHEHUA MaTepuarnb-
Horo yuwepb6a

* Mpubop JOMKEH NCMONB30BATLCA U BCETLA HAXOAUTLCS HA YCTOMYMBO MOBEPXHOCTY.

* He ctaBTe npnbop Ha 04eHb ropsume NOBEPXHOCTY Ui BBU3M OTKPbLITOTO OrHS
BO M3bexaHne NoBpexXaeHNs NOKPbITUS Kopryca.

* He craBbTe npnbop Bo3ne BocnnamMeHsieMbIX MaTepuarnos (HanpuMep, TKaHew,
3aHaBECOK).

+ Kabenb anekTponnuTaHuns He AOIMKEH KOHTAKTMPOBATb C rOPSiMMM MOBEPXHOCTSMM.

* He pacnonaraite npuop nnu kabenb anNeKTponuTaHns BOAM3N UNK Hap anek-
TPUYECKAMM UM Ta30BbIMW NANTaMK, a Takke BOMM3M MUKPOBOSTHOBBIX NeYeit.

* [epep 1cnonb3oBaHeM NOMHOCTLIO pa3MoTanTe Kabenb 3NeKTponuTaHus.

+ 3anpeLleHo nogknoyaTb Npubop K CETU Yepes BHELLHWUIA TailMep WK yCTpou-
CTBa C ANCTaHLMOHHBIM yNpaBfeHneM.

* Ecnu Bo Bpemsi paboThbl Npubop BbIAENSET YEPHBIN AbIM, HEMEANEHHO OTCOe-
OMHUTE Npubop OT 3MEKTPUYECKON Po3eTkn. He n3Bnekamte KOpauHy W3 roto-
BOYHOM nonocTi. loxantech, Noka AbIM NEpPeCTaHeT BbIX0ANTb. YT0OObI peLumnTb
npobnemy, obpaTuTech B BrvKanLLMin aBTOPU30BAHHbIN CEPBUCHBIN LEHTP.

+ KaTeropuyecku 3anpeLieHo HanuBaTb XWOKWE UHTPEANEHTbI B KOP3uHY. Ecnu
9T0 HeoBX0AMMO B LieNsX NPUroToBNEHNS, 40BaBNANTE XMAKOCT ManeHbKUMM
nopuumamu. MNepeg gobasneHnem creaytoLlein nopuum ybeautech, YTo TBepable
WHrPEANEHTbI NOrNOTUIM XUAKOCTb.

* MakcumanbHas BMECTUMOCTb KOP3WHbI COCTaBNSeT npuMepHo 9 n. Hukorga He
npeBbILanTe MakcumarnbHyt BMECTUMOCTb NPy 3anoSTHEHUN KOP3WHBI.

* Kateropuuecku 3anpelleHO 3akpbiBaTb BO34yX03abOpHWK BO Bpemsi paboTbl
npubopa, T.K. 3T0 MOXET NPUBECTU K MaTepuansHoMy yilepby n/unu neperpesy
npubopa.

* Knagute uHrpeauneHTsl BCeraa v TOMbKO B KOP3UHY BO U3DEXaHWe KOHTaKTUpo-
BaHUS €fbl C HarpeBaTenbHbIMU dNEMEHTaMM.

* Mepen 3anyckom paboTbl npubopa Bcerga NpoBEpSNTE, YTO KOP3WHA NPaBUIb-
HO YCTaHOBJIEHA B FOTOBOYHYHO MOJIOCTb.
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* KaTeropunyecku 3anpeLLeHo 1cnonb3osaTb Npubop, He YCTaHOBWB KOP3UHY B ro-
TOBOYHYIO MOMOCTb.

* Bo usbexaHue nospexaeHns npubopa He BCTaBNSANTe METaNINYECKNE NHCTPY-
MEHTbI 1 NPeAMETbI B KOP3UHY.

* He ucnonbayite MeTanmyeckme UHCTPYMEHTbI AN U3BIEYEHWS MPOAYKTOB U3
KOP3WHbI UK C aHTUNPUTrapHOM NNaCTUHbI.

* MNepep BKoYeHrem npubopa ybeanTecs, YTO KOp3nHa 1 roTOBOYHAS NONocTb
cBOBOAHbI OT MOCTOPOHHUX NPESMETOB.

+ Kareropuyecku 3anpeLyeHo CTaBnTb NpeaMeTbl CBEPXY Ha npubop.

* He Bkntovainte npubop 4ns paboTbl BXONOCTYHO.

* He ucnonbayiite npubop Ha OTKPLITOM BO3AYXE.

* He gonyckaiiTe BO3LeNCTBUS Ha NpUBOp aTMOCKEPHBIX SBMEHWI (AOXAA, CONHLA).

* [locrne 13BneYeHNs BUNKN U3 SNEKTPUYECKON PO3ETKN U OXTTaXOEHUS ropsunx
yacTen npubop paspeLlaeTcs YMCTUTL TONbKO HeabpaswBHOWM TKaHEBOW can-
(eTkoiA, Crerka CMOYEHHOM B pacTBOPE HECKOMbKUX Kanesb HEMTPasibHOro He-
arpeccyBHOTO MOHOLLETO CpefCTBa.

+ 3anpeLLaeTcs UCnomnb30BaTb PACTBOPUTENM, NOBPEXIAIOLLME NNACTUK.

A OnacHocTb yuep6a, BbI3BAaHHOrO APYrumMu NpMYUHaAMM

* YcTaHaBnueaiTe npubop Ha pacctosiHum He meHee 10 CM OT CTeH, NPeaMETOB
mebenu unu apyrx npnbopos.

* Ytobbl nogHaTh Npubop, beputeck 3a ero kopnyc.

* He nepemelyainte npubop, He yaanue nuLLeBble NPOAYKTLI U3 KOP3WHBI.

* [lepen ycTaHOBKOW UMK CHATUEM OTAENbHBLIX KOMMOHEHTOB BCerga oTcoeau-
HANTE NPUBOP OT ANEKTPUYECKON POIETKU.

+ Pacnonoxute npubop B XOPOLLO OCBELLEHHOM 1 YUCTOM MECTE C yA0OHbIM A0-
CTYMOM K 3NEKTPUYECKON PO3ETKE.

* [MocTtaBbTe NpnbOP Ha POBHYHO, YCTONYMBYHO 1 MPOYHYH MOBEPXHOCTb.

* [pnbopom He criedyeT Nonb30BaThCS, ECAW OH Nagasn UK Ha HeM NPUCYTCTBY-
0T crefbl NoBpexaeHnin. He ncnonbayinte npubop Npu Hanuuuy NoBPEXAEHUIA
Ha kaberne anekTponUTaHNs UK BUMKE, a Takke ecrnv npubop HeucnpaseH. Bee
BMAbI PEMOHTA, BKIOYas 3aMeHy kabens anekTponuTaHms, LOMKHbI NPOu3Bo-
AMTBCS TOMBKO B CEPBUCHBIX LieHTpax Ariete unn cepTuduumpoBaHHbIM Nepeco-
Hanom Ariete B0 n3bexaHue ntobbIx pUCKOB.

ﬁﬂﬂﬂ OCYLLECTBMEHNS NPaBUIbHON YTUNM3aLmMn npubopa B COOTBETCTBUM C

== TPeboBaHusmu Esponenckoin Qupektusbl 2012/19/EC HeobxoamMo 03HaKo-

MUTBCS C NPUINOXEHHOW K Mprubopy NamsaTKoM.

* XPAHUTE HACTOSALLEE PYKOBOACTBO MO 3KCMIy-
ATALN.
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OMUCAHME NPUBOPA

A - CeHcopHbIn guennein

B - Kopnyc npubopa

C - F'oToBOYHas NOMNOCTH

D - AHTunpurapHas nnactuHa

E - Pyuka

F - KopanHa

G - Kabenb anekTponutaHns
H - Boagyxo3abopHuk

OMUCAHMUE CEHCOPHOI'O AUCIJIEA (PUC. 2)

KHOIMKW NPEQYCTAHOBNEHHbBIX MPOrPAMM MPUTOTOBNEHUA

3aMopoXeHHbIN kapTodenb dpu

Caexuin kapTodenb

KypuHoe msico

BudLuTekc/kpacHoe Maco

Muuua

Cnapoctu

Pbiba

GRIL Pexwum rpuns

By DY9YYss De

®YHKUMOHANBHBIE KHOMKK

KHonka

Onucanune

@ KHonka BKItoueHs/BbI-
KINKOYeHnA

BkntoyaeT Unm BbikoyaeT npnubop 1 3anyckaet
WM OCTaHABMMBAET NPOLIECC NPUTOTOBMEHUA.

@ ® @ KHorka HacTpoiiku

BpeMeHU roTOBKN

OTa KHOMKa NO3BONSET BPYYHYH) YCTaHOBUTL BPEMS!
roToBKM. HaxwvmaliTe KHOMKY + unu - ANsi yBenuye-
HUS! UK YMEHbLIEHUS| BPEMEHU FOTOBKM.

@ i @ KHonka HacTpomnku Tem-
nepaTypbl FOTOBKY

OTa KHOMKa No3BONSIeT BPYYHYIO YCTAHOBUTL
TEMnepaTypy rotoBku. HaxumanTe KHOMKY + uim -
ANS YBENIMYEHUS UM YMEHbLLEHNS TEeMNepaTypbl
FOTOBKM.
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UpeHTUhMKaLMOHHbIE JaHHbIe

Ha Tabnunyke, pacnomnoXeHHON Ha HUKHEN YacTy OMOPHOTO OCHOBaHUS Npubopa, ykasaHbl cregy-
toLLme aeHTUMKALMOHHbIE AaHHbIE Npubopa:

* [lpon3Boantens 1 Mapkuposka EC

* Mmogens [Mog.]

+ 3aBoackon Ne [SN]

¢ 3neKkTpuyeckoe HanpspkeHne [B] n vactoTa [I'L] nuTaHms

* noTpebnsiemas anekTpuyeckast MOLHOCTb [BT]

¢ Homep BecnnaTtHoi MMHUKM CRyXObl NOAAEPKKM

lMpn oBpalleHnn B aBTOpPU3OBAHHBIE LIEHTPbI CEPBUCHOTO 0OCMYXMBaHMS, HeODXOAMMO YKa3bl-
BaTb MOAENb 1 3aBOACKON HOMEp npubopa.

NEPEQ UCNMONMb30BAHUEM
1 CHUMWTE ynakoBKY W NPOBEPLTE HanM4Me BCex KOMMOHeHTOB npubopa (Puc. 3).
2 [poBepbTe LenocTHocTb cogepxumoro (Puc. 4).

Y6eauTech, UTO HanpsikeHWe, ykasaHHOe Ha 3aBOACKOI TabnnyKke B HUXKHEW YacTi npuéo-
pa, COOTBETCTBYET HanpsXKeHU MeCTHOM 3NeKTPUYECKOM CEeTH.

BHumaHue!
YcTaHaBnmBaiiTe npubop Ha pacctosiHum He MeHee 10 cm OT CTeH, NpeaMeToB Mebenu unm
ApYrvX Npubopos.

BHumaHue!
KaTeropuyecku 3anpeLLeHo norpyxatb npubop, BUMKy W kabenb SnekTponuTaHus B BOAY Unn
ApYrvie X1akocTi. He HanomHsTe BOLOW KOP3WHY, KOTAa OHa BCTABNIEHa B TOTOBOYHYHO NOMOCTb.

BHumaHue!
lNepen yCTaHOBKOM UMK CHATUEM OTAEMNbHbIX KOMMOHEHTOB BCErAa OTCOEAMHANTE Npubop
OT 3NEKTPUYECKON PO3ETKM.

3 TMocTasbTe NpuBOp Ha POBHYI, MPOYHYHO 1 YCTORUMBYHO K BBICOKUM TEMMepaTypam NoBepxHOCTb (Puc. 5).
4 TlonHoCTbI0 pasmoTanTe kabenb SNeKTPONUTaHuS.

I'Iepe,q nepBbIM UCNOJIb3OBAHNEM npwﬁopa NOMOITe CbeMHbIe KOMMNOHEHTb!, KOTOpPbI€ KOH-
TaKTUPYHOT C NULLEBbIMU NPOAYKTAMMU.

5 Tpomoiite kopanHy (F) 1 aHTUnpurapHyto nnactuy (D). Mcnonb3yinte 0BbI4HYH0 KUAKOCTb ANs
MbITbS MOCYAbI 1 MSITKyto rybKky 6e3 abpasnBHOM NOBEPXHOCTH. XOPOLLO BbICYLLMTE.

MHCTPYKLIUU MO UCMNOJNb30OBAHUIO

AHTUNpUrapHas NnacTUHa No3BosNAET YCUIUTL XPYCTKOCTb NULLEBbIX NpoAykToB. Ucnonb-
30BaHMe aHTUNMPUTapHOMN NNAcTUHbI He 06513aTeNbLHO.

- Ecnv Bbl xenaeTe ycunuTb XpYCTKOCTb NULLEBBIX MPOAYKTOB, BCTaBLTE aHTUMNPUIapHyto nnacTy-
Hy (D) B kop3uHy (Puc. 6). Y6eauTech, YTO CTpernka Ha aHTUNpUrapHoi NNacTuHe COBMELLEHa C
pyu4Koit kop3uHbl (Puc. 7).

1 MomecTuTe nuLLEBbIE NPOAYKTLI B KOp3uHy (F) (Puc. 8). He npeBbilwalite MakcuManbHbIi ypoBeHb. Mak-
CManbHbIi YpoBeHb 0603HaueH PenbedHON M1HIEN Ha BHYTPEHHEN NOBEPXHOCTI KOP3WHbI (PuC. 9).
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He HanuBaiiTe B KOP3WHYy pacTtutenbHoOe Macno.

2 YcTaHOBMTE KOP3UHY B FOTOBOYHYH MonocTb (C). O npaBuribHON YCTaHOBKe CBUAETENbCTBYET
XapakTepHblit lwenyok (Puc. 10).

BHumaHue!
Mepep BkntoueHeM npubopa ybeanTech, YTo KOP3nHa YCTaHOBMNEHA U 3athMKCMPOBAHA NPaBUIbHO.

Mpubop ocHalleH ycTPOUCTBOM, BNOKMPYIOWKUM ero padoTy, ecriv KOp3uHa HenpaBUbHO
BCTaBJlIeHbl B TOTOBOYHYHO NOJIOCTh.

3 BcrasbTe BUMKY B aneKTpudeckyto poseTky (Puc. 11).
4 HaxmuTe KHOMKY BKNloueHns/BbIkMiodeHns (©) (Puc. 12).

Mpu nepBOM MCNONbL30BaHWUK NPUBOP MOXET U3daBaThb NerkWi 3anax U AbIM: 3TO BrOMHe
HOpManbHoe siBNeHne, MOTOMY YTO Ha HEKOTOpPbIe YacTW HaHeceHa CMaskKa, W 3TO ABNeHNe
BCKOpe NpeKpaTuUTbCs. ITO HUKAK He MOBNUAET Ha NpaBUILHYI0 paboTy npubopa.

5 HaxmuTe KHOMKy Xenaemoi npeayCcTaHOBIEHHON NpOrpaMMbl MPUrOTOBMEHNS B COOTBETCTBUM
C MWLLEBLIMIA NPOZYKTaMU, KOTOpbIE MOANEXaT MpUroToBneHnto (cM. naparpad «CoseThbl Mo
MPUrOTOBNEHMIO» C AETaNbHON MH(OpMaLmeir o nporpamMmax). MHaukaTop BbibpaHHOM npeay-
CTaHOBIEHHO MPOrpaMMbl MPUrOTOBMEHNS HAYHET MUTaT.

B kaxgon nporpamme no yMOMn4aHuo npeaBapuTENbHO 3a4aHo BPEMS MPUTOTOBIIEHMS, HO TeMne-

paTypy ¥ BpeMsi PUroTOBAEHNS MOKHO 3aAaTb BPYUHYH:

- HaxumaiiTe KHOMKY + Un -, 4ToBbl HAaCTPOUTL TeMnepaTypy roTosku ( § ) ¢ warom 5°C.

- HaxwmaiiTe KHOMKN + UK - HACTPOIIKM BpeMeHU NpurotoeneHus (D), uTobbl HACTPOUTL BpeMS
FOTOBKM C LWarom 1 MuHyTa.

[ns 6onee bbicTporo Beibopa NapameTpoB HACTPOIIKM YAEPXKMBaAITE HAXaTbIMIU KHOMKW HACTpOA-

KV BPEMEHU M TEMMepaTypbl FOTOBKM.

6 Haxmute KHOMKy BKNOYeHMs/BbIKMoYeHNs ((©)) (Puc. 12). MpnBOop HauHET NpoLIECC NPUroToB-
neHns nuLeBbIx NpoaykToB. CBET BHYTPW FOTOBOYHOM kamepbl BKIOYKTCS. Bo Bpems npuro-
TOBNEHus Ha gucnnee (A) OyayT YepenoBaTbes 0TOBpakeHne 06paTHOro0 OTcHeTa BPEMEHU W
3afjaHHas Temnepartypa.

Bo Bpemsa paboTbl npubopa CBET BHYTPM FOTOBOYHOM MOJIOCTM MOXET NEPUOSUYECKM
BKIOYATLCSA U BbIKNOYATLCA. ITO CBUAETENLCTBYET O TOM, YTO TEPMOCTaT NOALEPKUBAET
Heo6XoAMMYH ANsi NPUrOTOBNEHUS KOHKPETHOrO 6itoAa TeMnepartypy.

[Mpubop MOXHO NOCTaBUTL Ha May3y BO Bpemst paboTsl, Hanpumep, 4Tobbl NepemMeLLaTb UHrpean-
€HTbI BO BPEMS MPOLiecca NpUroTOBMEHUS.

BHumaHue!
OnacHocTb 0X0roB. He npukacamTech k KOpauHe, aHTUNPUTrapHoi NacTuHe 1 MeTannye-
CKM YacTam npubopa.

[Mpn n3BNEYEHNN KOP3NHBI 13 TOTOBOYHOI NOMOCTU TaKXKE BLIXOAWT rOPSYMA BO3AYX U Nap.
He npubnimkaiite pyku 1 N1LO K rOTOBOYHON NOMOCTHU.

- Bosbmuteck 3a pykosiTky (E) u ussnekute kopauHy (F) us rotoBoyror nonoctu (C) (Puc. 13).
Mpnbop 0CTaHOBMT NPOLIECC NPUTOTOBIEHNS.

- BcrpsixHuTe KopanHy, UTo6bl MHrPEaMEHTbI FOTOBUMNCH PABHOMEPHO.

- Yr06bl B0306HOBNTL paboTy Nprbopa, BCTaBbTe KOP3WHY B FOTOBOYHYIO NONOCTb. Mpubop aBTo-
MaTh4eCKM BO30OHOBUT NPOLIECC NPUIOTOBMEHNS.
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Mocne npuroroBneHus

Mo OKOHYaHWUK NPUrOTOBNEHMS!, MPUBOP M3AACT HECKOSBKO 3BYKOBbIX CUTHAMOB.

Ecnn WHrpeamneHTbI He roTOBbI, JOCTATOMHO MOMECTUTL KOp3HY 06paTHO B rOTOBOYHYIO MOMOCTb

1 YCTaHOBUTb TaMeEp eLLe Ha HECKOIbKO MIHYT.

- Yro6bl NpepBaTh NPOLECC NMPUrOTOBMEHNS BPYYHYH), HAKMUTE KHOMKY BKITOYEHUS/BLIKMIOYEHNS
(©). Yepes HECKONBKO CeKyHa MPUBOp BbIKMIOUMTCS.

1 Bo3sbmuTech 3a pykosiTky (E) v ussnekute kop3auHy (F) u3 rotosouHol nonoctu (C) (Puc. 13).

2 Bblnoxute MHrpeaneHTsl Ha 6ntogo. MNogaiite Ha cTon.

BHumaHue!

He anKacaPlTer K KOp3uHe, rOTOBOYHON NnonocTu, aHTanmrapHon nnacTnHe U BHYTPEH-
HUM MeTanm4yecknm 4actdam np|/|60pa BO BpemA paGOTbI an6opa 1 B nocnegyrowne MuHy-
Tbl NOCIEe ero BbIKITHOYEHUA. ﬂ,O)K}J,VITer OCTbIBaHUA ropaynx yacrtew an60pa.

He nepeBopaqMBaPlTe KOP3MHY BBEPX OHOM NPKU NU3BNEYEHUM NULLIEBLIX NPOOYKTOB: U3 KOpP-
3MHbI MOTYT BbITEKATb OCTATKM ropA4ero macna.

BHumaHue!
yﬁeﬂMTer B TOM, YTO NPUroTOBIIEHHbIE UHTPEANEHTbI 4OCTATOYHO NOAPYMAHUINCE 1 HE NOo-
YepHenu UK NOKOPUYHEBENW. YanuTe ¢ NPoayKTOB NOATOPEBLUME KYCOYKN, ECIIN OHU ECTb.

He I/ICI'IOJ'Ib3yl7ITe mMeTannn4yeckne NHCTPYMEHTbI ANA U3BNevYeHna NpoaYyKTOB U3 KOP3UHbI.
MUanuwek pacTuTenbHOro macna COGEPETCH Ha AHe KOP3UHbI.

Mocne okoHYaHWsi npoLiecca NPUroTOBNEHNUS NPMOGOpP CHOBA rOTOB K MCMONb30BaHUIO ANs
NPUroTOBNEHNUA APYrUX NPOAYKTOB.

Pexxum rpuns

Pexxum rpuns ugeansHO MOSXOAMUT ANS KapKu Msica, pbiObl 1 0BOLLEI. BCTaBbTe aHTUNpUrapHyto
nnactuHy (D) B kopauHy (Puc. 6), npexae YeM NoNoXuTb NPOAYKTLI. YOeauTeck, YTO CTpenka Ha
aHTUNpUrapHoON NNacTUHe COBMELLiEHa C Pyykoi kopauHbl (Puc. 7).

DYHKUUA aBTOMaTUYECKOro BbIKIIOUEHUSA
[aHHbi npnbop ocHalleH Tanmepom. Koraa taimep goxoaut go «0», 3By4nT curHan, u npubop
aBTOMATMYECKM BbIKMtovaeTcs. Cuctema BEHTUMALMN OCTaHaABIMBAETCS YEPE3 HECKOMBbKO CEKyHA,

COBETbI NO MPUrOTOBJIEHUIO

lMpeaBapuTENbHbIN HarpeB Npubopa nepes NPUrOTOBMIEHMEM MUY MO3BONSET ONTUMU3NPOBAThL
KOHEYHbIN pesynbTaT. [ins npuroToBneHus Bonee MENKMX MHrpeaneHToB TpebyeTcs MeHbLLE Bpe-
MeHU, Yem Ans Gonee KpyrnHbIX.

[ns npuroToBneHns 6oMbLUEro KOMMYECTBA MHIPEaNEHTOB TpebyeTcs Bonblue BpemeHu, a ans
MEHbLLEr0 KONMYECTBA NHIPEANEHTOB — MEHbILLE.

[ns DOCTWXEHMS Ny4LLero peaynbTaTa npy NpUroToBneHUM Gonee MEenKUX WHrPeaUeHTOB PeKo-
MeHyeTCs UX NepeMeLLaTth Mo MCTEYEHUN NOOBUHBI BPEMEHM MPUrOTOBMEHS.

[inst NpuroToBneHns XpycTaLLero kaptodens fobasbTe 0AHY NOXKY pacTUTENBHOrO Macra B CBEXMIA
Uy 3aMOPOXeHHbIA kapTodens (Puc. 14) n ncnonb3yitTe aHTUNpUrapHyto nnactuxy (D) 13 komnnekTa.
CHaKu, NpegHa3Ha4YeHHbIe ANs NPUrOTOBNEHNUS B NEYM, TakKe MOXHO NOMXapuBaTh B BO3MYLUHOM

hpuUTIOpHULE.
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[ins GbICTPOro W NErKOro NPUroTOBMEHNSI CHIKOB C HAYMHKOI PEKOMEHYETCS UCMONb30BaTh NoMy-
thabpukatbl 13 TecTa. MonycdabpukaTbl U3 TeCTa rOTOBATCS ropasgo ObICTpee CHIKOB 13 AOMalLL-
Hero TecTa.

MpeaycraHoBNeHHbIe NPOrpamMmbl

B cnenytowyeit Tabnuue npeactasneHsl NPorpamMMbl, NPeayCTaHOBMEHHbIE B NaHeNM ynpasneHust
C CEHCOPHbIM AMUCTINEEM.

Kaxgomy cuMBoOMy COOTBETCTBYET ONpedeneHHasl nporpavMMa Npurotoenexus. MporpamMma Ha-
CTPOEHa Ha TeMnepaTypy 1 Bpemst PUroTOBNEHNs!, PEKOMEHI0BAHHbIE Ha OCHOBE TUMa NpoayKTa.
Bpemsi NpuUroTOBNEHNS HOCUT OPUEHTUPOBOYHBIN XapaKTep W 3aBUCUT TaKke OT KONWYecTsa u
TOMLMHBI UCOMNb3YEMbIX MHIPEAUEHTOB. pemycMoTpeHa BO3MOXHOCTb M3MEHNUTb BPEMS 1 TeM-
neparypy B NPeLyCTaHOBNEHHbIX NporpamMmax.

Mporpamma Bpems Temnepatypa (°C)
Mo Mo
ymonya- | MHtepean ymon- | MiHTepsan
HUIO YaHuio
W | Soyoponenrl apTOREn. | 15y | 160w 200 | 150200
,}% Ceexwin kapTodenb 25MuH | 1-60 MKH 200 130-200
d' KypuHoe msico 25MuH | 1-60 MKH 190 120-200
@ Buditekc/kpacHoe Msico 20 muH | 1-60 MuH 190 120-200
Muuua 12 vuH | 1-60 MuH 180 160-200
& | Cranocru 30MuaH | 1-60 Mtk 160 | 120-200
)O Pbiba 15MuH | 1-60 MUH 180 120-200
Pexum rpuns 15 MuH | 1-60 MuH 200 60-200
B cnepytowen Tabnnue npuBeaeHsl OPUEHTUPOBOYHBIE 3HAYEHWS BPEMEHM 11 TeMMepaTypbl Ans
pasHbIX MULLEBbIX MPOLYKTOB:
KapTodbenb chpy (3amopoxeHHbiit) | 15-20 MUHYT 200°
. 20-30 muHyT B 3aBucumocTu | 180°
Kaprocpene pu (caexni) 0T pa3mepoB kapTodens 200°
®pu (13 oBoLLEn) 10-15 MUHyT 200°
KpokeTbl 12-15 MuHYT 190°
KypuHble KpokeTbl 10 MUHYT 200°
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KypuHble 6eapbiLuku 20-25 MUHYT 190°
BudLurexkc 10-15 MuHyT 190°
Tedrenm 8 MUHYT 180°
Owmapel 15-20 MUHyT 160°
MMupor 20-30 muHyT 160°
Knw 25-30 MuHYT 180°

160°
Pbiba 15-20 MuHyT 180°
CsuHas oTbnBHast 10-15 MuHyT 200°
CnpuHr-ponnbl 10-15 MuHyT 200°
Osowu 10-20 MuHyT 180°

YUCTKA N yxon

PerynsipHble 1 exegHeBHbIE OYMCTKM MO3BOMAOT NOAAEPKMBATL UCMPaBHOCTL npubopa n npo-
ANUTb ero CpoK CryxBbl.

BHuMmaHue
OnacHoCTb NopaxeHnst ANeKTPUYECKUM TOKOM. KaTeropuyecku 3anpeLUeHo norpyxatb npu-
Bop, BUMKy 1 kabenb aneKkTPoNuUTaHNs B BOZY U APYrue XUGKOCTH.

He HanonHsiTe Bogon KOP3KHY, KOra OHa BCTaBl1eHa B rOTOBOYHYH MOOCTb.

BHumaHue!
OTCOG,El,VIHI/ITe ﬂpVI60p oT SJ'IeKTpVI‘-IeCKOVI PO3ETKM N AOXANTECH OXNaXAEHNA ropA4vnx l4€ICTel7I,
npexne 4em BbIMNONHATb Kakue-nmbo onepaunu no O4UCTKE U TEXHUHECKOMY OGCJ'Iy)KVIBaHVI}O.

BHumaHue!

He VICI'IOJ'lb3y17ITe a6pa3V|BHble MowLLne cpeacrtaa unu metannn4yeckne MHCTPYMEHTbI, KOTO-
pble MOryT nouapanaTtb NoBEPXHOCTb 1 NOBPEAUTbL MOKPbITHE. 3anpe|JJ,aeT09| NCNoJib30BaTh
pacTBopuTeEnn, NnoBpeXaaroLline nnactuk.

BHumaHue!
Mepen yCTaHOBKOW MMM CHATUEM OTAEMNbHbIX KOMMOHEHTOB BCErga OTCOeANHsANTe npubop
OT ANEKTPUYECKOI PO3ETKM.

UYucrtka npubopa

- Yuctute HecbeMHbIE YacTu Nprubopa BNaxHOM TKAHEBOWN candeTkon Bo n3bexaHie noBpexae-
HWS! NOKPbITUS. BbITPUTE HACYX0 CyXOW TKaHEBOW CandeTKom.

- Yucrute rotoBouHyto nonocts (C) npubopa HeabpaanBHON TkaHEBOW CandeTKOM, CMOYEHHON B
TENNon Boae. BbITpuTe Hacyxo Cyxoi TKaHEBOW caneTkou.

- Yuctute HarpeBaTenbHble SNEMEHTLI MpUOOpa OT OCTATKOB MULLM CyXOi TKAHEBOW CandeTKoM.
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YuctKka KOMNOHEHTOB

AHTMﬂerapHaﬂ nnacTUHa U KOP3MHa U3roToBJIeHbl U3 aHTUNPUrapHOro matepuana: MaTo-
BOCTb U cneAdbl, KOTOPbIe MOTYT NOABUTCA Nocne ANUTesIbHOro UCNoNb30BaHUA, CHUTAKOT-
CA HOpMalnbHbIM AABNeHWEM U He BITUAKOT Ha nNpoLecc NPpUroToBrieHUA U BKyC NpoayKToB.

- AHTUNpUrapHytlo NNacTUHY W KOP3WHY MOXHO MbITb B NOCYAOMOEYHOM MalumHe. YTobbl npo-
ANUTb CPOK CYXObl aHTUNPUTapHOTO NOKPbITUS, PEKOMEHAYETCS MbITb aHTUNPUrapHYHO NNacTu-
Hy (D) n kopauHy (F) BpyuHyto. McnonbayiiTe 0BbI4HYI0 XUOKOCTb ANS MbITbS MOCYAb U MATKYHO
rybky 6e3 abpasnBHoil NOBEPXHOCTM.

- Yrobbl pasmMoumTb OCTaTKM €Abl B KOP3WHE, MOXHO HanonHWUTL ee ropsadeil Bogon. [lobasbTe
HeCKomnbko kanenb MotoLero cpeactaa. OctasbTe Ha 10 MuUHYT. [TOMONTE U BBITPUTE HACYXO.

BbIBOA U3 IKCMNNYATALUMN

[ns BbiBOOA an6opa 13 3KkcnnyataumMm OTCOeAnHUTE BUNKY OT SﬂeKTpW-IeCKOIZ PO3eTKN. I'Iepe,q
ymnmsaumelh npw6opa Heobxoanmo paccopTnpoBaTtb ero 4act B COOTBETCTBUM C BUAaMN MaTe-
pranos, UCMNoNb30BaHHbIX ANA U3roTOBNEHNA an6opa, a 3aTteM NpuUcCTynuTb K ero ytunusauuu,
PYKOBOACTBYACb COOTBETCTBYHOLLMMU NONOXEHUAMU HOPMATMBHbBIX aKTOB, MPUHATLIX B CTPaHe
aKcnnyataumm yCTpOl7ICTBa.

PYKOBOACTBO NO YCTPAHEHUIO HEKOTOPbIX HENONAAQOK

Henonapku Bo3moxHbIe NPUYKHBI Cnocobbl ycTpaHeHus

Mpubop He paboTaeT. | Bunka He BcTaBneHa B BcTaBbTe BUMKY B SNMEKTPUYECKYIO
AMNEKTPUYECKYIO PO3ETKY. | PO3ETKY, KoTopas JoMmKHa ObITb 06OpY-
[0BaHa 3a3eMIEeHNEM.

He ycTaHoBneH Tanvep. HaxkumanTe KHOMKW + UK - HaCTPOW-
ku BpemeHy npurotosnexust () u
3afjanTe xenaemoe Bpems NpuroToB-

JieHuna.
KopawHa BCTaBlieHa BcraBbTe KOP3WNHY B rOTOBOYHYHO
HenpasunbHO. NONOCTb NpaBuUITbHO. 0 I'IpaBVIJ'IbHOVI

YCTaHOBKe CBUAETENLCTBYET XapaKTep-
HbIit WwWenyok (Puc. 10).

WHrpeaveHTb He BHyTpu kopauHbl criviwkom | MonosxuTe B KOP3WHY MEHbLUE WH-
rOTOBbI. MHOTO MHIPEAMEHTOB. rpenneHToB. MeHbLuee KonM4ecTBo
rotoBuUTCS GOnee paBHOMEPHO.

3apaHHas Temnepatypa | HaxumaiTe KHOMKW + UM - HACTPOWAKN
CIMLLIKOM HUM3Kas. Temnepatypbl npurotosnexus ( § ) u
3afialite Goree BbICOKYHO TeMMepaTypy
NpUroToBneHMs. CM. KHUTY peLenToB.

YCTaHOBMEHHOE BpeMS HaxumariTe KHOMKKM + Unm - HacTpoi-
MPUroTOBNEHMS HEOCTA- | kN BpeMeHU npuroToBnenus (D) u
TOYHOE. 3apaiiTe bonblLuee BpeMsi NPUroTOBIE-

HMSI. CM. KHUTY peLienToB.
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Henonagku

Bo3MoxHble NMPUYUHBbI

Cnoco6bl ycTpaHeHus

VIHrpeaueHTbI npuro-
TOBWIUCb HEPaBHO-
MEepHO.

HekoTopble BUAbI MPOAYK-
TOB He06x0aMMO nepeme-
LUMBaTb HECKONBKO pa3 BO
BPEMSI UX MPUrOTOBNEHMS.

WHrpeauneHTbI, pacnonoxeHHble
CBEPXY UMM 3aKPbITbIEe ApYr MU, HEOb-
XOZMMO NepPeMeLLMBaTL BO BPEMS MX
MPUrOTOBNEHMS.

JKapeHble CHOKM He
nosyyarTcs xpycTa-
LymMn,

Wcnonb3ytotcs BUAb
3aKyCoK, TpebytoLme
TPaAnLMOHHBIX crnocoboB
MPUroTOBNEHMS.

Mcnonb3yitTe CHaKKM, NpeaHa3HaveH-
Hble ANnda NpUroToBNeHuA B nevu, unu
CMaXbTe UX PacTUTENbHLIM MacoM,
npexae Yem NOMeCTUTb B KOP3MHY.

BcTaBbTe aHTUNPUrapHyHo NAACTUHY B
KOP3WHY, YTOObI YCUIUTL XPYCTKOCTb
eqbl.

KOp3VIHa NOJTHOCTbKO
He BCTaBIIAETCA B
rTOTOBOYHYIO MOJIOCTb.

BHYTpI/I KOP3WHbI CITULLKOM
MHOI0 MHIPEANEHTOB.

[Nonoxute B KOP3MHY MEHbLUE UH-
rPeaneHTOoB. MeHbLuee Konm4ecTso
rotoButcs 6onee paBHOMEPHO.

KopauHa BcTaBneHa B
FOTOBOYHYIO MONOCTb
HENpaBMIIbHO.

BcTaBbTe KOP3WHY B rOTOBOYHYH
nonocTb NpasunbHO. O NpaBubHOM
YCTaHOBKE CBUAETENbCTBYET XapaKTep-
HbIiA Wwenyok (Puc. 10).

113 npnbopa BbIx0AUT
6enbii AbIM.

BoinonHsieTcs npuroToBs-
NEeHne XUPHbIX NHrpean-
EHTOB.

[Py NPUrOTOBNIEHUN XUPHBIX UHIpeau-
EHTOB B KOp3uHe cobupaeTcs bonbluee
konuyecTBo xupa. Macno cnocob-
CTBYET MOSIBNEHNO BOMbLIETO, YeM
00bI4HO, Konm4yecTBa 6e510ro AbiMa Bo
BpEMs NpUroToBneHus. Ito obeTos-
TENbCTBO COBEPLUEHHO HE BIUSIET HA
MPOLECC NPUrOTOBNEHMUS UHIPEaMEH-
TOB MK Ha cam npubop.

B kopauHe npucyTcTByeT
1P, OCTaBLLMIACS C Npe-
AbIAYLLMX MPUrOTOBIEHMIA,

Benbiit AbIM BblAENSEeTCs BCNeacTame
HarpeBa Xwpa unu mMacria, npucyTCTBy-
toLMX B kopanHe. TwaTenbHo 04YnNCTU-
T€ KOP3MHY MOCINe MCMOMb30BaHMS.

Ceexuit kapTodens,
Hape3aHHbI Conom-
Kol, obxapneaetcs
HEepaBHOMEpHO.

Vcnonbayembli TN kap-
Todhens He NOAXOANT ANs

OPUTIOPHULLBI.

VicnonbayiiTe cexuin kaptoders 1
TLLATeNbLHO NepeBopaYnBaliiTe ero BO
BPEMSI PUTOTOBNEHMS.

OnonocHuTe 1 BbiCyLIUTE
kapTodenb nepes Tem, kak
rOTOBMTb €r0 BO (pUTHOp-
HULe.

CnonocHuTe kapTohenb u cMonTe C
Hero BeCb kpaxmari, npocTynuBLUMIA Ha
MOBEPXHOCTH.
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Henonagku Bo3mOoXHbIe NPUYMHBI Cnoco6bl ycTpaHeHusi

Ceexwin kapTodens, ObpasoBaHue xpycTs- Mepen nobaBneHnem Macna kak MOX-
Hape3aHHbI COMnoM- LLet KOPOYKU Ha KapTo- HO TLLATENbHEN OCyLaiTe kapTodenb
KOW, He nonyvaetcs thene-cpu 3aBMCUT OT CHapyxwu.

XpyCTAlLM cpasy KOTIMHECTBA BOALI, CORCP- | HapewpTe kapTothenb Goree ToHKoI
r1ocne M3BNIYeHNS U3 | Xalleicst B CaMOM KAPTO- | o novaoii nnst nonyyenns Goree
OPUTIOPHULLBI. (ene, a Takke KonMyecTea

XPYCTALLEN KOPOUKM.

Macna, Ucronb30BaHHOro
npu ero npurotoeneHuy. | IT00bI KapTodhens nonyumncs Gonee

XPyCTALLMM, [00aBbTe HEMHOTO pactu-
TenbHOro mMacna.

BcraBbTe aHTUNpUrapHyto NnacTuHy B
KOP3uHy, YTOObI YCUNNTbL XPYCTKOCTb
efbl.

Ycnosus xpaHeHus: Temnepatypa: oT +5C go +45C; BnaxHoctb <80%

Cpok xpaHeHusi: He orpaHnyeH

Cpok cnyx0bl: 2 roga

YCnoBus yTUnu3aumy: YTUnnManpoBaTth B COOTBETCTBUN C 3KOMOTMYECKMMU TpeboBaHMSMM
YCroBus TpaHCnopTMPOBKY: Bo Bpems TpaHCnopTMpOBKY, He BpocaTh U He NOABEPraTb M3NNLLHeI BUOpaLN.
Ycnosus peanuaauuu: Mpasuna peanuaaum ToBapa He YCTAHOBMEHbI N3rOTOBUTENEM, HO AOITK-
Hbl COOTBETCTBOBATb PErMOHasnbHbIM, HALMOHANBHBIM 1 MEXAYHAPOAHBIM HOPMaMm 1 CTaHaapTam.

[lata npou3BofCTBa yka3aHa Ha NacnopTHoON Tabnnyke.

[aTa n3rotoBneHus ykasaHa Ha koprnyce n3aenvs B 3awmdposanHom Binge SN wk/yrabcedefg,
rae wk — Hegens npou3BoaCcTBa

yr — rofl NPOU3BOACTBA

abcdefg — cepuitHbIn HOmMep n3genus

CooteeTcTByeT TpeboBaHUAM:

TP TC 004/2011 «O BesonacHoCTH HU3KOBONBLTHOTO 0BOPYAOBAHUSY

TP TC 020/2011 «3nekTpoMarHuTHas COBMECTUMOCTbY

TP TC 037/2016 «O6 orpaHuyeHnm NpUMEHEHS ONacHbIX BELLECTB B U3AENUAX ANEKTPOTEXHUKM
11 PaAMO3NEKTPOHNKIA»

Tonbko ans pbiHkoB cTpaH EC 1 Poccum
220-240B~ 50-60I"1, 1500BT Knacc | IPX0
CpenaHo B Kutae

VIMnopTép 1 OTBETCTBEHHbIN 3a peknamaLuy noTpebutenei:

000 «[enoHruy, Poceus, 127055, r. Mocksa, Cywiésckas yn., 4.27, cTp. 3.
Ten. +7(495) 781-26-76, www.delonghi.com/ru-ru
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NMPO LIEU NOCIBHUK

[Mpunag CTBOPEHUI i3 AOTPUMAHHAM BUMOT [it04MX €BPOMNENCHKUX CTAHLAPTIB Ta 3aXWLLEHWA Y
BCiX NOTEHLNHO HeBe3neyvHnX Ans KOpUCTyBaya MicUsX. YBaXHO NpounTanTe el nocibHuKk nepeq
BUKOPUCTaHHAM. BUKOpUCTOBYINTE Npunagd BUKIHOYHO 3a LiNbOBUM NPU3HAYEHHSM, 415 AKOTO BiH
OyB po3pobneHnid, wob 3anobirtn HelacHNM BUMaaKaM i 3anopisHHI0 Wwkoau. 36epiraiTe Len
MOCIOHMK y LOCTYNHOMY MiCLji Ans KOHCYTbTaLlilh y ManbyTHbOMY. 3a HaMmipy nepefaTyv Len npunag
iHLIOMY KOpMCTyBayy Nam’sTaiTe, LLO pa3oM 3 MPUIagoM MoBKHHA OyTv nepefaHa i Lst iHCTPYKLS.
[HchopmaLis, BUKNaaeHa y LbOMY MOCIOHMKY, NO3HaYeHa HAaCTYNHUMI CUMBONIAMK, SIki 03HAYaloTh:

A Hebeaneka ans giten

A 3acTepexeHHs Npo omiky
A Hebesneka, NoB'sa3aHa 3 eneKTpUYHUM CTPYMOM
YBara - puaiK 3anofisHHS MaTepianbHux 36UTkis

A Hebesneka 36uTkiB, 06yMOBNEHMX iHLLMMK MPUYUHAMN

UINbOBE NPU3HAYEHHA

Mpunag Moxe BUKOPUCTOBYBATWCS AMNS MPUrOTYBaHHA TBEPAWMX Xap4oBMX MpOAyKTiB. He Buko-
puCTOBYITe Mpunag Ansg NPUroTyBaHHS PIOKMX XapyoBWMX NpoaykTiB. [lofaBaHHs HafnMLLKOBOI
KiNbKOCTi pianHU MOXE NPU3BECT A0 iT BUTOKY i3 NoAanbLUMM NOLIKOIKEHHAM npunagy.

Lle# npunag He NOBWUHEH BUKOPWUCTOBYBATMCh Y KOMEPL|iNHIX ab0 MPOMUCHIOBMX LiMSIX.

Bupo6HuK He nependayns Byb-sike iHLLIE BUKOPUCTAHHS LibOTO NpWMagy, Lie 3BifbHSIE AOro Bif Bigno-
BifanbHOCTi 3a 30MTKM Oyab-AKOrO XapaKTepy, CNPUYMHEHI HEHANEXHUM BUKOPUCTAHHAM Npunagy.
Kpim TOro, HeHanexHe BUKOPUCTaHHSA Npunajy CKacoBYeE rapaHTito y BCiX il nposiBax.

3AJIMLLKOBI PU3IUKU

3actepexeHHs npo Hebeaneky onikie. He TopkaiTecs 4o Kowwka, rotysanb-
HOrO BIACIKY, aHTUNPUrapHOI MIACTUHK Ti BHYTPILUHIX METaniyHUX 4acTuH
npunagy nig yac pobotu npunagy abo NPOTArOM HACTYMHUX XBUAWH MiCns
I0ro BUMKHEHHS. [loveKanTecst OXONOMKEHHS rapsvnx YacTuH.

NMPABUJIA TEXHIKU BE3MNEKMA

YBAXHO NMPOYUTAMUTE IHCTPYKL|Ii NEPEQ MOYATKOM BUKOPUCTAHHS.

* [punag npusHaveHuin Ans BUKOPUCTAHHS Y NOOYTOBMX JOMALLHIX yMOBaX Ta B
yMoBax, 6nm3bkiX 40 AOMALLHIX, K HAanpuKnaa;

- Ha KyXHSiX, NPU3HaYeHnX Ans nepcoHasny Mara3uHis, 0iciB Ta iHWKX Npogecin-
HUX 3aKnagis;

- y rocroaapcraax;

- Yy HOMepax rotenis, MoTenis, y rotensx Tuny bed & breakfast Ta y iHWKX xuTno-
BMX CTPYKTypax (47151 BUKOPUCTAHHS NOCTOSAMbLAMN).
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He BUKOpPUCTOBYWTE Npunag ANg HWWX Linen, HiX Ti, WO onucaHi B oMy no-
CibHMKY. BupoBHUK Bigxunse BianoBiAanbHICTb 3a HENPaBUITbHE BUKOPUCTAHHS
abo 3a BMKOPUCTaHHA, HenepeabayeHe y LboMy NocibHMKY. Kpim Toro, HeHa-
NexHe BUKOPUCTaHHS NpuUrnagy CKacoBYe rapaHTito y BCiX Ti NposiBax.
PekomeHnayeTbcs 36epiratit opuriHanbHy ynakoBKy, OCKiNbKi Be3KOLLTOBHI Cepaic-
Hi nocnyrv He nepeabayeHi y BUnagKy NonoMOoK, CNPUYMHEHNX HEHANEXHO yna-
KOBKOI BUpOBY Mig Yac TpaHCnopTyBaHHs O ABTOPU30BAHOIO CEPBICHOTO LIEHTPY.
LLlo6 He nopywmTn Be3neyHicTb npunagy, BUKOPUCTOBYWATE BUKITKOYHO OpWri-
HanbHi 3an4acTUHK Ta KOMMNEKTYHOYI, CXBaneHi CaMmuM BUPOBHUKOM.

Mpunag signosigae sBumoram Pernamenty (€C) Ne 1935/2004 sig 27.10.2004
o0 MaTepianis, ki KOHTAKTYHOTb 3 Xap4yOBUMU NPOAYKTaMU.

A Hebe3neka gna piten
MMpunagom MoXyTb KOPUCTYBATUCA AiTU CTapLue 8 pokis Ta 0cobu 3 0bmexeHu-
MW (I3UYHUMM, CEHCOPHUMM Ta MEHTaNbHUMU MOXNUBOCTAMM abo 3 HegocTar-
HiM JOCBIAOM i 3HAHHSMMU, TiNbKW SKLLLO BOHM NepebyBatoTh Nig HarnsgoMm Bigno-
BiAanbHOi 0cobu abo AKLWO NPOMLINK HANEXHUIA IHCTPYKTaX Ta YCBIAOMMIOITH
PU3MKW, NOB'A3aHI 3 BUKOPUCTAHHAM Npunagy.
[itam 3abOpOoHSETLCS rpaTUCs 3 NPUNagaoM.
OnepaLyjii 04M1CTKM | TEXHIYHOrO 0BCNYroBYBaHHS, ONUCaHi Y LibOMY NOCIGHMKY, He
MOBMHHI BUKOHYBATMCA OiTbMU, SKi HE JOCAMM BiKy cTapLue 8 pokis i He nepeby-
BalOTb Mg HArmsaoM.
TpumariiTe npunag Ta kabenb XMBNEHHS HEAOCTYNHAMM 415 iTeN BIKOM MEHLUE
8 pokis.
He 3anuwarite kabenb XWUBNEHHS 3B1CATH Y MICLSX, € KOr0 MOXe CXOMUTY ANTHHA.
PosTaluyite npunag Takum Y4HOM, LWOoB AiT He MOTNK AiCTaTCS [0 rapsiumx YacTuH.
He 3anuwuainTe enemeHTn ynakoBKW Y 30Hi OCSHKHOCTI 4NS AiTen, OCKINbKA L
MaTepianu € NOTEHLINHUM DKepenom Hebeanek.
AKLo BY BUpILLKTe yTUNI3yBaTW Liel npunag y SKocTi BigXo4iB, peKOMeHAYeThCA
3p0obnTM 110r0 HEMPUAATHUM A1 BUKOPUCTAHHS, BiApidaBLUM kabenb XMBNEHHS.
Kpim TOro, pekoMeHayeTbCs 3HELUKOAUTY Ti YaCTUHU Npunagy, Ski MOXyTb CTaHo-
BUTU pU3KNK, 0COBNMBO NS fiTen, K MOXYTb BUKOPUCTOBYBATU NpuUnag Ans irop.

& 3acTepexeHHs npo oniku
Bio'eqHanTe npunag Bi pO3eTKM i JOYEKANTECS OXONOMKEHHS rapsUuMX YaCTUH,
nepLU HixX BUKOHYBaTK Byab-sKi onepaLii YCTKM | TEXHIYHOro 0BCryroByBaHHS.
Kowwmk, rotyBanbHUM BIfCIK, aHTUNPUrapHy MnacTUHy Ta BHYTPIWHI MeTanesi
4aCTWHW Npunagy MOXYTb HarpiBaTCA Mg Yac BUKOPUCTAHHS. TpumanTe pyku i
06nmyus Ha 6e3neyHit BiaCTaHi Bifg rapsumx YacTuH npunagy.
He TopKainTecst O KOLMKa, roTyBasbHOrO BiACIKY, aHTUMPUrapHOi NAACTUHK Ti BHY-
TPILLHIX MeTanYHNUX YaCTUH npunagy nig vac poboTu npunagdy abo NPOTAroM HacTyn-
HUX XBUIWUH NICAS MOr0 BUMKHEHHS. [loyekanTecs OXONOMKEHHS rapsunx YacTuH.
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BepiTb KOLWWK TiNbKW 3a PYYKY | BUKOPUCTOBYIATE NpUXBaTKM abo raHyipku, wob
[iCTaTy KOLLWK.

Mig Yac npuroTyBaHHs 3 NOBITPO3abipHMKa abo 3 roTyBanbHOrO BiACIKY Npunagy
MOXe BUXOAMTM rapsya napa. He Habnwxaite pyku i 06nm44s go nositposabip-
HWKa i roTyBarbHOrO BIACIKY.

He 3anoBHIONTE KOLLMK POCIIMHHO onieto. Hebeaneka noxexi.

Mig Yac BUKOPUCTaHHS rapsye NoBITPS | Nap BUXOAATb 3 NOBiTpo3abipHuka. He
HabnkainTe pyku i 0614ys 4o NoBiTPo3abipHuKa.

Konu 3 roTyBanbHOro BIfCIKY AICTAETbCS KOLWKK, 3BIATW TaKOX BUXOASATb rapsye
noBiTps i napa. He HabnwxaitTe pyku i 06r144s 4O roTyBanbHOrO BIACIKY.

He nepeBepTaiTe KOLMK JOropy AHOM Mif Yac BUMMAHHS iXi: 3aiULLKK rapsyoi
onil MOXYTb BUTIKaTK 3 KoLMka. Hebe3neka onikis.

YBara: rapsa4a noBepxH4.

A Hebe3neka, nos'a3aHa 3 eNeKTPUHHUM CTPYMOM
MepLu HixX nig’egHaTV Npunag 4o enekTPUYHOI Mepexi, NepekoHanTecs, Lo Ha-
npyra, L0 BKa3aHa Ha igeHTUdiKaLinHIn TabnuyLi Ha HUWXKHIA YacTWHI npunagy,
BignoBiAae Hanpysi MiCLEBOT Mepexi eNEeKTPUYHOTO XMBMEHHS.

BuKopUCTaHHS enekTpUYHUX MOA0BXKYBAYiB, HECXBANEHWX BUPOBHUKOM npuna-
0y, MOXe Npu3BECTN [0 30UTKIB ab0 noxexi.

3aBxau nigknoyanTe npunag Ao PO3ETKM i3 3a3EMMEHHSM.

He nig'eqHynte Oyab-aKi iHWI npunagy 3 BENMKOK MOTYXHICTIO (Mevi, npack,
pagiaTopu i T.N.) y Ty X CaMy enekTpuyHy poseTky. Hebeaneka enekTpuyHoro
nepeBaHTaXEHHS.

Hikonun He TarHiTb 3a kabenb XMBMEeHHS abo 3a cam npunag, wob Big'egHaTy
BUIKY Bifj €NEKTPUYHOT PO3ETKM.

He nonyckanTte noTpannsiHHA BOAW HA YaCTUHM Mif HANPYrok: pU3nK KOPOTKOrO
3aMVKaHHs! i/abo BpaeHHs eNEKTPUYHIUM CTPYMOM.

He no3BonsiTe kabento X1BMEHHs KOHTaKTyBaTy i3 roCTpUMM NpeameTamm abo
Kpasimu.

Kabenb X1BEHHS He MOBUHEH KOHTAKTYBaTK 3 rapsuMMi NOBEPXHIMMU.
Big'eqHante npunag Big €neKTPUYHOI PO3ETKM | JOYEeKanTecs OXONOMKEHHS!
rapsiuMx YacTuH, NepL HiX BUKOHYBaTW Byab-ski onepaLii YACTKM i TEXHIYHOTO
06cnyroByBaHHs.

KateropuyHo 3ab0OpOHSETLCA 3aHyproBaTW Npunag, BUIKY i eNeKTPUYHWA Ka-
Benb y Boay abo HiLi pignHw.

He BMKOPUCTOBYWTE NpuUnag MOKpUMU pykamu abo BOCOHIX.

AKLLO Npunag He BUKOPUCTOBYETLCH, HABITb NPOTATOM KOPOTKWX NEpIoaiB Yacy,
BUMKHITb MOTO i Bif €4HaNTe BUIKY KabEento XMBMEHHS Big €NEKTPUYHOT PO3ETKM.
He 3anuwante npunag 6e3 Harnsgy, Konu BiH Nig'egHaHN A0 €NEKTPUYHOT MEpEXi.
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YBara - pusuk 3anogisHHA MartepianbHux 36mMTkis

[Mpunag NOBMHEH BUKOPUCTOBYBATICS | 3aNWLLIATACS Ha CTINKIN NOBEPXHI.

He cTaBTe npunag Ha gyxe rapsdi noBepxHi abo nobnusy mxepen BigkpuToro

BOTHIO, 06 YHWUKHYTY MOLUKOKEHHS OBLIMBKM KOpMyCy.

He cTaBTe npunag nobnuay 3aummcTx matepianis (TKaHWHK, QipaHKK).

Kabenb XWBNEHHS He NOBUHEH KOHTAKTyBaTK 3 rapsiuuMi NOBEPXHAMM.

3abopoHseETbCS po3TalloByBaTV Npunag i kabenb xueneHHs nobnuay abo Hag

ENEKTPUYHIMM Ta ra30BUMM NeYamu, a Takox Bins MiKpOXBUTbOBUX NeYeit.

lNepen BUKOPUCTAHHAM 3aBXaM NOBHICTHO PO3MOTYNTE Kaberb XMBIEHHS.

[Mpunag He NOBUHEH XUBUTUCS 3a AOMOMOIOH 30BHILLHIX Taiimepis abo 3a gono-

MOrOK OKPEMUX YCTAHOBOK 3 ANCTAHLAHAM KepyBaHHSM.

FAKLWOo npunag BMAINsSe YOpHUA AuM Nig Yyac poboTK, HeranHo Big'egHanTe npu-

nag Bif enekTpuyHoOi po3eTku. He BMAMAiTE KOLWMK 3 rOTYBaNbHOMO BiACiKY.

[ouekanTecs, noku aum nepectaHe BuxoauTu. LLLo6 Bupiwnti npobnemy, 3sep-

HITbCS 40 HANBMMXKYOr0 aBTOPU30BAHOTO CEPBICHOIO LIEHTPY.

Hikonu He HanwBainTe piaKi iHrpeaieHT y KoLKK. AKLLOo HeoBXigHO Ans NpuroTy-

BaHHs i, 4oAaBanTe PignHy HEBENMKMMM nopuismu. MNepLu Hix gogaTu HacTyn-

HY NOPLLit0 PiauHK, NEPEKOHaNTECS, WO TBEPAI IHFPedieHTN NOTMIMHYIN PiaUHY.

MakcmanbHa MICTKICTb KoLumka — 6rn3bko 9 n. Hikonu He nepesuLLynTe Makcu-

ManbHy MICTKICTb i Yac 3anOBHEHHS KOLLKKA.

He 3akpuBaiiTe nosiTpo3abipHuk nig yac poboTu npunagy, wob 3anobirti mate-

pianbHUM 36uTkam i/abo neperpisy npunagy.

Hacunaite iHrpeaieHT 3aBxXaym i TiNbKK Y KOLUMK, OB YHUKHYTW KOHTAKTY i 3

eNEeKTPUYHUMI HarpiBanbHUMK eNeMEHTaMM.

MNepen BBIMKHEHHAM Npunagy 3aBxan NepesipanTe, Ui NpaBuIbHO BCTABNEHNI KOLUKK.

He BUKOpUCTOBYWTE NpWUNag, He BCTaBMUBLLM KOLUUK Y rOTYBaNbHUI BifCIK.

LL|o6 3anobirtv NoWwKoMKEHHIO NpuUiagy, He BCTaBNANTE METasiuHi iHCTPYMEHTU

abo npegmMeTt y KOLLKK.

He BMKOpPUCTOBYITE MeTaneBi IHCTPYMEHTU A4S AiCTaBaHHS NPOAYKTIB 3 KOLLMKa

abo aHTUNpUrapHoi NNacTUHW.

[Nepen BBIMKHEHHSIM Npunagy NepekoHanTecs, WO KOLIMK Ta roTyBanbHWUM BiACIK

He MICTATb CTOPOHHIX NpeaMETIB.

Hikonu He cTaBTe npegMeTV 3BepXy Ha npunag.

He BMmuKaiTe npunag ans poboTu, SKLO BiH NOPOXHIi.

He BukopuCTOBYITE NpUnaz Ha BiZKPUTOMY MOBITPI.

He 3anuwanTe npunag nig aieto atMocgepHnx sBuLLY (Hanpuknag, 4oL, COHLe).

[icns TOro, S BUNKa eNeKTPUYHOrO XMBNEHHS Byna Bif'eaHaHa i rapsdi yacTu-

HW NpUnagy OXONOHYNK, NPUNag MOXHA YUCTUTW BUKITIOYHO HeabpasnBHOO raH-

4ipKOH, 311erka 3MOYEHOI0 Y BOASHOMY PO34MHI AEKINbKOX Kanemnb HEUTpanbHOro

| HearpecuBHOro MUMHOTO 3acoby.

3ab0pOHSETLCS KOPUCTYBATUCS PO3YMHHUKAMM, LLLO 30ATHI NOLLKOAUTY NIACTHK.
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A Heb6e3neka 36utkiB, 06yMoOBNeHUX iHWMMM NpUYMHAMMU

* Postawynte npunag Ha BigctaHi miHimym 10 cm Big CTiH, mebniB abo iHWKX
npunagis.

* LLo6 nigHatv npunag, 6epiTbes 3a MOro Kopnyc.

* He nepemiwante npunag, He AicTaBLUM NPOAYKTM 3 KOLLKKA.

* 3aBXay Bif e4HyTE NpUNag Bif eNeKTPUYHOI PO3ETKY, NEPLU HiX BCTAHOBMOBA-
T1 abo 3HIMATW OKPEMi KOMMOHEHTMU.

* Posrawyite npunag y so6pe 0CBITNEHOMY YUCTOMY MiCLi i3 3py4YHUM LOCTYNOM
[0 eNeKTPUYHOT PO3ETKM.

* [NocTaBTe npunag Ha piBHY, CTINKY | BATPUBAIY 40 TeMNepaTyp NOBEPXHHO.

* [MpuCTpii HE NOBMHEH BUKOPUCTOBYBATUCA MICNS NafiHHA abo AKLLO NPUCYTH
O3HaKM MOLLKOKEHb. He KopucTyiTecs npunagoMm, SKLWO Kabemnb XMBIEHHS Yi
BUIKa NOLUKOKEHI, a00 SKLIO cam npunag HecnpasHWA. YCi onepalii 3 peMOH-
TY, BKIIOYHO 3 3aMiHOK Kabento XMBINEHHS, NOBWUHHI BUKOHYBATUCS BUKITIOYHO
CEPBICHUM LieHTpOM «Ariete» abo yNnoBHOBaXKEHUMM TEXHIYHUMM CrieLianicTamu
«Arietey, 06 3anobirtn Byab-gKUM prsnkam.

Eﬂ,ﬂﬂ npaBuUrbHOI yTunisayii Bupoby BignoBigHO A0 €BPONECHKOI AMPEKTUBY

== 2012/19/€C cnig npounTaTVt CneLianbHy nam'sTky, Wo A04aeTbes A0 BUPOOY.

* 3BEPIFAWUTE LIIO IHCTPYKLIIIO.
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onuc NnPUNAQY

A - CeHcopHuin gucnnen

B - Kopnyc npunagy

C - TotyBanbHWi BiaCik

D - AHTunpurapHa nnactuHa

Oonuc CEHCOPHOIro AUCNNEA (PUC. 2)

E - Pyuka

F - Kowwuk

G - Kabenb xwBneHHs
H - MogiTpo3abipHuk

KHOMKK TUMOBWX MPOIrPAM NMPUTOTYBAHHA

U

3amopoxeHa kapTonns ¢pi

21

Csixa kaptonns

Kypsitua

Biutekc/uepBoHe M'co

Miua

Conopouyi

Puba

GRIL

ByYD 999D

Pexwvmn rpuns

®YHKLIOHATBbHI KHOMKK

Knonka Onuc
@ KHonka BBIMKHEHHS/ Bmukae abo BuMuKae npunag i 3anyckae abo 3ynu-
BUMKHEHHS HSE€ NPOLIEC NPUTOTYBaHHS.

©o0®

KHonka HanaLTyBaHHs
yacy nNpuroTyBaHHs

Lla kHonka fo3BONSE BPYYHY 3agaBaTht Yac npuro-
TyBaHHS. HaTuckaiTe kHomku + abo - ans 36inb-
LUEeHHs1 aB0 3MEHLLEHHS Yacy NPUroTyBaHHS.

©1®

KHorka HanaLTyBaHHs
TEMnepaTypu NpuroTy-
BaHHS

Lis kHonka [j03BOMSiE BPYYHY 3aaBaTh Temnepa-
TYpY NpUroTyBaHHs. HaTuckaiite kHomnku + abo

- Ans 30inbLUEHHS abo 3MEHLLEHHSI TEMMepaTypu
NPUrOTYBaHHS.

137

UA



vn

IpenTudikauinHi pani

Ha Tabnuuuj, sika 3HaxognTLCA Nif ONOPHOH MiLCTABKOK NpUnagy, HaHeCeHi Taki ineHTUIKaLiHI
[aHHi npunagy:

¢ BMPOGHUK | MapkyBaHHs CE

+ mogens [Mod.]

* cepinHmin Ne [SN]

* eNeKTpUYHa Hanpyra xwueneHHs [B] i yactota [I'u]

¢ CNOXWBaHa NOTYXHICTb [BT]

* HoMep De3KOLUTOBHOI CepBICHOT MiHii

Y BUNaAKy MOXMNUBOTO 3BEPHEHHS 10 aBTOpu30BaHUX CepBiCHUX LIEHTPIB BKaXiTb MOAENb i Cepint-
HWi1 HOMEP.

MEPEQ NOYATKOM BUKOPUCTAHHA
1 3HimiTb NakyBarbHUI MaTepian i NepeBipTe HasBHICTb YCiX KOMMOHEHTIB (Puc. 3).
2 [epesipTe winicHicTb BMICTY (Puc. 4).

MepekoHaiiTecs, Wo Hanpyra, Wo BKadaHa Ha iAeHTUdiKaLiiHili TabnuyLli Ha HUXKHIN YaCTUHI
npunagy, Bignosiaae Hanpysi MicLeBoi Mepexi eNneKTPUYHOTO XUBEHHS.

A YBaral!

Posraluyite npunap Ha Bigctani MiHimym 10 cm Big CTiH, MebniB abo iHLMX npunagis.

YBara!
KateropnyHo 3abopoHSETHCS 3aHyproBaTW NpuUnag, BUMKY i enekTpuiHnin kabenb y Bogy
abo HiLwi piguH1. He HanoBHIONTE BOZOHO KOLLWK, KOMW BiH BCTaBMEHWI Y rOTyBarbHMIA BIACIK.

YBara!
3aBxau Bif'eAHyNTE NpUnag Bif ENeKTPUYHOT PO3ETKW, NEPLL HX BCTAHOBMOBATM abo 3Hi-
MaTh OKpeMi KOMMOHEHTM.

3 MMocTaBTe npunag Ha piBHy, CTilKy | BUTPUBANY A0 TeMnepaTtyp nosepxHio (Puc. 5).
4 TloBHICTIO po3MoTaiiTe Kabenb XMBMEHHS.

I'Iepep, nepLwnmMm BUKOPUCTAHHAM npunagy NOMWIATE 3HIMHI KOMMOHEHTHK, AAKi KOHTaKTYHTb 3
Xap40BUMHU NPOOYKTAMMU.

5 Tlomuiite kowwmk (F) Ta aHTUNpurapHy nnactuiy (D). BukopucToByiTe MUitHWIA 3acib ans nocyay
i M'sKy HeabpasuBHy ryoky. [obpe BUCYLLIT.

IHCTPYKUIi 3 BAKOPUCTAHHA

AHTUNpUrapHa nnacTuHa fo3Bonisi€ 36iNbIWNTM XPYCTKICTL CTpaB. BukopucTaHHa aHTMnpy-

rapHoi NNacTUHU € (haKyNbTaTUBHUM.

- Akwo BK BaxaeTe 36iNbLNTM XPYCTKICTL NPOAYKTIB, BCTABTE aHTUNpUrapHy nnactuuy (D) y ko-
wuk (Puc. 6). MepekoHanTecs, WO CTpinka Ha aHTURPWUrapHii NNacTUHi BUPIBHSHA 3 PYYKOO
kowuka (Puc. 7).

1 Moknagite npogyktn y kowwk (F) (Puc. 8). He nepesuwlyiTe MakcumanbHWi piseHb. Makcu-
MarnbHil piBeHb NO3HAYEHNUI PENbEHOL0 MiHIEI0 Ha BHYTPILLHIM NOBEPXHI Kowumka (Puc. 9).

He 3anoBHIOMTE KOWKK POCIMHHOIO ONEH).
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2 BcrasTe koLWwuK y roTyBanbHuiA Biacik (C). XapakTepHuin 3ByK «knaL» CBig4MTUME Npo Npasuib-
Hy ycTtaHoBky (Puc. 10).

Yeara!
MepLu HixX BMUKATK Npunag, NepekoHanTecs, LU0 KOLLIMK NpaBUbHO BCTAHOBMEHWI | 3a60-
KOBaHW.

Mpunap ocHalEeHW NPUCTPOEM, SIKMI ONOKYE MOro poboTy, AKIO KOWMK HenpaBUNbHO
BCTaHOBMNEHUN Y rOTyBasIbHUN BifCIK.

3 BcrasTe Bunky B enektpuuHy posetky (Puc. 11).
4 HaT1CHITb KHOMKY BBIMKHEHHS/BUMKHEHHS ((©)) (Puc. 12).

Mig Yac neploro BUKOPUCTaHHA NpUnag Moxe BUAINATY NErkuii 3anax Ta gUM: Lie LinkoM
HopMarnbHe fBuLUE, amke AesKi YacTUHM Bynu 3nerka amatueHi. Ckopo Le siBuLle 3HuKHe. Lie
He MaTUMe XOZHOro BRSIMBY Ha poboTy npunagy.

5 HaTucHiTb KHOMKy GaxaHoi TMMOBOI NMporpaMn NPUroTyBaHHS! BiANOBIAHO A0 MPOAYKTIB, SiKi Mo-
TpiBHO npuroTyBaTk (auB. naparpad «Mopagu 3 NPUroTyBaHHS» 3 AeTanbHOK iH(hopmayie
npo nporpamu). [HaukaTop BUGPaHOI TMMOBOI Nporpami NPUroTyBaHHs NoYHe Bnmarti.

KoxHa TunoBa nporpama Mae CTaHAAPTHUIA Yac NPUroTyBaHHS, ane TemMnepaTtypy i Yac npuroTy-

BaHHS MOXHA 3MIHUTK BPYYHY:

- Hatuckarite kHonku + abo -, 1Wo6 BCTAHOBUTY TEMNEPATYPy NPUrOTYBaHHS ( ﬂ ) i3 KPOKOM Ha-
nawTysaHHs 5°C.

- HartuckaliTe kHomku + abo - HanawwTyBaHHs Yacy npuroTysaHHst (D), LWob BCTAHOBMTI Yac npu-
rOTYBaHHS i3 KDOKOM HamnalwTyBaHHS 1 XBUNMHA.

o6 npuwBMALMTA NpOLEC HanalTyBaHHS, YTPUMYITE HATUCHEHUMM KHOMKA HanalUTyBaHHS

yacy i TemnepaTtypy NpUroTyBaHHs.

6 HatucHiTb KHOMKY BBIMKHEHHS/BUMKHEHHS ((©)) (Puc. 12). Mpunag noyHe roTysath NPOAYKTH.
BBiMKHETBCA CBITNO BCepeauHi roTyBarnbHOro Biaciky. ig yac npurotysaHHs Ha gucnnei (A) no
yepai 6yayTb BigobpaxaTtncs 3BOPOTHIN BiAnik Yacy Ta 3afjaHa Temnepatypa.

Mip yac po6oTu npunagy cBiTNO BCepeAnHi roTyBanbHOro BifCiKy MOXe nepiogMyHo BMU-
kaTucsi Ta BuMuKaTucs. Lie Bkasye Ha po6oTy TepmocTarta, AkuiA NiATPUMYE NpaBUIbHY TeM-
nepartypy npuroTyBaHHs.

lMpunag MOXHa NOCTaBUTK Ha Nay3y Mig Yac poboTw, Hanpuknad, Wwob nepemiaTyt iHrpegieHTH
nig Yac NpoLecy NpUroTyBaHHS.

YBaral!
Hebesneka onikiB. He TopkanTecs 40 KOLUMKA, aHTUMPUrapHOi NAAaCTUHM i MeTaniyHmnx ya-
CTVUH Npunagy.

Konwn 3 roTyBanbHOro BiACiky AiCTAETbCS KOLUMK, 3BIATW TaKOX BUXOAATb rapsiye nositps i
napa. He HabnwxaiiTe pyku i 06nnM44s 4o roTyBanbHOroO BiACIKY.

- BisbmiTbes 3a pydky (E) i pictanbTe kowwmk (F) 3 rotysansHoro siaciky (C) (Puc. 13). Mpunag
3YMUHUTL NPOLIEC NPUrOTYBAHHS.

- [MoTpsCiTb KOLWKK, LWO6 iHrpedieHTH roTyBanucs PiBHOMIPHO.

- o6 noHoBuTM poBoTy Npunagy, BCTABTE KOLUWK y roTyBarbHUi BIACIK. Mpunag aBToMaTuyHO
BiBHOBMTb NPOLIEC NPUrOTYBAHHS.
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Micnsa npurotyBaHHA

[icns 3aKiH4eHHs NPUroTyBaHHS, Npunag noAacTb Aekirbka 3BYKOBUX CUTHamMIB.

AKLLO iHrpeaieHTW He roToBI, LOCTAaTHLO NOMICTUTY KOLUMK Ha3az Y roTyBanbHWUiA BIACIK | BCTaHOBM-

TW TallMep Ha [eKinbka XBUIKH.

- LLlo6 Bpy4HY 3ynUHITI MPOLIEC MPUFOTYBAHHS, HATUCHITL KHOMKY BBIMKHEHHS/BUMKHEHHS! ((O)).
Uepe3 Aekinbka CexyHa npunag BUMKHETLCS.

1 BisbmiTbes 3a pyuky (E) i gictanbTe kowwmk (F) 3 rotyanbHoro Bigciky (C) (Puc. 13).

2 Hacwnrte iHrpegienTn y Tapinky. MogaiTe Ha cTin.

YBara!

He TopkaiTecs [0 KOLUMKa, roTyBanbHOrO BIiACiKY, aHTUNPUrapHOi NNACTUHW Ti BHYTPILLHIX
MeTarniyHUX YacTuH npunagy nig Yac poboTtu npunagy abo MPOTArOM HACTYMHWUX XBUIWH
nicns Noro BUMKHEHHS. [JoyekaiTecs OXONOMKEHHS rapsiynx YacTuH.

He nepeBepTaiiTe KOLIMK AOrOpY AHOM Mif Yac BUMMAHHS TXi: 3anWLLKK rapsyoi onii MOXyTb
BMTIKaTM 3 KOLLMKA.

YBaral!
[NepekoHaiTecs, WO NpUroToBaHi NPUNaaoM iHrpedieHTU MatkoTb 3051I0TUCTUI, @ HE HYOPHMK
abo kopryHeBMiA Konip. 3HIMITb 3 NPOAYKTIB MOXJIIMBI MIArOpiNi LWMaTOuKN.

He BUKOpWCTOBYITE MeTaneBi iIHCTPYMEHTH, LWob AicTaTh NPOAYKTY 3 KOLUMKA.
Hapgnuwok onii 3anvwmnTbCA Ha AHI KOLMKa.

Micnsa 3aBeplIeHHA NPUroTyBaHHSA, NPUNaa MoXHa 3pa3y BUKOPUCTOBYBaTH MOBTOPHO AN
NPUroTYBaHHSA iHWKUX NPOAYKTIB.

Pexxumu rpuns

Pexum rpuns igeansHo NigxoanTb Ans CMaxeHHs M'sca, pubu Ta oBouiB. BcTaBTe aHTMNpurapHy
nnactuHy (D) y kowwmk (Puc. 6), nepLu Hix noknacTu xap4osi npogykTu. MepekoHarTecs, o CTpinka
Ha aHTMNPUrapHil NNacTUHi BUPIBHSHA 3 PyUkoto Kowwuka (Puc. 7).

DyHKLUiA aBTOMaTUYHOro BUMKHEHHSA
Lle# npunap ocHaleHui Taimepom. Konu tanmepa gocsrae «0», npunag nogae 38YKOBUN CUTHAN
i aBTOMATUYHO BUMUKAETLCS. CCTeMa BEHTUNALT 3yNMHUTLCS Yepes fekinbka CeKyHA.

MOPAOMU 3 MPUIFOTYBAHHA

lMonepeaHin nigirpis npunagy Nepes NPUroTyBaHHAM ki A03BONSE ONTUMI3YBaTM KIHLEBUA pe3ynbTar.
MeHLui iHrpeaieHTn NoTpebyoTb TPOXM KOPOTLLOMO Yacy NPUroTyBaHHS, Y MOPIBHSAHHI 3 OinbLunMu
iHrpegdieHTamu.

Binbla KinbKicTb iHrpeieHTiB NoTpedye TPOXM JOBLLOMO Yacy NPUroTyBaHHS, a MEHLIA KinbKiCTb
— KOPOTLLIOrO Yacy MpuroTyBaHHs. [ins onTumisalii dhiHanbHoro pesynbTaty i 3abe3neyeHHs pie-
HOMIPHOCTI NPUroTyBaHHS, NEpPeMiLLanTe MEHLLI iHrpedieHTW Ha CepeanHi NPOLECY NPUrOTYBaHHS.
LLlo6 npuroTyBaTh XpYCTKY KapTONNt, A0AAIATE OAHY NOXKY Ofii 4O CBiXOi ab0 3aMOpOXeEHOI Kap-
Tonni (Puc. 14) Ta BUKOPUCTOBYTE aHTUNpUrapHy nnactuHy (D) 3 komnnekTy.

3aKyCkm, LLO roTyioTbCs Y Nevi, MOXHA TakoX NpUroTyBaTH Y MOBITPSHIN OPUTIOPHML.
BukopucToByiiTe roTOBY NacTy 47151 PUrOTYBaHHS 3aKYCOK 3 HAYMHKOIO: Lie MPOCTO i WBMAKO. [0To-
Ba nacTa roTyeThCs LBMALLE, HiX NacTa, NpurotoBaHa BoMa.
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Tunosi nporpamm

Y HacTynHil Tabnuui 306paxeHi TMNOBI Nporpamu, NPUCYTHI y NaHENi KepyBaHHS 3 CEHCOPHIUM UCTINIEEM.
KoxeH cumBOn nosHavae nporpamy npuroTyBaHHs. KoxHa nporpama Mae HanalTyBaHHs Temne-
paTypu i Yacy NpuroTyBaHHs, PEKOMEHZOBaHI Ha OCHOBI TUMY Xap4OBOro MPOAYKTY. Yac npuroty-
BaHHS OPIEHTOBHNIA, TOBTO 3aNeXmMTb TAKOX Bif TOBLUMHW i KiNbKOCTi iHrpesieHTiB Anst NpuroTyBaH-
HS. 3HaYeHHs TEMNepaTypu i Yacy y TMNOBMX NpOrpamax MoXHa 3MiHIoBaTH.

Mporpama Yac Temnepartypa (°C)
Crah- Crah-
[HTepBan IHTepBan
Aapt Aapt
w 3amopoxeHa kapTonns ¢pi | 15 xB 1-60 xB 200 150-200
Caixa kapTonns 25 xB 1-60 x8 200 130-200
d‘ KypsiTuHa 25 xB 1-60 xB 190 120-200
@ Bicuitekc/uepBoHe M'sco 20 xB 1-60 xB 190 120-200
ﬁ Miya 12 xB 1-60 xB 180 160-200
@ ConogoLi 30 xB 1-60 xB 160 120-200
x> | Pu6a 15x8 | 1-60 x8 180 120-200
Pesxumm rpuns 15 x8 1-60 xB 200 60-200

Y HacTynHin TabnuLi BkasaHi NpubnnaHi 3Ha4YeHHs Yacy i TemnepaTypy Anst pisHUX TUMiB NPOAYKTIB:

KapTonns cpi (3amopoxeHa) | 15-20 xBunuH 200°
KapTonns: dhpi (ceibxa) 29-30 XBUIMH Y 3a.J'Ie)KHOCTi 180:
Big po3Mipy kapTonsi 200
®pi (3 oBouiIB) 10-15 xBunuH 200°
KpokeTm 12-15 XxBUnMH 190°
KpokeTu 3 kypsiTHM 10 xBUNKH 200°
Kypsui cterHa 20-25 xBunuH 190°
BicwuTekc 10-15 xBunmMH 190°
TrodbTeni 8 XBUnuH 180°
KpeseTku 15-20 xBunuH 160°
Mupir 20-30 XBUNWH 160°
Kiww 25-30 xBunuH 180°
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160°
Pvba 15-20 xBUNUH 180°
Bin6uBHa i3 CBUHMHM 10-15 xBUIUH 200°
CnpiHr-ponu 10-15 xBunuH 200°
OBoui 10-20 xBUNUH 180°

YUCTKA | gornsan

PerynspHe i wWogeHHe YuLLEeHHs 403BOMSE NiATPUMYBATY Npunag B poboyoMy CTaHi i NOAOBXyBa-
TV TEPMiH NOTO CryX6Mm.

YBara
Hebesneka BpaxeHHs enekTpuyHUM cTpyMoM. KaTeropnyHo 3abopoHSIETCS 3aHyptoBaTy
npunag, BUNKY | eNeKTpU4HIiA kabenb y Bofy abo Hilui piguHu.

He HanoBHIONTE BOLOIO KOLLMK, KOMW BiH BCTABNEHWUI Y rOTyBarbHUiA BifCiK.

YBaral!
Big'eqHante npunag Big eneKTPUYHOI PO3eTKW | JoYeKalTecs OXOMOMXKEHHS rapsynx Ya-
CTUH, NEPLL HiX BMKOHYBaTW Byab-siki onepaLii YNCTKM | TEXHIYHOTO 0BCYroByBaHHS.

YBara!

3ab0poHSETHCA BUKOPUCTOBYBATY abpasnBHi MUY 3acobu abo MeTaniyHi iHCTPYMEHTH,
o6 He nowwkps6aTv abo He NOLUKOAUTW NOKPUTTS. 3aBOPOHSIETLCS KOPUCTYBATICS PO3UMH-
HUKaMU, LU0 3AaTHi NOLUKOAUT NAACTHK.

Yeara!
3aBxXay Big'eQHyNTe Npunag Bif eNEKTPUYHOI PO3ETKM, MEPLL HiXX BCTAHOBIOBATH ab0 3Hi-
MaTy OKPEMi KOMMOHEHTM.

UYuctka npunagy

- YnCTiTb HE3HIMHI YacTUHW Mpunagy BONOrol HeabpasvBHOKO raHYipKOK, Wo6 He MOLLKOAWUTM
NOKPUTTS. BUTPITb [OCYXa CyXOH0 raHuipKoto.

- TloumcTiTb rotyBanbHuit Biacik (C) npunagy HeabpaanBHOLO raHYipKoto, 3MOYEHOI0 Y Tenmii BOAI.
BuTpiTh fOCYXa CyXOK0 raHuipKoI0.

- [1ns unCTKN HarpiBanbHUX ENEMEHTIB BIUKOPUCTOBYWTE CyXY raHuyipKy, o6 npubpaty 3anuLukm ixi.

YuctKka KOMNOHEHTIB

AHTMRpUrapHa NnacTuHa i KOWMK BUroTOBNEHI i3 aHTUNpPUrapHOro maTepiany: MaToBiCTb i
cnigu, fiKi MOXyTb 3'ABUTUCS NICNS TPUBANOro BUKOPUCTaHHS, € HOPMaNbHUM ABULLEM i He
NCyoTb NpoLec NPUroTyBaHHA abo CMak xap4oBUX NPOAYKTIB.

- AHTMNpUrapHy NNacTuHy i KOLIMK MOXHA MUTU Y NOCYOOMUIHINA MaLmHi. LLlo6 nogosxuTh cTpok
Ccnyx6u aHTUNPUrapHOro MOKPUTTS, PEKOMEHAYETLC MUTU aHTUNpUrapHy nnacTury (D) i Kowmk
(F) BpyyHy. BukopucTosyiiTe MuitHUiA 3acib ans nocyay i M'sky HeabpasusHy rybky.

- LLio6 po3M'SKLIMTI 3amnuLLKK DXi Y KOLLKKY, MOXHA HamoBHUTK KOLLMK rapsyoto Bogoto. lopaite
AeKinbka kpanenb MuiHoro 3acoby. 3anuwuTe 3acib noaisTv Ha 10 xBunuH. MomuiaTe | BUCYLLITS.
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BUBIA 3 EKCNNYATAUII

Y pasi BUBeA€EHHS Npunagy 3 ekcnnyaralii Big'eaHanTe BUMKY XUBMEHHS Bif eNeKTPUYHOT PO3ETKN.
Y Bunagky ytunizauii HeobxigHo 3ab6e3neunTn posaineHHs Matepianis, Ski BUKOPUCTOBYBANMUCS Y
BMpOOHWLTBI Npunagy, Ta ix nepepobky 3anexHo Big ix cknagy Ta NoNOXeHb 3aKOHIB, LU0 AitoTb Y

KpaiHi BUKOpUCTaHHS.

MIAKA3KWU AnAa BUPILWLEHHA QEAKUX NPOBJIEM

MpoGnemu

WmoBipHi npuunHm

BupiweHHs

[Mpunag He npauyoe.

Bwunka He BCTaBneHa B
ENEKTPUYHY PO3ETKY.

Bcraste BUJIKY B €M1EKTPUYHY PO3ETKY,
OCHaLLEHY 3a3eMIIEHHAM.

He HanawToBaHui
Tanmep.

HatuckaiiTe kHonku + abo - HanawTy-
BaHHs Yacy npurotysanHa (D) i BeTa-
HOBITb HaaHuil Yac NPUroTyBaHHs.

KoLunk BcTaBneHuit Henpa-
BUITbHO.

[MpaBuNbHO BCTaBTE KOLLUMK Y rOTyBarb-
HUWI BifCIK. XapaKTepHUil 3BYK «KnaL»
CBIgYMTME NPO NPaBUMbHY YCTAHOBKY
(Puc. 10).

[HrpeaieHTV He roToBI.

KinbkicTb iHrpegieHTiB BCe-
peayHi KoLwuka 3aHaaTo
Benmka.

[MoknagiTb MeHLe iHrpeaieHTiB Y Ko-
WK, MeHLua KinbkicTb roTyeTbes BinbLu
PIBHOMIpHO.

BcraHoBneHa TeMmnepary-
pa 3aHaaTo HU3bKA.

HatuckaiiTe KHOMKu + abo - HanawTy-
BaHHs TemnepaTypy npurotysanHs ( § )
i HanawTyITE BULLY TeMnepaTypy npuro-
TyBaHHS. [JUB. KHUXEUKY 3 peLientamu.

BcraHoBneHuin yac
NpUroTyBaHHA 3aHaaTo
KOPOTKUAA.

Hatuckalite kHonku + abo - Hana-
LUTYBaHHs Yacy npurotyBaHHs () i
BCTaHOBITb JOBLUMIA Yac NPUTOTYBaHHS.
[1B. KHWXeuKy 3 peLienTamu.

[HrpepieHTV NpuroTyBa-
NNCS HEOAHOPIAHO.

[esiki Tvnwn iHrpeaieHTiB
HeobXigHO nepemilyBaTy
[JekKinbka pasi nig yac
MPUrOTYBaHHS.

[HFPEAIEHTH, L0 3HAXOAATLCS 3BEPXY
abo sKi MOKPUTI IHLUMMM iHrpeieHTamm
(kapTonneto), HeObXiaHO NepemiLLyBa-
TV Mg Yac NpUroTyBaHHs.

CMmaxeHi 3akycku He
XPYCTKi.

BukopucToByeTbCs T
3aKyCOK, SKi MOBWHHI
roTyBaTUCA TPAZULINHUMM
MeTogamm.

BukopucToByiiTe 3aKycku, Ki roTy-
toTbCS Y Mevi, abo 3maLLyiTe 3aKycku
Oni€to, MepLU HixX MOMICTUTM X Y KOLLMK.

BcTaBTe Y KOLIMK aHTUNPUrapHy nnac-
TUHY, 1OG NOCUNUTI XPYCTKICTb CTPaB.
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Mpobnemu

WmoBipHi npuumnnm

BupiweHHs

KoLLMK NOBHICTIO HE
BCTaBMNSETLCA Y FOTY-
BalbHWIA BiACIK.

KinbkicTb iHrpegieHTiB BCe-
peauHi KoLIMKa 3aHaaTo
BENMKa.

[MoknagiTb MeHLUE iHrpeaieHTiB y Ko-
LK. MeHLWa KinbKicTb roTyeThes GinbLu
PiBHOMIpPHO.

KoLumk BCTaBNeHMN He-
MPaBUITBHO Y FOTYBamNbHUN
BIiICIK.

MpaBunbHO BCTaBTE KOLUWK Y roTyBarb-
HWi BIACIK. XapaKTepHui 3BYK «KraLy»
CBIfUMTIME NPO NPaBUIIbHY YCTAHOBKY
(Puc. 10).

3 npunagy BUXOANTb
Ginuin aum.

BukoHyeTbCS NpUroTyBaH-
HS1 KUPHUX iHTPedieHTIB.

Mig yac npuroTyBaHHs BinbLL KUPHUX
iHrpedieHTIB, Y KOLUMKY HaKOMN4yeTbCs
GinbLwe onii. Mig yac NpuUroTyBaHHs
onist Buginse GinbLue 6inoro gumy, Hix
3a3Bnyait. Lle He Mae xogHOro BNnuBy
Ha NpUroTyBaHHS iHrpesieHTiB abo Ha
npunag,.

Y KOLLMKY 3Haxo4aTbCs
3annLLKK KUY Big none-
pefHix NpuUroTyBaHb.

Binuin UM cnpuYMHEeHNn HarpiBaHHAM
Xupy abo onii, ski 3HaxogATbCA Y
KOLLIMKY. PeTenbHO YMCTITh KOLKK Micns
BUKOPUCTaHHS.

Csixa kaprtonnsi,
nopisaHa COMoMKOL0,
CMaXMTbCS HEepiBHO-
MipHO.

BukopucToByBaHuiA TMN
KapTonni He NigXoauTb AN

OPUTHOPHML.

BukopncToBYITE CBIXY KapTONMHO |
rnepeBepTanTe ii nig vac NpUroTyBaHHs.

CnonickyiTe i npocyLuyi-
Te KapTOMuto, NepL Hix
CMaXUTH ii.

CnonickyiTe KapTonnto i BUaansmre
YBECb KPOXMarb, SKui 3'ABNSETHCA Ha
MOBEPXHi kapToni.

Csixa kaptonns,
nopisaHa CONMoMKOL0,
He BUXOANTb XPYCTKOKO
NiCNs CMaXeHHs y

OPUTIOPHML.

XpYyCTKICTb CMaXeHoi kap-
TONMi 3aNeXuTb Bif Kinb-
KOCTi BOAW, LLLO MICTUTbCS
B KapTonni, i KinbkocTi onil,
HaNMMTOK Y (PPUTIOPHMLIKO.

[NepekoHaiTecs, Lo BoAa Ha MOBEPXHI
kapTonni obpe BUCYLLEHa, NepLL Hix
aogat onito.

[ns oTpumaHHs BinbLLOi XpYCTKOCTi
PiXTE KapTOMITO HA COMOMKY MEHLLIOrO

po3Mipy.

[opaiiTe Tpiluky 4oaaTKoBOI Onii, Wob
oTpUMaTH BifbLLy XPYCTKICTb.

BcrasTe y KOLMK aHTUNpUrapHy nnac-
TUHY, W06 NOCUIUTY XPYCTKICTb CTPaB.
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O PODRECZNIKU

Urzadzenie zostato wyprodukowane zgodnie z obowigzujacymi normami europejskimi i jest zabez-
pieczone we wszystkich czesciach potencjalnie niebezpiecznych dla uzytkownika. Przed uzyciem
nalezy dokfadnie przeczyta¢ niniejsza instrukcje. Urzadzenia uzywac tylko do celdw, do ktérych zo-
stato zaprojektowane, aby unikng¢ mozliwych obrazen i szkdd. Niniejszq instrukcje przechowywaé
w zasiegu reki, aby méc korzystac z niej w przysztosci. W przypadku decyzji o zbyciu urzadzenia
na inne osoby, nalezy zawsze pamieta¢ o przekazaniu niniejszej instrukci.

Informacje zawarte w podreczniku zostaty oznaczone ponizszymi symbolami:

A Zagrozenia dla dzieci

& Ostrzezenia dotyczace oparzen

A Zagrozenia wynikajace ze stosowania energii elektryczne;

Uwaga - szkody materialne
A Zagrozenia wynikajace z innych przyczyn

PRZEWIDZIANE ZASTOSOWANIE

Urzadzenie moze by¢ uzywane do smazenia potraw statych. Nie uzywaé urzadzenia do smaze-
nia potraw ptynnych. Je$li dodana zostanie zbyt duza ilo$¢ ptynu, moze on sie wyla¢ i uszkodzi¢
urzadzenie.

Urzadzenie nie moze by¢ wykorzystywane do celéw handlowych lub przemystowych.

Wszelkie inne zastosowanie nie zostato przewidziane. Producent nie ponosi Zadnej odpowiedzial-
nosci za wszelkiego rodzaju szkody spowodowane nieprawidtowym wykorzystaniem urzadzenia.
Nieprawidtowe zastosowanie spowoduje dodatkowo wygasniecie wszelkich form gwarancji.

RYZYKO RESZTKOWE

Ostrzezenia dotyczace oparzen. Nie dotyka¢ kosza, komory do smazenia,

& nieprzywierajacej ptyty ani metalowych czesci wewnatrz urzadzenia podczas
jego pracy oraz w ciggu kilku minut po wytaczeniu. Zaczekac na catkowite
schfodzenie goracych czesci.

OSTRZEZENIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

NALEZY ZAPOZNAC SIE UWAZNIE Z INSTRUKCJA PRZED UZYCIEM.

+ Urzadzenie zostato przygotowane do uzywania w $rodowisku domowym lub po-
dobnym, jak na przyktad:

- w miejscach wyznaczonych do gotowania przez personel w sklepach, biurach i
w innych miejscach wykonywania pracy;

- W gospodarstwach;

- w hotelach, motelach, bed & breakfast i innych strukturach mieszkalnych (do
uzywania przez gosci).
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* Nie uzywa¢ urzadzenia do celéw innych niz podane w niniejszej instrukciji obstugi.
Producent nie ponosi odpowiedzialno$ci za btedne zastosowanie urzadzenia i za
zastosowanie niezgodne z zaleceniami zawartymi w tej instrukcji. Nieprawidtowe
zastosowanie spowoduje dodatkowo wygasniecie wszelkich form gwarancji.
Zaleca sie zachowac oryginalne opakowanie, poniewaz bezpfatny serwis nie jest
przewidziany w przypadku awarii powstatych w wyniku nieodpowiedniego opako-
wania produktu w czasie transportu do Autoryzowanego Centrum Serwisowego.
W celu zachowania bezpieczenstwa urzadzenia uzywac wytgcznie oryginalnych
czesci zamiennych i akcesoriow, zatwierdzonych przez producenta.

Urzadzenie spetnia wymagania Rozporzadzenia (WE) nr 1935/2004 z dn.
27.10.2004 r, dotyczacego materiatdw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

A Zagrozenia dla dzieci

+ Urzadzenie nadaje sie do uzytkowania przez dzieci w wieku powyzej 8 lat oraz
przez osoby o zmniejszonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub men-
talnych, jak réwniez przez osoby nieposiadajgce odpowiedniego doswiadcze-
nia lub wiedzy, pod warunkiem, Ze korzystajg one z urzadzenia pod kierunkiem
osoby odpowiedzialnej lub otrzymaty i zrozumiaty odpowiednie instrukcje oraz
ostrzezenia o zagrozeniach, jakie mogq wigzac sie z korzystaniem z urzadzenia.

* Nalezy nadzorowac dzieci i upewnic sie, ze nie bawig sie urzadzeniem.

+ Czynnosci zwigzane z czyszczeniem i utrzymaniem wykonywane przez uzyt-
kownika nie powinny by¢ wykonywane przez dzieci, chyba ze ukonczyty one 8
lat lub pracujg pod nadzorem.

* Urzadzenie i jego przewdd przechowywac poza zasiegiem dzieci ponizej 8. roku
zycia.

* Nie pozostawia¢ wiszacego przewodu zasilania w miejscu, gdzie mogtby zostac
chwycony przez dzieci.

+ Urzadzenie odkfada¢ w taki sposdb, aby rozgrzane elementy nie pozostawaty w
zasiegu dzieci.

* Nie pozostawia¢ elementéw opakowania w miejscu dostepnym dla dzieci, ponie-
waz stanowig potencjalne zrédto zagrozenia.

« W przypadku utylizacji produktu w charakterze odpadu, nalezy uniemozliwi¢
jego uzycie poprzez odciecie przewodu zasilania. Zaleca si¢ ponadto uniesz-
kodliwienie tych komponentow urzadzenia, ktére mogq stwarza¢ zagrozenie,
zwlaszcza dla dzieci, ktore mogtyby wykorzysta¢ urzadzenie do zabawy.

& Ostrzezenia dotyczace oparzen
* Przed rozpoczeciem jakichkolwiek czynnosci czyszczenia i konserwacji odtg-
czy¢ urzadzenie od zasilania. Odczeka¢ na schtodzenie rozgrzanych czesci.
+ Kosz, komora do smazenia, nieprzywierajaca ptyta i czesci metalowe wewnatrz
urzadzenia mogq rozgrzewac si¢ podczas uzytkowania. Dtonie i twarz trzymac z
dala od goracych czesci urzadzenia.
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* Nie dotykac¢ kosza, komory do smazenia, nieprzywierajacej ptyty ani metalowych
czesci wewnatrz urzadzenia podczas jego pracy oraz w ciggu kilku minut po
wytgczeniu. Zaczekac na catkowite schtodzenie goracych czesci.

* Trzymac kosz wytgcznie za uchwyt. Aby go wyja¢, uzywac uchwytow do garn-
kéw lub Sciereczek.

* Podczas gotowania, z wlotu powietrza lub komory smazenia urzadzenia moze
wydostawac sie gorgca para. Dionie i twarz trzyma¢ z dala od wlotu powietrza i
komory smazenia.

* Nie napetnia¢ kosza olejem. Zagrozenie pozarem.

* Podczas uzytkowania z wlotéw powietrza wydobywa sie powietrze i ciepte opa-
ry. Dtonie i twarz trzymac z dala od wlotow powietrza.

* Po usunieciu kosza z komory smazenia, wydobywa sie z niego réwniez powie-
trze i gorace opary. Dionie i twarz trzymac z dala od komory pieczenia.

+ Podczas wyjmowania produktow spozywczych nie nalezy odwracac kosza dnem
do géry; z kosza mogtyby wydostac sie pozostatosci gorgcego oleju. Niebezpie-
czenstwo poparzenia.

. Uwaga: gorgca powierzchnia.

A Zagrozenia wynikajace ze stosowania energii elek-
trycznej

* Przed podtgczeniem urzadzenia do sieci sprawdzi¢, czy warto$ci napiecia, po-
dane na tabliczce z danymi na spodzie urzadzenia, odpowiadajg warto$ciom
miejscowej sieci elektrycznej.

* Wykorzystywanie elektrycznych przedtuzaczy nie posiadajgcych zatwierdzenia
producenta urzadzenia moze skutkowa¢ powstaniem szkod i wypadkow.

+ Urzadzenie podtgczac do gniazda posiadajgcego uziemienie.

* Nie podtaczaé do tego samego gniazda elektrycznego innych urzadzen o duzej mocy
(piecyki, zelazka, grzejniki itp.). Niebezpieczenstwo przecigzenia elektrycznego.

* Nie ciggna¢ za przewdd zasilania ani za urzadzenie w celu wysuniecia wtyczki z
gniazda elektrycznego.

* Nalezy unika¢ kontaktu cze$ci pod napieciem z woda. Ryzyko zwarcia i/lub po-
razenia elektrycznego.

* Unikac¢ stykania przewodu zasilania z tngcymi elementami lub ostrymi krawedziami.

* Zapobiega¢ stykaniu sie przewodu elektrycznego zasilania z gorgcymi po-
wierzchniami.

* Przed rozpoczeciem jakichkolwiek czynno$ci czyszczenia i konserwacji, odta-
czy¢ urzadzenie od gniazda elektrycznego. Odczeka¢ na schtodzenie rozgrza-
nych cze$ci.

* Nie zanurzac urzadzenia, wtyczki i przewodu elektrycznego w wodzie lub w in-
nych ptynach.

* Nie obstugiwac urzadzenia mokrymi lub wilgotnymi dtorimi lub bedac boso.
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+ Gdy urzadzenie nie jest uzywane, nawet przez krétki czasu nalezy je wytaczy¢ i
wysung¢ wtyczke przewodu zasilajgcego z gniazda elektrycznego.
* Nie pozostawia¢ bez nadzoru urzadzenia podtaczonego do sieci elektryczne;.

Uwaga - szkody materialne

* Nie pozostawia¢ urzadzenia przytaczonego do sieci elektrycznej bez dozoru.

* Nie ustawia¢ urzadzenia na bardzo goracych powierzchniach lub w poblizu
otwartego ognia, aby nie uszkodzi¢ obudowy.

* Nie ustawia¢ urzadzenia w poblizu materiatu fatwopalnego (np.: tkaniny, zastony).

+ Zapobiega¢ stykaniu sie przewodu elektrycznego zasilania z gorgcymi po-
wierzchniami.

* Nie umieszczac urzadzenia ani przewodu zasilajgcego na gorgcych kuchenkach
elektrycznych lub gazowych, jak rowniez w ich poblizu, ani tez w poblizu kuchen-
ki mikrofalowe;.

* Przed uzyciem wysung¢ catkowicie przewdd elektryczny zasilania.

+ Urzadzenia nie nalezy zasila¢ za pomocg timerow zewnetrznych lub oddziel-
nych instalacji sterowanych na odlegtosc¢.

+ Jezeli urzadzenie podczas pracy wydziela czarny dym, odtaczy¢ je niezwtocznie
od gniazda elektrycznego. Nie usuwac kosza z komory do smazenia. Poczekac,
az przestanie wydobywac sie dym. Zwrécic sie do najblizszego upowaznionego
centrum serwisu technicznego, aby rozwigza¢ problem.

* Nigdy nie wlewac do kosza ptynnych sktadnikow. Jesli jest to konieczne do ce-
l6w kulinarnych, dodawac mate porcje ptynu. Zawsze przed dodaniem wiekszej
ilosci sprawdzi¢, czy ptyn zostat wchionigty przez sktadniki state.

* Maksymalna pojemno$¢ kosza wynosi okoto 9 |. Podczas napetniania koszy nie
przekracza¢ pojemnosci maksymalne;j.

* Nigdy nie zastaniaC wlotu powietrza podczas pracy urzadzenia, aby unikng¢
szkdd materialnych i/lub przegrzania urzadzenia.

* Produkty umieszczac tylko i wytacznie w koszu, aby zapobiec stykaniu sie po-
traw z grzatkami elektrycznymi.

* Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy zawsze sprawdzi¢, czy kosz jest pra-
widtowo wiozony do komory do smazenia.

* Nigdy nie uzywac urzadzenia bez kosza wtozonego do komory do smazenia.

* Aby unikng¢ uszkodzenia urzadzenia, nie wktada¢ do kosza metalowych przy-
boréw ani przedmiotdw.

* Do wyjmowania zywnosci z kosza lub zdejmowania z ptyt nieprzywierajacych nie
uzywac¢ metalowych narzedzi.

* Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy sprawdzi¢, czy w koszu i komorze do
smazenia nie znajdujq sie ciata obce.

* Nigdy nie umieszczac¢ zadnych przedmiotow na urzadzeniu.

* Nie uruchamia¢ urzadzenia ,na pusto”.

* Nie uzywac urzadzenia na zewnatrz.
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* Nie wystawia¢ urzadzenia na dziatanie czynnikéw atmosferycznych (n.p.:
deszcz, storice).

* Po wysunieciu wtyczki zasilajacej i po schtodzeniu rozgrzanych czesci, urza-
dzenie nalezy czysci¢ wytacznie migkka, lekko wilgotng Sciereczkg z dodatkiem
kilku kropel neutralnego i fagodnego detergentu.

+ Nigdy nie stosowac rozpuszczalnikdw, ktdre moga zniszczy¢ czesci z tworzyw
sztucznych.

A Zagrozenia wynikajace z innych przyczyn

* Urzadzenie ustawi¢ w odlegtosci co najmniej 10 cm od $cian, mebli lub innych
urzadzen.

* Aby podnie$¢ urzadzenie, chwycic jego korpus.

* Nie przenosi¢ urzadzenia bez uprzedniego wyjecia z kosza zywnosci.

* Przed wioZeniem lub wyjeciem poszczegolnych czesci, zawsze odtgczac urza-
dzenie od gniazda elektrycznego.

* Nalezy wybra¢ miejsce odpowiednio o$wietlone, czyste i z fatwym dostepem do
gniazda elektrycznego.

+ Umiesci€ urzadzenie na ptaskiej, stabilnej i odpornej na temperature powierzchni.

+ Urzadzenie nie powinno by¢ uzywane, jezeli zostato upuszczone lub jezeli
zawiera widoczne znaki uszkodzenia. Nie uzywa¢ urzadzenia w sytuacji, gdy
przewod zasilania lub wtyczka sg uszkodzone lub urzadzenie jest wadliwe.
Wszystkie naprawy, wigczajac w to wymiane przewodu zasilajgcego, powinny
by¢ wykonywane wytgcznie przez Serwis Techniczny Ariete lub przez upowaz-
nionych technikow, w sposdb zapobiegajacy jakiemukolwiek zagrozeniu.

ﬁAby zutylizowac produkt w mys| Dyrektywy Europejskiej 2012/19/UE, zapo-

= ZNaC sie z broszurg dotgczong do produktu.

« NALEZY ZACHOWAGC INSTRUKCJE.
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OPIS URZADZENIA

A - Ekran dotykowy
B - Korpus urzadzenia
C - Komora pieczenia

D - Nieprzywierajgca ptyta
OPIS EKRANU DOTYKOWEGO (RYS. 2)

E - Uchwyt

F - Kosz

G - Przewdd zasilania
H - Wlot powietrza

PRZYCISKI ZDEFINIOWANYCH PROGRAMOW SMAZENIA

Frytki mrozone

Swieze ziemniaki

Kurczak

Befsztyk/czerwone migso

Pizza

Desery

Ryby

By DY9YYss De

GRIL

Tryb grillowania

PRZYCISKI FUNKCYJNE

Przycisk

Opis

©

Przycisk wigczania/wy-

laczania

Umozliwia wigczanie i wytaczanie urzadzenia oraz
uruchomienie i przerwanie procesu smazenia.

1d

© 0o

Przycisk ustawienia
Czasu smazenia

Umozliwia reczne ustawienie czasu smazenia. Na-
ciskac przyciski + lub -, aby zwiekszy¢ lub zmniej-
szy¢ czas smazenia.

©1®

Przycisk ustawienia
temperatury smazenia

Umozliwia reczne ustawienie temperatury smaze-
nia. Naciskac przyciski + lub -, aby zwiekszy¢ lub
zmniejszy¢ temperature smazenia.

150




Dane identyfikacyjne

Na tabliczce znamionowej umieszczonej na podstawie urzadzenia podane zostaty nastepujace
dane identyfikacyjne:

+ konstruktor i znak CE

* model [Mod.]

* numer seryjny [SN]

* napiecie elektryczne zasilania [V] i czestotliwo$¢ [Hz]

* pobierana moc elektryczna [W]

* numer serwisu

Przy ewentualnych kontaktach z Autoryzowanym Centrum Serwisowym, nalezy poda¢ model i
numer seryjny urzadzenia.

PRZED ROZPOCZECIEM UZYTKOWANIA

1 Usuna¢ materiaty opakowaniowe i sprawdzi¢, czy sg obecne wszystkie czesci (rys. 3).

2 Sprawdzi¢ integralno$¢ zawartosci (Rys. 4).

Sprawdzi¢, czy wartosci napiecia podane na tabliczce danych na spodzie urzadzenia odpo-
wiadaja wartosciom miejscowej sieci elektrycznej.

A Uwaga!

Urzadzenie ustawi¢ w odlegto$ci co najmniej 10 cm od $cian, mebli lub innych urzadzen.

A Uwaga!

Nie zanurza¢ urzadzenia, wtyczki i przewodu elektrycznego w wodzie lub w innych ptynach.
Po wtozeniu koszy do komory do smazenia nie nalezy napetiac ich woda.

A Uwaga!

Przed wiozeniem lub wyjeciem poszczegdlnych czedci, zawsze odigcza¢ urzadzenie od
gniazda elektrycznego.

3 Umiesci¢ urzadzenie na ptaskiej, stabilnej i odpornej na temperature powierzchni (Rys. 5).

4 Rozwing¢ catkowicie przewdd zasilania.

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia nalezy umy¢ zdejmowane elementy, ktore stykaja sie

z artykutami spozywczymi.

5 Umy¢ kosz (F) i plyte nieprzywierajaca (D). Mozna uzy¢ zwyktego ptynu do mycia naczyn i miek- = wdl

kiej, nie szorstkiej gabki. Doktadnie osuszy¢. - 8

INSTRUKCJA UZYTKOWANIA

Nieprzywierajaca ptyta pozwala na zwiekszenie chrupkos$ci potraw. Stosowanie nieprzywie-

rajacej plyty jest opcjonalne.

- Aby zwiekszy¢ chrupkos¢ potraw, wiozy¢ do kosza ptyte nieprzywierajaca (D) (Rys. 6). Spraw-
dzi¢, czy strzatka na nieprzywierajacej ptycie jest wyréwnana z uchwytem kosza (Rys. 7).

1 Umiesci¢ w koszu zywno$c¢ (F) (Rys. 8). Nie przekracza¢ poziomu maksymalnego. Poziom mak-
symalny wskazany jest przez wypuktg linig, znajdujaca si¢ na wewnetrznej powierzchni kosza
(Rys. 9).

Nie napetniaé kosza olejem.
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2 Umiesci¢ kosz w komorze smazenia (C). Prawidtowe zatrzadniecie sygnalizowane jest dzwie-
kiem (Rys. 10).

A Uwagal!

Przed uruchomieniem urzadzenia upewnic sig, ze kosz jest prawidtowo wtozony i zablokowany.

Urzadzenie jest wyposazone w zabezpieczenie, ktére uniemozliwia jego prace, jesli kosz nie
sg prawidtowo witozony do komory do smazenia.

3 Wsuna¢ wtyczke do gniazda elektrycznego (Rys. 11).

4 Nacisnag przycisk wigczania/wytaczania (©) (Rys. 12).

Podczas pierwszego uzycia urzadzenie moze wydzielaé lekki zapach i niewielkg ilo§¢ dymu.
Jest to catkowicie normalne zjawisko, poniewaz niektére czesci zostaty lekko nasmarowa-
ne, i po krotkim czasie zanika. Nie wywiera to zadnego skutku dla dziatania urzadzenia.

5 Nacisng¢ przycisk zadanego zdefiniowanego programu smazenia, odpowiadajacego danemu
rodzajowi potrawy (patrz punkt ,Wskazdwki dotyczace przygotowywania potraw”, aby uzyskac
szczeg&towe informacje dotyczace programéw). Kontrolka wybranego zdefiniowanego progra-
mu smazenia zaczyna migac.

Kazdy zdefiniowany program ma domysiny czas smazenia, ale temperatura i czas smazenia moga,

by¢ ustawione recznie:

- Naciskac¢ przyciski + lub - ustawiania temperatury smazenia ( | ), aby ustawi¢ temperature sma-
zenia w odstepach co 5°C.

- Naciska¢ przyciski + lub - ustawiania czasu smazenia ((®), aby ustawi¢ zadany czas smazenia
w odstepach co 1 minute.

Aby zwigkszy¢ szybko$¢ wyboru, przytrzymac nacisnigte przyciski ustawiania czasu i temperatury.

6 Nacisnag przycisk wtaczania/wytaczania (©) (Rys. 12). Urzadzenie zaczyna smazy¢ potrawy.
Zapali sig Swiatto wewnatrz komory do smazenia. Podczas smazenia, na wy$wietlaczu (A) wi-
doczny jest naprzemiennie odliczany czas oraz wybrana temperatura.

Podczas pracy urzadzenia $wiatto wewnatrz komory do smazenia moze sie okresowo wlaczac i
wylaczac. Oznacza to zadziatanie termostatu, ktory utrzymuje prawidtowa temperature smazenia.

Urzadzenie mozna podczas pracy ustawic w trybie pauzy, na przykfad na uzytek wymieszania produktow.
& Uwagal!
Niebezpieczenstwo poparzenia. Nie dotykaC kosza, nieprzywierajacej ptyty ani czesci me-
talowych urzadzenia.
Po usunigciu kosza z komory smazenia, wydobywa si¢ z niego réwniez powietrze i gorace
opary. Dtonie i twarz trzyma¢ z dala od komory pieczenia.
- Chwyci€¢ za uchwyt (E) i wyciggna¢ kosz (F) z komory do smazenia (C) (Rys. 13). Urzadzenie
przerywa proces smazenia.
- Potrzasna¢ koszem, aby zapewni¢ rownomierne smazenie produktow.
- Aby wznowi¢ dziatanie urzadzenia, umiesci¢ kosz w komorze smazenia. Urzadzenie wznawia
automatycznie proces smazenia.
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Po zakonczeniu smazenia

Po zakoriczeniu smazenia, urzadzenie wydaje kilka sygnatéw dzwiekowych.

Jezeli produkty nie sg gotowe, nalezy ponownie umiesci¢ kosz w komorze smazenia i ustawi¢

czasomierz na kilka minut.

- Aby recznie przerwa¢ proces smazenia, nacisnag przycisk wigczania/wytaczania ((©)). Po kilku

sekundach urzadzenie wytaczy sie.

1 Chwyci¢ za uchwyt (E) i wyciggna¢ kosz (F) z komory do smazenia (C) (Rys. 13).

2 Przefozy¢ produkty na talerz. Podaé na stot.

& Uwaga!
Nie dotyka¢ kosza, komory do smazenia, nieprzywierajacej ptyty ani metalowych czesci we-
wnatrz urzadzenia podczas jego pracy oraz w ciggu kilku minut po wytaczeniu. Zaczekaé na
catkowite schtodzenie goracych czesci.

Podczas wyjmowania produktéw spozywczych nie nalezy odwracac kosza dnem do gory; z
kosza mogtyby wydostac sie pozostatosci goracego oleju.

A Uwaga!
Sprawdzi¢, czy przygotowane w urzadzeniu potrawy maja kolor ztocisty, a nie brazowy albo
czarny. Usunag¢ z potraw ewentualne oznaki przypalenia.

Do wyjmowania zywnosci z kosza nie uzywa¢ metalowych narzedzi.
Ewentualny nadmiar oleju zostanie zebrany na dnie kosza.

Po zakonczeniu procesu smazenia, urzadzenie moze zosta¢ niezwlocznie ponownie uzyte
do przygotowania kolejnych potraw.

Tryb grillowania

Tryb grillowania nadaje sie¢ idealnie do grillowania miesa, ryb i warzyw. Umiesci¢ plyte nieprzy-
wierajacg (D) w koszyczku (Rys. 6) przed utozeniem jedzenia. Sprawdzi¢, czy strzatka na ptycie
nieprzywierajace;j jest w linii z uchwytem koszyczka (Rys. 7).

Funkcja automatycznego wylaczania
Urzadzenie wyposazone jest w czasomierz. Gdy czasomierz ustawi sie w potozeniu ,0”, urzadze-
nie wyda dzwiek i wytaczy sie automatycznie. Chwile pdzniej wylaczy sie system wentylacii.

WSKAZOWKI DOTYCZACE PRZYGOTOWYWANIA POTRAW

Wstepne rozgrzanie urzadzenia przed smazeniem potraw optymalizuje efekt koicowy.

Mniejsze produkty wymagaja krotszego czasu smazenia, niz produkty wieksze.

Wieksza ilo$¢ produktéw wymaga dtuzszego czasu przygotowania, natomiast mniejsza ilos¢, cza-
su krotszego.

Wymieszanie matych produktéw w potowie czasu smazenia optymalizuje kofcowy rezultat i za-
pewnia rownomierne smazenie.

Aby uzyskac chrupkos¢, surowe lub mrozone ziemniaki skropi¢ olejem (Rys. 14) i uzy¢ dotaczonej
do zestawu nieprzywierajacej ptyty (D).

Przekaski do przygotowania w piekarniku moga byé réwniez przygotowywane we frytkownicy bezttuszczowe;.
Aby fatwiej i szybciej przygotowac przekaski z nadzieniem, uzywac gotowych mieszanek. Gotowe
mieszanki smazg sie szybciej, niz te przygotowane w domu.
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Programy zdefiniowane

W ponizszej tabeli zostaty podane na ekranie dotykowym programy zdefiniowane.

Kazdy z symboli odpowiada programowi smazenia. Temperatura i czas programu odpowiadajg,
wartosciom zalecanym dla danego rodzaju zywnosci. Czas smazenia jest orientacyjny; zalezy od
grubosci i ilosci przygotowanej potrawy. Czas i temperature mozna zmienia¢ réwniez w przypadku
zdefiniowanych programéw smazenia.

Program Czas Temperatura (°C)
Domysl- | Przedziat Domysl- Przedziat czasowy
ny czasowy ny

W Frytki mrozone 15 min. | 1-60 min. 200 150-200

Swieze ziemniaki 25 min. | 1-60 min. 200 130-200

J Kurczak 25 min. | 1-60 min. 190 120-200

@ Befsztyk/czerwone migso 20 min. | 1-60 min. 190 120-200

ﬁ Pizza 12 min. | 1-60 min. 180 160-200

&) | Desery 30 min. | 1-60 min. 160 120-200

)O Ryby 15 min. | 1-60 min. 180 120-200

Tryb grillowania 15 min. | 1-60 min. 200 | 60-200

Ponizsza tabela przedstawia przyblizone czasy i temperatury dla réznych rodzajow zywnosci:

Frytki (mrozone) 15 - 20 minut 200°
Frytki (éwieze) 20- 30 minut, w zaleznosci od 180:
rozmiaru 200
Potrawy smazone (warzywa) | 10 — 15 minut 200°
Nuggetsy 12 — 15 minut 190°
Nuggetsy z kurczaka 10 minut 200°
Udka z kurczaka 20 - 25 minut 190°
Stek 10 - 15 minut 190°
Pulpety 8 minut 180°
Homarce 15— 20 minut 160°
Ciasto 20 - 30 minut 160°
Tarta 25— 30 minut 180°
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. 160°
Ryby 15 - 20 minut 180°
Kotlet wieprzowy 10 — 15 minut 200°
Roladki wiosenne 10 — 15 minut 200°
Warzywa 10 - 20 minut 180°

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Regularne, codzienne czyszczenie pozwoli utrzymaé urzadzenie w dobrym stanie i wydtuzy jego
zywotnos¢.
A Uwaga
Ryzyko porazenia pradem. Nie zanurza¢ urzadzenia, wtyczki i przewodu elektrycznego w
wodzie lub w innych ptynach.

Po wiozeniu koszy do komory do smazenia nie nalezy napetniac ich woda.

Uwaga!
Przed rozpoczeciem jakichkolwiek czynno$ci czyszczenia i konserwacii, odtaczy¢ urzadze-
nie od gniazda elektrycznego. Odczeka¢ na schtodzenie rozgrzanych czesci.

Uwaga!

Nie uzywac sciernych detergentéw ani metalowych przedmiotow, aby nie zarysowac ani nie
uszkodzi¢ obudowy. Nigdy nie stosowa¢ rozpuszczalnikdw, ktére moga zniszczy¢ czesci z
tworzyw sztucznych.

Uwaga!
Przed wiozeniem lub wyjeciem poszczegoinych czesci, zawsze odigcza¢ urzadzenie od
gniazda elektrycznego.

Czyszczenie urzadzenia

- State elementy urzadzenia czysci¢ wilgotng migkka $ciereczka, aby nie uszkodzi¢ obudowy.
Osuszy¢ suchg szmatka.

- Komore smazenia (C) urzadzenia wyczysci¢ za pomocg miekkiej Sciereczki, zwilzonej cieptq
woda. Osuszy¢ suchg szmatka.

- Wyczyscic grzatki suchg $ciereczka, aby usungé pozostatosci potrawy.

Czyszczenie komponentow

Nieprzywierajaca ptyta i kosz wykonane sa z materiatu nieprzywierajacego. Zmatowienie i

zmiany, ktdre moga pojawi¢ sie po dtuzszym uzywaniu, sa normalnym zjawiskiem i nie maja

wplywu na smazenie i smak potraw.

- Nieprzywierajaca ptyta oraz kosz mozna my¢ w zmywarce. Aby przedtuzy¢ trwato$¢ powtoki nie-
przywierajacej, ptyte nieprzywierajaca (D) i kosz (F) nalezy my¢ recznie. Mozna uzy¢ zwyktego
ptynu do mycia naczyn i miekkiej, nie szorstkiej gabki.

- Aby zmiekczy¢ pozostatosci potraw w koszu, mozna napetni¢ go cieptg woda. Doda¢ kilka kropli
detergentu. Pozostawi¢ na 10 minut. Umy¢ i wysuszyc.
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WYCOFANIE Z UZYTKOWANIA

W przypadku zakoriczenia korzystania z urzadzenia, wysunga¢ wtyczke zasilania z gniazda elek-
trycznego. W przypadku ztomowania posegregowaé rézne materiaty uzyte do produkciji urzadze-
nia. Przekaza¢ do utylizacji w zalezno$ci od ich sktadu oraz zgodnie z przepisami obowigzujacymi

w kraju uzytkowania.

PRZEWODNIK: ROZWIAZYWANIE NIEKTORYCH PROBLEMOW

Problemy

Mozliwe przyczyny

Rozwigzania

Urzadzenie nie dziata.

Wtyczka nie jest podtgczo-
na do gniazda elektrycz-
nego.

Wtyczke wsuwac do gniazda elektrycz-
nego, ktére posiada uziemienie.

Czasomierz nie zostat
ustawiony.

Naciska¢ przyciski + lub - ustawiania
czasu smazenia ((®), aby ustawi¢
Zgdany czas smazenia.

Kosz nie zostat poprawnie
zamontowany.

Kosz wiozy¢ prawidtowo do komory do
smazenia. Prawidlowe zatrza$niecie
sygnalizowane jest dzwigkiem (Rys.
10).

usmazone réwnomier-
nie.

Produkty nie sg llo$¢ produktéw wewnatrz | Umiesci¢ w koszu mniejszq ilos¢
gotowe. kosza jest zbyt duza. produktéw. Mniejsza iloS¢ smazona jest
bardziej rownomiernie.
Ustawiona temperatura Naciska¢ przyciski + lub - ustawia-
jest zbyt niska. nia temperatury smazenia ( § ),aby
ustawi¢ wyzszg temperature smazenia.
Patrz zbior przepisow.
Ustawiony czas smazenia | Naciska¢ przyciski + lub - ustawiania
jest zbyt krotki. czasu smazenia ((®), aby ustawi¢
dtuzszy czas smazenia. Patrz zbior
przepisow.
Produkty nie zostaty Niektdre sktadniki nalezy | Produkty znajdujace sie u géry lub kto-

kilkakrotnie wymiesza¢
podczas smazenia.

re s przykryte innymi nalezy kilkakrot-
nie wymiesza¢ podczas smazenia.

Usmazone przekaski
nie sg chrupkie.

Uzywane sg przekaski
przeznaczone do przygoto-
wania tradycyjnego.

Uzy¢ przekasek do pieczenia w
piekarniku lub przed umieszczeniem
przekasek w koszu posmarowacé je
olejem.

Whozy¢ nieprzywierajaca ptyte do ko-
sza, aby zwiekszy¢ chrupkosé potraw.

156



Problemy

Mozliwe przyczyny

Rozwigzania

Kosz nie miesci sie
catkowicie w komorze
smazenia.

llo$¢ produktow wewnatrz
kosza jest zbyt duza.

Umiesci¢ w koszu mniejszg ilos¢
produktow. Mniejsza ilo$¢ smazona jest
bardziej rownomiernie.

Kosz nie zostat popraw-
nie wsuniety do komory
smazenia.

Kosz wtozy¢ prawidtowo do komory do
smazenia. Prawidtowe zatrzasniecie
sygnalizowane jest dzwigkiem (Rys.
10).

Z urzadzenia wydoby-
wa sie biaty dym.

Przygotowywane sg bar-
dziej thuste produkty.

Podczas smazenia bardziej ttustych
produktow, w koszu gromadzi sie
wiecej oleju. Olej wytwarza podczas
smazenia wigcej biatego dymu, niz ma
to zwykle miejsce. Nie ma to zadnego
wplywu na przygotowanie produktow
lub na urzadzenie.

W koszu pozostaty resztki
tluszczu z poprzedniego
smazenia.

Biaty dym spowodowany jest ogrzewa-
niem ttuszczu lub oleju znajdujacego
sie w koszu. Kosz po uzyciu doktadnie
wyczyscic.

Swieze ziemniaki,
pokrojone w stupki,
nie zostaty usmazone
réwnomiernie.

Uzyty gatunek ziemniaka
nie jest przeznaczony do
smazenia.

Uzy¢ odpowiednich $wiezych ziemnia-
kéw i regularnie je miesza¢ podczas
smazenia.

Przed smazeniem ziem-
niakdw nalezy je optukac i
osuszyc.

Optukac ziemniaki i usung¢ catosé
skrobi, jak odtozyta sie na powierzchni
ziemniakow.

Swieze, pokrojone w
stupki ziemniaki tuz po
wyjeciu z frytkownicy
nie sg chrupkie.

Chrupkosc frytek zalezy
od ilo$ci zawartej w nich
wody oraz od ilosci oleju
wlanego do frytkownicy.

Przed dodaniem oleju sprawdzié, czy
powierzchnia ziemniakéw zostata
doktadnie osuszona z wody.

Aby uzyska¢ wigksza chrupkos¢, ziem-
niaki pokroi¢ na ciefisze stupki.

Aby uzyska¢ wiekszg chrupkos¢, dodac
wigksza ilo$¢ oleju.

Wtozy¢ nieprzywierajacq ptyte do ko-
sza, aby zwiekszy¢ chrupkos¢ potraw.
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ET PAR ORD OM DENNE BRUGSANVISNING

Dette apparat er fremstillet i overensstemmelse med geeldende relevante europaeiske forskrifter.
Alle dele, der kan udggre en potentiel fare for brugeren, er beskyttede. Laes omhyggeligt denne
brugsanvisning, fer du bruger apparatet ferste gang. Brug kun apparatet til det formal, som det er
beregnet til. Sa undgar du mulige skader pa personer og ting. Opbevar denne brugsanvisning til se-
nere brug. Hvis apparatet videregives til andre, skal man huske at vedlaegge denne brugsanvisning.
| brugsanvisningen benyttes fglgende symboler, der betyder:

A Farlig for barn

A Fare for forbreending

A Fare pa grund af elektricitet
Advarsel - Skader pa materielle dele
A Fare for skader af andre grunde

TILSIGTET BRUG

Apparatet kan bruges til tilberedning af levnedsmidler i fast form. Brug ikke apparatet il tilbered-
ning af levnedsmidler i flydende form. Hvis der tilseettes for meget vaeske, kan den treenge ud og
beskadige apparatet.

Dette apparat er ikke egnet til kommerciel og industriel brug.

Producenten har ikke forudset anden brug af apparatet og fraleegger sig ethvert ansvar for skader
af enhver art, som matte opsta pa grund af forkert brug af apparatet.

Forkert brug af apparatet medferer ogsa, at garantien bortfalder.

RESTERENDE RISICI

Advarsel om forbreendinger. Rar ikke ved kurven i friturekammeret, non-stick-

& pladen og de indvendige metaldele pa apparatet, mens apparatet er i drift,
eller i minutterne umiddelbart efter der er slukket for apparatet. Vent, til alle
de varme dele er afkalet.

SIKKERHEDSADVARSLER

LAS DENNE BRUGSANVISNING NGJE IGENNEM, F@R DU TAGER APPARA-

TET I BRUG.

* Apparatet er beregnet til brug i private husholdninger eller tilsvarende miljger
som f.eks.:

- kantiner forbeholdt butik- og kontorpersonale og andre erhvervsmiljger

- feriebondegarde

- hoteller, moteller, bed & breakfast og andre boligfaciliteter (til brug for gaesterne).
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* Brug ikke apparatet til andre formal end de, som er beskrevet i denne brugsan-
visning. Producenten fraleegger sig ethvert ansvar for forkert brug eller enhver
anden brug end den, som er anfart i denne brugsanvisning. Forkert brug af ap-
paratet medfarer ogsa, at garantien bortfalder.

* Det anbefales at opbevare den originale emballage, da der ikke ydes gratis
assistance ved skader, som skyldes uegnet emballage ved fremsendelse til et
autoriseret servicecenter.

* Af hensyn til sikkerheden ved apparatet ma du kun bruge originalt tilbehgr og
reservedele, som er godkendt af producenten.

* Dette apparat er i overensstemmelse med forordning (EF) nr. 1935/2004 af 27.
oktober 2004 om materialer og genstande bestemt il kontakt med fadevarer.

A Fare for born

« Dette apparat kan benyttes af barn pa over otte ar og af personer med nedsatte
fysiske, sensoriske eller mentale evner, eller mangel pa erfaring og viden, sa-
fremt de er under opsyn eller har modtaget vejledning i anvendelsen af apparatet
af en person, der er ansvarlig for deres sikkerhed.

* Barn ma ikke benytte apparatet som legetg.

* Rengering og vedligeholdelse, som skal udfgres af brugeren, ma ikke udfgres af
bern, medmindre de er zldre end 8 ar og under opsyn.

* Hold altid apparatet og stremforsyningsledningen uden for reekkevidden af barn

pa under otte ar.

Lad ikke ledningen haenge ned et sted, hvor barn kan traekke i den.

Placer apparatet pa en made, sa barn ikke kan na de varme dele.

Hold emballagen borte fra barn. Den udger en potentiel farekilde.

Hvis du beslutter at kassere apparatet, sa ber du gare det ubrugeligt ved at klip-

pe elledningen over. Det anbefales endvidere ogsa at gere de dele af apparatet

ubrugelige, som kan udggre en fare, navnlig for bgrn, som kan finde pa at lege

med apparatet.

& Bemazerkninger vedrogrende forbraendinger

+ Afbryd apparatet, og vent til de varme dele er afkglet, far rengaring og vedlige-
hold udfares.

* Kurven, friturekammeret, non-stick-pladen og apparatets indvendige metaldele,
kan blive varme under brug. Hold haender og ansigt borte fra apparatets varme
dele.

* Rar ikke ved kurven i friturekammeret, non-stick-pladen og de indvendige metal-
dele pa apparatet, mens apparatet er i drift, eller i minutterne umiddelbart efter
der er slukket for apparatet. Vent, til alle de varme dele er afkalet.

* Tag kun fat i kurven i handtaget, og brug grydelapper eller klude, nar fierner
kurven.

159

DA



+ Under tilberedningen kan der slippe varm damp ud fra luftindtaget eller fra ap-
paratets friturekammer. Hold haender og ansigt pa afstand fra luftindtaget og
friturekammeret.

* Fyld aldrig kurven med olie. Fare for brand.

+ Under brug treenger varm luft og damp ud af luftindtaget. Hold haender og ansigt
veek fra luftindtaget.

« Nar du fierner kurven fra friturekammeret, treenger der varm luft og damp ud.
Hold haender og ansigt pa afstand fra friturekammeret.

« Vend ikke kurven pa hovedet i forbindelse med fiernelse af fadevarer: Rester af
varm olie kan komme ud fra kurven. Fare for forbraendinger.

. & Advarsel: varm overflade.

A Elektrisk fare

* Inden du tilslutter apparatet il fastnettet, bgr du kontrollere, at den spaending,
som er oplyst pa maerkepladen pa bunden af apparatet, svarer til spaendingen i
det lokale fastnet.

* Brug af elektriske forleengerledninger, som ikke er godkendt af enhedens produ-
cent, kan forarsage skader og ulykker.

+ Slut altid apparatet til en stikkontakt med jordforbindelse.

* Tilslut ikke andre apparater med hgjt stramoptag (f.eks. varmeovne, strygejern,
radiatorer) til samme stikkontakt som apparatet. Fare for elektrisk stad.

* Treek aldrig i ledningen eller selve apparatet for at traekke stikket ud af stikkontakten.

+ Lad aldrig de spaendingsfarende dele komme i kontakt med vand. Der er fare for
kortslutning og/eller elektrisk stad.

+ Undga, at ledningen kommer i kontakt med skarpe dele eller spidse hjgrner.

« Elledningen ma ikke komme i kontakt med varme overflader.

* Afbryd apparatet ved at fierne stikket fra stikkontakten, og vent til de varme dele
er afkelet, far rengaring og vedligeholdelse udferes.

+ Seenk aldrig apparatet, stikkontakten eller elledningen ned i vand eller andre
vaesker.

* Brug ikke apparatet med vade haender eller bare fadder.

* Hvis apparatet ikke skal bruges, selv i en kort periode, skal du altid slukke for
apparatet og treekke stikket ud af stikkontakten.

« Lad ikke apparatet veere uden opsyn, nar det er tilsluttet strammen.

Advarsel - skader pa materielle dele
« Apparatet skal sta og bruges pa en stabil overflade.
* Placér ikke apparatet pa meget varme overflader eller i nzerheden af aben ild.
Bekleedningen kan tage skade.
* Placer ikke apparatet i naerheden af breendbart materiale (for eksempel tekstiler
eller gardiner).
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* Elledningen ma ikke komme i kontakt med varme overflader.

* Placer aldrig apparatet eller strgmforsyningsledningen i naerheden af eller oven pa
varme elektriske varmeplader eller gaskomfurer eller i neerheden af mikrobglgeovn.

+ Udrul altid ledningen helt fgr brug.

* Apparatet ma ikke drives af eksterne timere eller med separate fiernbetjenings-
systemer.

+ Afbryd apparatet ved at fierne stikket fra stikkontakten, hvis apparatet udsender
sort rgg i forbindelse med brug. Fjern ikke kurven fra friturekammeret. Vent, indtil
regen er sluppet ud. Kontakt det naermeste autoriserede servicecenter for at fa
lgst problemet.

+ Kom aldrig flydende ingredienser i kurven. Hvis det er ngdvendigt af hensyn til
tilberedningen, er det muligt at tilseette sma maengder vaeske. Kontrollér altid, at
vaesken er absorberet af levnedsmidlerne i fast form, fer der tilseettes yderligere
vaeske.

« Kurven kan maksimalt rumme ca. 7 liter. Overskrid aldrig maks. mangden, nar
du fylder kurven.

* Bloker aldrig luftindtaget, mens apparatet er i drift. Det kan forarsage materielle
skader og/eller overophedning af apparatet.

* Indseet altid kun ingredienser i kurven for at undga, at maden kommer i kontakt
med de elektriske modstande.

« Kontrollér altid, at kurven er sat korrekt i friturekammeret, fer du starter apparatet.

* Brug aldrig apparatet uden at seette kurven i friturekammeret.

« Stik aldrig kekkenredskaber eller metalgenstande ned i kurven. Det kan forarsa-
ge skader pa apparatet.

* Brug ikke metalredskaber til at fierne mad fra kurven eller fra non-stick-pladen.

+ Kontrollér, at kurvene og friturekammeret er rene og fri for fremmediegemer, for

du tager apparatet i brug.

Placer aldrig genstande oven pa apparatet.

Start aldrig et tomt apparat.

Brug ikke apparatet udendars.

Udszet aldrig apparatet for atmosfeeriske pavirkninger (f.eks. regn, sol).

Efter at ledningens stik er trukket ud af stikkontakten, og nar alle de varme dele

er afkelede, ma apparatet kun renggres med en let fugtet, ikke-slibende klud,

tilsat et par draber ikke-aggressivt neutralt renggringsmiddel.

* Brug aldrig oplgsningsmidler. De kan skade plastmaterialet.

A Fare for skader af andre grunde
* Anbring apparatet pa en afstand der mindst er pa 10 cm fra vaegge, mabler eller
andre apparater.
+ Tag fat om apparatets hus for at |gfte det.
* Flyt aldrig apparatet uden at have fjernet maden fra kurven.
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+ Afbryd apparatet ved at fierne stikket fra stikkontakten, far de enkelte dele seet-
tes i eller fiernes.

« Stil apparatet pa et sted med tilstraekkelig god belysning og stikket let tilgaenge-
ligt.

« Placer apparatet pa en flad og stabil overflade, der kan tale hgje temperaturer.

« Apparatet ma ikke bruges, hvis det har veeret tabt, eller hvis der er synlige tegn
pa skader. Brug ikke apparatet, hvis elledningen eller stikket er beskadigede,
eller hvis selve apparatet er defekt. For at forhindre enhver fare, ma reparationer,
herunder ogsa udskiftning af elledningen, kun udferes af godkendte Ariete-ser-
vicecentre eller Arietes teknikere.

E Lees det vedlagte blad om bortskaffelse for oplysninger om korrekt bortskaf-

== felse i henhold til det europaeiske direktiv 2012/19/EU.

* GEM BRUGSANVISNINGEN.
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BESKRIVELSE AF APPARATET

A - Touchdisplay

B - Apparatets hus
C - Friturekammer

D - Non-stick-pla

de

E - Handtag

F - Kurv

G - Strgmforsyningsledning
H - Luftindtag

BESKRIVELSE AF TOUCHDISPLAYET (FIG. 2)

Velg et forudindstillet tilberedningsprogram.

w Dybfrosne friturestegte kartofler
,}) Friske kartofler
d Kylling
@  Bofiradt ked
Pizza
@ Kager
x> |Fisk
Grill-funktion
FUNKTIONSTASTER
Tast Beskrivelse
. . . Teender og slukker for apparatet og starter og
@ Tast til teending/slukning afbryder stegningen.
g Bruges til manuel indstilling af tilberedningstiden.
© oo ;li-ﬁ)s;rgl (;Qi?ftglt'igg:f Tryk pa knapperne "+" eller "-" for at @ge eller mind-
g ' ske tilberedningstemperaturen.
I . | Bruges til manuel indstilling af tilberedningstempe-
@ i @ :’:grt“t: Ig;iesrﬂlllgga?ufril:e raturen. Tryk pa tasterne "+" eller "-" for at age eller
9 P " | mindske tilberedningstemperaturen.
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Identifikationsoplysninger

Falgende identifikationsdata vises pa typeskiltet pa bunden af apparatet;

+ producent og CE-maerke

¢+ model [Mod.]

+ serienummer [SN]

+ speending [V] og frekvens [Hz]

+ absorberet stram [W]

+ gratis nummer til assistance

Ved eventuelle henvendelser til autoriserede servicecentre er det ngdvendigt at oplyse model og
serienummer.

FOR BRUG
1 Fjern emballagen, og kontrollér, at der ikke mangler nogen komponenter (Fig. 3).
2 Kontrollér, at indholdet er intakt (Fig. 4).

Kontrollér, at den spanding, som er oplyst pa maerkepladen pa bunden af apparatet, svarer
til speendingen i det lokale fastnet.

A Advarsel!
Anbring apparatet pa en afstand der mindst er pa 10 cm fra vaegge, mabler eller andre
apparater.

Advarsel!
Seenk aldrig apparatet, stikkontakten eller elledningen ned i vand eller andre veesker. Fyld
ikke kurven med vand, nar den er placeret i friturekammeret.

Advarsel!
Afbryd apparatet ved at fierne stikket fra stikkontakten, fgr de enkelte dele seettes i eller
fiernes.

3 Placer apparatet pa en flad og stabil overflade, der kan tale hgje temperaturer.
4 Rul stramforsyningskablet helt ud.

Inden apparatet tages i brug ferste gang, skal alle aftagelige dele, som kommer i kontakt
med fgdevarer, gores rent.

5 Afvask kurven (F) og non-stick-pladen (D). Brug et almindeligt opvaskemiddel og en blgd, ik-
ke-slibende svamp. Tgr grundigt.

BETJENING

Non-stick-pladen ger det muligt at gere fodevarerne ekstra sprede. Brugen af non-stick-

pladen er valgffri.

- Hvis du gnsker et mere spradt resultat, skal du placere non-stick-pladen (D) kurven (Fig. 6).
Kontrollér, at pilen pa non-stick-pladen flugter med handtaget pa kurven (Fig. 7)

1 Leaeg ingredienserne i kurven (F) (Fig. 8). Overskrid aldrig det maksimale niveau. Maksimumni-
veauet er angivet med linjen fremhaevet i overfladen pa ydersiden af kurven (Fig. 9).

Fyld aldrig kurven med olie.
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2 Indseet kurven i friturekammeret (C). Der lyder et "klik", nar kurven er pa plads (Fig. 10).

Advarsel!
Serg for, at du har indsat og last kurven korrekt, far du starter apparatet.

Apparatet er udstyret med en sikkerhedsanordning, der forhindrer det i at fungere, hvis
kurven ikke er sat korrekt i friturekammeret.

3 Seet stikket i stikkontakten (Fig. 11).
4 Tryk pa Teend/sluk-tasten (©) (Fig. 12).

Ved forste brug kan apparatet udsende en let lugt og en smule rag. Dette er et helt normalt,
fordi nogle dele er let smurte. Lugten og ragen forsvinder efter kort tid. Dette har ingen
indflydelse pa apparatets funktion.

5 Tryk flere gange pa tasten () for at veelge det gnskede forudindstillede tilberedningsprogram
afhaengigt af den mad, der skal tilberedes (se "Tilberedningstip" for mere om programmerne).
Kontrollampen for det valgte forudindstillede tilberedningsprogram begynder at blinke.

Hvert forudindstillet program har en typisk tilberedningstid, men det er muligt at indstille tilbered-

ningstemperaturen og -tiden manuelt:

- - Tryk pa tasterne TEMP "+" eller "-" for indstille tilberedningstemperaturen ( 'l ). Temperaturen
kan indstilles med intervaller pa 5 °C.

- Tryk pa tasten til indstilling af tilberedningstiden ((®), og indstil en leengere tilberedningstid.

Huvis tasterne for tilberedningstid og temperaturindstilling holdes nede, er valget hurtigere.

6 Tryk pa Teend/sluk-tasten (©)) (Fig. 12). Apparatet starter tilberedningen. Lyset i friturekammeret
teendes. Under tilberedningen vises nedteelling af tiden og temperaturen skiftevis i displayet (A).

Mens apparatet er i drift, teendes og slukkes lyset i friturekammeret med jeevne mellemrum.
Dette angiver udlgsning af termostaten, som fastholder den korrekte tilberedningstemperatur.

Apparatet kan seettes pa pause under tilberedningen, for eksempel for at ryste ingredienserne
under tilberedningen.

Advarsel!
Fare for forbreendinger. Rar ikke ved kurven, non-stick-pladen og apparatets metaldele.

Nar du fierner kurven fra friturekammeret, treenger der varm luft og damp ud. Hold haender
og ansigt pa afstand fra friturekammeret.

- Tag fat i handtaget (E), og treek kurven (F) ud af friturekammeret (C) (Fig. 13). Apparatet stiller
stegningen i pause.

- - Ryst kurven for at fordele ingredienserne jeevnt.

- - Seet kurven tilbage i friturekammeret, for at starte apparatet igen. Apparatet genoptager auto-
matisk stegningen.

Efter stegning
Nar tilberedningen er afsluttet udsender apparatet et par bip.
Hvis ingredienserne ikke er klar, sa er det tilstreekkeligt at seette kurven tilbage i apparatet og ind-
stille timeren til nogle ekstra minutter.
- - Stegningen afbrydes manuelt ved at trykke pa Taend/sluk-tasten ((©)). Apparatet slukkes efter
et par sekunder.
1 Tag fat i handtaget (E), og treek kurven (F) ud af friturekammeret (C) (Fig. 13).
2 Kom maden pa en tallerken. Servér med det samme.
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Advarsel!

Rar ikke ved kurven i friturekammeret, non-stick-pladen og de indvendige metaldele pa ap-
paratet, mens apparatet er i drift, eller i minutterne umiddelbart efter der er slukket for appa-
ratet. Vent, til alle de varme dele er afkalet.

Vend ikke kurven pé hovedet i forbindelse med fiernelse af fadevarer: Rester af varm olie
kan komme ud fra kurven.

Advarsel!
De tilberedte ingredienser skal vaere gyldne og ikke sorte eller brune. Fjern eventuelle fast-
breendte rester fra maden.

Brug ikke metalredskaber til at fierne mad fra kurven.
Eventuel overskydende olie vil blive opsamlet i bunden af kurven.

Ved afslutningen af tilberedningsprocessen kan apparatet bruges igen med det samme til
at tilberede andre fgdevarer.

Grill-funktion

Grill-funktionen er ideel ved tilberedning af kad, fisk, og grentsager. Anbring non-stick pladen (D)
i kurven (Fig. 6) inden anbringelse af maden. Kontrollér, at pilen pa non-stick pladen flugter med
handtaget pa kurven (Fig. 7).

Automatisk slukningsfunktion
Apparatet er udstyret med en timer. Nar timeren nar "0", udsendes en ringelyd, og apparatet sluk-
ker automatisk. Ventilationssystemet stopper fa gjeblikke senere.

TILBEREDNINGSTIP

Foropvarm apparatet inden tilberedning af fedevarer for at optimere slutresultatet.

Mindre ingredienser har brug for en lidt kortere tilberedningstid end sterre ingredienser.

En starre maengde ingredienser kraever en lidt leengere tilberedningstid, mens en mindre maengde
kreever lidt kortere tid.

Omrystning af mindre ingredienser halvvejs gennem tilberedningen optimerer slutresultatet og ger
tilberedningen mere ensartet.

Et ekstra spradt resultat opnas ved at tilseette en spiseskefuld olie til friske eller frosne kartofler
(Fig. 14) og bruge den medfglgende non-stick-plade (D).

Snacks, der normalt bages i ovnen, kan ogsa tilberedes i varmluftfrituregryden.

Brug feerdigde;j til let og hurtig forberedelse af snack med med fyld. Feerdigdej skal bages i kortere
tid end hjemmelavet dej.

Forudindstillede programmer

Falgende tabel viser de forudindstillede programmer, der findes i touchdisplayet.

Hvert symbol svarer il et tilberedningsprogram. Programmet er indstillet med en temperatur og en
anbefalet tilberedningstid afheengigt af ingredienserne. Tilberedningstiden er vejledende, da den
ogsa afhaenger af tykkelsen og meengden af de anvendte ingredienser. Det er muligt at eendre tid
og temperatur i de forudindstillede programmer.
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Program Tid Temperatur (°C)

S;?g' Interval S;?Q Interval
W | Dypfrosne filurestegle |45 min | 1.6omin 200 | 150-200
Friske kartofler 25min | 1-60 min 200 | 130-200
d' Kylling 25min | 1-60 min 190 120-200
@ | Bofiradt kad 20min | 1-60 min 190 120-200
> | Pizza 12min | 1-60 min 180 | 160-200
BB | Kager 30min | 1-60 min 160 120-200
x> | Fisk 15min | 1-60 min 180 120-200
Grill-funktion 15 min | 1-60 min 200 60-200

Folgende tabel viser vejledende tider og temperaturer for forskellige typer ingredienser:

Friturestegte kartofler (dyb-

frosne) 15-20 minutter 200 °
Friturestegte kartofler (friske) ig;ti%e?:g:tsz;kiﬁig gigt af ;gg:
Friture (af grentsager) 10-15 minutter 200 °
Kroketter 12-15 minutter 190 °
Kyllingekroketter 10 minutter 200 °
Kyllingelar 20-25 minutter 190 °
Bof 10-15 minutter 190 °
Frikadeller 8 minutter 180 °
Scampi 15-20 minutter 160 °
Kage 20-30 minutter 160 °
Quiche 25-30 minutter 180 °

. . 160 °
Fisk 15-20 minutter 180 °
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Svinekoteletter 10-15 minutter 200 °
Forarsruller 10-15 minutter 200 °
Grentsager 10-20 minutter 180 °

RENGORING OG VEDLIGEHOLDELSE
En regelmaessig og daglig rengering ger det muligt at bevare apparatets ydeevne og at forlzenge
dets levetid.

Advarsel
Fare for elektrisk stad. Seenk aldrig apparatet, stikkontakten eller elledningen ned i vand eller
andre veesker.

Fyld ikke kurven med vand, nar den er placeret i friturekammeret.

Advarsel!
Afbryd apparatet ved at fierne stikket fra stikkontakten, og vent til de varme dele er afkalet,
for rengaring og vedligeholdelse udfares.

Advarsel!
Undga brug af skurepulver eller metalliske genstande. Det kan ridse eller beskadige bekleed-
ningen. Brug aldrig oplgsningsmidler. De kan skade plastmaterialet.

Advarsel!
Afbryd apparatet ved at fierne stikket fra stikkontakten, far de enkelte dele seettes i eller
fiernes.

Renggring af apparatet

- Gor apparatets faste dele rent med en fugtig klud, som ikke ridser. Det kan beskadige overfla-
den. Tar efter med en tar klud.

- Renggr friturekammeret (C) med en ikke-slibende klud, gennemvaedet med varmt vand. Tar
efter med en ter klud.

- Renger varmeelementerne med en tgr klud for at fierne madrester.

Renggoring af delene

Non-stick-pladen og kurven er fremstillet med non-stick-materiale: mathed og tegn, der kan
optraede efter leengere tids brug, er normale og pavirker ikke tilberedningen eller smagen.

- Non-stick-pladen og kurven kan vaskes i opvaskemaskine. For at forleenge varigheden af
non-stick-belaegningen anbefales det at vaske non-stick-pladen (D) og kurven (F) i handen. Brug
et almindeligt opvaskemiddel og en blad, ikke-slibende svamp.

- Madresterne i kurven kan blgdgeres ved at fylde den med varmt vand. Tilszet et par draber
vaskemiddel. Lad kurven sta i blgd i 10 minutter. Vask, og ter kurven.
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UD AF IBRUGTAGNING

Sluk for apparatet ved at tage stikket ud af stikkontakten, nar det ikke skal bruges. Ved bortskaffel-
sen skal de anvendte materialer sorteres efter deres type og bortskaffes i henhold til de geeldende
bestemmelser i landet, hvor apparatet er i brug.

AFHJZLPNING AF FEJL

Problem Mulige arsager Losninger
Apparatet fungerer Stikket er ikke sat i stikon- | Seet stikket i stikkontakten, som skal
ikke. takten. veere tilsluttet jordforbindelsen.

Timeren er ikke indstillet.

Tryk pa tasten il indstilling af tilbered-
ningstiden (D), og indstil den anskede
tilberedningstid.

Kurven er ikke sat korrekt i.

Indseet kurven rigtigt i friturekammeret.
Der lyder et "klik", nar kurven er pa
plads (Fig. 10).

Ingredienserne er ikke
feerdigstegte.

Meengden af ingredienser i
kurven er for hgj.

Leeg feerre ingredienser i kurven. En
mindre maengde steger mere jeevnt.

Den indstillede temperatu-
rer for lav.

Tryk pa tasten til indstilling af tilbered-
ningstemperaturen ( 'l ), 0g indstil en
hgijere tilberedningstemperatur. Se
bogen med opskrifter.

Den indstillede tilbered-
ningstid er for kort.

Tryk pa tasten il indstilling af tilbered-
ningstiden (), og indstil en leen-
gere tilberedningstid. Se bogen med
opskrifter.

Ingredienserne er ikke
stegt ensartet.

Nogle typer ingredienser
skal blandes flere gange
under tilberedningen.

De ingredienser, der ligger averst,
eller som er deekket med andre, skal
blandes under tilberedningen.

De stegte snacks er
ikke sprade.

Der bruges en type
snacks, der skal tilberedes
traditionelt.

Anvend snacks, der er egnet til brug
i ovn, og smgr dem med olie, far de
leegges i kurven.

Seet non-stick-pladen i kurven for at
gere ingredienserne mere sprgde.

Kurven kan ikke seettes
helt ind i friturekam-
meret.

Maengden af ingredienser i
kurven er for hg.

Leeg feerre ingredienser i kurven. En
mindre maengde steger mere jeevnt.

Kurven er ikke sat korrekt i
friturekammeret.

Indseet kurven rigtigt i friturekammeret.
Der lyder et "klik", nar kurven er pa
plads (Fig. 10).
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Problem

Mulige arsager

Lasninger

Der kommer hvid rag
ud af apparatet.

Ingredienser med et hgjt
fedtindhold.

Ved stegning af mere fedtholdige ingre-
dienser lgber mere olie ned i kurven.
Olien forarsager mere hvid rgg end
normalt under stegningen. Dette har
ingen indflydelse pa tilberedningen af
ingredienserne eller p& apparatet.

Der er fedtrester tilbage i
kurven fra tidligere mad-
lavning.

Hvid reg opstar ved opvarmning af
fedtet eller olien i kurven. Gegr kurven
omhyggelig rent efter brug.

Friske kartofler, skaret i
stave, stege ikke jeevnt.

Den anvendte type
kartofler er ikke egnet il
stegning.

Brug friske kartofler, og serg for at
vende dem under tilberedningen.

Skyl, og ter kartoflerne fer
stegning.

Sky! kartoflerne, og serg for at fierne
stivelsen fra kartoflernes overflade.

Friske kartofler skaret
i stave er ikke sprade,
nar de tages ud af
apparatet.

Spradheden af stegte
kartofler afheenger af
meengden af vand, som
kartoflerne indeholder,
0g maengden af olie, der
kommer i frituregryden.

Serg for at tarre kartoflerne omhygge-
ligt pa ydersiden, fer olien tilseettes.

Skeer kartoflerne i sma stave for at
gare dem mere sprade.

Tilseet lidt mere olie for at ggre dem
mere sprade.

Seet non-stick-pladen i kurven for at
gere ingredienserne mere sprade.
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