PHILIPS

NA460, NA461

NA462




English 3
Cestina 29
Dansk 56
Deutsch 82
Eesti 110
Espanol 136
Francais 163
Hrvatski 190
Italiano 215
Latviesu 242
Lietuviskai 268
Magyar 293
Nederlands 320
Norsk 347
Polski 372
Portugués 399
Romana 426
Shqgip 453
Slovenscina 480
Slovensky 506
Srpski 533
Suomi 559
Svenska 585
Turkce 610
EAANvViKa 636
bbnrapckun 664
MakenoHcku 692
Pyccknn 720
YKpaiHcbka 748
Kasakwa 775
nnay 803



Contents

Important

Danger

Warning

Caution

Recycling

Electromagnetic fields (EMF)

Warranty and support

EcoDesign information

Introduction

General description

Product overview

Control panel overview

Before first use

Preparations before use

Using the appliance

Test run

Cooking with preset programs
Preset programs

Cooking with manual settings

Food table

Time function

Copy function

Shaking food

How to shake

What to shake

When to shake

Shake reminder

Making home-made fries
Cleaning

Cleaning table

Storage

Troubleshooting

3

0 00 N ~NOOYO Ul MDD

NN NDNNDNDNNNDNDNNDNDN=S =2 =2 2 s
Ul U, WWWWNN-= O OUNOOPdNNN-—- O



4 English

Important

Read this important information carefully before you use the appliance and save
it for future reference.

Danger

- Do not place the appliance on or near a hot gas stove or all kinds of electric
stove and electric cooking plates, or in a heated oven (fig. 1).

- Never immerse the appliance in water nor rinse it under the tap.

- Do not let any water or other liquid enter the appliance to prevent electric
shock.

- Always put the ingredients to be fried in the basket, to prevent them from
coming into contact with the heating elements.

- Do not cover the air inlet and the air outlet openings while the appliance is
operating.

- Do not fill the basket with oil as this may cause a fire hazard.

- Do not use the appliance, if the plug, the mains cord or the appliance itself is
damaged.

- Never touch the inside of the appliance while it is operating.

- Never put any amount of food that exceeds the maximum level indicated in
the basket.

- Always make sure the heater is clean and no food is stuck in it.

Warning

Warning

- If the supply cord is damaged, it must be replaced by Philips, its service agent
or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

- Only connect the appliance to an earthed wall socket, protected by an earth
leakage circuit breaker.

- Always make sure that the plug is inserted into the wall socket properly.

- This appliance is not intended to be operated by means of an external timer
or a separate remote control system.

- The accessible surfaces may become hot during use (fig. 2).

- This appliance can be used by children aged from 8 years and above and
persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and understand the hazards
involved.

- Children shall not play with the appliance. Cleaning and user maintenance
shall not be made by children unless they are older than 8 and supervised.

- Keep the appliance and its cord out of the reach of children less than 8 years.

- Do not place the appliance against a wall or against other appliances. Leave
at least 15 cm free space on both sides and at the back of the appliance. Do
not place anything on top of the appliance.
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During hot air frying, hot steam is released through the air outlet openings.
Keep your hands and face at a safe distance from the steam and from the air
outlet openings. Also, be careful of hot steam and air when you remove the
basket from the appliance.

Never use light ingredients or baking paper in the appliance.

Storage of potatoes: The temperature shall be appropriate to the potato
variety stored and it shall be above 6 °C to minimize the risk of acrylamide
exposure in the prepared foodstuff.

Since this Airfryer has two cooking chambers, its electric power is large. Do
not operate other powerful appliances on the same circuit at the same time
(e.g., kettles, electric grills, and the like). Else, it can happen that the circuit
breaker in your house installation responds and the power at this socket fails.
This appliance is designed to be used at ambient temperatures between 5 °C
and 40 °C.

Check if the voltage indicated on the appliance corresponds to the local
mains voltage before you connect the appliance.

Keep the mains cord away from hot surfaces.

Do not place the appliance on or near combustible materials such as a
tablecloth or curtain.

Do not use the appliance for any other purpose than described in this manual
and use only original Philips accessories.

Do not let the appliance operate unattended.

The basket, bottom plate, and accessories placed inside the cooking chamber
becomes hot during and after use of the appliance, always handle carefully.
Thoroughly clean the parts that come into contact with food before you use
the appliance for the first time. Refer to the instructions in the manual.

Caution

This appliance is intended for normal household use only. It is not intended
for use in environments such as staff kitchens of shops, offices, farms or other
work environments. Nor is it intended to be used by clients in hotels, motels,
bed and breakfasts and other residential environments.

Always disconnect the appliance from the supply if it is left unattended and
before you assemble, disassemble, store or cleaning.

Place the appliance on a horizontal, even and stable surface.

If the appliance is used improperly or for professional or semi-professional
purposes or if it is not used according to the instructions in the user manual,
the guarantee becomes invalid and Philips refuses any liability for damage
caused.

Always return the appliance to a service center authorised by Philips for
examination or repair. Do not attempt to repair the appliance yourself,
otherwise the guarantee becomes invalid.

Always unplug the appliance after use.

Let the appliance cool down for approximately 30 minutes before you handle
or clean it.

Make sure the ingredients prepared in this appliance come out golden yellow
instead of dark or brown.
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- Remove burnt remnants. Do not fry fresh potatoes at a temperature above
180 °C (to minimise the production of acrylamide).

- Be careful when cleaning the upper area of the cooking chamber: Hot
heating element and edge of metal parts.

- Always make sure that the food is fully cooked in the Airfryer.

- Be cautious when cooking easy perishable food with the sync finish function
(bacteria may breed).

- Be careful when pouring out the cooked food and prevent accessories from
falling out. Additionally, watch out for oil that may drip from the mesh sides
of the basket.

- When cooking fatty food, the airfryer could emit smoke.

Recycling

- This symbol means that electrical products shall not be disposed of with
normal household waste.
- Follow your country's rules for the separate collection of electrical products.

Electromagnetic fields (EMF)

This appliance complies with the applicable standards and regulations regarding
exposure to electromagnetic fields.

Warranty and support

Versuni offers a two-year warranty after purchase on this product. This warranty

is not valid if a defect is due to incorrect use or poor maintenance. Our warranty

does not affect your rights under law as a consumer. For more information or for
invoking the warranty, please visit our website www.home.id/warranty.

For Australia and New Zealand:

Our goods and services come with guarantees that cannot be excluded under
the Australian Consumer Law, or under the Consumer Guarantees Act (NZ). For
major failures with the service, you are entitled: to cancel your service contract
with us; and to a refund for the unused portion, or to compensation for its
reduced value. You are also entitled to choose a refund or replacement for major
failures with goods. If a failure with the goods or a service does not amount to a
major failure, you are entitled to have the failure rectified in a reasonable time. If
this is not done you are entitled to a refund for the goods and to cancel the
contract for the service and obtain a refund of any unused portion. You are also
entitled to be compensated for any other reasonably foreseeable loss or damage



English 7

from a failure in the goods or service. To make a claim under this warranty,
contact: Versuni Australia on 1300 805 865 (AU) or 0800 854885 (NZ). Expenses
of claiming the warranty will be borne by the person making the claim. This
warranty is provided by Versuni Australia, 65 Epping Road North Ryde, Sydney
NSW.

EcoDesign information

EcoDesign information for Model identifier(s): NA46x

Description Symbol Value Unit
Off-mode power consumption Po 0.28 W
Standby mode power consumption Psb N/A W
Period before automatic switches into standby mode Ty, 20 Min
Measurement standard for service value EN 50564:2011

Contact details for obtaining more information DAP B.V.

Tussendiepen 4a,9206AD Drachten, The Netherlands

The appliance complies with the EcoDesign requirements of Annex Il Of COMMISSION

REGULATION (EU) 2023/826

Introduction

Congratulations on your purchase and welcome to Philips!

To fully benefit from the support that we offer, register your product at
www.home.id.
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General description

Product overview

. v

Power cord

Air outlets

Control panel

Bottom plate (x2)

basket (x2)

Note: This appliance features two independent cooking baskets. You can choose
to cook with just one basket or use both simultaneously. Each basket operates
independently, allowing you to set different temperatures, cooking times, or
preset programs for each basket.

u b wN —
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Power and basic operations
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On/off button
Tap to power the air fryer on or off.

Top basket (1) selection button
Tap to select the top basket to adjust settings.

Bottom basket (2) selection button
Tap to select the bottom basket to adjust settings.

Return button

Tap to go back to the previous menu or cancel the current
selection.

Start/pause button
Tap to begin or pause the cooking process.

Temperature increase/decrease buttons

Tap to increase or decrease the cooking temperature for the
selected basket.

Time increase/decrease buttons

Tap to increase or decrease the cooking time for the
selected basket.
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Preset programs

®© ©

Frozen potato based snacks

Use this preset to cook frozen fries, wedges, or hash browns
to a crispy golden finish.

Steak
Use this preset to grill steak to your preferred doneness with
a seared exterior.

Fish
Use this preset to gently cook fish fillets or seafood while
keeping them moist and flaky.

Vegetables

Use this preset to roast or crisp vegetables evenly with
minimal oil.

Chicken drumsticks

Use this preset to cook chicken drumsticks thoroughly with
a crispy skin.

Reheat

Use this preset to warm up leftovers quickly while
preserving texture and flavor.

CAMOIOION0,

Additional functions

Copy function
You can set the time and temperature for one basket, then

copy these exact settings to the other basket by pressing
the copy function button.

€
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Time function

Automatically sync cooking times in 2 baskets for your
meals to be ready at the same time.

Shake reminder

Press the shake reminder button to enable or disable alerts
that remind you to shake or turn your food during cooking
for more even results. You will hear a “beep” and see a
shaking icon flashing beside the time display.

Light
Turn the light in the cooking chamber on or off.

Display
_O_O_S
_o_o_¢2
OO S
_o_o_e:
Time/temperature display
e The screen cycles between displaying the cooking time and
temperature.
<« »> Shake reminder indication

Before first use

Lights up when the shake reminder is activated.

Time function indication
Lights up when the time function is activated.

Important: During the first time use, the airfryer may produce some smoke
and odor. This is normal and should dissipate in a few minutes.

Caution: This is an Airfryer that works on hot air. Do not fill the basket with
oil, frying fat, or any other liquid.

Caution: Do not touch hot surfaces. Handle the hot basket with oven-safe

gloves.

Caution: This appliance is for household use only.

Note: Preheating of the appliance is not necessary.

1 Remove all packing material.
2 Remove any stickers or labels (if applicable) from the appliance.
3 Thoroughly clean the appliance before first use (see 'Cleaning ).
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Preparations before use

1

Place the appliance on a stable, horizontal, level and heat-resistant surface.

2 Leave atleast 15 cm free space on both sides and at the back of the

appliance.

3 Insert the bottom plate into the basket.

Note: During use, hot steam is released through the air outlets. Keep your hands
and face safely away from the steam and outlets. Place the appliance at least 15
cm away from the wall, and do not position the air outlets directly in front of the
socket.

Note: Do not put anything on top or on the sides of the appliance. This could
disrupt the airflow and affect the frying result.

Note: Do not place the Airfryer next to another cooking appliance, close to the

kitchen wall, or beneath a kitchen cupboard, as hot steam may condense and
run down the surfaces.

Using the appliance

Test run

A test run helps you:

1

N

Familiarize yourself with the Airfryer

Verify proper operation

Remove manufacturing residues

Make sure both baskets are empty, then plug in the appliance.
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2 Tap the On/off button.

3 Select one of the baskets.

4 Tap the Frozen Fries button.

5 Select the other basket and choose Frozen Fries too.

6 Tap the Start/pause button to begin.

7 Ashake reminder beeps midway through cooking. Mute the beep by pulling
out the baskets, then reinserting them securely.
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'(.) 0 8 When cooking finishes, a final beep sounds.

N /\ ;—':rr:'T

Cooking with preset programs

This appliance comes with a variety of preset cooking programs designed to
simplify meal preparation. Each preset is optimized for a specific type of food,
automatically setting the ideal temperature and cooking time to deliver delicious
results with minimal effort.
1 Addingredients to the top basket.
L\)lotf: Always make sure the bottom plate is securely in place before using the
asket.
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3 Add ingredients to the bottom basket.

Note: Avoid exceeding the suggested amounts or filling the basket beyond
the ‘'MAX' line, as this may impact cooking performance.

5 Tap the Top basket button on the screen.

7 Tap the Bottom basket button on the screen.
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@ 8 Choose the preferred preset button.

9 Tap the Start/pause button to start cooking.

Note: Some ingredients require shaking or turning halfway through the
cooking time (see 'Preset programs’). To do this:

- Gently pull out the basket.
- Shake the contents over a heat-resistant surface.
- Reinsert the basket to continue cooking.

Note: To pause the cooking process, press the Start/pause button. Press the
same button again to resume.

Note: The appliance will automatically pause when the basket is removed.
Cooking will automatically resume once the basket is placed back into the
appliance.

S 0 10 Once cooking is complete, a timer bell will sound. Carefully pull out both
=\ baskets.

- Caution: After the cooking process, the basket, the interior housing and
the ingredients will be hot. Always place the basket on a heat resistant
surface (e.g. trivet or silicone mat) when you remove the basket.
Depending on the type of food, hot steam may escape from the basket.

// 11 Use kitchen tongs to remove the cooked food from the baskets.

Note: Excess oil or rendered fat from the ingredients will collect at the bottom
of the basket.

Note: Depending on the type of food being cooked, you may wish to pour off
the excess oil or fat between batches or before shaking the contents. To do
this safely, place the basket on a heat-resistant surface and wear oven-safe
gloves. Carefully pour out the oil or fat.

Preset programs

Presets Recommended Tempera- Cooking time Shake reminder
amount ture

Frozen fries 5009 200°C 26 min 30 min X2
Meat chops 250 g 200°C 16 min 18 min x2
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Fish filet 650 g 200°C 18 min 20 min x1
Veggie 800 g 180°C 18 min 20 min x2
Drumsticks 1000 g 180°C 32 min 34 min x1
@ Reheat / 160°C 5 min 5 min /
2750 W 2300 W

Note: The default cooking time for each preset program may vary depending on
the power rating of your Airfryer.

Cooking with manual settings

When preset programs do not meet your personalized cooking needs, the
manual settings give you full control over temperature and time.

basket.

cooking times.

1 Addingredients to the top basket.
Note: Always make sure the bottom plate is securely in place before using the

Add ingredients to the bottom basket.

Note: The Airfryer is suitable for preparing a wide variety of ingredients. For
best results, refer to the ‘Food Table’ for recommended quantities and

Note: Avoid exceeding the suggested amounts or filling the basket beyond
the ‘'MAX' line, as this may impact cooking performance.
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5 Tap the Top basket button on the screen.

6 Tap the temperature and time arrows to choose the preferred setting.

7 Tap the Bottom basket button on the screen.

8 Tap the temperature and time arrows to choose the preferred setting.
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9 Tap the Start/pause button to start cooking.
Note: Some ingredients require shaking or turning halfway through the
cooking time (see 'Food table’). To do this:
- Gently pull out the basket.
- Shake the contents over a heat-resistant surface.
- Reinsert the basket to continue cooking.
Note: To pause the cooking process, press the Start/pause button. Press the
same button again to resume.

Note: The appliance will automatically pause when the basket is removed.
Cooking will automatically resume once the basket is placed back into the
appliance.

10 Once cooking is complete, a timer bell will sound. Carefully pull out both
baskets.
Caution: After the cooking process, the basket, the interior housing and
the ingredients will be hot. Always place the basket on a heat resistant
surface (e.g. trivet or silicone mat) when you remove the basket.
Depending on the type of food, hot steam may escape from the basket.

11 Use kitchen tongs to remove the cooked food from the baskets. For lighter
items, such as fries, you can pour them directly onto a plate.
Note: Excess oil or rendered fat from the ingredients will collect at the bottom
of the basket.

Note: Depending on the type of food being cooked, you may wish to pour off
the excess oil or fat between batches or before shaking the contents. To do
this safely, place the basket on a heat-resistant surface and wear oven-safe
gloves. Carefully pour out the oil or fat.

The table below provides recommended base settings for preparing various food

types.

Note

- The settings listed are intended as guidelines. Due to variations in ingredient
origin, size, shape, and brand, optimal results cannot be guaranteed for all
ingredients.

- When cooking larger quantities (e.g., fries, prawns, drumsticks, frozen
snacks), shake, turn, or stir the ingredients 2-3 times during the cooking
process to ensure consistent texture and doneness.

- The suggested weight is for a single basket.

Food table for appliances with a power rating of 2750 W

Ingredients Min. - Max. Time Temper- Note

amount (min) ature
Thin frozen fries (7x7 mm  200-700g 22-33 200°C Shake, turn or stir 2-3 times in
/0.3x0.3in) between
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Ingredients Min. - Max. Time Temper- Note

amount (min) ature
Chicken drumsticks 2-8 pieces 24-34 180°C Shake, turn or stir halfway
(around 125g/4.5 oz )
Salmon 400-1000g 14-24 200°C Shake, turn or stir halfway
Sausages 300-500g 10-15 180°C Shake, turn or stir halfway
Meat chop 200-1000g 15-20 200°C Shake, turn or stir halfway
Sponge cake 300g 50 140°C Use the baking tray accessory
Sponge cupcake 4-9 cup 14-16 160°C Use the baking cup accessory
Easy lava cake 4-9 cup 10 160°C Use the baking cup accessory
Mixed veggie 400-800g 15-20 180°C Shake, turn or stir halfway
Mini Rostis 6-11 pieces 15-20 180°C Shake, turn or stir halfway

Food table for appliances with a power rating of 2300 W

Ingredients Min. - Max. Time Temper- Note

amount (min) ature
Thin frozen fries (7x7 mm  200-700g 26-37 200°C Shake, turn or stir 2-3 times in
/0.3x0.3'in) between
Chicken drumsticks 2-8 pieces 26-36 180°C Shake, turn or stir halfway
(around 125g/4.5 oz)
Salmon 400-1000g 16-26 200°C Shake, turn or stir halfway
Sausages 300-500g 12-17 180°C Shake, turn or stir halfway
Meat chop 200-1000g 17-22 200°C Shake, turn or stir halfway
Sponge cake 3009 50 140°C Use the baking tray accessory
Sponge cupcake 4-9 cup 14-16 160°C Use the baking cup accessory
Easy lava cake 4-9 cup 10 160°C Use the baking cup accessory
Mixed veggie 400-800g 15-20 180°C Shake, turn or stir halfway
Mini Rostis 6-11 pieces 15-20 180°C Shake, turn or stir halfway

Time function

The Time function is designed to make sure that food in both baskets finishes
cooking at the same time, even if the cooking times or temperatures are
different. This is especially useful when preparing a full meal with different
ingredients in each basket.
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1 Setthe cooking time and temperature for both baskets.

2 Tap the Time button on the control panel.

3 Tap the Start/pause button, and the synchronized cooking begins.

o 4 The Airfryer automatically adjusts the start time of one basket so that both
m baskets complete their cooking cycles simultaneously. This ensures that
everything is hot and ready to serve at once.

Copy function

The Copy function allows you to duplicate the cooking settings from one basket
to the other with a single touch. This is ideal when you're cooking the same food
in both baskets and want consistent results.
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1 Setthe time and temperature for one basket.

2 Press the Copy button. The settings will be instantly duplicated to the other
basket.

3 Press Start/pause to begin cooking.

Shaking food

How to shake

During cooking, remove the basket from the Airfryer to shake, mix, or flip the

food.

To shake food safely:

1 Hold the basket above a heat-resistant surface.

2 Gently shake the basket and assure the hot air has a chance to reach all the
food surfaces.

If the basket is too heavy to shake:

1 Place the basket on a heat-resistant surface.
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s 2 Use silicone-tipped tongs or utensils to toss or flip the ingredients. Reinsert
the basket and resume cooking.

Note: The Airfryer will pause automatically when the basket is removed. The
display will remain frozen until the basket is replaced.

Note: Cooking resumes automatically once the basket is reinserted.

Note: Avoid prolonged basket removal (over 30 seconds), as this may cause the
appliance to cool down.

What to shake

- Small items like fries or nuggets that are stacked during cooking typically
require shaking to ensure even crispness and consistent cooking.

- Ifyou do not shake these foods, they might cook unevenly or stay
undercooked in some areas.

- For thicker items like steak, flipping halfway through cooking helps achieve
uniform browning on all sides.

When to shake

- Shake or flip food 1-2 times halfway through cooking, or more if desired.
- Some presets include a built-in shaking reminder feature (see 'Preset
programs').

Shake reminder

- The shake reminder will sound 5 beeps and flash on the display.

- If you do not remove the basket after 5 beeps, the reminder will turn off
automatically.

- The shake reminder will also stop as soon as you take out the basket.

Making home-made fries

To make great home-made fries in the Airfryer:

- Choose a potato variety suitable for making fries, e.g. fresh, (slightly) floury
potatoes.

- Itis best to air fry the fries in portions of up to 500 g / 18 oz for an even result.

Larger quantities of fries tend to be less crispy than smaller portions.

Peel the potatoes and cut into fries (10x10 mm / 0.4x0.4 in thick).

Soak the potato sticks in a bowl of water for at least 30 minutes.

Empty the bowl and dry the potato sticks with a dish towel or paper towel.

Pour one tablespoon of cooking oil into the bowl, put the sticks in the bowl

and mix until the sticks are coated with oil.

Remove the sticks from the bowl with your fingers or a slotted kitchen utensil

so excess oil remains in the bowl.

Note

- Do not tilt the bowl to pour all the sticks in the basket at once to prevent
excess oil from going into the basket.

A WN =
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Cleaning

6 Put the sticks into the basket.
7 Frythe potato sticks and stir them 2-3 times during cooking.

Warning: Let the basket and the inside of the appliance cool down
completely before you start cleaning.

Warning: the basket has a non-stick coating. Do not use metal kitchen
utensils or abrasive cleaning materials as this may damage the non-stick
coating.

Clean the appliance after every use. Remove oil and fat from the bottom of the
basket after every use.

1 Press the power On/Off button to switch off the appliance, remove the plug
from the wall outlet and let the appliance cool down.

Tip: Remove the basket to let the Airfryer cool down faster.

2 Remove the bottom plate from the basket.

3 Dispose of rendered fat or oil from the bottom of the basket.

4 Clean the basket in a dishwasher. You can also clean it with hot water,
dishwashing liquid and a non-abrasive sponge (see "cleaning table").
Tip: If food residues stuck to the basket or bottom plate, you can soak them in
hot water and dishwashing liquid for 10-15 minutes. Soaking loosens the
food residues and makes it easier to remove. Make sure you use a
dishwashing liquid that can dissolve oil and grease. If there are grease stains
on the basket or bottom plate and you have not been able to remove them
with hot water and dishwashing liquid, use a liquid degreaser.

Tip: necessary, food residues stuck to the heating element can be removed
with a soft to medium bristle brush. Do not use a steel wire brush or a hard
bristle brush, as this might damage the coating on the heating element.

5 To prevent scratches, gently wipe the outside and inside of the appliance with
an unwrinkled, clean, and soft cloth. Begin with a slightly moistened cloth
and follow up with a dry one, if necessary.
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6 Clean the heating element with a cleaning brush to remove any food
residues.

7 Clean the inside of the appliance with hot water and a non-abrasive sponge.

Cleaning table

Proper cleaning maintains your Airfryer’s performance and safety. The table
below outlines cleaning instructions for each component.

/
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Storage

1 Unplug the appliance and let it cool down.
2 Make sure all parts are clean and dry before storing.
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Note

When carrying the Airfryer, always hold it horizontally to prevent the
baskets from accidentally falling out, which could potentially damage
them.
Always make sure that the removable parts of the Airfryer e.g. bottom
plate, etc. are fixed before you carry and/or store it.

Troubleshooting

This chapter summarizes the most common problems you could encounter with
the appliance. If you are unable to solve the problem with the information
below, visit www.home.id/support for a list of frequently asked questions or
contact the Consumer Care Center in your country.

Problem

Possible cause

Solution

The outside of the appliance
becomes hot during use.

The heat inside radiates to the
outside walls.

This is normal. All handles and
knobs that you need to touch
during use stay cool enough to
touch.

The basket, bottom plate, and the
inside of the appliance always
become hot when the appliance is
switched on to ensure the food is
properly cooked. These parts are
always too hot to touch.

If you leave the appliance switched
on for a longer time, some areas
get too hot to touch. These areas
are marked on the appliance with
the following icon:

As long as you are aware of the hot
areas and avoid touching them,
the appliance is completely safe to
use.

My home-made fries do not turn
out as | expected.

You did not use the right potato
type.

To get the best results, use fresh
floury potatoes. If you need to
store the potatoes, do not store
them in a cold environment like in
a fridge. Choose potatoes whose
package states that they are
suitable for frying.

The amount of ingredients in the
basket is too big.

Follow the instructions in this user
manual to prepare home-made
fries.
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Solution

Certain types of ingredients need
to be shaken halfway through the
cooking time.

Follow the instructions in this user
manual to prepare home-made
fries.

The Airfryer does not switch on.

The appliance is not plugged in.

Check if the plug is inserted in the
wall outlet properly.

Several appliances are connected
to one outlet.

The Airfryer has a high wattage.
Try a different outlet and check the
fuses.

On/Off button was not activated
yet.

Use your thumb to press the
On/Off button, ensuring the whole
button is touched by finger.

| see some peeling off spots inside
my Airfryer.

Some small spots can appear
inside the basket of the Airfryer
due to the incidental touching or
scratching of the coating (e.g.
during cleaning with harsh
cleaning tools and/or while
inserting the basket).

You can prevent damage by
lowering the bottom plate into the
basket properly. If you insert the
bottom plate at an angle, its side
may knock against the wall of the
basket, causing small pieces of
coating to chip off. If this occurs,
please be informed that this is not
harmful as all materials used are
food-safe.

White smoke comes out of the
appliance.

You are cooking fatty ingredients.

Carefully pour off any excess oil or
fat from the basket and then
continue cooking.

The basket still contains greasy
residues from previous use.

White smoke is caused by greasy
residues heating up in the basket.
Always clean the basket and
bottom plate thoroughly after
every use.

Breading or coating did not
adhere properly to the food.

Tiny pieces of airborne breading
can cause white smoke. Firmly
press breading or coating to food
to ensure it sticks.

Marinade, liquid or meat juices
are splattering in the rendered fat
or grease.

Pat food dry before placing it in
the basket.

The screen on the Airfryer shows
IIE'] " Or IIE2II-

Your Airfryer might be stored in a
place where it is too cold.

The device temperature is too low.
This product is designed to operate
in an ambient temperature
between 5 °C and 40 °C.

Place the Airfryer at room
temperature for at least 15
minutes. If the problem persists,
call the Philips service hotline or
contact the consumer care center
in your country/region.
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Problem

Possible cause

Solution

The screen on the Airfryer shows
”E4", ”E5", UE’I 2II, Or IIE22II'

The device might have a
malfunction.

Try to plug out and plug in the
device. If this does not help please
call the Philips service hot line or
contact the Consumer Care Center
in your country.

The screen on the Airfryer shows
IIE’l OU-

The internal temperature of the
device is too high.

Check whether there are any
obstructions around the air outlets
that affect ventilation and heat
dissipation. Leave at least 15 cm of
space around the air outlets, and
do not place any objects in
between the air outlets and wall.
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Dulezité informace

Varovani

Pred pouzitim pfistroje si peclivé prectéte tuto prirucku s dllezitymi informacemi
a uschovejte ji pro budouci pouziti.

Neumistujte pfistroj na horky plynovy sporak, ani do jeho blizkosti.
Nepokladejte pfistroj na jakykoli druh elektrického vafice nebo elektrickou
topnou desku nebo do rozehtaté trouby (obr. 1).

Pristroj nikdy neponotujte do vody ani ho neoplachujte pod tekouci vodou.
Zamezte proniknuti vody nebo jiné kapaliny do pfistroje. Predejdete tak Urazu
elektrickym proudem.

Prisady, které chcete fritovat, vlozte vzdy do kosiku, aby nepfisly do styku

s topnymi télesy.

Pokud je pfistroj v provozu, nezakryvejte vstup vzduchu ani otvory pro vystup
vzduchu.

Kosik neplnte olejem, hrozi nebezpedi pozaru.

Pokud byste zjistili zdvadu na zastrcce, na napajecim kabelu nebo na pfistroji,
dale jej nepouzivejte.

Nedotykejte se vnitini strany pristroje, pokud je v provozu.

Nikdy nevkladdejte vétsi mnozstvi potravin, nez je maximalni mnozstvi
uvedené v kosfku.

Vzdy se ujistéte, Ze je ohtivac Cisty a ze v ném nejsou zadné potraviny.

Varovani

Pokud by byl poskozen napajeci kabel, musi jeho vyménu provést spolecnost
Philips, jeji servisni pracovnici nebo obdobné kvalifikovani pracovnici, abyste
predesli moznému nebezpedi.

Pristroj zapojujte pouze do fadné uzemnénych zasuvek, které jsou chranéné
uzemnénym elektrickym jisticem.

Vzdy zkontrolujte fadné zapojeni zastrcky do sitové zasuvky.

Pristroj nenf urcen k tomu, aby byl ovlddan pomoci externiho ¢asovace nebo
samostatného dalkového ovladace.

Pristupné povrchy mohou byt béhem pouzivani pfistroje horké (obr. 2).

This appliance can be used by children aged from 8 years and above and
persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and understand the hazards
involved.

Children shall not play with the appliance. Cleaning and user maintenance
shall not be made by children unless they are older than 8 and supervised.
Keep the appliance and its cord out of the reach of children less than 8 years.



Upozornéni
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PFistroj neumistujte ke zdi ani k jinym spotiebi¢dm. Ponechte alesporn 15 cm
volného prostoru za pfistrojem a po obou jeho strandch. Na pfistroj nic
nepokladejte.

Béhem horkovzdusného fritovani se otvory pro vystup vzduchu uvolfuje
horka para. Udrzujte ruce a oblicej v bezpecné vzdalenosti od pary i od otvord
pro vystup vzduchu. Na horkou péru a vzduch davejte pozor také pfi
vytahovani kosiku z pfistroje.

Nikdy v pfistroji nepouzivejte lehké ptisady nebo pecici papir.

Skladovani brambor: Teplota musi odpovidat skladované odrtidé brambor

a musi byt vyssi nez 6 °C, aby se minimalizovalo riziko uvolnéni akrylamidu

v pfipravované potraviné.

Fritéza Airfryer ma dvé varné komory a proto ma vysokou elektrickou
spotifebu. Nezapojujte dalsi vykonny spotfebic (napt. varnou konvici,
elektricky gril atd.) do stejné zasuvky. Maze dojit k padu elektrického jistice ve
vasem domé a zdsuvka nebude fungovat.

PFistroj je navrzen k pouziti pti okolnich teplotach mezi 5 °C a 40 °C.

Drive nez pfistroj pfipojite do sité, zkontrolujte, zda napéti uvedené na
pristroji souhlasi s napétim v mistni elektrické siti.

Napéjeci kabel nenechavejte v blizkosti horkych povrcha.

Zarizeni neumistujte na hoflavé materidly nebo do jejich blizkosti, napfiklad
na ubrus ¢i pobliz zavésu.

Nepouzivejte piistroj pro jiné Ucely nez uvedené v této prirucce. Pouzivejte
pouze originalni pfislusenstvi Philips.

Pristroj nenechavejte v provozu bez dozoru.

Kosik, spodni deska a pfislusenstvi umisténé uvniti varné komory se béhem
pouzivani pfistroje a po ném zahfivaji. Vzdy s nimi proto manipulujte opatrné.
Pfed prvnim pouzitim pfistroje dlkladné umyjte vsechny dily, které prichazeji
do styku s potravinami. Pokyny naleznete v uzivatelské pfirucce.

Upozornéni

Tento pfistroj je uréen pouze pro bézné pouziti v domdacnosti. Nenf urcen pro
pouzivani v prostredich, jako jsou kuchyrky pro personal obchod(, kancelare
nebo farmy, nebo v jinych pracovnich prostredich. PFistroj neni uréen ani

k pouzivani klienty v hotelech, motelech, zafizenich poskytujicich nocleh se
snidanf a jinych ubytovacich zatizenich.

Pfi ponechani pfistroje bez dozoru a pred jeho sestavovanim, rozebiranim,
uskladnénim nebo cisténim ho vzdy odpojte od napéjeni.

Pristroj postavte na vodorovnou, pevnou a stabilni podlozku.

Pokud by byl pouzivan nespravnym zptsobem, pro profesionalni i
poloprofesiondini Ucely nebo v pripadé pouziti v rozporu s pokyny v této
uzivatelské prirucce, pozbyva zaruka platnosti a spolecnost Philips odmita
jakoukoliv zodpovédnost za zplsobené Skody.

Kontrolu nebo opravu pfistroje svéite vzdy servisu autorizovanému
spolecnosti Philips. Nepokousejte se pristroj sami opravovat, jinak zaruka
nebude platna.

Po pouziti pristroj vzdy odpojte ze sité.
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- Pred manipulaci s pfistrojem nebo jeho cisténim pockejte alespori 30 minut,
nez pristroj vychladne.

- Dbejte, aby suroviny pfipravené v tomto pfistroji byly zlatozluté, a nikoli
tmavé nebo hnédé.

- Vyjméte spalené zbytky. Cerstvé brambory nefritujte p¥i teplotéch nad 180 °C
(minimalizujete tak tvorbu akrylamidd).

- Pricisténi horni ¢asti varné komory budte opatrni: Horké topné téleso a okraj
kovovych &asti.

- Vzdy se ujistéte, ze je pokrm ve fritéze Airfryer zcela uvareny.

- Privareni rychle se kazicich potravin budte opatrni, pokud jde o funkci
synchronizovaného vypnuti (mdze dojit k mnozeni bakteri).

- Privysypavani uvareného jidla davejte pozor, aby ven nevypadlo pfislusenstvi.
Také davejte pozor na olej, ktery by mohl odkapat ze sitovanych stran kosiku.

- Privareni tu¢nych potravin maze z fritézy Airfryer vychédzet koufr.

Recyklace
- Tento symbol znamena, Ze elektrické vyrobky nelze likvidovat s béznym

komunalnim odpadem.
- Ridte se pravidly va3f zemé pro sbér elektrickych vyrobkgi.

Elektromagneticka pole (EMP)

Tento pfistroj odpovidd platnym normam a predpistm tykajicim se
elektromagnetickych poli.

Zaruka a podpora

Spolecnost Versuni poskytuje na tento produkt po zakoupeni dvouletou zaruku.
Tato zaruka se nevztahuje na zavady zplsobené nespravnym uzivanim nebo
zanedbanim udrzby. Nase zaruka nema vliv na vase zdkonna prava spotiebitele.
Potiebujete-li dalsi informace nebo uplatnit zaruku, navstivte nas web
www.home.id/warranty.

Informace o ekodesignu

Informace o ekodesignu pro identifikator(y) modelu: NA46x

Popis Oznaceni Hodnota Jednotka
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Spotieba energie ve vypnutém stavu Pos 0,28 W
Spotieba energie v pohotovostnim rezimu P Neuvedeno W
Doba pred automatickym pfepnutim do Tsp 20 Min
pohotovostniho rezimu
Norma pro méfeni provozni hodnoty EN 50564:2011
Kontaktni Udaje pro Ucely ziskani vice informacf DAP B.V.
Tussendiepen 4a, 9206AD Drachten, The
Netherlands

Pristroj je v souladu s pozadavky na ekodesign prilohy Il

NARIZENI (EU) 2023/826

Gratulujeme k ndkupu a vitdme vas mezi uzivateli vyrobkl spolecnosti Philips!

Chcete-li pIné vyuzivat nasi podporu, zaregistrujte svij vyrobek na strance
www.home.id.

Vseobecny popis

Prehled vyrobku

-~
-

Napajeci kabel

Vystupy vzduchu

Ovladaci panel

Spodni deska (2x)

Kosik (2x)

Pozndmka: Tento pfistroj je vybaven dvéma samostatnymi varnymi kosiky.
MuUZete si vybrat, zda budete vafit pouze v jednom kosiku, nebo pouzijete oba

u b wN —
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Prehled ovladaciho panelu

Cestina 35

7 s

Napajeni a zdkladni ovladani

@
© &

9
©0®

00000 WOB®O |

Vypinac
Klepnutim zapnete nebo vypnete horkovzdusnou fritézu.

Tladitko vybéru horniho kosiku (1)
Klepnutim vyberete horni kosik a upravite nastaveni.

Tlacitko vybéru spodniho kosiku (2)
Klepnutim vyberete spodni kosik a upravite nastaveni.

Tladitko navratu

Klepnutim se vratite do predchozi nabidky nebo zrusite
aktuadlni vybér.

Tladitko pro spusténi/pozastaveni
Klepnutim spustite nebo pozastavite proces pripravy.

Tlacitka zvySeni/snizeni teploty

Klepnutim zvysite nebo snizite teplotu pfipravy pro vybrany
kosik.

Tladitka prodlouzeni/zkraceni ¢asu

Klepnutim prodlouzite nebo zkratite dobu pfipravy pro
vybrany kosik.
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Pfednastavené programy

®© ©

Svaciny obsahujici mrazené brambory

Tuto predvolbu pouzijte k pfipravé mrazenych hranolk(,
americkych brambor nebo bramborovych placic¢ek
dokfupava a dozlatova.

Steak
Tuto predvolbu pouzijte ke grilovani steaku podle vlastn{
preference s oprazenou kirkou.

Ryby
Tuto predvolbu pouzijte k Setrné pripravé rybich filetd nebo
mofskych plodd, aby zlstaly Stavnaté a krehké.

Zelenina

Tuto predvolbu pouzijte k rovnhomérnému peceni nebo
kfupavému opeceni zeleniny s minimalnim mnozstvim oleje.
Kufeci stehna

Tuto predvolbu pouZijte k dikladné pfipravé kufecich
stehen s kiupavou kazi¢kou.

Ohfev
Tuto pfedvolbu pouZijte k rychlému ohfati zbytkd jidla pfi
zachovani textury a chuti.

CAMCIOIONO

Dalsi funkce

Funkce kopirovani
. MUzZete nastavit as a teplotu pro jeden kosik a poté tato

nastaveni zkopirovat do druhého kosiku stisknutim tlacitka
kopirovani funkce.

€
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Funkce casu
S automatickou synchronizaci doby ptipravy ve 2 kosicich

pripravite pokrmy ve stejnou dobu.

Pfipomenuti protiepani

Stisknutim tlacitka pfipomenuti protfepani zapnete nebo
vypnete upozornéni, které vam pripomene, abyste kvali
dosazeni rovnomérnéjsich vysledkl jidlo béhem pfipravy
protiepali nebo otocili. Uslysite ,pipnuti” a vedle displeje
Casu se zobrazi blikajici ikona protfepani.

Svétlo
Zapne nebo vypne svétlo ve varné komore.

in

| \
(ON( On(
Do 2D
(O} 0N
2ES EN S

Displej casu/teploty
0200, Na displeji se stfidavé zobrazuje doba pfipravy a teplota.

- > Indikace pfipomenuti protiepani
S Rozsviti se, kdyz je aktivovéno pfipomenuti protfepani.
4 Indikace funkce ¢asu
Q.‘ Rozsviti se, kdyz je aktivovana funkce casu.

Pred prvnim pouzitim

Dulezité informace: BEhem prvniho pouziti muze z fritézy Airfryer vychazet
kouf a zapach. To je normalni a mély by zmizet béhem nékolika minut.




38 Cestina

Upozornéni: Tato fritéza Airfryer pracuje s horkym vzduchem. Kosik
neplite olejem, tukem na smazeni ani jinou kapalinou.

Upozornéni: Nedotykejte se horkych povrchi. S horkym kosikem
manipulujte v kuchyriskych rukavicich.

Upozornéni: Pristroj je urcen vyhradné k pouziti v domacnosti.

Pozndmka: Predehfivani pristroje neni nutné.

1 Odstrante veskery obalovy material.
2 Sejméte z pfistroje vsechny (pfipadné) ndlepky nebo stitky.
3 Pted prvnim pouzitim (viz ,Cisténi") ptistroj dikladné vycistéte.

Priprava pred pouzitim

1 Pristroj postavte na stabilni, vodorovny a vyrovnany povrch odolny proti zaru.
2 Ponechte alespon 15 cm volného prostoru za pfistrojem a po obou jeho
stranach.

3 Vlozte do kosiku spodni desku.

Poznamka: Béhem pouzivani se skrze vystupy vzduchu uvolfiuje horka para.
Udrzujte ruce a oblicej v bezpecné vzdalenosti od pary a vystupl vzduchu.
Pristroj umistéte alespon 15 cm od stény a vystupy vzduchu neumistujte pfimo
pred zasuvku.

Pozndmka: Na pristroj ani tésné vedle néj nepokladejte zadné predméty. Mohlo
by to narusit proud vzduchu a ovlivnit vysledek fritovani.

Poznamka: Neumistujte fritézu Airfryer vedle jiného varného spotrebice, blizko
stény kuchyné nebo pod horni kuchyrskeé skiriky. Vysrazena horka para by
mohla stékat po povrsich.

r

Pouziti pristroje

ZkuSebni provoz

Zkusebni provoz vam pomuze:
- Seznamit se s fritézou Airfryer
- Ovérit spravnou funkci

- Odstranit zbytky z vyroby
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1 Ujistéte se, ze jsou oba kosiky prazdné, a poté pristroj zapojte do sité.

2 Stisknéte vypinac pfistroje.

3 Vyberte jeden z kosik(.

4 Stisknéte tlacitko Mrazené hranolky.

5 Vyberte druhy kosik a také zvolte Mrazené hranolky.

6 Stisknutim tlacitka spusténi/pozastaveni zahajte pfipravu.

39
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R (R) 7 V poloviné pripravy zazni pfipomenuti protfepani. Zvukové upozornéni
:/\ @ D . ztlumite vytazenim kosikl a jejich opétovnym bezpecnym zasunutim.
}rﬂ S—

7/,,,7;\((‘)) 0 8 Po dokonceni ptipravy zazni zavérecny zvukovy signal.

—

Pfriprava s prednastavenymi programy

Tento pfistroj je vybaven fadou prednastavenych programd ptipravy, které
ptipravu jidel zjednodusuji. Kazda predvolba je optimalizovéna pro konkrétni
druh pokrmu a automaticky nastavuje idedini teplotu a dobu pfipravy, aby bylo
dosazeno vynikajicich vysledkl s minimalnim dsilim.
1 Pridejte ingredience do horniho kosiku.
Pozndmka: Pred pouzitim kosiku se vzdy ujistéte, ze je spodni deska spravné
nasazena.
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Q)
B

3 Pridejte ingredience do spodniho kosiku.
¢ @ Pozndmka: Neprekracujte doporucené mnozstvi ani nenaplnujte kosik nad

znacku ,MAX", protoze by to mohlo ovlivnit vykon pfipravy.

Vratte spodni kosik do pfistroje.

5 Stisknéte tlac¢itko horniho kosiku na obrazovce.
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7 Stisknéte tlacitko spodniho kosiku na obrazovce.

9 Stisknutim tlacitka spusténi/pozastaveni zahajte piipravu.

Pozndmka: Nékteré suroviny je nutné v poloviné doby pfipravy protiepat (viz
¢ast ,Prednastavené programy”). Postup:

- Opatrné vytadhnéte kosik.

- Protiepejte obsah nad zaruvzdornym povrchem.

- Vlozte kosik zpét a pokracujte v priprave.

| Pozndmka: Chcete-li proces pfipravy pozastavit, znovu stisknéte tlacitko

T @val spusténi/pozastaveni. Opétovnym stisknutim stejného tlacitka pokracujte
v pfipravé.

Poznamka: Po vyjmuti kosiku se pristroj automaticky zastavi. Priprava se
automaticky obnovi, jakmile vlozite kosik zpét do pristroje.

- 0 10 Po dokonceni pfipravy zazni casovy signal. Opatrné vytahnéte oba kosiky.

i N Upozornéni: Po pripravé pokrmt jsou kosik, plast vnitiku pristroje
o a ingredience horké. Pfi vyjimani koSiku jej vzdy polozte na zaruvzdorny

povrch (napf. trojnozku nebo silikonovou podlozku). Podle typu pokrmu

muze z kosSiku unikat horka para.

// / 11 K vyjmuti pfipravenych pokrma z kosikd pouZijte kuchynské klesté.

' Poznamka: Zbytky oleje nebo vyskvareny tuk z ingredienci se zachytavaji na
dné kosiku.

Pozndmka: V zavislosti na typu pfipravovanych pokrmd mizete mezi
jednotlivymi davkami nebo pred protfepanim obsahu vylit prebytecny olej
nebo tuk. Aby to bylo bezpecné, polozte kosik na zaruvzdorny povrch

a pouzijte kuchyriské rukavice. Opatrné vylijte olej nebo tuk.
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Pfednastavené programy

Pfredvolby Doporucené Teplota Doba pripravy Pfipomenuti
mnozstvi protiepani

Mrazené 5009 200 °C 26 min 30 min x2
hranolky

Kotlety 250 g 200 °C 16 min 18 min x2

Rybi filet 650 g 200 °C 18 min 20 min x1

Zelenina 800g 180 °C 18 min 20 min x2

Stehynka 1000 g 180 °C 32 min 34 min x1

@ Ohfev / 160 °C 5 min 5 min /

2750 W 2300w

Pozndmka: Vychozi doba pfipravy pro kazdy prednastaveny program se mdize
iSit v zavislosti na vykonu vasi fritézy Airfryer.

Priprava pokrmd s ru¢nim nastavenim

Pokud prednastavené programy nevyhovuji vasim osobnim potfebdm, rucni
nastaveni vam umozni plnou kontrolu nad teplotou a ¢asem.
1 Pridejte ingredience do horniho kosiku.

Pozndmka: Pred pouzitim kosiku se vzdy ujistéte, Ze je spodni deska spravné
nasazena.
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3 Pridejte ingredience do spodniho kosiku.
¢ @ Poznamka: Fritéza Airfryer je vhodna na pfipravu siroké skaly ingredienci.
5 Abyste dosahli co nejlepsich vysledkl, nahlédnéte do ,Tabulky pokrma”, kde
najdete doporucend mnozstvi a doby pfripravy.

Pozndmka: Neprekracujte doporucené mnozstvi ani nenaplnujte kosik nad
znacku ,MAX", protoze by to mohlo ovlivnit vykon pfipravy.

Vratte spodni kosik do pfistroje.

5 Stisknéte tlacitko horniho kosiku na obrazovce.

6 Stisknutim Sipek teploty a casu vyberte pozadované nastaveni.

7 Stisknéte tlacitko spodniho koSiku na obrazovce.
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8 Stisknutim Sipek teploty a casu vyberte pozadované nastaveni.

9 Stisknutim tlacitka spusténi/pozastaveni zahajte pfipravu.

Pozndmka: Nekteré suroviny je nutné v poloviné doby pfipravy protrepat (viz
¢ast ,Tabulka pokrm0"”). Postup:

- Opatrné vytadhnéte kosik.

- Protiepejte obsah nad Zaruvzdornym povrchem.

- Vlozte kosik zpét a pokracujte v pfipravé.

1 Poznamka: Chcete-li proces pripravy pozastavit, znovu stisknéte tlacitko

I (@val spusténi/pozastaveni. Opétovnym stisknutim stejného tlacitka pokracujte
v piipravé.

Pozndmka: Po vyjmuti kosiku se pristroj automaticky zastavi. Priprava se
automaticky obnovi, jakmile vlozite kosik zpét do pfistroje.

o 0 10 Po dokonceni pfipravy zazni ¢asovy signdl. Opatrné vytdhnéte oba kosiky.

— N\ Upozornéni: Po pripravé pokrmt jsou kosik, plast vnitiku pfistroje
1 a ingredience horké. Pfi vyjimani kosiku jej vzdy polozte na zaruvzdorny

povrch (napf. trojnozku nebo silikonovou podlozku). Podle typu pokrmu

muze z kosiku unikat horka para.

11 K vyjmuti pfipravenych pokrmi z kosikd pouZijte kuchyriské klesté. Leh¢i
potraviny, jako jsou hranolky, mizete nasypat pfimo na talit.
Poznamka: Zbytky oleje nebo vyskvareny tuk z ingredienci se zachytavaji na
dné kosiku.
Pozndmka: V zavislosti na typu pfipravovanych pokrmd mizete mezi
jednotlivymi davkami nebo pred protfepanim obsahu vylit prebytecny olej
nebo tuk. Aby to bylo bezpecné, polozte kosik na zaruvzdorny povrch
a pouzijte kuchyriské rukavice. Opatrné vylijte olej nebo tuk.

Tabulka pokrmu

NiZe uvedena tabulka obsahuje doporucend zakladni nastaveni pro pfipravu

rlznych druh pokrmd.

Poznamka

- Uvedena nastaveni slouZzi jako voditko. Vzhledem k rozdildm v pdvodu,
velikosti, tvaru a znacce surovin nelze zarucit optimalni vysledky pro vsechny
ingredience.
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- Pri pfipravé vétsich mnozstvi (napf. hranolky, krevety, kufeci stehynka,
mrazené pokrmy) ingredience béhem ptipravy 2-3krét protrepejte, otocte
nebo promichejte, aby byla zajisténa rovnomérna struktura a propecent.

- Doporucena hmotnost je pro jeden kosik.

Tabulka potravin pro pfistroje s vykonem 2 750 W

Ingredience Min. — Max. Cas Teplota Poznamka
mnozstvi (min)

Tenké mrazené hranolky  200-700g 22-33 200 °C V prlibéhu 2-3krat protiepejte,

(7x7mm/0,3x0,3in) otocte nebo zamichejte

Kureci stehna (zhruba 2-8 kusl 24-34 180 °C V poloviné protieste, otocte nebo

1259/4,502) zamichejte

Losos 400-1000 g 14-24 200 °C V poloviné protreste, otocte nebo
zamichejte

Klobasy 300-500¢g 10-15 180 °C V poloviné protfeste, otocte nebo
zamichejte

Kotleta 200-1000 g 15-20 200 °C V poloviné protreste, otocte nebo
zamichejte

Piskotovy dort 3009 50 140 °C Pouzijte pecici plech

Piskotovy cupcake 4-9 kosickU 14-16 160 °C Pouzijte pecici misku

Snadny lavovy dortik 4-9 kosickU 10 160 °C Pouzijte pecici misku

Zeleninova smés 400-800 g 15-20 180 °C V poloviné protreste, otocte nebo
zamichejte

Mini rosti 6-11 kust 15-20 180 °C V poloviné protreste, otocte nebo

zamichejte

Tabulka potravin pro pfistroje s vykonem 2 300 W

Ingredience Min. - Max. Cas Teplota Poznamka
mnozstvi (min)

Tenké mrazené hranolky  200-700 g 26-37 200 °C V prlibéhu 2-3krat protrepejte,

(7x7mm/0,3x0,3in) otocte nebo zamichejte

Kureci stehna (zhruba 2-8 kusU 26-36 180 °C V poloviné protteste, otocte nebo

1259/ 4,502) zamichejte

Losos 400-1000 g 16-26 200 °C V poloviné protteste, otocte nebo
zamichejte

Klobasy 300-5009g 12-17 180 °C V poloviné protteste, otocte nebo
zamichejte

Kotleta 200-1000 g 17-22 200 °C V poloviné protteste, otocte nebo
zamichejte

Piskotovy dort 3009 50 140 °C Pouzijte pecici plech

Piskotovy cupcake 4-9 kosickl 14-16 160 °C Pouzijte pecici misku
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Ingredience Min. - Max. Cas Teplota Poznamka
mnozstvi (min)
Snadny lavovy dortik 4-9 kosickUl 10 160 °C Pouzijte pecici misku
Zeleninova smés 400-800 g 15-20 180 °C V poloviné protreste, otocte nebo
zamichejte
Mini rosti 6-11 kust 15-20 180 °C V poloviné protreste, otocte nebo

zamichejte

Funkce ¢asu

Funkce €asu je navrzena tak, aby se zajistilo, Ze se jidlo v obou kosicich pfipravi
soucasné, i kdyz jsou doby pfipravy nebo teploty rizné. To se zvlasté hodi pfi
pripravé kompletniho pokrmu s riznymi ingrediencemi v kazdém kosiku.

1 Nastavte dobu pfipravy a teplotu pfipravy pro oba kosiky.

2 Stisknéte tlacitko ¢asu na ovlddacim panelu.

3 Stisknéte tlacitko pro spusténi/pozastaveni a synchronizovana pfiprava se

spusti.
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4 Fritéza Airfryer automaticky upravi cas spusténi jednoho kosiku tak, aby oba
kosiky dokoncily cyklus pFipravy soucasné. Tim se zajisti, Ze vie bude horké
a pripravené k podavani najednou.

Funkce kopirovani

Funkce kopirovani vam umoznuje jednim dotykem duplikovat nastaveni
pripravy z jednoho kosiku do druhého. To je idealni, kdyz vafite v obou kosicich
stejné jidlo a chcete dosahnout konzistentnich vysledkd.

1 Nastavte dobu pripravy a teplotu pro jeden kosik.

2 Stisknéte tlacitko kopirovani. Nastaveni se okamzité duplikuje do druhého
kosiku.

3 Stisknutim tladitka pro spusténi/pozastaveni zahdjite pfipravu.




Protrepavani

Jak protrepavat

Co protrepavat

Kdy protrepavat
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potravin

Béhem pripravy pokrmu vyjméte kosik z fritézy Airfryer, abyste potraviny

protrepali, promichali nebo otocili.

Bezpecné protiepavani potravin:

1 Podrzte kosik nad Zaruvzdornym povrchem.

2 Kosik jemné protfepejte a zajistéte, aby horky vzduch mohl proudit ke vsem
povrchim potravin.

Pokud je kosik pfilis tézky na protiepani:

1 PoloZzte kosik na Zaruvzdorny povrch.

2 Kpromichdni nebo otoceni ingredienci pouZzijte klesté nebo kuchyriské nacinf
se silikonovymi hroty. Vlozte kosik zpét a pokracujte v pfipravé.

Pozndmka: Fritéza Airfryer se automaticky pozastavi, kdyz se vyjme kosik. Displej

zlstane nehybny, dokud se kosik nevloZi zpét.

Pozndmka: Jakmile kosik vlozite zpét, pfiprava pokrmd se automaticky obnovi.

Pozndmka: Vyhnéte se delSimu vyjmuti kosiku (déle nez 30 sekund), protoze by
to mohlo zpUsobit ochlazenf pristroje.

- Malé kousky, jako jsou hranolky nebo nugety, které se béhem pfipravy
skladaji a vrstvi na sebe, je obvykle nutné protrepat, aby byly rovnomérné
kfupavé a propecené.

- Pokud tyto potraviny neprotfepete, mohou se uvafit nerovnomeérné nebo
zGstat v nékterych ¢astech nedovarené.

- Usilnéjsich kust potravin, jako je steak, pom(ze obraceni v poloviné pfipravy
dosahnout rovhomérného zbarveni ze viech stran.

- Potraviny protfepejte nebo obratte 1-2krat v poloviné pfipravy, pfipadné
i vicekrat, pokud je to zadouci.

- Nékteré prednastavené programy obsahuji vestavénou funkci (viz
,Prednastavené programy”) pfipomenuti protfepani.

Pripomenuti protrepani

- Pri pfipomenuti protfepdani zazni 5 pipnuti a rozblika se displej.
- Pokud kosik po 5 pipnutich nevyjmete, pfipomenuti se automaticky vypne.
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- Pripomenuti protifepani se také zastavi, jakmile vyjmete kosik.

Priprava domacich hranolku

Postup pripravy skvélych domacich hranolk( ve fritéze Airfryer:
Vyberte si druh brambor vhodny pro pfipravu hranolkd, naptiklad cerstvé,
(mlrne) moucné brambory
rovnomerne. Vet5| mnozstvi hranolek zpdsobuje, Ze byvaji méné kfupavé nez
mensi porce.

1 Brambory oloupejte a nakrajejte na hranolky (tloustka 10x10 mm /
0,4x0,4 palce).

2 Namocte bramborové hranolky alespori na 30 minut do misy s vodou.

3 Vyprazdnéte misu a osuste bramborové hranolky ubrouskem nebo papirovou
utérkou.

4 Nalijte do misy jednu IZici oleje, vlozte do ni hranolky a michejte, dokud
nejsou hranolky pokryté olejem.

5 Vyjméte hranolky z misy prsty nebo dérovanym kuchyriskym nacinim, aby
prebytecny olej zUstal v mise.
Poznamka
- Nevyklapéjte vSechny hranolky z misy do kosiku najednou. Zabranite tak

stékani prebyte¢ného oleje do kosiku.
6 Vlozte hranolky do kosiku.
7 Osmazte bramborové hranolky a béhem vareni je 2-3krat promichejte

uplné vychladnout.

Varovani: Nez zacnete s Cisténim, nechte kosik a vnitini stranu pristroje
< <}

Varovani: kosik je vybaven nepfilnavym povrchem. Nepouzivejte zadné
kovové kuchyriské nacini ani abrazivni cistici materialy, protoZze by mohly
neprilnavy povrch poskodit.

Po kazdém pouziti pfistroj vycistéte. Po kazdém pouziti odstrante olej a tuk ze
dna kosfku.

1 Stisknutim tlacitka zapnuti/vypnuti pfistroj vypnéte, odpojte zastrcku ze
sitové zasuvky a nechejte zafizeni vychladnout.

) Tip: Kosik vyjméte, aby mohla fritéza Airfryer rychleji vychladnout.
Ry vyj y yer rychleji vy



Cestina 51

2 Sejméte spodni desku z kosiku.

3 Zlikvidujte vypeceny tuk nebo olej ze dna kosiku.

4 Kosik umyjte v mycce na nadobi. M(iZete jej také umyt horkou vodou, mycim
prostfedkem na nadobi a neabrazivni houbickou (viz ,Tabulka ¢isténi”).
Tip: Pokud na kosiku nebo spodni desce ulpivaji zbytky pokrmd, miZete je na
10-15 minut namocit do horké vody s mycim prostfedkem na nadobi.
Namocenim se zbytky pokrmu uvolni a Ize je snaze odstranit. Dbejte, abyste
pouzili takovy distici prostredek na nadobi, ktery dokdze rozpustit olej a tuk.
Jsou-li na kosiku nebo spodni desce mastné skvrny a nepodafilo se vam je
odstranit horkou vodou s mycim prostfedkem na nadobi, pouzijte tekuty
odmastovac.

Tip: zbytky pokrmu z topného télesa Ize v ptipadé potreby odstranit
kartackem s mékkymi nebo stiedné tvrdymi stétinami. Nepouzivejte kartacek
z ocelového dratu ani kartacek s tvrdymi Stétinami, protoze by mohlo dojit
k poskozeni povrchu topného télesa.

5 Abyste zabranili poskrabani, jemné otiete vnéjsi a vnitini povrch pristroje
Cistym a mékkym hadrikem. Nejprve jej otfete vihkym hadfikem a poté jej
podle potieby osuste suchym hadiikem.

6 Topné télisko vycistéte Cisticim kartacem, abyste odstranili vsechny zbytky
potravin.

7 Vnitfek pfistroje vycistéte horkou vodou a neabrazivni houbou.

Tabulka cisténi

Spravné <isténi udrzuje vykon a bezpecnost vasi fritézy Airfryer. Nize uvedena
tabulka obsahuje pokyny k cisténi jednotlivych soucasti.
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Skladovani

)

1 PFistroj odpojte od sité a nechte ho vychladnout.
2 Ujistéte se, Ze jsou vsechny soucasti pred ulozenim Cisté a suché.
Poznamka
- Priprenaseni fritézy Airfryer ji vzdy drzte v horizontalni poloze, aby z ni
nevypadly kosiky a neposkodily se.
- Vzdy se ujistéte, Ze jsou odnimatelné ¢asti fritézy Airfryer (spodni deska
atd.) pred prenasenim nebo ukladanim zajisténé.

ReSeni problému

Problémy

V této kapitole najdete nejbéznéjsi problémy, s nimiz se mlzete u pfistroje
setkat. Pokud se vdm nepodafi problém vytesit s pomoci nasledujicich informaci,
navstivte webové stranky www.home.id/support, kde naleznete seznam
nejcastéjsich dotazl, nebo se obratte na stiedisko péce o zakazniky ve své zemi.

Mozna pticina Reseni

Vnéjsi povrch pristroje je pfi
pouzivani horky.

Vnitrni teplo vyzafuje do vnéjSich  To je normalini jev. VSechny rukojeti

stén. a knofliky ¢i otocné ovladace, na
které béhem pouzivani
potrebujete sahat, jsou dostatecné
chladné na dotek.
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Reseni

Kosik, spodni deska a vnitini ¢ast
pristroje jsou vzdy horké, kdyz se
pristroj zapne, aby byl pokrm
spravné pripraveny. Tyto soucasti
jsou vzdy pfilis horké na dotek.

Nechate-li pfistroj zapnuty delsi
dobu, nékteré plochy se zahreji
prilis na to, abyste se jich mohli
dotknout. Tyto plochy jsou na
pristroji oznaceny nasledujici
ikonou:

Pokud si stale uvédomujete, kde
jsou horké plochy, a nedotykate se
jich, je pouzivani pfistroje zcela
bezpecné.

Moje domaci hranolky nevysly
podle ocekavani.

Nepouzili jste spravny typ
brambor.

K dosazeni nejlepsich vysledkd
pouzijte Cerstvé, moucné
brambory. Pokud potfebujete
brambory skladovat, neskladujte je
v chladném prostied, jako je
lednice. Vyberte si brambory, na
jejichZ obalu je uvedeno, Ze jsou
vhodné k fritovani.

Mnozstvi pfisad v kosiku je pfilis
velké.

PYi ptipravé domacich hranolkd
postupujte podle pokynd v této
uzivatelské prirucce.

Urcité typy suroviny je nutné

v poloviné doby vareni protfepat.

PYi pfipravé domacich hranolkd
postupujte podle pokynd v této
uzivatelské prirucce.

Fritéza Airfryer se nezapne.

Pristroj nenf pfipojen do sité.

Zkontrolujte, zda je zastrcka radné
zapojena do sitové zasuvky.

K jedné zasuvce je pripojeno vice
pristroju.

Fritéza Airfryer ma vysoky vykon.
Zkuste jinou zasuvku a zkontrolujte
pojistky.

Tlacitko vypinace nebylo dosud
aktivovano.

Palcem stisknéte tlacitko vypinace
tak, abyste se prstem dotkli celého
tlacitka.
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Problémy

Mozna pf¥icina

Reseni

Mam ve fritéze Airfryer mista,
kterd se odlupuiji.

Uvnitf kosiku v fritéze Airfryer se
mohou objevit malé skvrny vzniklé
v dlsledku ndhodného
poskrabani povrchu (naptiklad
béhem cisténi drsnymi nastroji
nebo pfi vkladani kosiku).

Poskozenfi zabranite tim, Ze budete
spodni desku do kosiku vkladat
spravnym zplsobem. Vkladate-li
spodni desku naklonénou, jeji bok
mUze zavadit o sténu kosiku

a zpUsobit odloupnuti malych
kouskU povrchové vrstvy. Pokud

k tomu dojde, radi bychom vas
informovali, Ze to nenf skodlivé,
protoze vsechny pouzité materialy
Ize bezpecné pouzivat ve styku

s potravinami.

Z pfistroje vychazi bily kouf.

Pripravujete tucné prisady.

Opatrné z kosiku vylijte veskery
prebytecny olej nebo tuk a poté
pokracujte v pfipravé.

Kosik stale obsahuje zbytky
mastnoty po predchozim pouziti.

Pricinou bilého koure jsou zbytky
mastnoty, které se zahfivajf
v kosiku. Kosik a spodni desku po

kazdém pouziti dikladné vycistéte.

Obal nebo strouhanka spravné
nepfilnuly k pokrmu.

Bily kout mohou zptsobit malé
kousky strouhanky vifici vzduchem.
Strouhanku nebo obal pevné
pritisknéte na pokrm, aby dobte
prilnuly.

Marinada, tekutiny nebo Stava
z masa strikaji ve vzniklém tuku
nebo mastnoté.

Pfed vloZenim do kosiku potraviny
osuste.

Na obrazovce fritézy Airfryer se
zobrazi ,E1" nebo ,E2".

Fritéza Airfryer mlze byt uloZena
na misté, kde je pfilis chladno.

Teplota pristroje je pfilis nizka.
PFistroj je navrzen pro pouziti pfi
okolnich teplotdch mezi 5 °C
a40°C.

Nechte fritézu Airfryer minimalné
na 15 minut odstat pfi pokojové
teploté. Pokud bude problém
pretrvavat, obratte se na servisnf
linku spolecnosti Philips nebo na
stredisko péce o zakazniky ve své
zemi/regionu.
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Mozna pf¥icina
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Reseni

Na obrazovce fritézy Airfryer se
zobrazi ,E4", ,E5", ,E12" nebo
JE22".

Pristroj maze byt porouchany.

Zkuste pfistroj odpojit a znovu
zapojit do zasuvky. Pokud to
nepom’ze, obratte se na servisni
linku spolecnosti Philips nebo na
stredisko péce o zdkazniky ve vasi
zemi.

Na obrazovce fritézy Airfryer se
zobrazi ,E10".

Teplota uvnitf pfistroje je prilis
vysoka.

Zkontrolujte, zda kolem vystupt
vzduchu nejsou zadné prekazky,
které by mohly ovlivnit vétrani

a odvod tepla. Nechte kolem
vystupl vzduchu alespon 15 cm
volného prostoru a mezi vystupy
vzduchu a sténou neumistujte
7adné predméty.
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Laes disse vigtige oplysninger omhyggeligt igennem, inden apparatet tages i
brug, og gem dem til eventuelt senere brug.

- Placér ikke apparatet pa eller i naerheden af et varmt gasblus eller elkomfurer
og elkogeplader eller i en varm ovn (fig. 1).

- Apparatet ma aldrig kommes ned i vand eller skylles under vandhanen.

- Lad ikke vand eller nogen vaeske komme ind i apparatet, da der ellers er risiko
for elektrisk stad.

- Leeg altid de ingredienser, der skal steges, i kurven for at forhindre kontakt
med varmelegemerne.

- Tildaek ikke luftindtagene og luftudtagene, mens apparatet er i brug.

- Kom ikke olie i kurven, da dette kan udgere en brandfare.

- Brug ikke apparatet, hvis netstik, netledning eller selve apparatet er
beskadiget.

- Beror aldrig indersiden af apparatet, mens det er i brug.

- Kom aldrig mere mad i kurven end det maksimale niveau, der er angivet pa
kurven.

- Serg altid for, at varmelegemet er rent, og at der ikke sidder mad fast pa det.

Advarsel

Advarsel

- Hvis netledningen beskadiges, ma den for at undga enhver risiko kun
udskiftes af Philips, en autoriseret forhandler eller en tilsvarende kvalificeret
fagmand.

- Tilslut kun apparatet til en jordet stikkontakt, der er beskyttet af en
jordafledningsafbryder.

- Sorg altid for, at stikket er sat korrekt i stikkontakten.

- Dette apparat er ikke beregnet til at blive betjent af en ekstern timer eller et
separat fjernbetjeningssystem.

- De tilgeengelige overflader kan blive varme under brug (fig.2).

- This appliance can be used by children aged from 8 years and above and
persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and understand the hazards
involved.

- Children shall not play with the appliance. Cleaning and user maintenance
shall not be made by children unless they are older than 8 and supervised.

- Keep the appliance and its cord out of the reach of children less than 8 years.

- Anbring ikke apparatet mod en vaeg eller mod andre apparater. Serg for, at
der er mindst 15 cm fri plads pa begge sider af og bag apparatet. Placer ikke
noget ovenpa apparatet.
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Bemeaerk

Under madlavning med varmluft frigives varm damp gennem luftudtagene.
Hold haender og ansigt pa sikker afstand af dampen og luftudtagene. Pas
0gsa pa den varme damp og luft, nar du fjerner kurven fra apparatet.

Brug aldrig lette ingredienser eller bagepapir i apparatet.

Opbevaring af kartofler: Temperaturen skal vaere passende for den
kartoffelsort, der opbevares, og den skal overstige 6 °C for at minimere
risikoen for dannelse af acrylamid i de tilberedte madprodukter.

Da denne Airfryer har to tilberedningskamre, er dens elektriske energi hgj.
Brug ikke andre kraftige apparater pa samme kredslgb pa samme tid (f.eks.
elkander, elgrill og lignende). Ellers kan det ske, HFI-relaeet reagerer ved at
afbryde stremmen til stikkontakten.

Dette apparat er beregnet til at blive brugt ved omgivende temperaturer pa
mellem 5 °C og 40 °C.

Kontrollér, om den angivne netspaending pa apparatet svarer til den lokale
netspaending, for du slutter strem til apparatet.

Serg for, at netledningen ikke kommer i bergring med varme flader.

Placer ikke apparatet pa eller i naerheden af breendbare materialer, f.eks. et
viskestykke eller gardin.

Brug kun apparatet til de formal, der er beskrevet i brugervejledningen, og
benyt kun originalt tilbeheor fra Philips.

Efterlad ikke apparatet uden opsyn, mens det er taendt.

Kurven, bundpladen og tilbehar placeret i tilberedningskammeret bliver
varme under og efter brug af apparatet og skal altid handteres forsigtigt.
Serg for grundigt at rengere de dele, der kommer i bergring med mad, inden
du bruger apparatet forste gang. Se instruktionerne i manualen.

Bemaerk

Dette apparat er kun beregnet til normal anvendelse i hjemmet. Det er ikke
beregnet til brug i miljoer som personalekekkener i butikker, pa kontorer, pa
garde eller andre arbejdspladser. Det er heller ikke beregnet til brug af
gaester pa hoteller, moteller, pa bed and breakfasts eller i andre vaerelser til
udlejning.

Tag altid stikket ud af stikkontakten, hvis det efterlades uden opsyn, og fer du
samler, demonterer, opbevarer eller rengor det.

Stil apparatet pa et vandret, jeevnt og stabilt underlag.

Hvis apparatet anvendes forkert eller til professionelle eller semi-
professionelle formal eller pa en made, der ikke er i overensstemmelse med
brugsvejledningen, bortfalder garantien og dermed Philips' ansvar for
eventuelle skader.

Reparation og eftersyn af apparatet skal altid foretages pa et autoriseret
Philips-servicevaerksted. Forsag ikke selv at reparere apparatet, da garantien i
sa fald bortfalder.

Tag altid stikket ud, efter du har brugt apparatet.

Lad apparatet kgle af i ca. 30 minutter, for du handterer eller renger det.

Serg for, at de ingredienser, der tilberedes i dette apparat, bliver gyldenbrune
og ikke marke eller brune.



Genbrug
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Fjern braendte rester. Steg ikke friske kartofler ved en temperatur pa over 180
°C (for at minimere dannelsen af acrylamid).

Veer forsigtig ved rengering af det averste omrade af tilberedningskammeret:
Varmelegeme, kanten af metaldele.

Serg altid for, at maden er feerdigtilberedt i din Airfryer.

Veer forsigtig, nar du tilbereder letfordaervelige fedevarer med funktionen
synkroniseret afslutning (der kan forekomme bakterievaekst).

Veer forsigtig, nar du heelder den tilberedte mad ud, og undga, at tilbeharet
falder ud. Veer desuden opmaerksom pa olie, der kan dryppe fra kurvens sider.
Ved tilberedning af fedtholdige fedevarer kan airfryeren afgive rag.

Dette symbol betyder, at elektriske produkter ikke ma bortskaffes sammen
med almindeligt husholdningsaffald.

Folg de lokale regler for saerskilt indsamling af elektriske produkter.

Elektromagnetiske felter (EMF)

Dette apparat overholder geeldende standarder og regler angaende
eksponering for elektromagnetiske felter.

Reklamationsret og support

Versuni tilbyder to ars garanti efter kebet af dette produkt. Denne garanti er ikke
gyldig, hvis en defekt skyldes forkert brug eller darlig vedligeholdelse. Vores
garanti pavirker ikke dine rettigheder i henhold til forbrugerlovgivningen. Du
kan finde flere oplysninger eller gere brug af garantien ved at besege vores
websted pd www.home.id/warranty.

Oplysninger om EcoDesign

Oplysninger om EcoDesign for modelidentifikator(er): NA46x

Beskrivelse Symbol Veerdi Enhed
Stremforbrug i slukket tilstand Pos 0,28 W
Stremforbrug i standbytilstand Psp N/A W
Periode for automatisk skift til standbytilstand Tep 20 Min.
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Malestandard for nytteveerdi

EN 50564:2011

Kontaktoplysninger for flere oplysninger DAP B.V.

Tussendiepen 4a,9206AD Drachten, Holland

Apparatet opfylder kravene i EcoDesign i bilag Il til KOMMISSIONENS

FORORDNING (EU) 2023/826

Tillykke med dit kab, og velkommen til Philips!

For at fa fuldt udbytte af den support, som vi tilbyder, skal du registrere dit
produkt pa www.home.id.

Generel beskrivelse

Produktoversigt

.

1
2
3
4
5

Netledning
Luftudtag
Kontrolpanel
Bundplade (x2)
kurv (x2)

Bemaerk: Dette apparat har to uafhaengige tilberedningskurve. Du kan vaelge at
tilberede mad med kun én kurv eller bruge begge samtidigt. Hver kurv fungerer
uafhaengigt af hinanden, sa du kan indstille forskellige temperaturer,
tilberedningstider eller forudindstillede programmer for hver kurv.



Oversigt over kontrolpanel
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Stremforsyning og grundleeggende betjening

@
© &
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Toend-/sluk-knap
Tryk for at teende eller slukke for Airfryer.

Knap til valg af gverste kurv (1)

Tryk for at vaelge den gverste kurv for at justere
indstillingerne.

Knap til valg af nederste kurv (2)

Tryk for at veelge den nederste kurv for at justere
indstillingerne.

Knappen Return (Tilbage)

Tryk for at ga tilbage til den forrige menu eller annullere det
aktuelle valg.

Start/pause-knap

Tryk for at starte tilberedningsprocessen eller saette den pa
pause.

Knapper til foregelse/saenkning af temperatur

Tryk for at @ge eller seenke tilberedningstemperaturen for
den valgte kurv.

Knapper til forleengelse/reducering af tid

Tryk for at forleenge eller reducere tilberedningstiden for
den valgte kurv.
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Forudindstillede programmer

®© ©

©@OE® ®&®

Frosne kartoffelbaserede snacks

Brug denne forudindstilling til at tilberede gyldne frosne
pomfritter, kartoffelbade eller hashbrowns.

Steak
Brug denne forudindstilling til at stege steaks pa din
foretrukne made med en stegeskorpe.

Fisk

Brug denne forudindstilling til forsigtigt at tilberede
fiskefileter eller fisk/skaldyr, mens du holder dem fugtige og
flagede.

Grgntsager

Brug denne forudindstilling til at stege sprede grentsager
jeevnt med minimal olie.

Kyllingelar
Brug denne forudindstilling til at tilberede kyllingelar
grundigt med spred skind.

Genopvarmning

Brug denne forudindstilling til at opvarme rester hurtigt,
mens du bevarer struktur og smag.

Yderligere funktioner

(

€

Kopifunktion

Du kan indstille tid og temperatur for én kurv og kopiere de
nejagtige indstillinger til den anden kurv ved at trykke pa
knappen til kopiering af funktion.
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Tidsfunktion
Synkroniser automatisk tiloeredningstider i de 2 kurve, sa
maltiderne er klar pa samme tid.

Rystepamindelse
@ Tryk pa knappen til rystepamindelse for at aktivere eller
deaktivere alarmer, der minder dig om at ryste eller vende

maden under tilberedningen for at fd mere ensartede
resultater. Der lyder et "bip", og der vises et blinkende
rysteikon ved siden af tidsdisplayet.

Lys
Teend eller sluk lyset i tilberedningskammeret.

in

| \
(ON( On(
Do 2D
(O} 0N
2ES EN S

Display til tid/temperatur
I Skeermen skifter mellem visning af tilberedningstid og

temperatur.
<« > Angivelse af rystepamindelse
) Lyser, nar rystepamindelsen er aktiveret.
H Angivelse at tidsfunktion
G)..' Lyser, nar tidsfunktionen er aktiveret.

For apparatet tages i brug

Vigtigt: Forste gang airfryeren tages i brug, kan den afgive lidt rag og lugt.
Dette er normalt og bor forsvinde efter nogle fa minutter.




Forsigtig: Dette er en airfryer, der benytter varm luft. Haeld ikke olie,
friturefedt eller andre vaesker i kurven.

Forsigtig: Undga at bergre varme overflader. Brug grydelapper, nar du
handterer den varme kurv.

Forsigtig: Dette apparat er kun beregnet til husholdningsbrug.

Bemaerk: Forvarmning af apparatet er ikke ngdvendigt.

1 Fjern al emballagen.

2 Fjern alle klistermaerker og etiketter (hvis relevant) fra apparatet.
3 Renger apparatet grundigt for ferste brug (se "Rengering").

Forberedelser for brug

1 Stil apparatet pa et stabilt, vandret, plant og varmefast underlag.
2 Sorg for, at der er mindst 15 c¢m fri plads pa begge sider af og bag apparatet.

3 Placer bundpladen i kurven.

Bemaerk: Under brug frigives varm damp gennem luftudtagene. Hold haender og
ansigt pa sikker afstand af damp og udtag. Placer apparatet mindst 15 cm fra
vaeggen, og placer ikke luftudtagene direkte foran stikkontakten.

Bemaerk: Placer ikke noget oven pa eller pa siderne af apparatet. Dette kan
blokere luftstremmen og pavirke tilberedningsresultatet.

Bemaerk: Stil ikke din Airfryer ved siden af et andet kokkenapparat, teet pa
kokkenvaeggen eller under et kokkenskab, da varm damp kan danne kondens og
lobe ned ad overfladerne.

Sadan bruges apparatet

Test

En test hjaelper dig med at:

- Blive fortrolig med airfryeren

- Kontrollere, at den fungerer korrekt
- Fjerne rester fra produktionen



1 Sorg for, at begge kurve er tomme, og tilslut derefter apparatet.

2 Tryk pa Teend/sluk-knappen.

3 Veelg en af kurvene.

4 Tryk pa knappen Frosne pomfritter.

5 Veelg den anden kuryv, og veelg ogsa Frosne pomfritter.

6 Tryk pa Start/pause-knappen for at starte.
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7 Enrystepamindelse bipper halvvejs i tilberedningen. Sla bippet fra ved at
traekke kurvene ud og derefter saette dem korrekt pa plads igen.

8 Nar tilberedningen er feerdig, lyder der et sidste bip.

Tilberedning med forudindstillede programmer

Dette apparat leveres med en raekke forudindstillede tilberedningsprogrammer,
der er beregnet til at gore tilberedning nemmere. Hver forudindstilling er
optimeret til en bestemt type mad og indstiller automatisk den korrekte
temperatur og tilberedningstid for at levere lzekre resultater med minimal
arbejdsindsats.
1 Kom ingredienser i den gverste kurv.

Eemaerk: Serg altid for, at bundpladen er placeret korrekt, for du bruger

urven.
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3 Kom ingredienser i den nederste kurv.
¢ @ Bemaerk: Undga at overskride de foresldede maengder eller fylde kurven over
MAX-linjen, da dette kan pavirke tilberedningsevnen.

5 Tryk pa @verste kurv-knappen pa skaermen.
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7 Tryk pa Nederste kurv-knappen pa skaermen.

9 Tryk pa Start/pause-knappen for at starte tilberedningen.

Bemaerk: Visse ingredienser skal rystes eller vendes halvvejs i tilberedningen
(se "Forudstillede programmer"). For at gere dette skal du:

- Forsigtigt traekke kurven ud.
- Ryste indholdet over et varmebestandigt underlag.
- Saetkurveniigen for at fortsaette tilberedningen.

| Bemaerk: Seet tilberedningen pa pause ved at trykke pa Start/pause-
T @val knappen. Tryk pa den samme knap igen for at fa lyden tilbage.

Bemaerk: Apparatet stopper automatisk, nar kurven fjernes. Tilberedningen
genoptages automatisk, nar kurven seettes tilbage i apparatet.

I 0 10 Nar tilberedningen er fuldfert, lyder der en timerklokke. Traek forsigtigt
A begge kurve ud.

Forsigtig: Efter tilberedningen er kurven, de indvendige dele og
ingredienserne varme. Placer altid kurven pa et varmebestandigt
underlag (f.eks. bordskaner eller silikonematte), nar du fjerner kurven.
Afhaengigt af typen af mad kan der slippe damp ud af kurven.

// / 11 Brug kekkentaenger til at fijerne den tilberedte mad fra kurvene.

Bemaerk: Overskydende olie eller afsmeltet fedt fra ingredienserne opsamles i
bunden af kurven.

Bemaerk: Afhaengigt af den type mad, der tilberedes, kan det vaere en god idé
at haelde overskydende olie eller fedt af mellem tilberedninger, eller for
indholdet rystes. For at gere dette sikkert skal du placere kurven pa et
varmebestandig underlag og bruge grydelapper. Haeld forsigtigt olien eller
fedtet ud.




Forudindstillede programmer
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Foru- Anbefalet Tempera- Tilberedningstid Rystepamindel-
dindstillin- maengde tur se
ger
Frosne 500 g 200 °C 26 min. 30 min. x2
pomfritter
Koteletter 2509 200 °C 16 min. 18 min. X2
Fiskefilet 650 g 200 °C 18 min. 20 min. x1
Greontsager  800g 180 °C 18 min. 20 min. x2
Kyllingelar 1000 g 180 °C 32 min. 34 min. x1
Genopvarm-  / 160 °C 5 min. 5 min. /
ning
2750 W 2300 W

Bemaerk: Standardtilberedningstiden for hvert forudindstillet program kan
variere afhaengigt af din airfryers nominelle effekt.

Madlavning med manuelle indstillinger

Nar forudindstillede programmer ikke opfylder dine personlige
tilberedningsbehov, giver de manuelle indstillinger dig fuld kontrol over

temperatur og tid.

1 Kom ingredienser i den gverste kurv.
Bemaerk: Serg altid for, at bundpladen er placeret korrekt, fer du bruger

kurven.



Kom ingredienser i den nederste kurv.

Bemaerk: Airfryeren er velegnet til tilberedning af en lang reekke ingredienser.
Du far de bedste resultater ved at se "Madtabel" for at fa oplysninger om
anbefalede maengder og tilberedningstider.

Bemaerk: Undga at overskride de foresldede maengder eller fylde kurven over
MAX-linjen, da dette kan pavirke tilberedningsevnen.

Seet den nederste kurv tilbage i apparatet.

5 Tryk pa @verste kurv-knappen pa skaermen.

6 Tryk pa pilene for temperatur og tid for at veelge den foretrukne indstilling.
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7 Tryk pa Nederste kurv-knappen pa skaermen.

8 Tryk pa pilene for temperatur og tid for at veelge den foretrukne indstilling.

9 Tryk pa Start/pause-knappen for at starte tilberedningen.

Bemaerk: Visse ingredienser skal rystes eller vendes i lgbet af tilberedningen
(se "Madtabel"). For at gere dette skal du:

- Forsigtigt traekke kurven ud.
- Ryste indholdet over et varmebestandigt underlag.
- Seet kurveniigen for at fortseette tilberedningen.

| Bemaerk: Seet tilberedningen pa pause ved at trykke pa Start/pause-
T @val knappen. Tryk pa den samme knap igen for at fa lyden tilbage.

Bemaerk: Apparatet stopper automatisk, nar kurven fjernes. Tilberedningen
genoptages automatisk, nar kurven seettes tilbage i apparatet.

I 0 10 Nar tilberedningen er fuldfert, lyder der en timerklokke. Traek forsigtigt
N D begge kurve ud.

Forsigtig: Efter tilberedningen er kurven, de indvendige dele og
ingredienserne varme. Placer altid kurven pa et varmebestandigt
underlag (f.eks. bordskaner eller silikonematte), nar du fjerner kurven.
Afhaengigt af typen af mad kan der slippe damp ud af kurven.

11 Brug kekkentaenger til at fijerne den tilberedte mad fra kurvene. Til lettere
ingredienser, f.eks. pomfritter, kan du haelde dem direkte pa en tallerken.

Bemaerk: Overskydende olie eller afsmeltet fedt fra ingredienserne opsamles i
bunden af kurven.

Bemaerk: Afhaengigt af den type mad, der tilberedes, kan det veere en god idé
at haelde overskydende olie eller fedt af mellem tilberedninger, eller for
indholdet rystes. For at gere dette sikkert skal du placere kurven pa et
varmebestandig underlag og bruge grydelapper. Heeld forsigtigt olien eller
fedtet ud.
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Madtabel

Tabellen nedenfor indeholder anbefalede basisindstillinger til tilberedning af
forskellige typer mad.

Bemaerk

De angivne indstillinger er beregnet som retningslinjer. Pa grund af
variationer i ingrediensernes oprindelse, starrelse, form og meerke kan der
ikke garanteres optimale resultater for alle ingredienser.

Ved tilberedning af starre maengder (f.eks. pomfritter, rejer, kyllingelar, frosne
snacks) skal ingredienserne rystes, vendes eller omreres 2-3 gange under
tilberedningen for at sikre ensartet konsistens og tilberedningsgrad.

Den anbefalede vaegt er for en enkelt kurv.

Madtabel til apparater med en nominel effekt pa 2750 W

Ingredienser Min. - Maks. Tid Tempe- Bemaerk

mangde (min) ratur
Tynde, frosne pomfritter ~ 200-700 g 22-33 200 °C Ryst, vend eller omror 2-3 gange
(7x7 mm) med jaeevne mellemrum
Kyllingelar (ca. 125 g) 2-8 stykker 24-34 180 °C Ryst, vend eller rgr rundt halvvejs
Laks 400-1000 g 14-24 200 °C Ryst, vend eller rgr rundt halvvejs
Polser 300-500 g 10-15 180 °C Ryst, vend eller rer rundt halvvejs
Kotelet 200-1000g 15-20 200 °C Ryst, vend eller rer rundt halvvejs
Formkage 3009 50 140 °C Brug bagetilbehgret
Cupcake 4-9 kopper 14-16 160 °C Brug bagekoptilbehgret
Nem smeltet 4-9 kopper 10 160 °C Brug bagekoptilbehgret
chokoladekage
Blandede grentsager 400-800 g 15-20 180 °C Ryst, vend eller ragr rundt halvvejs
Mini-rosti 6-11 stykker 15-20 180 °C Ryst, vend eller rgr rundt halvvejs

Madtabel til apparater med en nominel effekt pa 2300 W

Ingredienser Min. - Maks. Tid Tempe- Bemeerk

mangde (min) ratur
Tynde, frosne pomfritter ~ 200-700 g 26-37 200 °C Ryst, vend eller omrgr 2-3 gange
(7x7 mm) med jeevne mellemrum
Kyllingelar (ca. 125 g) 2-8 stykker 26-36 180 °C Ryst, vend eller regr rundt halvvejs
Laks 400-1000 g 16-26 200 °C Ryst, vend eller regr rundt halvvejs
Polser 300-500 g 12-17 180 °C Ryst, vend eller regr rundt halvvejs
Kotelet 200-1000¢g 17-22 200 °C Ryst, vend eller rgr rundt halvvejs
Formkage 3009 50 140 °C Brug bagetilbehoret
Cupcake 4-9 kopper 14-16 160 °C Brug bagekoptilbehgret




Dansk 73

Ingredienser Min. - Maks. Tid Tempe- Bemaerk
maengde (min) ratur
Nem smeltet 4-9 kopper 10 160 °C Brug bagekoptilbehgret
chokoladekage
Blandede grgntsager 400-800 g 15-20 180 °C Ryst, vend eller rer rundt halvvejs
Mini-rosti 6-11 stykker 15-20 180 °C Ryst, vend eller rer rundt halvvejs
Tidsfunktion

Tidsfunktionen er beregnet til at sikre, at maden i begge kurve bliver feerdig pa
samme tid, selv hvis tilberedningstiden eller temperaturen er forskellige. Dette er
iseer nyttigt, nar du tilbereder et komplet maltid med forskellige ingredienser i
hver kurv.

1 Indstil tilberedningstiden og temperaturen for begge kurve.

)
)

2 Tryk pa Tid-knappen pa kontrolpanelet.

3 Tryk pa Start/pause-knappen, hvorefter den synkroniserede tilberedning
begynder.




4 Airfryeren justerer automatisk starttidspunktet for én kurv, sa begge kurve
fuldferer deres tilberedning samtidigt. Dette sikrer, at alt er varmt og klar til
servering pa én gang.

Kopi-funktionen giver dig mulighed for at kopiere tilberedningsindstillingerne
fra én kurv til en anden med et enkelt tryk. Dette er ideelt, nar du tilbereder den
samme mad i begge kurve og @nsker ensartede resultater.

1 Indstil tid og temperatur for én kurv.

2 Tryk pa Kopi-knappen. Indstillingerne duplikeres gjeblikkeligt til den anden
kurv.

3 Tryk pa Start/pause for at starte tilberedningen.
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Rystning af mad

Sadan ryster du

Under tilberedning skal du fjerne kurven fra airfryeren for at ryste, blande eller

vende maden.

Sadan rystes maden sikkert:

1 Hold kurven over et varmebestandigt underlag.

2 Ryst forsigtigt kurven, og serg for, at den varme luft kan na alle madens
overflader.

Hvis kurven er for tung til at ryste:

1 Anbring kurven pa et varmebestandigt underlag.

2 Brug teenger eller redskaber med silikonespids til at vende ingredienserne.
Seet kurven tilbage, og fortsaet tilberedningen.

Bemaerk: Airfryeren stopper automatisk, nar kurven fjernes. Displayet forbliver
frosset, indtil kurven szettes tilbage.

Bemeerk: Tilberedningen genoptages automatisk, nar kurven saettes i igen.

Bemaerk: Undga at fjerne kurven i lzengere tid (over 30 sekunder), da det kan fa
apparatet til at kole af.

Hvilke madvarer skal rystes?

- Sma genstande som f.eks. pomfritter eller nuggets, der stables under
tilberedningen, skal typisk rystes for at sikre en jeevn spredhed og ensartet
tilberedning.

- Hvis du ikke ryster disse madvarer, tilberedes de muligvis ikke ensartet eller
forbliver utilberedte i nogle omrader.

- Hvis du vil lave tykkere ting som f.eks. steak, kan du opna ensartet
stegeskorpe pa alle sider ved at vende halvvejs gennem tilberedningen.

Hvornar skal der rystes?

- Rysteller vend maden 1-2 gange halvvejs gennem tilberedningen, eller mere,
hvis det onskes.

- Nogle forudindstillinger omfatter en indbygget funktion (se "Forudindstillede
programmer") til rystepamindelse.

Rystepamindelse

- Rystepamindelsen udsender 5 bip og blinker pa displayet.
- Hvis du ikke fjerner kurven efter 5 bip, slukkes pdmindelsen automatisk.
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Rystepamindelsen stopper 0gsa, sa snart du tager kurven ud.

Sadan laver du hjemmelavede pomfritter

Renggaring

OO

Sadan laver du leekre hjemmelavede pomfritter i airfryeren:

A WN =

Veelg en kartoffelsort, der er velegnet til pomfritter, f.eks. friske, let melede

kartofler.

Det bedste og ensartede resultat fas ved at luftstege pomfritter i portioner pa

op til 500 g. Sterre pomfritter har en tendens til at blive mindre sprede end

mindre pomfritter.

Skreel kartoflerne, og skaer dem i stave (8x8 mm tykkelse).

Laeg kartoffelstavene i bled i en skal med vand i mindst 30 minutter.

Tom skalen, og ter kartoffelstavene med et viskestykke eller kakkenrulle.

Haeld en spiseskefulde olivenolie i skalen, laeg stavene i skalen, og bland, indtil

stavene er deekket med olie.

Fjern stavene fra skalen med fingrene eller et fladt kekkenredskab, sa

overskydende olie bliver i skalen.

Bemaerk

- Vend ikke skalen for at haelde alle stavene i pa én gang - saledes undgar
du, at overskydende olie ender i kurven.

Kom stavene i kurven.

Steg kartoffelstavene, og rer i dem 2-3 gange under tilberedningen.

Advarsel: Lad kurven og indersiden af apparatet kole helt af, inden du
rengor dem.

Advarsel: Kurven har slip-let-beleegning Brug ikke kokkenredskaber af
metal eller skuremidler, da det kan gdelaegge slip-let-belaegningen.

Renger altid apparatet efter brug. Fjern olie og fedt fra bunden af kurven efter
hver brug.

1

Tryk pa teend-/sluk-knappen for at slukke for apparatet, tag stikket ud af
stikkontakten, og lad apparatet kole af.

Tip: Fjern kurven, sa din Airfryer kan kele hurtigere ned.
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2 Fjern bundpladen fra kurven.

3 Fjern afsmeltet fedt eller olie fra bunden af kurven.

4 Renger kurven i en opvaskemaskine. Du kan ogsa rengere den med varmt
vand, opvaskemiddel og en ikke-ridsende svamp (se "Rengeringsskema").
Tip: Hvis madrester sidder fast i kurven eller pa bundpladen, kan du stille dem
i bled i varmt vand og opvaskemiddel i 10-15 minutter. Opbladning l@sner
madrester og gor det lettere at fjerne dem. Serg for at bruge et
opvaskemiddel, der kan oplase olie og fedt. Hvis der er fedtpletter pa kurven
eller bundpladen, og de ikke kunne fiernes med varmt vand og
opvaskemiddel, skal du anvende et flydende affedtningsmiddel.

Tip: Eventuelle madrester, der har breendt sig fast pa varmelegemet, kan
fiernes med en blad til mellemhard berste. Brug ikke en stélberste eller en
barste med stive barstehar, da dette kan beskadige varmelegemets
belzegning.

5 Forat undga ridser skal du forsigtigt terre apparatets yderside og inderside af
med en ren og bled klud uden folder. Begynd med en let fugtet klud og folg
op med en tar, hvis det er nadvendigt.

6 Renger varmelegemet med en opvaskebegrste for at fjerne evt. madrester.

7 Rengerindersiden af apparatet med varmt vand og en ikke-ridsende svamp.

Renggringsskema

Korrekt rengering bevarer din airfryers ydeevne og sikkerhed. Tabellen nedenfor
viser rengeringsanvisninger for hver del.
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Opbevaring

1 Tag apparatets stik ud af stikkontakten, og lad apparatet kole af.
2 Kontroller, at alle delene er rene og taerre for opbevaring.
Bemaerk
- Nar du beerer airfryeren, skal du altid holde den vandret for at forhindre,
at kurvene falder ud, hvilket kan beskadige dem.
- Serg altid for, at de aftagelige dele pa airfryeren, f.eks. bundpladen osv., er
fastgjort, inden du transporterer eller opbevarer den.

Fejlfinding

| dette kapitel beskrives de mest almindelige problemer, der kan opsta med dit
apparat. Hvis du ikke kan lgse problemet ved hjzlp af nedenstaende
oplysninger, kan du finde en liste over ofte stillede spergsmal pa
www.home.id/support. Du er ogsa altid velkommen til at kontakte dit lokale
Philips Kundecenter.

Problem Mulig arsag Lasning
Ydersiden af apparatet bliver varm  Varmen indeni straler ud til de Dette er normalt. Alle handtag og
under brug. udvendige veegge. knapper, som du skal rere ved

under brug, forbliver kalige nok til
atrore ved.
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Lasning

Kurven, bundpladen og indersiden
af apparatet bliver altid varme, nar
apparatet er teendt, for at sikre, at
maden bliver tilberedt korrekt.
Disse dele er altid for varme til at
rore ved.

Hvis du lader apparatet veere
teendt i laengere tid, bliver nogle
omrader for varme til at rere ved.
Disse omrader er markeret pa
apparatet med felgende ikon:

Sa leenge du er opmaerksom pa de
varme omrader og undgar at rere
ved dem, er apparatet helt sikkert
at bruge.

Mine hjemmelavede pomfritter
bliver ikke som forventet.

Du har ikke brugt den rette
kartoffeltype.

Du opnar det bedste resultat ved
at bruge friske, melede kartofler.
Hvis du har brug for at opbevare
kartoflerne, ma du ikke opbevare
dem i et koldt miljg som i et
koleskab. Vaelg kartofler, der er
egnet til stegning.

Der er for mange ingredienser i
kurven.

Felg instruktionerne i denne
brugervejledning for at tilberede
hjemmelavede pomfritter.

Visse ingredienstyper skal
omrystes halvvejs gennem
tilberedningstiden.

Felg instruktionerne i denne
brugervejledning for at tilberede
hjemmelavede pomfritter.

Airfryeren teender ikke.

Apparatet er ikke sat i
stikkontakten.

Kontrollér, om stikket er sat rigtigt i
stikkontakten.

Flere apparater er tilsluttet en
stikkontakt.

Airfryeren har en hgjt watt-styrke.
Prov en anden stikkontakt, og
kontrollér sikringerne.

Taend-/sluk-knappen er endnu
ikke aktiveret.

Brug tommelfingeren til at trykke
pa teend-/sluk-knappen, og serg
for, at hele knappen bergres med
fingeren.
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Problem

Mulig arsag

Lasning

Jeg ser nogle afskallede pletter
inde i min Airfryer.

Nogle sma pletter kan forekomme
i kurven, hvis beleegningen
utilsigtet berares eller ridses (f.eks.
under rengering med skarpe
rengeringsveerktejer og/eller ved
indsaetning af kurven).

Du kan forebygge skader ved at
seenke bundpladen ned i
beholderen pa korrekt vis. Hvis du
indsaetter bundpladen i en skaev
vinkel, kan siden sld mod
beholderens vaegge, sa sma stykker
beleegning falder af. Hvis dette
forekommer, skal du veere
opmaerksom pa, at dette ikke er
skadeligt, da alle anvendte
materialer er fodevaresikre.

Der kommer hvid reg ud af
apparatet.

Du tilbereder ingredienser med et
hejt fedtindhold.

Heeld forsigtigt overskydende olie
eller fedt fra kurven, og fortsaet
derefter tilberedningen.

Beholderen indeholder stadig
fedtholdige rester fra tidligere
brug.

Hvid reg skyldes fedtholdige rester,
der opvarmes i kurven. Renger
altid kurven og bundpladen
grundigt efter hver brug.

Panering eller belaegning
klzebede ikke ordentligt fast pa
madvaren.

Sma stykker af luftbaren panering
kan forarsage hvid reg. Tryk hardt
pa paneringen eller belzegning pa
maden for at sikre, at den sidder
fast.

Marinade, vaeske eller kedsaft
sprejter i det afsmeltede fedt.

Dup maden tor, inden du seetter
denikurven.

Skaermen pa airfryeren viser "E1"
or"E2".

Din Airfryer opbevares muligvis pa
et sted, hvor der er for koldt.

Enhedens temperatur er for lav.
Dette produkt er beregnet til at
blive brugt ved omgivende
temperaturer pa mellem 5 °C og
40 °C.

Lad airfryeren sta ved
stuetemperatur i mindst 15
minutter. Hvis problemet
fortseetter, bedes du ringe til
Philips' servicehotline eller
kontakte dit lokale kundecenter.
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Lasning

Skaermen pa Airfryer viser "E4",
”ES", ”E’IZII, Or IIE22II'

Enheden kan have en
funktionsfejl.

Prov at treekke stikket ud og seette
det i enheden igen. Hvis dette ikke
hjeelper, skal du ringe til Philips'
servicehotline eller kontakte dit
lokale Philips Kundecenter.

Skaermen pa Airfryeren viser "E10".

Enhedens interne temperatur er
for hej.

Kontrollér, om der er forhindringer
rundt om luftudtagene, som
pavirker ventilation og
varmeafledning. Serg for, at der er
mindst 15 cm plads omkring
luftudtagene, og placer ikke
genstande mellem luftudtagene
og vaeggen.
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Wichtig!

Achtung!

Warnung
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Lesen Sie diese wichtigen Informationen vor dem Gebrauch des Gerats
aufmerksam durch, und bewahren Sie sie fiir eine spatere Verwendung auf.

Stellen Sie das Gerat nicht auf einen heiBen Gas- oder Elektroherd jeglicher
Art, elektrische Kochplatten oder in den beheizten Ofen (Abb. 1)

Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser; spulen Sie es auch nicht unter
flieBendem Wasser ab.

Achten Sie darauf, dass kein Wasser oder andere FlUssigkeiten in das Gerat
eindringen, um Stromschlage zu vermeiden.

Geben Sie die zu bratenden Zutaten in den Korb, damit sie nicht mit den
Heizelementen in Kontakt kommen.

Lufteinlass und Luftaustrittséffnungen missen unbedeckt bleiben, wahrend
das Gerat in Betrieb ist.

Fillen Sie den Korb nicht mit Ol, da sonst Brandgefahr besteht.

Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn der Netzstecker, das Netzkabel oder
das Gerat selbst defekt oder beschadigt sind.

Berlhren Sie nie die Innenseite des Gerats, wahrend es in Betrieb ist.
Beflllen Sie den Korb nie Gber den angegebenen Maximalpegel.

Stellen Sie jederzeit sicher, dass das Heizelement sauber ist und keine
Lebensmittel darin feststecken.

Warnung

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es von Philips, dessen Kundendienst
oder einer dhnlich qualifizierten Person ausgetauscht werden, um
Gefahrdungen zu vermeiden.

SchlieBen Sie das Gerat nur an eine geerdete Steckdose an, die durch einen
Erdschlussschutzschalter geschitzt ist.

Achten Sie stets darauf, dass der Stecker fest in der Steckdose sitzt.

Dieses Gerat ist nicht daflr geeignet, Uber einen externen Timer oder ein
separates Fernbedienungssystem gesteuert zu werden.

Die zuganglichen Oberflachen kénnen wahrend des Betriebs heil3 werden
(Abb. 2).

This appliance can be used by children aged from 8 years and above and
persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and understand the hazards
involved.

Children shall not play with the appliance. Cleaning and user maintenance
shall not be made by children unless they are older than 8 and supervised.
Keep the appliance and its cord out of the reach of children less than 8 years.
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Vorsicht

Stellen Sie das Gerat nicht an einer Wand oder angelehnt an andere Geréate
auf. Lassen Sie auf beiden Seiten und an der Riickseite des Gerdts mindestens
15 cm Platz. Stellen Sie keine Gegenstande auf das Gerat.

Wahrend des HeiBluftgarens tritt heiBer Dampf aus den
Luftaustrittsoffnungen aus. Halten Sie Hande und Gesicht in sicherer
Entfernung vom Dampf und den Luftaustrittséffnungen. Achten Sie zudem
auf heiBen Dampf und heiBe Luft, wenn Sie den Korb aus dem Gerat
nehmen.

Verwenden Sie keine leichten Zutaten und kein Backpapier im Gerat.
Lagerung von Kartoffeln: Die Temperatur sollte fir die gelagerte
Kartoffelsorte passend sein und tber 6 °C liegen, um der Gefahr von
Acrylamidaufnahme tber die fertigen Gerichte vorzubeugen.

Da dieser Airfryer Gber zwei Kochkammern verflgt, ist seine elektrische
Leistung groB3. Betreiben Sie keine anderen leistungsstarken Gerate
gleichzeitig am selben Stromkreis (z. B. Wasserkocher, Elektrogrills usw.).
Andernfalls kann es vorkommen, dass der Schutzschalter in threr
Hausinstallation reagiert und die Stromversorgung an dieser Steckdose
ausfallt.

Dieses Gerat wurde fur die Verwendung bei Umgebungstemperaturen
zwischen 5 °Cund 40 °C entwickelt.

Prufen Sie, bevor Sie das Geréat in Betrieb nehmen, ob die Spannungsangabe
auf dem Gerat mit der 6rtlichen Netzspannung Gbereinstimmt.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht in der Nahe heiBer Flachen
verlauft.

Stellen Sie das Gerat nicht auf oder in der Nahe von brennbaren Materialien
auf, wie z. B. Tischdecken oder Vorhangen.

Verwenden Sie das Gerat nie flr andere als in dieser Bedienungsanleitung
beschriebene Zwecke und verwenden Sie ausschlieBlich Original-
Zubehorteile von Philips.

Lassen Sie das eingeschaltete Geréat nicht unbeaufsichtigt.

Der Korb, die Bodenplatte und die Zubehorteile in der Garkammer werden
wahrend und nach dem Gebrauch des Geréts heif3. Seien Sie vorsichtig.
Reinigen Sie vor dem ersten Gebrauch des Gerats alle Teile, die mit
Lebensmitteln in Kontakt kommen. Beachten Sie die Anweisungen in der
Bedienungsanleitung.

Vorsicht

Dieses Gerat ist ausschlieBlich fur die Verwendung in gewodhnlichen
Haushalten vorgesehen. Es ist nicht fur die Verwendung in Personalkiichen
von Geschaften, Biros, landwirtschaftlichen Betrieben oder anderen
Arbeitsbereichen vorgesehen. Auch ist es nicht fir den Gebrauch in Hotels,
Motels, Pensionen oder anderen Gastgewerben bestimmt.

Trennen Sie das Gerat immer von der Stromversorgung, wenn Sie es
unbeaufsichtigt lassen und bevor Sie es zusammensetzen,
auseinandernehmen, verwahren oder reinigen.

Stellen Sie das Gerat auf eine waagerechte, ebene und stabile Unterlage.
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Bei unsachgemaBem Gebrauch oder Verwendung flr halbprofessionelle oder
professionelle Zwecke oder bei Nichtbeachtung der Anweisungen in der
Bedienungsanleitung erlischt die Garantie. In diesem Fall lehnt Philips jegliche
Haftung fur entstandene Schaden ab.

Geben Sie das Gerat zur Uberpriifung bzw. Reparatur stets an ein Philips
Servicecenter. Versuchen Sie nicht, das Gerat selbst zu reparieren, da
andernfalls Ihre Garantie erlischt.

Ziehen Sie nach jedem Gebrauch den Netzstecker aus der Steckdose.

Lassen Sie das Gerat ca. 30 Minuten abkihlen, bevor Sie es anfassen oder
reinigen.

Vergewissern Sie sich, dass die Zutaten, die in diesem Gerat zubereitet
werden, goldbraun statt dunkel oder braun sind.

Entfernen Sie verbrannte Reste. Frittieren Sie frische Kartoffeln nicht bei einer
Temperatur von Uber 180 °C (um der Entwicklung von Acrylamid
vorzubeugen).

Seien Sie vorsichtig bei der Reinigung des oberen Bereichs der Kochkammer:
HeilBes Heizelement und scharfe Kanten der Metallteile.

Stellen Sie sicher, dass die Speisen im Airfryer immer vollstandig gar sind.
Seien Sie vorsichtig, wenn Sie leicht verderbliche Lebensmittel mit der
synchronisierten Fertigstellungsfunktion zubereiten (es kénnten sich
Bakterien ansammeln).

Seien Sie beim AusgieBBen der gekochten Lebensmittel vorsichtig und achten
Sie darauf, dass die Zubehorteile nicht herausfallen. Achten Sie auBerdem auf
0l, das von den Maschenseiten des Korbs tropfen kann.

Bei der Zubereitung fetthaltiger Lebensmittel kann der Airfryer Rauch
abgeben.

Dieses Symbol bedeutet, dass elektrische Produkte nicht mit dem normalen
Hausmll entsorgt werden durfen.

Befolgen Sie die 6rtlichen Bestimmungen zur getrennten Entsorgung von
elektrischen Produkten.

Altgerate konnen kostenlos an geeigneten Riicknahmestellen abgegeben
werden.

Diese werden dort fachgerecht gesammelt oder zur Wiederverwendung
vorbereitet. Altgerate konnen Schadstoffe enthalten, die der Umwelt und der
menschlichen Gesundheit schaden kdnnen. Enthaltene Rohstoffe kdnnen
durch ihre Wiederverwertung einen Beitrag zum Umweltschutz leisten.

Die Loschung personenbezogener Daten auf den zu entsorgenden
Altgerdten muss vom Endnutzer eigenverantwortlich vorgenommen werden.
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4 Hinweise fur Verbraucher in Deutschland: Die in Punkt 1 genannte Rickgabe
ist gesetzlich vorgeschrieben. Altgerdte mit Lampen, die nicht vom Altgerat
umschlossen sind, sind vor der Abgabe an einer Riicknahmestelle von diesen
zu trennen. Dies gilt nicht, falls die Altgerate fir eine Wiederverwendung
noch geeignet (d.h. funktionsttichtig) sind und von den anderen Altgeraten
getrennt werden. Sammel- und Ricknahmestellen in DE:
https://www.stiftungear.de/; fiir Batterien auch Riickgabe im Handel
maoglich. Informationen tUber Sammel- und Recyclingquoten:
https://www.bmu.de

Riicknahme von Altgeraten

Rucknahmepflichtig sind Geschafte mit einer Verkaufsflache von mindestens 400
m? fiir Elektround Elektronikgeréte sowie diejenigen Lebensmittelgeschéfte mit
einer Gesamtverkaufsfliche von mindestens 800 m?, die mehrmals pro Jahr oder
dauerhaft Elektro- und Elektronikgerate anbieten und auf dem Markt
bereitstellen.

Diese Handler miissen:

- beim Verkauf eines neuen Elektrogerats ein Altgerat der gleichen Art
kostenfrei zuricknehmen (1:1-Rtcknahme); auch bei Lieferungen nach
Hause.

- bis zu drei kleine Altgeréte (keine duBere Abmessung groéBer als 25 cm)
kostenfrei im Verkaufsgeschaft oder in unmittelbarer Nahe zuriicknehmen,
ohne Neukaufverpflichtung.

Rucknahmepflichten gelten auch fir den Versandhandel, wobei die Pflicht zur
1:1-Rlcknahme im privaten Haushalt nur fir Warmeubertrager (Kuhl-
/Gefriergerdte, Klimagerate u.a.), Bildschirmgerate und GroBgerate gilt; fir die
1:1-Ricknahme von Lampen, Kleingeraten und kleinen ITK-Geraten sowie die
0:1-Ricknahme mussen Versandhéndler Rickgabemdglichkeiten in zumutbarer
Entfernung zum Endverbraucher bereitstellen.

Die Versuni Germany GmbH ist Mitglied des Ricknahmesystems “take-e-back”.
Mehr Information unter: www.take-eback.de. So Verbraucher tGber Versuni
Netherlands B.V ein Produkt erworben haben, konnen sie ebenso die
Moglichkeiten des Systems nutzen.

Riickgabeméglichkeiten fiir Verbraucher in Osterreich

Die Versuni Germany GmbH und die Versuni Netherlands B.V sind Mitglied beim
Sammel- und Verwertungssytem des UFH. Sammelstellen und Offnungszeiten
siehe https://ufh.at/. So Verbraucher das Produkt andernorts erworben haben,
haben sie gemaB §5 EAG Anspruch auf eine 1:1-Rtcknahme. Fur Haushalts- und
Gewerbeverpackungen sind die Versuni Germany GmbH und die Versuni
Netherlands B.V . Mitglied beim Sammel- und Verwertungssystem RecycleMe
GmbH.
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Elektromagnetische Felder

Dieses Gerat erfillt die entsprechenden Normen und Vorschriften beziglich
Gefadhrdung durch elektromagnetischen Felder.

Garantie und Support

Versuni bietet flir das Produkt eine zweijdhrige Garantie ab dem Kaufdatum. Die
Garantie kommt nicht zu tragen, wenn ein Defekt auf eine falsche Benutzung
oder auf eine mangelhafte Wartung zurtickzufihren ist. Unsere Garantie
beeintrachtigt Ihre gesetzlichen Rechte als Verbraucher nicht. Besuchen Sie bitte
unsere Website www.home.id/warranty, um weitere Informationen zu
erhalten oder die Garantie in Anspruch zu nehmen.

Ecodesign-Informationen

Ecodesign-Informationen fiir Modellkennung(en): NA46x

Beschreibung Symbol Wert Einheit
Stromverbrauch im ausgeschalteten Modus Po 0,28 W
Stromverbrauch im Standby-Modus Psp N/V W
Zeitraum, bevor vom automatischen in den Standby-  Tgp, 20 Min.

Modus gewechselt wird

Messnorm fur die Ermittlung des Serviceverhaltnisses EN 50564:2011

Kontaktdaten flr weitere Informationen DAP B.V.
Tussendiepen 4 a, 9206AD Drachten, Niederlande

Das Gerét erfiillt die Okodesign-Anforderungen gemaB Anhang Il der VERORDNUNG

DER KOMMISSION (EU) 2023/826

Herzlichen Glickwunsch zu lhrem Kauf und willkommen bei Philips!

Um unser Kundendienstangebot vollstdndig nutzen zu kénnen, sollten Sie Ihr
Produkt unter www.home.id registrieren.
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Allgemeine Beschreibung

Produktiibersicht

- J

Netzkabel

Luftauslasse

Bedienfeld

Bodenplatte (2 x)

Korb (2 x)

Hinweis: Dieses Gerat verfligt Gber zwei getrennte Kérbe zum Kochen. Sie
kénnen mit nur einem Korb kochen oder beide gleichzeitig verwenden. Jeder
Korb funktioniert komplett unabhangig, sodass Sie verschiedene Temperaturen,
Garzeiten oder voreingestellte Programme fir jeden Korb festlegen kénnen.

u b wN —
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Uberblick tiber das Bedienfeld

Stromversorgung und Grundfunktionen
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Ein-/Ausschalter
Tippen, um den Airfryer ein- oder auszuschalten.

Auswahltaste fiir oberen Korb (1)

Tippen, um den oberen Korb auszuwahlen und die
Einstellungen anzupassen.

Auswahltaste fiir unteren Korb (2)

Tippen, um den unteren Korb auszuwahlen und die
Einstellungen anzupassen.

Zurlick-Taste

Tippen, um zum vorherigen Men( zuriickzukehren oder die
aktuelle Auswahl abzubrechen.

Start-/Pausetaste
Tippen, um den Garvorgang zu starten oder anzuhalten.

Taste zum Erhéhen/Verringern der Temperatur

Tippen, um die Gartemperatur fir den ausgewahlten Korb
zu erhdhen oder zu verringern.

Taste zum Erhéhen/Verringern der Zeit

Tippen, um die Garzeit flir den ausgewahlten Korb zu
erhdhen oder zu verringern.
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Voreingestellte Programme
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Tiefgekiihlte Snacks aus Kartoffeln

Verwenden Sie diese Voreinstellung, um tiefgefrorene
Pommes frites, Kartoffelecken oder Kartoffelrdsti knusprig
goldbraun zu garen.

Steak

Verwenden Sie diese Voreinstellung, um Steak in dem von
Ilhnen bevorzugten Garzustand mit einer gebratenen
AuBenseite zu grillen.

Fisch

Verwenden Sie diese Voreinstellung, um Fischfilets oder
Meeresfriichte sanft zu garen, damit sie nicht austrocknen.

Gemiise

Verwenden Sie diese Voreinstellung, um Gemuse
gleichmaBig bei minimaler Zugabe von Ol zu braten, damit
es schon knusprig wird.

Hahnchenschenkel

Verwenden Sie diese Voreinstellung, um Hahnchenschenkel
mit knuspriger Haut zuzubereiten.

Aufwarmen

Verwenden Sie diese Voreinstellung, um Reste schnell
aufzuwarmen und gleichzeitig Konsistenz und Geschmack
zu erhalten.

Zusatzliche Funktionen
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Anzeige
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Kopierfunktion

Sie kdnnen die Zeit und Temperatur fur einen Korb
einstellen und diese genauen Einstellungen dann durch
Driicken der Kopierfunktionstaste auf den anderen Korb
kopieren.

Timer-Funktion

Stimmen Sie die Garzeiten in den beiden Kérben fur
gleichzeitig zubereitete Mahlzeiten automatisch ab.

Schiittelerinnerung

Drlcken Sie die Schittelerinnerungstaste, um
Warnmeldungen zu aktivieren oder zu deaktivieren, die Sie
daran erinnern sollen, Ihr Essen wahrend des Garvorgangs
zu schutteln oder zu wenden, um gleichmaBigere
Ergebnisse zu erzielen. Sie horen einen Piepton und sehen
ein blinkendes Schittelsymbol neben der Zeitanzeige.

Leuchtanzeige
Schalten Sie das Licht in der Garkammer ein oder aus.
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Zeit-/Temperaturanzeige

Der Bildschirm wechselt zwischen der Anzeige der Garzeit
und der Temperatur.

Schuittelerinnerungsanzeige
Leuchtet auf, wenn die Schittelerinnerung aktiviert ist.

Zeitfunktionsanzeige
Leuchtet, wenn die Zeitfunktion aktiviert ist.

Vor dem ersten Gebrauch

Wichtig: Beim ersten Gebrauch kann der Airfryer Rauch und Geriiche
erzeugen. Das ist normal und sollte sich in wenigen Minuten verflichtigt

haben.
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Achtung: Dieser Airfryer funktioniert mit HeiBluft. Befiillen Sie den Korb
nicht mit O, Frittierfett oder anderen Flissigkeiten.

Achtung: Beriihren Sie die heien Oberflachen nicht. Beriihren Sie den
heiBen Korb nur mit Ofenhandschuhen.

Achtung: Dieses Gerat ist nur fir den Gebrauch im Haushalt bestimmt.

Hinweis: Das Gerdts muss nicht vorgeheizt werden.

1 Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial.
2 Entfernen Sie gegebenenfalls Aufkleber oder Etiketten vom Gerat.
3 Reinigen Sie das Gerat vor dem ersten Gebrauch (siehe ,Reinigen”) grindlich.

Vorbereitungen vor dem Gebrauch

1 Stellen Sie das Gerat auf eine stabile, waagerechte, ebene und
hitzebestandige Oberflache.

2 Lassen Sie auf beiden Seiten und an der Rickseite des Gerats mindestens
15 cm Platz.

3 Setzen Sie die Bodenplatte in den Korb.

Hinweis: Wahrend des Betriebs tritt heiBer Dampf aus dem Luftauslass aus.
Halten Sie Hande und Gesicht in sicherer Entfernung vom Dampf und vom
Luftauslass. Stellen Sie das Gerat 15 cm von der Wand entfernt auf und
positionieren Sie den Luftauslass nicht direkt vor der Steckdose.

Hinweis: Legen Sie keine Gegenstande auf oder neben dem Gerat ab. Dies kann
den Luftstrom stéren und das Garergebnis beeintrachtigen.

Hinweis: Stellen Sie den Airfryer nicht neben ein anderes Kochgerat, in die Nahe
der Kiichenwand oder unter einen Hangeschrank, da heiBer Dampf
kondensieren und an den Oberflachen herunterlaufen kann.

Das Gerat benutzen

Testlauf

Ein Testlauf hilft Ihnen:

- Sich mit dem Airfryer vertraut zu machen

- Den ordnungsgemafBen Betrieb zu Uberprifen
- Fertigungsrickstande zu entfernen



Deutsch 93

1 Vergewissern Sie sich, dass beide Korbe leer sind und schlieBen Sie das Gerat
dann an.

2 Tippen Sie auf den Ein-/Ausschalter.

3 Wahlen Sie einen der Korbe aus:

4 Tippen Sie auf die Schaltflache Tiefgekiihlte Pommes.

5 Wahlen Sie den anderen Korb aus und wahlen Sie Tiefgekiihlte Pommes.

6 Tippen Sie auf die Schaltflache Start-/Pause, um zu beginnen.
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7 Wahrend des Garvorgangs gibt eine Schuttelerinnerung einen Signalton aus.
Schalten Sie den Signalton durch Herausziehen der Kérbe und erneutes
Einsetzen stumm.

8 Wenn der Garvorgang abgeschlossen ist, ertont ein abschlieBender
Signalton.

9 Nehmen Sie die Kérbe heraus. Lassen Sie beide Kérbe 10-30 Minuten lang
abkuhlen.

Kochen mit voreingestellten Programmen

Dieses Gerat verfugt Gber eine Vielzahl von voreingestellten Kochprogrammen,
die die Zubereitung von Mahlzeiten vereinfachen. Jede Voreinstellung ist fir
eine bestimmte Art von Speisen optimiert und stellt automatisch die ideale
Temperatur und Garzeit ein, um kostliche Ergebnisse mit minimalem Aufwand
zu erzielen.

1 Geben Sie Zutaten in den oberen Korb.

Hinweis: Stellen Sie immer sicher, dass die Bodenplatte fest sitzt, bevor Sie
den Korb verwenden.
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3 Geben Sie Zutaten in den unteren Korb.

Hinweis: Vermeiden Sie es, die empfohlenen Mengen zu tberschreiten oder
den Korb tber die MAX-Linie hinaus zu flllen, da dies die Kochleistung
beeintrachtigen kann.

4 Setzen Sie den unteren Korb wieder in das Gerat ein.

5 Tippen Sie auf dem Display auf die Schaltflache Oberer Korb.
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7 Tippen Sie auf dem Display auf die Schaltflache Unterer Korb.

9 Tippen Sie auf die Schaltflache Start/Pause, um den Garvorgang zu starten.

Hinweis: Einige Zutaten mussen zur Halfte der Garzeit geschiittelt oder
gewendet werden (siehe "Voreingestellte Programme"). Gehen Sie dazu wie
folgt vor:

- Ziehen Sie den Korb vorsichtig heraus.
- Schutteln Sie den Korb Uber einer hitzebestandigen Oberflache.
- Setzen Sie den Korb wieder ein, um mit dem Garvorgang fortzufahren.

T @val Hinweis: Um den Garvorgang zu pausieren, driicken Sie die Start-
/Pausetaste. Driicken Sie dieselbe Taste erneut, um den Garvorgang
fortzusetzen.

Hinweis: Das Gerat halt automatisch an, wenn der Korb entnommen wird.
Der Garvorgang wird automatisch fortgesetzt, sobald der Korb wieder in das
Gerat eingesetzt wird.

o 0 10 Sobald der Garvorgang abgeschlossen ist, ertont ein Timer-Signal. Ziehen Sie
vorsichtig beide Kérbe heraus.

Achtung: Nach dem Garvorgang sind Korb, Innengehé&use und Zutaten
heiB. Legen Sie den Korb immer auf eine hitzebestindige Oberflache (z.
B. einen Untersetzer oder eine Silikonmatte), wenn Sie den Korb
herausnehmen. Je nach Art der Zutaten kann Dampf aus dem Korb
austreten.

11 Verwenden Sie eine Klichenzange, um die gekochten Lebensmittel aus den
Kérben zu entfernen.

Hinweis: Uberschiissiges Ol oder ausgeschmolzenes Fett von den Speisen
sammelt sich am Boden des Korbs.

Hinweis: Je nach Art der gekochten Lebensmittel sollten Sie (iberschiissiges Ol
oder Fett nach der Entnahme einzelner Portionen oder vor dem Schitteln des
Inhalts abgieBen. Um dies sicher zu tun, legen Sie den Korb auf eine
hitzebestandige Oberfldche und tragen Sie Ofenhandschuhe. GieBen Sie das
Ol oder Fett vorsichtig aus.
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Voreinstel- Empfohlene Tempera- Garzeit Schiittelerinne-
lungen Menge tur rung
Tiefgekihite  500¢ 200°C 26 min 30 min x2
Pommes
frites
Fleischkote- 2509 200 °C 16 min 18 min X2
@ letts
Fischfilet 650 g 200 °C 18 min 20 min x1
Gemdise 800 g 180 °C 18 min 20 min x2
Hahnchen- 1.000g 180 °C 32 min 34 min X1
keule
@ Aufwarmen  / 160 °C 5 min 5 min /
2750 W 2300 W

Hinweis: Die Standard-Garzeit fUr jedes voreingestellte Programm kann je nach
Nennleistung des Airfryers variieren.

Kochen mit manuellen Einstellungen

Wenn voreingestellte Programme nicht Ihren persénlichen Kochanforderungen
entsprechen, haben Sie mit den manuellen Einstellungen die volle Kontrolle tGber

Temperatur und Zeit.

1 Geben Sie Zutaten in den oberen Korb.

Hinweis: Stellen Sie immer sicher, dass die Bodenplatte fest sitzt, bevor Sie

den Korb verwenden.
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Geben Sie Zutaten in den unteren Korb.

Hinweis: Der Airfryer ist fir die Zubereitung einer Vielzahl von Zutaten
geeignet. Die besten Ergebnisse erhalten Sie, wenn Sie die "Grillzeiten-
Tabelle" nutzen. Dort finden Sie die empfohlenen Mengen und Garzeiten.

Hinweis: Vermeiden Sie es, die empfohlenen Mengen zu tberschreiten oder
den Korb tber die MAX-Linie hinaus zu fillen, da dies die Kochleistung
beeintrachtigen kann.

5 Tippen Sie auf dem Display auf die Schaltflache Oberer Korb.

6 Tippen Sie auf die Temperatur- und Zeitpfeile, um die bevorzugte Einstellung
auszuwahlen.
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7 Tippen Sie auf dem Display auf die Schaltflache Unterer Korb.

8 Tippen Sie auf die Temperatur- und Zeitpfeile, um die bevorzugte Einstellung
auszuwahlen.

9 Tippen Sie auf die Schaltflache Start/Pause, um den Garvorgang zu starten.

Hinweis: Einige Zutaten mussen zur Halfte der Garzeit geschiittelt oder
gewendet werden (siehe Lebensmitteltabelle). Gehen Sie dazu wie folgt vor:

- Ziehen Sie den Korb vorsichtig heraus.
- Schutteln Sie den Korb Uber einer hitzebestandigen Oberflache.
- Setzen Sie den Korb wieder ein, um mit dem Garvorgang fortzufahren.

| Hinweis: Um den Garvorgang zu pausieren, driicken Sie die Start-
T (@val /Pausetaste. Driicken Sie dieselbe Taste erneut, um den Garvorgang
fortzusetzen.

Hinweis: Das Gerat halt automatisch an, wenn der Korb entnommen wird.
Der Garvorgang wird automatisch fortgesetzt, sobald der Korb wieder in das
Gerat eingesetzt wird.

R 0 10 Sobald der Garvorgang abgeschlossen ist, ertont ein Timer-Signal. Ziehen Sie
N D vorsichtig beide Kérbe heraus.

Achtung: Nach dem Garvorgang sind Korb, Innengehduse und Zutaten
heiB. Legen Sie den Korb immer auf eine hitzebestdndige Oberflache (z.
B. einen Untersetzer oder eine Silikonmatte), wenn Sie den Korb
herausnehmen. Je nach Art der Zutaten kann Dampf aus dem Korb
austreten.

11 Verwenden Sie eine Kiichenzange, um die gekochten Lebensmittel aus den
Kérben zu entfernen. Leichtere Speisen, wie z. B. Pommes frites, konnen Sie
direkt auf einen Teller geben.

Hinweis: Uberschiissiges Ol oder ausgeschmolzenes Fett von den Speisen
sammelt sich am Boden des Korbs.

Hinweis: Je nach Art der gekochten Lebensmittel sollten Sie tiberschiissiges Ol
oder Fett nach der Entnahme einzelner Portionen oder vor dem Schitteln des
Inhalts abgieBen. Um dies sicher zu tun, legen Sie den Korb auf eine
hitzebestédndige Oberflache und tragen Sie Ofenhandschuhe. GieBen Sie das
Ol oder Fett vorsichtig aus.
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Grillzeiten-Tabelle

In der folgenden Tabelle finden Sie empfohlene Grundeinstellungen fur die
Zubereitung verschiedener Lebensmittelarten.

Hinweis

- Die aufgefihrten Einstellungen dienen als Richtlinien. Aufgrund von
Variationen bei Herkunft, GréBe, Form und Marke der Zutaten kdnnen nicht
fir alle Zutaten optimale Ergebnisse garantiert werden.

- Wenn Sie groBere Mengen zubereiten (z. B. Pommes frites, Garnelen,
Hahnchenschenkel, gefrorene Snacks), schitteln, wenden oder rihren Sie die
Zutaten wahrend des Garvorgangs 2 bis 3 Mal, um eine gleichmaBige
Konsistenz und einen gleichméaBigen Garvorgang zu gewahrleisten.

- Das empfohlene Gewicht gilt fir einen einzelnen Korb.

Lebensmitteltabelle fir Gerate mit einer Nennleistung von 2.750 W

Zutaten Min.- bis Max.- Zeit Tempe- Hinweis
Menge (Min.) ratur
Diinne gefrorene 200-700¢g 22-33 200 °C Dazwischen 2-3 Mal schiitteln,
Pommes frites (7 x 7 mm) wenden oder umrthren
Hahnchenschenkel (ca. 2-8 Stlick 24-34 180 °C Nach der Hélfte der Zeit schitteln,
1259) wenden oder umrthren
Lachs 400-1000 g 14-24 200 °C Nach der Hélfte der Zeit schitteln,
wenden oder umrihren
Wirste 300-500¢g 10-15 180 °C Nach der Hélfte der Zeit schitteln,
wenden oder umrihren
Fleischkoteletts 200-1000g 15-20 200 °C Nach der Hélfte der Zeit schitteln,
wenden oder umrihren
Biskuitkuchen 3009 50 140 °C Backzubehor verwenden
Cupcakes 4-9 Tassen 14-16 160 °C Backzubehor verwenden
Einfacher Lava-Kuchen 4-9 Tassen 10 160 °C Backzubehor verwenden
Gemischtes GemUse 400-800 g 15-20 180 °C Nach der Hélfte der Zeit schitteln,
wenden oder umrihren
Mini-Rostis 6-11 Stlick 15-20 180 °C Nach der Halfte der Zeit schiitteln,
wenden oder umrihren
Lebensmitteltabelle fiir Gerdte mit einer Nennleistung von 2300 W
Zutaten Min.- bis Max.- Zeit Tempe- Hinweis
Menge (Min.) ratur
Dinne gefrorene 200-700g 26-37 200 °C Dazwischen 2-3 Mal schitteln,
Pommes frites (7 x 7 mm) wenden oder umrihren
Hahnchenschenkel (ca. 2-8 Stiick 26-36 180 °C Nach der Hélfte der Zeit schutteln,

125 g)

wenden oder umrihren
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Zutaten Min.- bis Max.- Zeit Tempe- Hinweis
Menge (Min.) ratur

Lachs 400-1000g 16-26 200 °C Nach der Halfte der Zeit schitteln,
wenden oder umrihren

Wirste 300-500¢g 12-17 180 °C Nach der Halfte der Zeit schutteln,
wenden oder umrihren

Fleischkoteletts 200-1000g 17-22 200 °C Nach der Halfte der Zeit schitteln,
wenden oder umrihren

Biskuitkuchen 300g 50 140 °C Backzubehor verwenden

Cupcakes 4-9 Tassen 14-16 160 °C Backzubehor verwenden

Einfacher Lava-Kuchen 4-9 Tassen 10 160 °C Backzubehor verwenden

Gemischtes GemUse 400-800 g 15-20 180 °C Nach der Hélfte der Zeit schitteln,
wenden oder umrihren

Mini-Rostis 6-11 Stlck 15-20 180 °C Nach der Halfte der Zeit schitteln,

wenden oder umrihren

Timer-Funktion

Mit der Funktion Timer wird sichergestellt, dass Lebensmittel in beiden Kérben
gleichzeitig garen, auch wenn die Garzeiten oder Temperaturen unterschiedlich
sind. Dies ist besonders nitzlich, wenn Sie eine komplette Mahlzeit mit
verschiedenen Zutaten in jedem Korb zubereiten.

1 Stellen Sie die Garzeit und Temperatur fur beide Korbe ein.

2 Tippen Sie auf dem Bedienfeld auf die Schaltflache Timer.



102 Deutsch

3 Tippen Sie auf die Schaltflache Start-/Pause, um den synchronisierten
Garvorgang zu starten.

4 Der Airfryer passt die Startzeit eines Korbs automatisch an, sodass beide
Kérbe gleichzeitig ihre Garzyklen abschlieBen. Dadurch wird sichergestellt,
dass das gesamte Essen heif3 ist und sofort serviert werden kann.

Mit der Funktion Kopieren konnen Sie die Kocheinstellungen mit einer einzigen
Berthrung von einem Korb auf den anderen Ubertragen. Dies ist ideal, wenn Sie
dieselben Lebensmittel in beiden Korben zubereiten und konsistente Ergebnisse
erzielen mochten.

1 Stellen Sie die Zeit und Temperatur fur einen Korb ein.

2 Tippen Sie auf die Schaltflache Kopieren. Die Einstellungen werden sofort
auf den anderen Korb Ubertragen.
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3 Tippen Sie auf die Schaltflache Start/Pause, um mit dem Garvorgang zu
beginnen.

Schutteln von Lebensmitteln

So schiitteln Sie die Zutaten

Nehmen Sie wahrend des Garvorgangs den Korb aus dem Airfryer, um die

Zutaten zu schitteln, zu mischen oder zu wenden.

So schiitteln Sie Zutaten sicher:

1 Halten Sie den Korb Uber eine hitzebestandige Oberflache.

2 Schutteln Sie den Korb vorsichtig, und stellen Sie sicher, dass die heiBe Luft
alle Lebensmitteloberflachen erreichen kann.

Wenn der Korb zu schwer zum Schiitteln ist:

1 Legen Sie die Pfanne auf eine hitzebestédndige Oberfléche.

2 Verwenden Sie zum Wenden oder mischen der Zutaten eine Zange oder
andere Utensilien mit Silikonspitze. Setzen Sie den Korb wieder ein und
setzen Sie den Garvorgang fort.

Hinweis: Der Airfryer hélt automatisch an, wenn der Korb entnommen wird. Die

Anzeige bleibt eingefroren, bis der Korb wieder eingesetzt wird.

Hinweis: Der Garvorgang wird automatisch fortgesetzt, sobald der Korb wieder
eingesetzt wird.

Hinweis: Vermeiden Sie eine langere Entnahme des Korbs (Gber 30 Sekunden),
da das Gerat sonst abkihlen konnte.

Welche Lebensmittel Sie schiitteln sollten

- Kleine Zutaten wie Pommes frites oder Nuggets, die wahrend des
Garvorgangs Ubereinander liegen, mussen in der Regel geschuttelt werden,
um eine gleichmaBige Konsistenz und ein gleichmaBiges Garen zu
gewabhrleisten.

- Wenn Sie diese Lebensmittel nicht schiitteln, kochen sie moglicherweise
ungleichmaBig oder sind teilweise nicht gar.
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Bei breiteren Lebensmitteln wie Steak erreichen Sie durch das Umdrehen
nach der Halfte des Garvorgangs eine gleichméfBige Braunung auf allen
Seiten.

Der richtige Zeltpunkt zum Schitteln

Schitteln oder wenden Sie die Speisen nach der Halfte des Garvorgangs 1 bis
2 Mal oder bei Bedarf haufiger.

Einige voreingestellte Programme enthalten eine integrierte
Schiittelerinnerung (siehe ,Voreingestellte Programme”).

Schiittelerinnerung

Die Schittelerinnerung gibt 5 Signalténe aus und blinkt auf dem Display.
Wenn Sie den Korb nach 5 Signalténen nicht entfernen, wird die Erinnerung
automatisch ausgeschaltet.

Die Schittelerinnerung endet ebenfalls, sobald Sie den Korb herausnehmen.

Zubereiten von hausgemachten Pommes frites

So bereiten Sie kostliche hausgemachte Pommes frites im Airfryer zu:

Wahlen Sie eine Kartoffelsorte, die sich zur Herstellung von Pommes frites

eignet, z. B. frische, (leicht) mehlig kochende Kartoffeln.

Garen Sie die Pommes frites am besten in Portionen von bis zu 500 g, um ein

gleichmaBiges Ergebnis zu erzielen. GroBere Mengen Pommes frites werden

in der Regel nicht so knusprig wie kleinere Portionen.

Schélen Sie die Kartoffeln und schneiden Sie sie in Stifte (10 x 10 mm dick).

Lassen Sie die Kartoffelstifte mindestens 30 Minuten in Wasser ziehen.

GieBen Sie das Wasser ab und tupfen Sie die Kartoffelstifte mit einem

Klchen- oder Papiertuch ab.

Geben Sie einen Essloffel Speisedl in eine Schiissel, geben Sie die

Kartoffelstifte hinzu, und wenden Sie diese, bis sie mit Ol bedeckt sind.

Nehmen Sie die Stifte mit den Fingern oder einer Schaumkelle aus der

Schissel, sodass tberschiissiges Ol in der Schiissel zurtickbleibt.

Hinweis

- Beim Einfullen der Kartoffelstifte in den Korb sollten Sie die Schissel nicht
neigen, weil dabei iberschiissiges Ol in den Korb gelangen kann.

Geben Sie die Stifte in den Korb.

Garen Sie die Kartoffelstifte und rihren Sie sie wahrend des Garens 2 bis

3 Mal um.
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Reinigen

abkihlen, bevor Sie mit dem Reinigungsvorgang beginnen.

@ Warnung: Lassen Sie die Pfanne und die Innenseite des Gerats vollstandig
°c

Achtung: Der Korb verfligt Gber eine Antihaftbeschichtung. Verwenden Sie
keine Kiichenutensilien aus Metall oder scheuernde Reinigungsmittel, da
dies die Antihaftbeschichtung beschadigen kann.

Reinigen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch. Entfernen Sie nach jeder
Verwendung Ol und Fett aus dem Korb.

1 Dricken Sie den Ein-/Ausschalter, um das Gerat auszuschalten. Ziehen Sie
dann den Stecker aus der Steckdose und lassen Sie das Gerat abkuhlen.

\ Tipp: Nehmen Sie den Korb heraus, damit der Airfryer schneller abkdhlt.

2 Losen Sie die Bodenplatte vom Korb.

3 Entsorgen Sie das ausgeschmolzene Fett oder Ol vom Boden des Korbs.

4 Reinigen Sie den Korb in der Spilmaschine. Sie kénnen ihn auch mit einem
nicht kratzenden Schwamm in heiBem Spulwasser reinigen (siehe
"Reinigungstabelle").

Tipp: Wenn im Korb oder der Bodenplatte Lebensmittelreste festsitzen,
weichen Sie die Teile 10 bis 15 Minuten in heiBem Wasser mit Spulmittel ein.
Durch das Einweichen |6sen sich die Lebensmittelreste und lassen sich
leichter entfernen. Stellen Sie sicher, dass Sie ein Spulmittel verwenden, das
Ol und Fett aufldsen kann. Wenn sich Fettriickstdnde am Korb oder der
Bodenplatte befinden, die sich nicht mit heiBem Wasser und Spulmittel
entfernen lassen, verwenden Sie einen Anti-Fett-Fllssigreiniger.

Tipp: Falls erforderlich kénnen Lebensmittelreste, die am Heizelement
festhdngen, mit einer Birste mit weichen bis mittelharten Borsten entfernt
werden. Verwenden Sie keine Stahldrahtburste oder harte Burste, da dadurch
die Beschichtung des Heizelements beschadigt werden kénnte.

5 Um Kratzer zu vermeiden, wischen Sie die AuBenseite des Gerdats vorsichtig
mit einem knitterfreien, sauberen und weichen Tuch ab. Beginnen Sie mit
einem leicht angefeuchteten Tuch, und wischen Sie bei Bedarf mit einem
trockenen Tuch nach.
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6 Reinigen Sie das Heizelement mit einer Reinigungsbirste, um etwaige
Lebensmittelriickstdnde zu entfernen.

7 Reinigen Sie die Innenseite des Geréts mit heiBem Wasser und einem nicht
kratzenden Schwamm.

Reinigungstabelle

Eine ordnungsgemaRe Reinigung gewahrleistet die Leistung und Sicherheit Ihres
Airfryers. In der folgenden Tabelle sind die Reinigungsanweisungen fur die
einzelnen Komponenten aufgefuhrt.

- ==

oo
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< &=
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Aufbewahrung

1 Ziehen Sie den Netzstecker, und lassen Sie das Gerat abkuhlen.
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2 Stellen Sie sicher, dass alle Teile sauber und trocken sind, bevor Sie das Gerat

verstauen.

Hinweis

- Halten Sie den Airfryer beim Tragen immer horizontal, damit die Korbe
nicht versehentlich herausfallen und beschadigt werden.

- Achten Sie immer darauf, dass die abnehmbaren Teile des Airfryers, z. B.
die Bodenplatte usw., befestigt sind, bevor Sie ihn tragen und/oder
wegraumen.

Fehlerbehebung

In diesem Kapitel sind die haufigsten Probleme aufgefiihrt, die beim Gebrauch
Ihres Gerats auftreten konnen. Sollten Sie ein Problem mithilfe der
nachstehenden Informationen nicht beheben kénnen, finden Sie auf unserer
Website unter www.homeid.com/support eine Liste mit haufig gestellten
Fragen (FAQ), oder wenden Sie sich an das Service-Center in |hrem Land.

Problem Mogliche Ursache Lésung
Die AuBenseite des Gerats wird Die Hitze im Inneren strahlt bis Das ist normal. Alle Griffe und
wahrend des Gebrauchs heif3. nach auBen zum Gehause. Tasten, die Sie wahrend der

Verwendung betdtigen mussen,
kénnen gefahrlos angefasst
werden.

Der Korb, die Bodenplatte und die
Innenseite des Gerats werden
immer hei3, wenn das Gerat
eingeschaltet ist, um
sicherzustellen, dass die Speisen
gar werden. Diese Bereiche sind
immer zu hei3 zum Anfassen.

Wenn Sie das Gerat Uber eine
ldngere Zeit eingeschaltet lassen,
werden einige Bereiche zu heil3,
um gefahrlos angefasst zu werden.
Diese Bereiche sind auf dem Gerat
mit folgendem Symbol markiert:

Solange Sie die heiBen Bereiche
kennen und sie nicht berthren,
kann das Gerat gefahrlos
verwendet werden.




108 Deutsch

Problem

Mogliche Ursache

Losung

Meine hausgemachten Pommes

frites gelingen nicht wie erwartet.

Sie haben die falsche
Kartoffelsorte verwendet.

Verwenden Sie fir ein optimales
Ergebnis frische, mehlig kochende
Kartoffeln. Wenn Sie die Kartoffeln
lagern mussen, lagern Sie sie nicht
in einer kalten Umgebung wie z. B.
einem Kuhlschrank. Wéhlen Sie
Kartoffeln aus, auf deren
Verpackung steht, dass sie sich
zum Frittieren eignen.

Die Zutatenmenge im Korb ist zu
grof3.

Befolgen Sie die Anweisungen in
dieser Bedienungsanleitung, um
hausgemachte Pommes frites
zuzubereiten.

Bestimmte Zutaten mussen nach
der Halfte der Garzeit geschuttelt
werden.

Befolgen Sie die Anweisungen in
dieser Bedienungsanleitung, um
hausgemachte Pommes frites
zuzubereiten.

Der Airfryer l3sst sich nicht
einschalten.

Das Gerat ist nicht an das
Stromnetz angeschlossen.

Uberpriifen Sie, ob der Stecker
richtig in die Steckdose eingesteckt
wurde.

Es sind mehrere Gerdte an der
gleichen Steckdose
angeschlossen.

Der Airfryer verfligt Uber eine hohe
Wattleistung. Verwenden Sie eine
andere Steckdose, und prifen Sie
die Sicherungen.

Die Ein/Aus-Taste wurde noch
nicht aktiviert.

Drucken Sie mit dem Daumen die
Ein-/Aus-Taste und stellen Sie
sicher, dass die gesamte Taste mit
dem Finger berthrt wird.

In meinem Airfryer treten sich
abldésende Flecken auf.

Einige kleine Flecken kénnen im
Korb des Airfryers auftreten,
wenn Sie beispielsweise die
Beschichtung unbeabsichtigt
berthrt oder zerkratzt haben (z. B.
beim Reinigen mit scheuernden
Reinigungswerkzeugen und/oder
beim Einsetzen des Korbs).

Setzen Sie die Bodenplatte
ordnungsgemaf in den Korb ein,
um Beschadigungen zu vermeiden.
Wenn Sie die Bodenplatte in einem
schrdgen Winkel einsetzen,
kénnen die Seiten gegen den Korb
schlagen und die Beschichtung
beschddigen. Beachten Sie, dass
dies nicht schadlich ist, da alle
verwendeten Materialien
lebensmittelecht sind.

Es tritt weiBer Rauch aus dem
Gerat aus.

Sie bereiten fettige Zutaten zu.

GieBen Sie liberschissiges Ol oder
Fett aus dem Korb und setzen Sie
den Garvorgang fort.

Der Korb enthalt noch
Fettrlickstande vom vorherigen
Gebrauch.

WeiBer Rauch entsteht, wenn
Fettrlckstande im Korb erhitzt
werden. Reinigen Sie den Korb und
die Bodenplatte nach jeder
Verwendung grundlich.
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Losung

Die Panade haftet nicht
ausreichend an den
Lebensmitteln.

Lose Panadenstticke konnen
weiBen Rauch verursachen.
Driicken Sie die Panade an den
Lebensmitteln fest, um
sicherzustellen, dass sie
ausreichend haftet.

Marinade, FlUssigkeiten oder
Fleischsaft gelangen in das
ausgetretene Fett.

Tupfen Sie die Lebensmittel
trocken, bevor Sie sie in den Korb
geben.

Auf dem Display des Airfryers wird
"E1" oder "E2" angezeigt.

Eventuell wird der Airfryer an
einem zu kalten Ort gelagert.

Die Geratetemperatur ist zu
niedrig. Dieses Gerat wurde flr die
Verwendung bei
Umgebungstemperaturen
zwischen 5 °Cund 40 °C
entwickelt.

Lassen Sie den Airfryer mindestens
15 Minuten bei Raumtemperatur
stehen. Wenn das Problem
weiterhin besteht, rufen Sie die
Philips Service Hotline an oder
wenden Sie sich an den
Kundendienst in Ihrem Land/Ihrer
Region.

Auf dem Display des Airfryers wird
”E4", ”ESHI HE’I 2II Oder IIE22H
angezeigt.

Maéglicherweise liegt eine
Fehlfunktion des Gerats vor.

Versuchen Sie, das Gerat
auszustecken und wieder
anzuschlieBen. Wenn das Problem
weiterhin besteht, wenden Sie sich
an die Philips Service-Hotline oder
an den Kundendienst in lhrem
Land.

Auf dem Display des Airfryers wird
,E10" angezeigt.

Die innere Temperatur des Gerats
ist zu hoch.

Prifen Sie, ob es um die
Luftauslasse herum Hindernisse
gibt, die die Beltftung und
Warmeableitung beeintrachtigen.
Lassen Sie mindestens 15 cm
Freiraum um die Luftauslasse und
platzieren Sie keine Gegenstande
zwischen den Luftausldssen und
der Wand.
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Enne seadme kasutamist lugege oluline teave hoolikalt Iabi ja hoidke see
edaspidiseks alles.

Arge asetage seadet kuumale gaasipliidile, mis tahes elektripliidile,
elektrilistele klipsetusplaatidele ega kuuma ahju véi nende ldhedale (joonis
1).

Arge kunagi kastke seadet vette ega loputage seda voolava vee all.
Elektriloogi valtimiseks hoolitsege selle eest, et seadmesse ei satuks vett.
Asetage klpsetatavad toiduained alati korvi, et need ei puutuks vastu
kuttekehasid.

Arge blokeerige seadme td6tamise ajal dhu sissevoolu- ega véljavooluavasid.
Arge taitke korvi 8liga, kuna see vaib tekitada tuleohtliku olukorra.

Arge kasutage seadet, kui selle pistik, toitekaabel v6i seade ise on
kahjustatud.

Arge kunagi puutuge seadme sisemust ajal, mil seade téétab.

Arge kunagi taitke korvi tle suurima lubatud taseme.

Veenduge alati, et kuumuti oleks puhas ja toit ei oleks selle kiilge kinni
kleepunud.

Hoiatus

Ohtlike olukordade véltimiseks tuleb kahjustatud toitekaabel lasta uue vastu
vahetada Philipsil, tema hooldusesindusel voi samavaarse kvalifikatsiooniga
isikul.

Uhendage seade vaid maandatud seinakontakti.

Veenduge alati, et pistik oleks korralikult pistikupesaga Uhendatud.

Seade ei ole moeldud valise taimeri voi eraldi kaugjuhtimissisteemi abil
kasutamiseks.

Seadme kasutamisel voivad ligipddsetavad pinnad kuumeneda (joonis 2).
This appliance can be used by children aged from 8 years and above and
persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and understand the hazards
involved.

Children shall not play with the appliance. Cleaning and user maintenance
shall not be made by children unless they are older than 8 and supervised.
Keep the appliance and its cord out of the reach of children less than 8 years.
Arge asetage seadet vastu seina ega teisi seadmeid. Jatke seadme mélema
kilje ja tagumise osa juurde vdhemalt 15 cm vaba ruumi. Arge asetage
midagi seadme peale.
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Ettevaatust

Kuuma dhuga klpsetamise ajal valjub dhu valjavooluavadest kuuma auru.
Hoidke oma kéed ja ndgu aurust ja 6hu véljavooluavadest ohutust kauguses.
Pidage kuuma auru ja 6hku silmas ka korvi seadmest eemaldamisel.

Arge kasutage seadmes kunagi kergeid koostisaineid ega kiipsetuspaberit.
Kartulite hoiustamine Temperatuur séltub hoiustatavast kartulisordist ja see
peab olema Ule 6 °C, et vahendada toidus akrttlamiidi teket.

Kuna sellel Airfryeril on kaks kipsetuskambrit, on selle elektrienergia suur.
Arge kéitage samal ajal teisi vdimsaid seadmeid (nt veekeetjad, elektrigrillid
jms). Teine, voib juhtuda, et kaitselUliti 1dheb valja ja toide selles pistikupesas
ei todta.

See seade on mdeldud kasutamiseks imbritseva temperatuuri vahemikus
5-40°C.

Enne seadme Ghendamist vooluvérku kontrollige, kas seadmele méargitud
toitepinge vastab kohaliku elektrivérgu pingele.

Hoidke toitekaabel kuumadest pindadest eemal.

Arge asetage seadet kergesti suttivate materjalide, néiteks laudlina voi
kardina peale ega ldhedusse.

Arge kasutage seadet muuks kui selles juhendis kirjeldatud otstarbeks ja
kasutage ainult Philipsi originaaltarvikuid.

Arge jatke seadet jarelevalveta tddle.

Klpsetuskambrisse paigutatud korv, alumine plaat ja tarvikud Idhevad
seadme kasutamise ajal ning parast seda kuumaks, kasitsege neid alati
hoolikalt.

Enne seadme esmakordset kasutuselevottu peske hoolikalt koik
toiduainetega kokkupuutuvad osad puhtaks. Lugege kasutusjuhendis olevaid
juhiseid.

Ettevaatust

Seade on méeldud Uksnes tavaparaseks kodukasutuseks. See pole moeldud
kasutamiseks kaupluste, kontorite, talumajapidamiste ega muude
tookeskkondade tootajate kookides. Samuti ei ole see mdeldud kasutamiseks
klientidele hotellides, motellides, 60majades ega teistes majutusasutustes.
Eemaldage toitejuhe seinakontaktist enne seadme kokkupanemist,
lahtivétmist, ladustamist voi puhastamist voi kui seade on jérelevalveta.
Paigaldage seade horisontaalsele, tasasele ja kindlale pinnale.

Seadme vadarkasutusel, kasutamisel professionaalsel voi poolprofessionaalsel
eesmargil voi kui seadet ei kasutata kasutusjuhendile vastavalt, kaotab
garantii kehtivuse, kusjuures Philips ei vota endale vastutust pohjustatud
kahjustuste eest.

Viige seade uurimiseks voi parandamiseks alati Philipsi volitatud
hoolduskeskusesse. Arge parandage seadet ise, vastasel juhul muutub
garantii kehtetuks.

Votke seade alati parast kasutamist vooluvorgust valja.

Enne kasitsemist ja puhastamist laske seadmel umbes pool tundi jahtuda.
Klpsetage toiduained seadmes kuldkollaseks, mitte mustaks ega pruuniks.
Eemaldage kdrbenud osad. Arge kiipsetage vérskeid kartuleid temperatuuril
le 180 °C (et véhendada akriulamiidi teket).
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Olge klpsetusndu Ulemise osa puhastamisel ettevaatlik: Kiittekeha ja
metallosade déred.

Alati kontrollige, kas toit on taielikult kiipsenud.

Olge ettevaatlik, kui valmistate kergesti riknevat toitu
stinkroonimisfunktsiooniga (bakterid voivad paljuneda).

Olge kupsetatud toidu eemaldamisel ettevaatlik ja vaadake, et tarvikud ei
kukuks vélja. Lisaks poorake tahelepanu olile, mis vdib tilkuda korvi véredega
kilgedelt.

Rasvaste toitude kipsetamisel voib Airfryerist tulla suitsu.

See siimbol tdhendab, et elektrilisi tooteid ei tohi visata tavaliste
olmejaatmete hulka.
Jargige elektriliste toodete lahuskogumise kohalikke eeskirju.

Elektromagnetvaljad (EMV)

See seade vastab elektromagnetvéljadega kokkupuute suhtes kohaldatavatele
standarditele ja eeskirjadele.

Garantii ja tootetugi

Versuni annab parast ostmist sellele tootele kaheaastase garantii. See garantii ei
kehti, kui defekt tuleneb ebadigest kasutamisest voi puudulikust hooldusest.
Meie garantii ei mdjuta teie seadusest tulenevaid tarbijadigusi. Lisateabe
saamiseks voi garantii kasutamiseks kiilastage meie veebisaiti
www.home.id/warranty.

Okodisaini teave

Okodisaini teave mudeli identifikaatori(te) kohta: NA46x

Kirjeldus Tahis Vaartus Uksus
Valjalulitatud seadme vdimsustarve Po 0,28 W
Ootereziimi voimsustarve Psg Ei kohaldu W

Periood enne automaatset |tlitumist ootereziimile Tsp 20 Min
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Tohususvaartuse moodtmisstandard EN 50564:2011

Kontaktandmed lisateabe saamiseks DAP B.V.
Tussendiepen 4 a,9206AD Drachten, Holland

Seade vastab KOMISJONI Il lisa 6kodisaini nouetele

MAARUS (EL) 2023/826

Onnitleme ostu puhul ja tervitame Philipsi poolt!

Kogu toe eeliste kasutamiseks registreerige oma toode veebilehel
www.home.id.

Uldine kirjeldus

Toote llevaade

Toitekaabel

Ohu véljalaskeavad

Juhtpaneel

Alumine plaat (x2)

Korv (x2)

Markus. Sellel seadmel on kaks eraldi kiipsetuskorvi. Véite valida, kas kiipsetada
ainult Ghe korviga voi kasutada mélemat korvi tihel ajal. Iga korv tootab
soltumatult, mis voimaldab maarata iga korvi puhul erinevaid temperatuure,
klpsetusaegu voi eelseadistatud programme.

u b wN —
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Juhtpaneeli Glevaade

Voéimsus ja pohitoimingud
© © 0
© & © © v

Toitenupp
Puudutage, et Airfryer sisse voi valja lllitada.

Ulemise korvi (1) valikunupp

Puudutage seadete reguleerimise eesmargil Glemise korvi
valimiseks.

Alumise korvi (2) valikunupp

Puudutage seadete reguleerimise eesmargil alumise korvi
valimiseks.

Naasmise nupp

Puudutage, et minna tagasi eelmisse menudsse voi
tUhistada praegune valik.

Kaivitus-/pausinupp
Puudutage kipsetamise alustamiseks voi peatamiseks.

Temperatuuri tostmise/alandamise nupud

Puudutage, et tosta voi langetada valitud korvi
klpsetamistemperatuuri.

Aja pikendamise/lithendamise nupud

Puudutage, et pikendada vi lihendada valitud korvi
klpsetamisaega.

00000 WO OO
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Eelseadistatud programmid

®© ©

©@OE® ®& ®

Kilmutatud kartulipéhised suupisted

Kasutage seda eelseadistust, et klipsetada kilmutatud
friikartulid, kartulisektorid voi praekartulid krébedaks ja
kuldseks.

Lihaloik
Kasutage seda eelseadistust lihaldigu grillimiseks eelistatud
kipsuseni ja krobeda pealmise kihi saamiseks.

Kala

Kasutage seda eelseadistust kalafileede voi mereandide
ornaks klpsetamiseks ning samas nende niiske ja
dhukesena hoidmiseks.

Aedvili

Kasutage seda eelseadistust, et praadida voi krobistada
koogivilju Ghtlaselt voimalikult véahese dliga.

Kanakoivad

Kasutage seda eelseadistust, et kiipsetada kana poolkoivad
taielikult labi ja jatta nahk krobedaks.

Soojendamine

Kasutage seda eelseadistust varem kilpsetatud toidu kiireks
soojendamiseks, kuid samas selle tekstuuri ja maitse
sailitamiseks.

Lisafunktsioonid
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Kopeerimisfunktsioon

Te saate maarata aja ja temperatuuri Ghe korvi jaoks ning
seejarel kopeerida need samad satted teise korvi jaoks,
vajutades kopeerimisfunktsiooni nuppu.

Ajafunktsioon

Slinkroniseerige automaatselt kahe korvi kiipsetusajad, et
teie toidud saaksid valmis Uhel ajal.

Raputuse meeldetuletus

Vajutage meeldetuletus varinaga nuppu, et lubada voi
keelata hoiatusi, mis tuletavad teile meelde, et peate
Uhtlasema tulemuse saavutamiseks toitu kiipsetamise ajal
raputama voi keerama. Kuulete piiksu ja ndete ajanaidiku
korval vilkumas raputamise ikooni.

Kerge
Lulitage kUpsetuskambri valgus sisse voi valja.
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Aja/temperatuuri naidik

Ekraanil kuvatakse vaheldumisi kiipsetamisaega ja -
temperatuuri.

Raputamise meeldetuletuse naidik
Suttib, kui raputamise meeldetuletus on aktiveeritud.

Ajafunktsiooni naidik
Suttib, kui ajafunktsioon on aktiveeritud.

Enne esimest kasutamist

Tahelepanu! Esimesel kasutuskorral voib Airfryerist eralduda suitsu ja
I6hna. See on tavaparane ja peaks méne minuti parast kaduma.
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Ettevaatust: See Airfryer t66tab kuuma 6hu abil. Arge tiitke korvi 8li,
praadimisrasva ega lihegi muu vedelikuga.

Ettevaatust: Arge puudutage kuumi pindu. Kasutage kuuma korvi
kasitsemiseks pajakindaid.

Ettevaatust: Seade on méeldud kasutamiseks vaid kodumajapidamises.

Markus. Seadet ei ole vaja eelsoojendada.

1 Eemaldage koik pakkematerjalid.

2 Eemaldage seadmelt k&ik kleebised ja sildid (kui neid on).

3 Enne esmakordset kasutust (vaadake ,Puhastamine”) puhastage seadet
pdhjalikult.

Ettevalmistused enne kasutamist

1 Paigutage seade stabiilsele, horisontaalsele, tasasele ja kuumakindlale
alusele.

2 Jatke seadme mdlema kulje ja tagumise osa juurde vdhemalt 15 cm vaba
ruumi.

3 Sisestage alumine plaat korvi.

Markus. Kasutamise ajal valjub 6hu valjalaskeavadest kuuma auru. Hoidke oma
kded ja ndgu aurust ja valjalaskeavadest ohutus kauguses. Paigutage seade
seinast vahemalt 15 cm kaugusele ja drge asetage 6hu valjalaskeavasid otse
pistikupesa ette.

Markus. Arge asetage midagi seadme peale vi kiilgedele. See vdib 6huvoolu
takistada ja frittimistulemust méjutada.

Markus. Arge asetage Airfryerit méne muu kiipsetusseadme kdrvale, kédgiseina
lahedale voi kdogikapi alla, kuna kuum aur voib kondenseeruda ja médda pindu
alla joosta.

Seadme kasutamine

Katsetus

Katsetus aitab teha jargmist:

- Airfryeriga tutvumine

- Oige funktsiooni tuvastamine
- Tootmisjadkide kdrvaldamine
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1 Veenduge, et molemad korvid on tiihjad, seejarel lUlitage seade sisse.

2 Puudutage nuppu On/Off (Sisse/valja).

3 Valige Uks korvidest.

4 Puudutage nuppu Frozen Fries (Kilmunud friikartulid).

5 Valige teine korv ja valige samuti Frozen Fries (Kilmutatud friikartulid).

6 Puudutage nuppu Start/pause (Kaivita/paus).
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7 Raputuse meeldetuletus piiksub keset kiipsetamist. Vaigistage piiksumine
korvide véljatdmbamise ja seejdrel nende uuesti turvaliselt sisse lukkamisega.

8 Kuikupsetamine |6ppeb, kostab viimane piiks.

Kiipsetamine eelseadistatud programmide abil

Sellel seadmel on mitmesugused eelseadistatud kipsetamisprogrammid, mis
lihtsustavad s66gi valmistamist. Iga eelseadistus sobib optimaalselt konkreetset
tldpi toidu valmistamiseks, sest automaatselt on seadistatud ideaalne
temperatuur ja klipsetusaeg, et saavutada maitsvad tulemused minimaalse
vaevaga.
1 Lisage koostisosad pealmisesse korvi.
Markus. Enne korvi kasutamist veenduge alati, et alumine plaat on kindlalt
paigas.
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3 Lisage toiduained alumisse korvi.
Markus. Valtige soovitatud koguste tletamist voi korvi taitmist rohkem kui
tahisega ‘MAX' margistatud jooneni, sest see voib mojutada toidu
valmistamist.

4 Pange alumine korv tagasi seadmesse.

5 Puudutage ekraanil nuppu Top basket (Pealmine korv).
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7 Puudutage ekraanil nuppu Bottom basket (Alumine korv).

9 Puudutage kipsetamise alustamiseks nuppu Start/pause (Kéivita/paus).

Markus. Moningaid toiduaineid on vaja valmistusaja jooksul raputada voi
pdorata (vt ,Eelseadistatud programmid”). Selleks tehke jargmist.

- Tommake korv ettevaatlikult valja.
- Raputage koostisosi kuumakindla pinna kohal.
- Sisestage taas korv, et jatkata klpsetamist.

| Markus. Kiipsetamise pausile panemiseks vajutage nuppu Start/pause
T (Nl (Kaivita/paus). Kipsetamise jatkamiseks vajutage uuesti sama nuppu.

Markus. Seade teeb automaatselt pausi, kui korv eemaldatakse. Kipsetamine
jatkub automaatselt, kui korv pannakse tagasi seadmesse.

N 0 10 Kui kipsetamine on I6ppenud, kdlab taimeri helin. Témmake maolemad
- korvid ettevaatlikult valja.

Ettevaatust: Parast kiipsetusprotsessi Ioppemist on korv, seadme
sisemus ja koostisosad kuumad. Asetage korv alati kuumakindlale
pinnale (nt alusele voi silikoonmatile), kui votate korvi valja. Olenevalt
toidu liigist voib korvist eralduda auru.

v / 4 11 Kasutage kdogitange, et votta kipsetatud toiduained korvidest valja.
' Markus. Toiduainetest valjuv liigne &li voi rasv koguneb korvi péhja.

Markus. Olenevalt kiipsetatava toidu tilbist voite liigse 6li voi rasva ara
valada kahe portsjoni vahel voi enne koostisosade raputamist. Selleks, et seda
ohutult teha, asetage korv kuumakindlale pinnale ja kandke pajakindaid.
Valage 6li voi rasv ettevaatlikult vélja.
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Eelseadist- Soovitatud Temperat- Kiipsetusaeg Raputuse
used kogus uur meeldetuletus
Kulmutatud 5009 200°C 26 min 30 min x2
friikartulid
Lihaviilud 2509 200°C 16 min 18 min x2
Kalafilee 650 g 200°C 18 min 20 min x1
Koogiviliad 800 g 180°C 18 min 20 min x2
Kanakoivad ~ 1000 g 180°C 32 min 34 min x1
Soojendami-  / 160°C 5 min 5 min /
ne
2750 W 2300 W

Markus. Iga eelseadistatud programmi vaikimisi kipsetusaeg voib erineda
olenevalt teie Airfryeri vdimsusest.

Kipsetamine kasitsi seadistustega

Kui eelseadistatud programmid ei vasta teie individuaalsetele
klpsetamisvajadustele, annavad kasitsi seadistused teile taieliku kontrolli

temperatuuri ja aja Ule.

paigas.

1 Lisage koostisosad pealmisesse korvi.
Markus. Enne korvi kasutamist veenduge alati, et alumine plaat on kindlalt
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Lisage toiduained alumisse korvi.

Markus. Airfryer sobib mitmesuguste koostisosade valmistamiseks. Parima
tulemuse saavutamiseks vaadake soovituslikke koguseid ja kiipsetusaegu
JToidutabelist”.

Markus. Valtige soovitatud koguste Uletamist voi korvi taitmist rohkem kui
tahisega ‘MAX' margistatud jooneni, sest see voib mojutada toidu
valmistamist.

5 Puudutage ekraanil nuppu Top basket (Pealmine korv).

6 Eelistatud seadistuse valimiseks puudutage temperatuuri ja aja nooli.
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7 Puudutage ekraanil nuppu Bottom basket (Alumine korv).

8 Eelistatud seadistuse valimiseks puudutage temperatuuri ja aja nooli.

9 Puudutage kipsetamise alustamiseks nuppu Start/pause (Kéivita/paus).
Markus. Méningaid toiduaineid on vaja poole valmistusaja moodudes
raputada voi poorata (vt toitude tabelit). Selleks tehke jargmist.

- Tommake korv ettevaatlikult valja.
- Raputage koostisosi kuumakindla pinna kohal.
- Sisestage taas korv, et jatkata klpsetamist.
| Markus. Kiipsetamise pausile panemiseks vajutage nuppu Start/pause
T @val (Kaivita/paus). Kipsetamise jatkamiseks vajutage uuesti sama nuppu.
Markus. Seade teeb automaatselt pausi, kui korv eemaldatakse. Kipsetamine
jatkub automaatselt, kui korv pannakse tagasi seadmesse.
N 0 10 Kui kipsetamine on I6ppenud, kdlab taimeri helin. Témmake maolemad
N korvid ettevaatlikult valja.

Ettevaatust: Parast kiipsetusprotsessi Ioppemist on korv, seadme
sisemus ja koostisosad kuumad. Asetage korv alati kuumakindlale
pinnale (nt alusele voi silikoonmatile), kui votate korvi valja. Olenevalt
toidu liigist voib korvist eralduda auru.

11 Kasutage kdogitange, et votta kipsetatud toiduained korvidest valja.
Kergemaid tooteid, naiteks friikartuleid, voite valada otse taldrikule.
Markus. Toiduainetest valjuv liigne 6li voi rasv koguneb korvi pohja.
Markus. Olenevalt klipsetatava toidu tlitbist voite liigse 6li voi rasva ara
valada kahe portsjoni vahel voi enne koostisosade raputamist. Selleks, et seda
ohutult teha, asetage korv kuumakindlale pinnale ja kandke pajakindaid.
Valage 6li voi rasv ettevaatlikult valja.
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Toidutabel

Alljargnevas tabelis on esitatud soovitatavad pohiseadistused mitmesuguste

toitude valmistamiseks.

Markus

- Loetletud seadistused on ettendhtud kasutuseks suunistena. Koostisosade
paritolu, suuruse, kuju ja kaubamargi erinevuste tottu ei ole voimalik tagada
optimaalseid tulemusi kdikide koostisosade puhul.

- Suuremate koguste (nt friikartulid, krevetid, kana poolkoivad, kiilmutatud
suupisted) klipsetamisel raputage, podrake voi segage koostisosi
kipsetamise ajal 2-3 korda, et tagada thtlane tekstuur ja kipsus.

- Soovitatav kaal on toodud the korvi kohta.

Toidutabel seadmete jaoks, mille nimivéimsus on 2750 W

Koostisained Min-max Aeg Temper- Markus

kogus (min) atuur

Ohukesed kilmutatud 200-700g 22-33 200°C Raputage, keerake voi segage

friikartulid vahepeal 2-3 korda

(7x7 mm/0,3x0,3 tolli)

Kana poolkoivad (umbes  2-8 tikki 24-34 180°C Raputage, keerake voi segage

125 9/4,5 oz) vahepeal

Lohe 400-1000g 14-24 200°C Raputage, keerake voi segage
vahepeal

Vorstid 300-500¢g 10-15 180°C Raputage, keerake voi segage
vahepeal

Lihaviilud 200-1000g 15-20 200°C Raputage, keerake voi segage
vahepeal

Biskviitkook 300g 50 140°C Kasutage kupsetusplaadi tarvikut

Biskviit-tassikook 4-9 tassi 14-16 160°C Kasutage klUpsetustassi tarvikut

Lihtne laavakook 4-9 tassi 10 160°C Kasutage klUpsetustassi tarvikut

Koéogiviljasegu 400-800 g 15-20 180°C Raputage, keerake voi segage
vahepeal

Mini-kartuliréstid 6-11 tukki 15-20 180°C Raputage, keerake vdi segage
vahepeal

Toidutabel seadmete jaoks, mille nimivoimsus on 2300 W

Koostisained Min-max Aeg Temper- Markus

kogus (min) atuur
Ohukesed kilmutatud 200-700¢g 26-37 200°C Raputage, keerake voi segage
friikartulid vahepeal 2-3 korda

(7x7 mm/0,3x0,3 tolli)

Kana poolkoivad (umbes  2-8 tukki 26-36 180°C Raputage, keerake voi segage
125 9/4,5 0z2) vahepeal
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Koostisained Min-max Aeg Temper- Markus
kogus (min) atuur
Lohe 400-1000g 16-26 200°C Raputage, keerake voi segage
vahepeal
Vorstid 300-500¢g 12-17 180°C Raputage, keerake voi segage
vahepeal
Lihaviilud 200-1000g 17-22 200°C Raputage, keerake voi segage
vahepeal
Biskviitkook 300g 50 140°C Kasutage klUpsetusplaadi tarvikut
Biskviit-tassikook 4-9 tassi 14-16 160°C Kasutage klUpsetustassi tarvikut
Lihtne laavakook 4-9 tassi 10 160°C Kasutage klpsetustassi tarvikut
Koéogiviljasegu 400-800 g 15-20 180°C Raputage, keerake vbi segage
vahepeal
Mini-kartuliréstid 6-11 tukki 15-20 180°C Raputage, keerake voi segage
vahepeal
Ajafunktsioon

Funktsioon Time (Aeg) on loodud selleks, et tagada, et molemas korvis olev toit
valmib Uhel ajal, isegi kui toiduvalmistamisaeg vdi -temperatuur on erinev. See
on eriti kasulik, kui valmistate kogu roa nii, et igas korvis on erinevad koostisosad.
1 Maarake molema korvi kiipsetamisaeg ja -temperatuur.

2 Puudutage juhtpaneelil nuppu Time (Aeg).




128 Eesti

3 Puudutage nuppu Start/pause (Kaivita/paus) ja stinkroonis kiipsetamine
algab.

4 Airfryer reguleerib automaatselt Gihe korvi kdivitusaega nii, et mélemad
korvid I6petavad oma kipsetamistsiklid samal ajal. Sedasi saab tagada, et
koik on kohe soe ja serveerimiseks valmis.

Kopeerimisfunktsioon

Funktsioon Copy (Kopeeri) véimaldab teil Ghe puudutusega kasutada the korvi
klipsetamisseadeid teise jaoks. See sobib hasti juhul, kui kiipsetate mdlemas
korvis sama toitu ja soovite Uhtlast tulemust.

1 Maarake Uhe korvi kiipsetamisaeg ja -temperatuur.

2 Vajutage nuppu Copy (Kopeeri). Seadistused dubleeritakse kohe teise korvi.
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3 Kupsetamisega alustamiseks vajutage nuppu Start/pause (Kaivita/paus).

Toidu raputamine

Kuidas raputada?

Mida raputada?

Votke kipsetamise ajal korv Airfryerist valja, et toitu raputada, segada voi

poorata.

Toidu ohutu raputamine:

1 asetage korv kuumakindla pinna kohale.

2 Raputage korvi ettevaatlikult ja veenduge, et kuum 6hk jouab koikidele
toidupindadele.

Kui korv on raputamiseks liiga raske:

1 Asetage korv kuumakindlale pinnale.

2 Kasutage koostisosade raputamiseks voi imberpddramiseks silikoonist
otsaga tange voi s6dgiriistu. Sisestage taas korv ja jatkake kiipsetamist.

Markus. Airfryer ldheb automaatselt pausile, kui korv eemaldatakse. Ekraanil ei

toimu muutusi, kuni korvi tagasi seadmesse lUkatakse.

Markus. Kipsetamine jatkub automaatselt, kui korv uuesti sisestatakse.

Markus. Valtige korvi eemaldamist pikemaks ajaks (lile 30 sekundi), sest see voib
pbhjustada seadme jahtumist.

- Vaikesed toidupalad, nagu friikartulid voi nagitsad, mis kiipsetamise ajal on
Uksteise peal, vajavad tavaliselt raputamist, et tagada Ghtlane krobedus ja
Uhtlane kiipsemine.

- Kui te neid toiduaineid ei raputa, véivad need kiipseda ebaihtlaselt voi moni
koht ei kipse piisavalt.

- Paksemate toidupalade, naiteks lihaldigu, Umberpddramine poole
klpsetusaja saabudes aitab saavutada tGhtlast pruunistumist mélemalt poolt.
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Millal raputada?

Raputage voi pdorake toitu 1-2 korda poole kipsetusaja saabudes voi
vajaduse korral rohkem.

Ménel eelseadistusel on sisseehitatud raputuse meeldetuletuse funktsioon
(vaadake ,Eelseadistatud programmid”).

Raputuse meeldetuletus

Raputuse meeldetuletuse korral kostab 5 piiksu ja kuva vilgub.

Kui te ei eemalda korvi parast 5 piiksu, ltlitub meeldetuletus automaatselt
valja.

Lisaks peatub raputuse meeldetuletus, kui votate korvi valja.

Koduste friikartulite valmistamine

Airfryeris suureparaste koduste friikartulite valmistamiseks toimige jargmiselt.

A WN =

Puhastamine

Valige friikartulite valmistamiseks sobiv kartulisort, nt varsked ja (kergelt)

jahused kartulid.

Parima tulemuse saamiseks tasub frittida kuni 500-grammiseid (18-untsiseid)

portsjoneid. Suuremad friikartulid on tavaliselt véahem krébedad kui vaiksed.

1Koorige kartulid ja Idigake need ribadeks (8 x 8 mm / 0,3 tolli).

Pange kartuliribad vahemalt 30 minutiks vette seisma.

Tuhjendage nou ja kuivatage kartuliviile koogiratiku voi paberist kateratiga.

Valage kaussi 1 sl toidudli, kallake peale kartuliviilud ja segage, kuni kartulid

on 6liga koos.

Votke kartuliviilud sdrmede voi sobiva kddgiriista abil kausist valja, nii et

leliigne 6li kausi pohja jaaks.

Markus

- Arge kallutage kaussi, et kéik kartuliviilud korraga korvi valada, vastasel
juhul satub tleliigne 6li korvi.

Asetage kartuliviilud korvi.

Praadige kartuliviile ja segage praadimise ajal 2-3 korda.

Hoiatus: Enne puhastamise alustamist laske korvil ja seadme sisemusel
@ taielikult maha jahtuda.

Hoiatus: korvil on killgevétmatu pinnakate. Arge kasutage metallist

koogiriistu ega abrasiivseid puhastusvahendeid, kuna need voéivad
kilgevotmatu kattega pindu kahjustada.

Puhastage seadet alati parast kasutamist. Eemaldage parast iga kasutuskorda
korvi pohjas olev 6li ja rasv.
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1 Lulitage seade sisse-/valjaltlitusnupust valja, eemaldage pistik pistikupesast
ja laske seadmel jahtuda.

Nouanne: Selleks, et Airfryer kiiremini maha jahtuks, eemaldage seadmest
korv.

2 Eemaldage alumine plaat korvi kiljest.

3 Kallake liigne 6li voi kogutud rasv korvist valja.

4 Peske korvi ndudepesumasinas. Voite seda pesta ka kuuma vee,
néudepesuvahendi ja mitteabrasiivse kdsnaga (vt ,puhastamise tabelit”).
Nouanne: Kui korvi kiilge on kinni jadnud toidujaake, voite neid leotada
10-15 minutit kuumas vees ja ndudepesuvahendis. Leotamine muudab
toidujaagid pehmeks ja hdlpsasti eemaldatavaks. Kasutage
néudepesuvahendit, mis lahustab 6li ja rasva. Kui korvil on rasvaplekke, mida

ei Onnestu kuuma vee ja ndudepesuvahendiga eemaldada kasutage vedelat
rasvaeemaldit.

Vihje: vajaduse korral saab kuttekeha kiilge jaénud toidujadgid eemaldada
pehmete kuni keskmiste harjastega harjaga. Arge kasutage terasest voi
kévade harjastega harja, kuna see voib kuttekeha pinda kahjustada.

5 Kriimustuste valtimiseks pihkige seadme vaélis- ja sisepinda ornalt
kortsutamata, puhta ja pehme lapiga. Alustage kergelt niisutatud lapiga ja
vajadusel jatkake kuiva lapiga.

6 Puhastage kuttekeha puhastusharjaga, et eemaldada koik toidujaagid.

7 Puhastage seadme sisemust kuuma vee ja mitteabrasiivse nuustikuga.
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Puhastustabel
Oige puhastamine aitab sailitada teie Airfryeri jdudlust ja ohutust. Alljirgnevas
tabelis on esitatud iga komponendi puhastusjuhised.
1)) ﬁ ©
Hoiustamine
1 Eemaldage seade elektrivorgust ja laske sel jahtuda.
2 Enne hoiustamist veenduge, et kdik detailid oleksid puhtad ja kuivad.
Markus
- Airfryeri kandmisel hoidke seda alati horisontaalselt, et valtida korvide
juhuslikku valjakukkumist, mis voib neid kahjustada.
- Veenduge, et Airfryeri eemaldatavad osad, nagu alumine plaat jne, oleksid
enne seadme transportimist ja/voi hoiustamist kinnitatud.
Veaotsing

See peatikk annab Ulevaate Uldistest probleemidest, mis voivad selle seadmega
seoses tekkida. Kui te ei suuda alljargneva teabe abil probleemiise lahendada,
kllastage veebilehte www.home.id/support, kus on esitatud loetelu korduma
kippuvatest kisimustest, voi votke Ghendust oma riigi
klienditeeninduskeskusega.
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Lahendus

Seadme vélispind 1dheb
kasutamise ajal kuumaks.

Sisemine kuumus kiirgub
vélispindadele.

See on normaalne. K&ik
kdepidemed ja nupud, mida tuleb
kasutamise ajal puudutada, peaks
pulsima puudutamiseks piisavalt
jahedad.

Korv, alumine plaat ja seadme
sisemus muutuvad seadme
sisseltlitamisel alati kuumaks, et
tagada toidu korralik kiipsemine.
Need detailid on alati
puudutamiseks liiga kuumad.

Kui seade on pikemat aega
sisselUlitatud, voivad veel moned
osad liiga kuumaks muutuda. Need
detailid on méargitud jargmise
ikooniga:

Seade on kasutamiseks taiesti
ohutu, kui olete teadlik kuumadest
detailidest ja valdite nende
puudutamist.

Minu kodused friikartulid ei tulnud Te ei kasutanud &iget kartulisorti.

digesti valja.

Parimate tulemuste saavutamiseks
kasutage varskeid ja jahuseid
kartuleid. Arge siilitage kartuleid
kilmas kohas, nt kilmikus. Valige
kartulid, mille pakendile on
maérgitud, et need sobivad
praadimiseks.

Korvis oleva toidu kogus on liiga
suur.

Koduste friikartulite valmistamiseks
jargige selles kasutusjuhendis valja
toodud juhiseid.

Teatud toiduaineid on vaja
kGipsemise ajal raputada.

Koduste friikartulite valmistamiseks
jargige selles kasutusjuhendis valja
toodud juhiseid.

Airfryer ei lUlitu sisse.

Seadme toitekaabel ei ole
vooluvorku Ghendatud.

Kontrollige, kas pistik on korralikult
seinakontakti sisestatud.

Uhte seinakontakti on Gihendatud
mitu seadet.

Airfryeril on suur nimivéimsus.
Proovige mdnda teist seinakontakti
ja kontrollige kaitsmeid.

Sisse-/valjalulitusnupp ei olnud
veel aktiveerunud.

Vajutage poidlaga sisse-
/valjaltlitusnuppu nii, et sdrm
oleks vastu kogu nuppu.
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Probleem

Probleemi p6hjus

Lahendus

Né&en Airfryeris kooruvaid laike.

Airfryeri korvi sisse voivad tekkida
méned vaiksed laigud, mis on
tingitud pinnakatte
puudutamisest voi
kriimustamisest (nt teravate
puhastusvahenditega
puhastamisel ja/voi korvi
sisestamisel).

Kahjustuste valtimiseks tuleb
alumine plaat korralikult korvi sisse
langetada. Kui sisestate alumise
plaadi nurga all, voib see tabada
korvi seinu ja tekitada pinnakatte
sisse takkeid. Kui see peaks
juhtuma, pole see kahjulik, kuna
koik kasutatud materjalid on
allaneelamisel ohutud.

Seadmest valjub valget suitsu.

Kasutate rasvaseid toiduaineid.

Kallake liigne 6li v&i rasv
ettevaatlikult korvist valja ja
jatkake kipsetamist.

Korvi on jadnud varasemast
kasutamisest rasvajadke.

Korvis olevad rasvajaagid tekitavad
valget suitsu. Puhastage korv ja
alumine plaat pohjalikult iga kord
parast kasutamist.

Paneering voi kate ei jadnud
korralikult toidu kilge.

Vaikesed paneeringuosakesed
voivad tekitada valget suitsu.
Vajutage paneering voi kate
korralikult toidu kulge, et see lahti
ei tuleks.

Marinaad, vedelik voi lihamahlad
pritsivad kogunenud rasva seest
vélja.

Patsutage toit enne korvi panekut
kuivaks.

Airfryeri ekraanil kuvatakse ,E1"
voi ,E2".

Airfryerit voidi hoiustada liiga
ktlmas kohas.

Seadme temperatuur on seatud
liga madalaks. See toode on
ettenahtud kasutamiseks
Umbritseva temperatuuri
vahemikus 5-40 °C.

Paigutage Airfryer vdhemalt

15 minutiks toatemperatuurile. Kui
probleem pusib, helistage Philipsi
teenindustelefonile voi votke
Uhendust oma riigi/piirkonna
klienditeeninduskeskusega.
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Lahendus

Airfryeri ekraanil kuvatakse ,E4",
.E5", ,E12" voi ,E22".

Seadmel voib olla rike.

Puldke seade valja IUlitada ja
Uhendada. Kui ekraanil kuvatakse
,E1", siis helistage Philipsi
klienditeenindusele voi votke
Uhendust oma riigi
klienditeeninduskeskusega.

Airfryeri ekraanil kuvatakse ,E10".

Seadme sisetemperatuur on liiga
korge.

Kontrollige, et 6hu véljalaskeavade
Umber ei oleks takistusi, mis
maojutavad ventilatsiooni ja soojuse
hajutamist. Jatke &hu
véljalaskeavade imber véhemalt
15 cm ruumi ja arge asetage
mingeid esemeid 6hu
valjalaskeavade ja seina vahele.
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Importante

Peligro

Advertencia
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Antes de usar el aparato, lea atentamente esta informacién importante y
consérvela por si necesitara consultarla en el futuro.

No coloque el aparato sobre o cerca de una estufa de gas caliente ni estufas o
cocinas eléctricas, ni en un horno caliente (fig. 1).

No sumerja nunca el aparato en agua ni lo enjuague bajo el grifo.

No deje que entre agua ni ningun otro liquido en el aparato para evitar
descargas eléctricas.

Coloque siempre los ingredientes que va a freir en la cesta para evitar que
entren en contacto con las resistencias.

No cubra las aberturas de entrada y salida de aire mientras se usa el aparato.
No llene la cesta con aceite, ya que esto puede causar un riesgo de incendio.
No utilice el aparato si la clavija, el cable de alimentacién o el propio aparato
estadn dafados.

Nunca toque el interior del aparato mientras esté en funcionamiento.

No exceda nunca el nivel maximo indicado en la cesta.

Asegurese siempre de que la resistencia esté limpia y que no haya alimentos
atascados.

Advertencia

Si el cable de alimentacién presenta algun dafo, debera sustituirlo Philips,
personal del servicio técnico o personas con una cualificacion similar para
evitar que se produzcan situaciones de peligro.

Conecte el aparato Unicamente a un enchufe de pared con toma de tierra,
protegido por un diferencial.

Asegurese siempre de que el enchufe esté insertado correctamente en la
toma de corriente.

Este aparato no esta disefiado para funcionar a través de un temporizador
externo o con un sistema de control remoto adicional.

Las superficies accesibles pueden calentarse durante el uso (fig. 2).

This appliance can be used by children aged from 8 years and above and
persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and understand the hazards
involved.

Children shall not play with the appliance. Cleaning and user maintenance
shall not be made by children unless they are older than 8 and supervised.
Keep the appliance and its cord out of the reach of children less than 8 years.
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Precaucion

No coloque el aparato contra una pared ni contra otros aparatos. Deje al
menos 15 cm de espacio libre a ambos lados y en la parte posterior del
aparato. No coloque nada sobre el aparato.

Mientras el aparato frie con aire caliente, sale vapor caliente por las aberturas
de salida de aire. Mantenga la cara y las manos a una distancia segura del
vapory de las aberturas de salida de aire. Tenga también cuidado con el
vapory el aire calientes al retirar la cesta del aparato.

No utilice nunca ingredientes ligeros ni papel para hornear en el aparato.
Almacenamiento de las patatas: la temperatura debe ser acorde a la variedad
de patata almacenada y superior a 6 °C para minimizar el riesgo de
exposicion a la acrilamida en los alimentos preparados.

Puesto que esta Airfryer cuenta con dos recipientes de coccidn, su potencia
eléctrica es elevada. No utilice otros aparatos de alta potencia en el mismo
circuito a la vez (p. ej., hervidoras, parrillas eléctricas, etc.). Si lo hace, puede
que el diferencial de su instalacion doméstica se dispare y la alimentacién de
esta toma falle.

Este aparato se ha disefado para su uso a temperaturas ambientales entre
5°Cy40°C.

Antes de enchufar el aparato, compruebe si el voltaje indicado en el mismo se
corresponde con el voltaje de la red local.

Mantenga el cable de alimentacién alejado de superficies calientes.

No coloque el aparato sobre materiales inflamables ni cerca de ellos, como
manteles o cortinas.

No utilice este aparato para otros fines distintos a los descritos en este
manual y utilice Unicamente accesorios originales de Philips.

No deje nunca el aparato en funcionamiento sin vigilancia.

La cesta, la placa inferior y los accesorios dentro de la cdmara de coccion se
calientan durante y después de utilizar el aparato. Manipulelos siempre con
cuidado.

Antes de usar el aparato por primera vez, limpie bien las piezas que vayan a
entrar en contacto con los alimentos. Consulte las instrucciones en el manual.

Precaucion

Este aparato se ha disefado solo para uso doméstico en interiores normal. No
esta diseflado para un uso en entornos como zonas de cocina en tiendas,
oficinas, granjas y otros entornos laborales. Tampoco lo deben usar clientes
de hoteles, hostales, moteles y entornos residenciales de otro tipo.
Desenchufe siempre el aparato de la fuente de alimentacion si lo va a dejar
desatendido y antes de montarlo, desmontarlo, guardarlo o limpiarlo.
Coloque el aparato sobre una superficie horizontal, plana y estable.

Si se utiliza el aparato de forma incorrecta, con fines profesionales o
semiprofesionales, o de un modo que no esté de acuerdo con las
instrucciones de uso, la garantia quedara anulada y Philips no aceptara
responsabilidades por ninguin dafo.

Lleve siempre el aparato a un centro de servicio autorizado por Philips para su
comprobacién y reparacion. No intente reparar el aparato por su cuenta; si lo
hiciera, la garantia dejarfa de ser valida.
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- Desenchufe siempre el aparato después de usarlo.

- Antes de limpiar o manipular el aparato, deje que se enfrie durante unos
30 minutos.

- Asegurese de que los ingredientes preparados en este aparato tienen un
color dorado o amarillo en lugar de un color oscuro o marrén.

- Elimine los restos quemados. No fria patatas a una temperatura superior a
180 °C (para reducir al maximo la produccién de acrilamida).

- Tenga cuidado al limpiar el drea superior de la cdmara de coccion, la
resistencia y el borde de las piezas metalicas.

- Asegurese siempre de que los alimentos estén completamente cocinados en
la Airfryer.

- Tenga cuidado al cocinar alimentos muy perecederos con la funcion de
sincronizacion de finalizacién (las bacterias pueden reproducirse).

- Tenga cuidado al verter los alimentos cocinados y evite que se caigan los
accesorios. Tenga cuidado también con el aceite que pueda gotear de los
lados de malla de la cesta.

- Al cocinar alimentos grasos, es posible que la Airfryer emita humo.

Reciclaje

- This symbol means that electrical products shall not be disposed of with
normal household waste.

- Siga la normativa de su pais con respecto a la recogida de productos
eléctricos.

Campos electromagnéticos (CEM)

Este aparato cumple los estandares y normativas aplicables sobre exposicion a
campos electromagnéticos.

Garantia y asistencia

Versuni ofrece una garantia de dos afios después de la compra para este
producto. Esta garantia no es valida si un defecto se debe a un uso incorrecto o a
un mantenimiento deficiente. Nuestra garantia no afecta sus derechos bajo la
ley como consumidor. Para obtener mas informacion o para invocar la garantia,
visite nuestro sitio web www.home.id/warranty.
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Informacion de disefio ecoldgico

Informacion de disefio ecolégico para los siguientes identificadores de modelo: NA46x

Descripcion Simbolo Valor Unidad
Consumo de energia en modo apagado Potf 0,28 wW
Consumo de energia en modo de espera P N/A W
Tiempo hasta que el modo automatico pase al modo Ty 20 min

de espera

Norma de medicién del valor de servicio

EN 50564:2011

Datos de contacto para obtener mas informacién

DAPB.V.
Tussendiepen 4a, 9206AD Drachten, Paises Bajos

El aparato cumple los requisitos de disefio ecoldgico del anexo Il de la COMISION

REGLAMENTO (UE) 2023/826

Le damos la enhorabuena por su adquisicién y la bienvenida a Philips.

Para poder beneficiarse por completo de la asistencia que ofrecemos, registre el
producto en www.home.id.

Descripcion general

Descripcion del producto

Vs

.

1 Cable de alimentacién

2 Salidas de aire
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3 Panel de control
4 2 placasinferiores
5 2 cestas
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Descripcidon general del panel control

Alimentacién y funciones basicas
@ @ @
8 @
© & © ©

Botén de encendido
Toque para encender o apagar la Airfryer.

Boton de seleccion del cesta superior (1)

Toque para seleccionar la cesta superior y ajustar la
configuracién.

Botdn de seleccion del cesta inferior (2)

Toque para seleccionar la cesta inferior y ajustar la
configuracion.

Botén de retorno

Toque para volver al menu anterior o cancelar la seleccién
actual.

Boton de inicio/pausa
Toque para iniciar o pausar el proceso de coccién.

Botones de aumento/disminucién de la temperatura

Toque para aumentar o disminuir la temperatura de coccién
de la cesta seleccionada.

Botones de aumento/disminucién del tiempo

Toque para aumentar o disminuir el tiempo de coccion de la
cesta seleccionada.

00000 WO OO
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Programas predefinidos

®© ©

Aperitivos de patata congelados

Use este preajuste para cocinar patatas fritas congeladas,
gajos o croquetas de patata hasta conseguir un acabado
dorado y crujiente.

Filete
Use este preajuste para preparar filetes a la parrilla al punto
que prefieray con un exterior marcado.

Pescado

Use este preajuste para cocinar lentamente filetes de
pescado o marisco, manteniendo su jugosidad y textura.

Verduras

Use este preajuste para asar o dorar verduras
uniformemente con el minimo de aceite.

Muslos de pollo

Use este preajuste para cocinar muslos de pollo
uniformemente con una piel crujiente.

Recalentar

Use este preajuste para recalentar comida rapidamente
conservando la textura y el sabor.

CAMCIOIONO

Otras funciones

Funcidn de copia
Puede ajustar el tiempo y la temperatura para una cesta y

copiar esa misma configuracién para la otra pulsando el
botdn de funcion de copia.

€
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Funcion de temporizador

Sincroniza automaticamente los tiempos de coccién en 2
cestas para que las comidas estén listas al mismo tiempo.
Recordatorio de agitacion

Pulse el botén de recordatorio de agitacion para activar o
desactivar las alertas que le recuerdan que debe agitar o dar

la vuelta a los alimentos durante la coccién para obtener
resultados mas uniformes. Oird un "pitido" y vera un icono
de agitar parpadeando junto a la pantalla de hora.

Luz
Enciende o apaga la luz de la cdmara de coccion.

min

in

(ON( On(
Do 2D
(O} 0N
1E 4 0

Visualizacion de tiempo/temperatura

I La pantalla alterna entre la visualizacién del tiempo y la
temperatura de coccion.

<« »> Indicacién de recordatorio de agitacion
) Se ilumina cuando se activa el recordatorio de agitacion.
: Indicacion de la funcién de tiempo
G).' Se ilumina cuando la funcién de tiempo esta activada.

Antes del primer uso

Importante: Durante el primer uso, la Airfryer puede producir un poco de
humo y olor. Esto es normal y deberia disiparse en unos minutos.




Espafiol 145

Precaucion: Esta Airfryer funciona con aire caliente. No llene la cesta con
aceite, grasa para freir ni con ningun otro liquido.

Precaucion: No toque las superficies calientes. Manipule la cesta con
manoplas para horno cuando esté caliente.

Precaucion: Este aparato es solo para uso doméstico.

Nota: No es necesario precalentar el aparato.

1 Retire todos los materiales de embalaje.

2 Elimine cualquier pegatina o etiqueta (si las hubiera) del aparato.

3 Limpie el aparato a fondo antes del primer uso (consulte "Limpieza").

Preparacion antes del uso

1 Coloque el aparato sobre una superficie estable, horizontal, plana y resistente
al calor.

2 Deje al menos 15 cm de espacio libre a ambos lados y en la parte posterior del
aparato.

3 Inserte la placa inferior en la cesta.

Nota: Durante el uso, saldrd vapor caliente por las salidas de aire. Mantenga las
manos y la cara alejados del vapory las salidas. Coloque el aparato a al menos
15 cm de la pared y no coloque las salidas de aire directamente delante de la
toma de corriente.

Nota: No ponga nada encima ni en los laterales del aparato. Esto podria
interrumpir el flujo de aire y afectar al resultado de los alimentos fritos.

Nota: No coloque la Airfryer junto a otro aparato de coccién, cerca de la pared
de la cocina o debajo de un mueble de cocina, ya que el vapor caliente puede
condensarse y deteriorar las superficies.

Uso del aparato

Prueba de funcionamiento

Una prueba de funcionamiento le ayudara a:

- Familiarizarse con su Airfryer

- Comprobar que funciona correctamente

- Eliminar los residuos del proceso de fabricacion
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1 Asegurese de que ambas cestas estan vacias y enchufe el aparato.

2 Toque el botdn de encendido/apagado.

3 Seleccione una de las cestas.

4 Toque el botdn de patatas fritas congeladas.
5 Seleccione la otra cesta y toque también el botdn de patatas fritas
congeladas.

6 Toque el boton de inicio/pausa para iniciar la coccion.
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7 Elrecordatorio de agitacion emite un pitido a mitad de la coccién. Para
silenciar el pitido, saque las cestas y vuelva a insertarlas correctamente.

,,,,,,‘\((“)) 0 8 Cuando termine la coccién, sonara un pitido final.

,7\ E—

Coccidon con programas predefinidos

Este aparato viene con una variedad de programas de coccién predefinidos,
disefiados para simplificar la preparaciéon de comidas. Cada preajuste esta
optimizado para un tipo especifico de comida y elige automaticamente la
temperatura y el tiempo de coccion ideales para garantizar resultados deliciosos
con el minimo esfuerzo.

1 Anfada los ingredientes a la cesta superior.

Nota: Asegurese siempre de que la placa inferior esté bien colocada antes de
usar la cesta.
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3 Afada losingredientes a la cesta inferior.

Nota: Evite exceder las cantidades sugeridas o llenar la cesta por encima de la
linea "MAX", ya que esto podria afectar al rendimiento de coccion.

4 Vuelva a colocar la cesta inferior en el aparato.

5 Toque el botdn de cesta superior en la pantalla.
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7 Toque el botdn de cesta inferior en la pantalla.

9 Toque el botdn de inicio/pausa para iniciar la coccion.

Nota: Es necesario sacudir o dar la vuelta a algunos ingredientes a mitad del
tiempo de coccion (consulte la seccién "Programas predefinidos"). Para ello:

- Tire suavemente de la cesta.
- Agite el contenido sobre una superficie resistente al calor.
- Vuelva ainsertar la cesta para reanudar la coccién.

| Nota: Para pausar el proceso de coccion, pulse el boton de inicio/pausa.
T @val Vuelva a pulsar el botén para reanudar la coccion.

Nota: El aparato se detendra automaticamente cuando retire la cesta. La
coccién se reanudara automaticamente cuando vuelva a insertar la cesta en
el aparato.

- 0 10 Una vez finalizada la coccién, sonara el pitido del temporizador. Retire con
cuidado ambas cestas.

Precaucion: Tras el proceso de coccion, la cesta, la carcasa interior y los
ingredientes estaran calientes. Coloque siempre la cesta sobre una
superficie resistente al calor (como un salvamanteles o una alfombrilla
de silicona) cuando la retire. En funcion del tipo de comida, puede que
escape vapor caliente de la cesta.

Y4 11 Utilice unas pinzas de cocina para retirar los alimentos cocinados de las
i/ cestas.

Nota: El exceso de aceite o grasa procedente de los ingredientes se recoge en
el fondo de la cesta.

Nota: En funcién del tipo de alimento que esté cocinando, puede que
convenga desechar el exceso de aceite o grasa entre lotes o antes de agitar el
contenido. Para hacerlo de forma segura, coloque la cesta sobre una
superficie resistente al calor y use unas manoplas para horno. Deseche con
cuidado el aceite o la grasa.
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Programas predefinidos

Preajustes Cantidad Tempera- Tiempo de coccion  Recordatorio de
recomendada tura agitacion
Patatas fritas 500 g 200 °C 26 min 30 min x2
congeladas
Chuletasde  250g 200 °C 16 min 18 min x2
6 carne

Filete de 6509 200 °C 18 min 20 min x1
pescado

Verduras 800g 180 °C 18 min 20 min x2

Muslos 1000 g 180 °C 32 min 34 min x1

@ Recalentar / 160 °C 5min 5 min /

2750 W 2300 W

Nota: El tiempo de coccidn predefinido de cada preajuste puede variar en

funcién de la potencia nominal de la Airfryer.

Coccidn con ajustes manuales

Cuando los preajustes no satisfagan sus necesidades concretas, los ajustes
manuales le brindan control total de la temperatura y el tiempo de coccion.

1 Anada los ingredientes a la cesta superior.

Nota: Asegurese siempre de que la placa inferior esté bien colocada antes de

usar la cesta.
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3 Anada los ingredientes a la cesta inferior.
¢ Nota: La Airfryer es capaz de preparar una amplia variedad de ingredientes.
5 Para obtener los mejores resultados, consulte la tabla de alimentos para

conocer las cantidades y los tiempos de coccion recomendados.

Nota: Evite exceder las cantidades sugeridas o llenar la cesta por encima de la
linea "MAX", ya que esto podria afectar al rendimiento de coccién.

5 Toque el botdn de cesta superior en la pantalla.

6 Toque las flechas de temperatura y tiempo para elegir el ajuste preferido.

7 Toque el botdn de cesta inferior en la pantalla.
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8 Toque las flechas de temperatura y tiempo para elegir el ajuste preferido.

9 Toque el botdn de inicio/pausa para iniciar la coccion.

Nota: Es necesario sacudir o dar la vuelta a algunos ingredientes a mitad del
tiempo de coccion (consulte la secciéon "Tabla de alimentos"). Para ello:

- Tire suavemente de la cesta.
- Agite el contenido sobre una superficie resistente al calor.
- Vuelva a insertar la cesta para reanudar la coccion.

Nota: Para pausar el proceso de coccion, pulse el botdn de inicio/pausa.
I (@val Vuelva a pulsar el botén para reanudar la coccidn.

Nota: El aparato se detendra automaticamente cuando retire la cesta. La
coccién se reanudard automaticamente cuando vuelva a insertar la cesta en
el aparato.

R 0 10 Una vez finalizada la coccién, sonara el pitido del temporizador. Retire con
AN ) cuidado ambas cestas.

Precaucion: Tras el proceso de coccidn, la cesta, la carcasa interior y los
ingredientes estaran calientes. Coloque siempre la cesta sobre una
superficie resistente al calor (como un salvamanteles o una alfombrilla
de silicona) cuando la retire. En funcion del tipo de comida, puede que
escape vapor caliente de la cesta.

11 Utilice unas pinzas de cocina para retirar los alimentos cocinados de las
cestas. Para alimentos mas ligeros, como patatas fritas, puede verterlos
directamente en un plato.

Nota: El exceso de aceite o grasa procedente de los ingredientes se recoge en
el fondo de la cesta.

Nota: En funcién del tipo de alimento que esté cocinando, puede que
convenga desechar el exceso de aceite o grasa entre lotes o antes de agitar el
contenido. Para hacerlo de forma segura, coloque la cesta sobre una
superficie resistente al calor y use unas manoplas para horno. Deseche con
cuidado el aceite o la grasa.

Tabla de alimentos

En la tabla siguiente se indican los ajustes basicos recomendados para preparar

varios tipos de alimentos.

Nota

- Los ajustes indicados son orientativos. Debido a las variaciones en el origen,
tamano, formay marca de los ingredientes, no se pueden garantizar
resultados dptimos para todos los ingredientes.
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- Al cocinar cantidades mas grandes (patatas fritas, gambas, muslos de pollo,
aperitivos congelados...), agite, dé la vuelta o remueva los ingredientes entre
2y 3 veces durante el proceso de coccidn para garantizar una texturay una
coccién uniformes.

- El peso sugerido es para una sola cesta.

Tabla de alimentos para aparatos con una potencia nominal de 2750 W

Ingredientes Cantidad Tiempo Tempe- Nota
minima- (min) ratura
maxima

Patatas fritas de corte fino 200-700 g 22-33 200 °C Agite, gire o remueva 2 o 3 veces

congeladas (7 x 7 mm) durante la preparacién

Muslos de pollo (unos 2-8 unidades 24-34 180 °C Agite, gire o remueva a mitad del

1259) tiempo de preparaciéon

Salmon 400-1000 g 14-24 200 °C Agite, gire o remueva a mitad del
tiempo de preparacion

Salchichas 300-500 g 10-15 180 °C Agite, gire o remueva a mitad del
tiempo de preparacion

Chuletas de carne 200-1000g 15-20 200 °C Agite, gire o remueva a mitad del
tiempo de preparacion

Bizcocho 3009 50 140 °C Utilice un accesorio de bandeja
para hornear

Magdalena esponjosa 4-9 tazas 14-16 160 °C Utilice un accesorio de taza para
hornear

Coulant sencillo 4-9 tazas 10 160 °C Utilice un accesorio de taza para
hornear

Verduras variadas 400-800 g 15-20 180 °C Agite, gire o remueva a mitad del

tiempo de preparacion

Miniréstis 6-11 unidades 15-20 180 °C Agite, gire o remueva a mitad del
tiempo de preparacién

Tabla de alimentos para aparatos con una potencia nominal de 2300 W

Ingredientes Cantidad Tiempo Tempe- Nota

minima- (min) ratura

maxima
Patatas fritas de corte fino 200-700 g 26-37 200 °C Agite, gire o remueva 2 o 3 veces
congeladas (7 x 7 mm) durante la preparaciéon
Muslos de pollo (unos 2-8 unidades 26-36 180 °C Agite, gire o remueva a mitad del
1259) tiempo de preparacion
Salmon 400-1000 g 16-26 200 °C Agite, gire o remueva a mitad del

tiempo de preparacion

Salchichas 300-500¢g 12-17 180 °C Agite, gire o remueva a mitad del
tiempo de preparacion




154 Espafiol

Ingredientes Cantidad Tiempo Tempe- Nota
minima- (min) ratura
maxima
Chuletas de carne 200-1000 g 17-22 200 °C Agite, gire o remueva a mitad del
tiempo de preparaciéon
Bizcocho 3009 50 140 °C Utilice un accesorio de bandeja
para hornear
Magdalena esponjosa 4-9 tazas 14-16 160 °C Utilice un accesorio de taza para
hornear
Coulant sencillo 4-9 tazas 10 160 °C Utilice un accesorio de taza para
hornear
Verduras variadas 400-800 g 15-20 180 °C Agite, gire o remueva a mitad del

tiempo de preparacion

Minirdstis 6-11 unidades 15-20 180 °C Agite, gire o remueva a mitad del
tiempo de preparacion

Funcién de temporizador

La funcién de tiempo estd diseflada para garantizar que los alimentos de ambas
cestas terminen la coccién al mismo tiempo, incluso si los tiempos o
temperaturas de coccidén no coinciden. Esto resulta especialmente (til al
preparar una comida completa con diferentes ingredientes en cada cesta.

1 Ajuste el tiempo de coccidn y la temperatura de ambas cestas.

)
@)

2 Toque el boton de tiempo en el panel de control.
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3 Toque el botdn de inicio/pausa para iniciar la coccion sincronizada.

4 La Airfryer ajustard automaticamente el tiempo de inicio de una cesta para
que ambas completen sus ciclos de coccion al mismo tiempo. Esto garantiza
que todos los ingredientes esté caliente y listos para servir a la vez.

Funcién de copia

La funcién de copia le permite duplicar los ajustes de coccién de una cesta a la
otra con un solo toque. Resulta ideal para cocinar la misma comida en ambas
cestas con resultados uniformes.

1 Ajuste el tiempoy la temperatura de una cesta.

2 Pulse el botdn de copia. Los ajustes se replicaran al instante en la otra cesta.
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3 Pulse el botdn de inicio/pausa para iniciar la coccién.

Agitar los alimentos

Cémo agitar

Qué agitar

Durante la coccion, retire la cesta de la Airfryer para agitar, mezclar o dar la

vuelta a los alimentos.

Para agitar los alimentos de forma segura:

1 Sostenga la cesta sobre una superficie resistente al calor.

2 Agite suavemente la cesta y asegurese de que el aire caliente pueda llegar a
toda la superficie de los alimentos.

Si la cesta pesa demasiado para agitarla:

1 Coloque la cesta sobre una superficie resistente al calor.

2 Use unas pinzas o utensilios con punta de silicona para verter o dar la vuelta a
los ingredientes. Vuelva a insertar la cesta y reanude la coccién.

Nota: La Airfryer se detendra automaticamente cuando retire la cesta. La

pantalla permanecerd congelada hasta que vuelva a insertar la cesta.

Nota: La coccidn se reanudara automaticamente cuando vuelva a insertar la
cesta.

Nota: Evite retirar la cesta durante mucho tiempo (mas de 30 s), ya que el
aparato podria enfriarse.

- Los alimentos pequefios, como las patatas fritas o los nuggets, que se apilan
durante la coccidn, suelen requerir que los agite para garantizar una coccion
uniforme y homogénea.

- Sino agita estos alimentos, es posible que se cocinen de forma desigual o que
queden poco hechos en algunas zonas.

- Paraalimentos mas gruesos, como filetes, al darle la vuelta a mitad del
proceso, la coccion serd uniforme en ambos lados.
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Cuando agitar

- Agite o dé la vuelta a los alimentos 1 0 2 veces a mitad de coccién, o més si lo
desea.

- Algunos preajustes incluyen una funcion (consulte "Programas predefinidos")
de recordatorio de agitaciéon integrada.

Recordatorio de agitacidn

- Elrecordatorio de agitacion emitird 5 pitidos y parpadeara en la pantalla.

- Sinoretira la cesta después de los 5 pitidos, el recordatorio se apagara
automaticamente.

- Elrecordatorio de agitacion también se detendrd en cuanto retire la cesta.

Preparacion de patatas fritas caseras

Para preparar unas fantdsticas patatas fritas caseras en la Airfryer:

- Elija una variedad de patata adecuada para freir, por ejemplo, patatas frescas
y (ligeramente) harinosas.

- Es mejor freir con aire las patatas por lotes de hasta 500 g/18 oz para obtener
unos resultados uniformes. Las cantidades de patatas fritas mds grandes
tienden a quedarse menos crujientes que las mas pequenas.

1 Pele las patatas y cortelas en tiras (10 x 10 mm de grosor).

Ponga las patatas en tiras en remojo en un recipiente con agua durante al
menos 30 minutos.

3 Vacie el recipiente y seque las patatas en tiras con un pafio de cocina o papel
de cocina.

4 Vierta una cucharada de aceite para cocinar en un bol, coloque las tiras en el
boly mézclelas hasta que estén cubiertas de aceite.

5 Saque las tiras del bol con los dedos o una espumadera para que el exceso de
aceite quede en el bol.

Nota
- Noincline la cesta para verter todas las tiras en la cesta de una sola vez; de
este modo, evitard que el aceite sobrante acabe en la cesta.

6 Coloque las tiras en la cesta.

7 Frialas tiras de patata y remuévalas 2 o 3 veces durante la coccion.

Limpieza

Advertencia: Deje que la cesta y el interior del aparato se enfrien
@ completamente antes de limpiarlos.

Advertencia: La cesta tiene una capa antiadherente. No use utensilios de
cocina metalicos ni materiales de limpieza abrasivos, ya que pueden danar
esta capa antiadherente.

Limpie siempre el aparato después de usarlo. Deseche el aceite y la grasa del
fondo de la cesta después de cada uso.
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1 Pulse el botén de encendido para apagar el aparato, retire el enchufe de la
toma de corriente y deje que al aparato se enfrie.
Consejo: Retire |a cesta para permitir que la Airfryer se enfrie mas rapido.

2 Retire la placa inferior de la cesta.

3 Deseche la grasa o el aceite sobrante que haya quedado en el fondo de la
cesta.

4 Lave la cesta en el lavavajillas. También puede lavarla con agua caliente,
lavavajillas liquido y una esponja no abrasiva (consulte la "tabla de limpieza").

Consejo: Si se pegan restos de alimentos a la cesta o la placa inferior, puede
ponerlas en remojo en agua caliente con lavavajillas liquido entre 10 y

15 minutos. Al hacerlo, los restos de alimentos se soltaran y resultara mas facil
eliminarlos. Asegurese de usar lavavajillas liquido que pueda disolver el aceite
y la grasa. Si hay manchas de grasa en la cesta o la placa inferior y no puede
retirarlas con agua caliente y lavavajillas liquido, utilice un desengrasante
liquido.

Consejo: Si es necesario, puede retirar los restos de alimentos pegados a la
resistencia con un cepillo de cerdas blandas o de dureza media. No utilice un
cepillo con cerdas de acero ni cerdas duras, ya que podria dafar el
revestimiento de la resistencia.

5 Para evitar rayones, frote suavemente el exteriory el interior del aparato con
un pafio limpio, suave y liso. Comience con un pafio ligeramente humedecido
y continlie con uno seco, si es necesario.

6 Limpie la resistencia con un cepillo de limpieza para eliminar cualquier
residuo de alimento.
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7 Limpie el interior del aparato con agua caliente y una esponja no abrasiva.

Tabla de limpieza

Una limpieza adecuada garantizara el rendimiento y la seguridad continuados
de la Airfryer. En la tabla siguiente se describen las instrucciones de limpieza de
cada componente.

/
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Almacenamiento

1 Desenchufe el aparato y déjelo enfriar.
2 Asegurese de que todas las piezas estan limpias y secas antes de guardarlo.
Nota
- Cuando transporte la Airfryer, sujétela siempre en posicion horizontal para
evitar que las cestas se caigan accidentalmente, ya que podrian dafnarse.
- Asegurese siempre de que las piezas desmontables de la Airfryer (por
ejemplo, la placa inferior) estén fijos antes de transportarla o almacenarla.
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Solucién de problemas

Este capitulo resume los problemas mas comunes que podria encontrarse con el
aparato. Si no puede resolver el problema con la siguiente informacién, visite
www.home.id/support para consultar una lista de preguntas mas frecuentes, o
pongase en contacto con el servicio de atencién al cliente en su pais.

Problemas

Posible causa

Solucion

El exterior del aparato se calienta
durante el uso.

El calor del interior sale por las
paredes exteriores.

Esto es normal. Todas las asas y los
botones que hay que tocar durante
el uso se mantienen lo
suficientemente frios al tacto.

La cesta, la placa inferior y el
interior del aparato siempre se
calentaran cuando el aparato esté
encendido para preparar de forma
adecuada los alimentos. Estas
piezas estan siempre calientes al
tacto.

Si deja el aparato encendido
durante mucho tiempo, algunas
zonas se calientan demasiado para
tocarlas. Estas zonas estan
marcadas en el aparato con el
icono siguiente:

Siempre que conozca las zonas
calientes y evite tocarlas, el uso del
aparato es completamente seguro.

Mis patatas fritas caseras no
quedan como esperaba.

No ha utilizado el tipo correcto de
patata.

Para obtener los mejores
resultados, utilice patatas frescasy
harinosas. Si necesita guardar las
patatas, no lo haga en un entorno
frio, como el frigorifico. Elija
patatas en cuyo embalaje se
indique que son adecuadas para
frefr.

La cantidad de ingredientes que
hay en la cesta es demasiado
grande.

Siga las instrucciones indicadas en
este manual de usuario para
preparar patatas fritas caseras.

Ciertos tipos de ingredientes se
tienen que sacudir a mitad del
tiempo de coccion.

Siga las instrucciones indicadas en
este manual de usuario para
preparar patatas fritas caseras.

La Airfryer no se enciende.

El aparato no esta enchufado.

Asegurese de que la clavija se ha
enchufado correctamente a la red.




Problemas

Posible causa
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Solucion

Hay varios aparatos conectados a
una toma.

La Airfryer tiene una potencia
elevada. Pruebe otra tomay
compruebe los fusibles.

El botén de encendido atin no se
ha activado.

Utilice el pulgar para pulsar el
botdn de encendido,
asegurandose de que todo el
botdn se toque con el dedo.

Hay algunas zonas desconchadas
dentro de la Airfryer.

Pueden aparecer pequenas
manchas en el interior de la cesta
de la Airfryer debido al contacto o
a arahazos accidentales en el
revestimiento (por ejemplo,
durante la limpieza con utensilios
duros o al introducir la cesta).

Puede evitar los dafios colocando
la placa inferior en la cesta
correctamente. Siintroduce la
placa inferior en angulo, su lateral
podria golpear la pared de la cesta
y desconchar pequefos trozos del
revestimiento. Si esto ocurre, debe
saber que no es algo nocivo, ya
que todos los materiales utilizados
son seguros para la alimentacion.

Sale humo blanco del aparato.

Estd cocinando ingredientes
grasientos.

Deseche con cuidado el exceso de
aceite o grasa de la cesta y reanude
la coccion.

La cesta todavia contiene restos
de grasa del uso anterior.

El humo blanco se debe al
calentamiento de los restos de
grasa en la cesta. Limpie siempre a
fondo la cestay la placa inferior
después de cada uso.

El empanado, rebozado o
marinado no quedd bien
adherido a los alimentos.

Las pequefias particulas de
empanado pueden provocar el
humo blanco. Presione bien el
empanado o rebozado de los
alimentos para garantizar que
quede adherido.

El exceso de grasa salpica restos
de adobo, liquido o jugo de la
carne.

Seque bien los alimentos antes de
colocarlos en la cesta.

La pantalla de la Airfryer muestra
IIE'] " O IIE2II.

Es posible que la Airfryer se
encuentre almacenada en un
lugar demasiado frio.

La temperatura del aparato es
demasiado baja. Este aparato se ha
disenado para su funcionamiento a
temperaturas ambiente entre 5 °C
y 40 °C.

Exponga la Airfryerala
temperatura ambiente durante al
menos 15 minutos. Si el problema
persiste, contacte con el servicio
técnico de Philips o con el servicio
de atencion al cliente de Philips de
su pafs o region.
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Problemas

Posible causa

Solucion

La pantalla de la Airfryer muestra
”E4", ”E5", UE’I 2II O ”E22II.

Puede que el dispositivo no
funcione correctamente.

Pruebe a desenchufary volver a
enchufar el dispositivo. Si esto no
sirve de ayuda, pdngase en
contacto con el servicio técnico de
Philips o con el servicio de atencion
al cliente de Philips de su pafs.

La pantalla de la Airfryer muestra
IIE’lOU-

La temperatura interna del
aparato es demasiado alta.

Compruebe si hay obstrucciones
alrededor de las salidas de aire que
puedan afectar a la ventilaciony la
disipacién del calor. Deje al menos
15 ¢cm de espacio alrededor de las
salidas de aire y no coloque ningun
objeto entre las salidas de aire y la
pared.
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Important

Lisez attentivement ces informations importantes avant d'utiliser I'appareil et
conservez-les pour un usage ultérieur.

Danger

- Ne placez pas I'appareil sur ou a proximité d'une cuisiniere chaude a gaz ou
électrique, quel que soit son type, de plaques de cuisson électriques, ou dans
un four chaud (Fig. 1).

- Ne plongez jamais I'appareil dans I'eau et ne le rincez pas sous le robinet.

- Veillez a ne pas faire pénétrer d'eau ou d'autres liquides dans la friteuse afin
d'éviter tout risque d'électrocution.

- Mettez toujours les aliments a frire dans le panier afin d'éviter qu'ils entrent
en contact avec les résistances.

- Ne couvrez pas I'entrée et la sortie d'air pendant que I'appareil fonctionne.

- Ne remplissez pas le panier d'huile car cela pourrait provoquer un incendie.

- Nl'utilisez pas I'appareil si la prise, le cordon d'alimentation ou l'appareil lui-
méme est endommagé.

- Ne touchez jamais l'intérieur de I'appareil pendant qu'il fonctionne.

- Veillez a ce que la quantité de nourriture utilisée ne dépasse pas le niveau
maximal indiqué dans le panier.

- Assurez-vous toujours que le dispositif de chauffe est propre et exempt de
tout aliment.

Avertissement

Avertissement

- Sile cordon d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par Philips,
son agent de maintenance ou d'autres personnes disposant des qualifications
appropriées afin d'éviter tout accident.

- Branchez I'appareil uniquement sur une prise secteur reliée a la terre,
protégée par un disjoncteur adapté.

- Assurez-vous toujours que la fiche est correctement insérée dans la prise
murale.

- Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé avec un minuteur externe ou un
systeme de contrdle séparé.

- Lessurfaces accessibles peuvent devenir brilantes lorsque I'appareil
fonctionne (Fig. 2).

- This appliance can be used by children aged from 8 years and above and
persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and understand the hazards
involved.

- Children shall not play with the appliance. Cleaning and user maintenance
shall not be made by children unless they are older than 8 and supervised.
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Keep the appliance and its cord out of the reach of children less than 8 years.
Ne placez pas I'appareil contre un mur ou contre d'autres appareils. Laissez
au moins 15 cm d'espace libre des deux c6tés et a I'arriere de I'appareil. Ne
placez jamais d'objets au-dessus de I'appareil.

Lors de la cuisson a I'air chaud, de la vapeur brilante s'échappe des sorties
d'air. Gardez les mains et le visage a bonne distance de la vapeur et des
sorties d'air. Faites également attention a la vapeur et a I'air chauds lorsque
vous retirez le panier de l'appareil.

N'utilisez jamais d'aliments légers ou du papier sulfurisé dans I'appareil.
Conservation des pommes de terre : La température doit étre adaptée a la
variété des pommes de terre entreposées et doit étre supérieure a 6 °C pour
minimiser le risque d'exposition a I'acrylamide dans les aliments préparés.
Comme cet appareil Airfryer dispose de deux chambres de cuisson, sa
consommation électrique est importante. Ne faites pas fonctionner d'autres
appareils puissants sur le méme circuit en méme temps (par exemple :
bouilloires, grils électriques, etc.). Cela pourrait déclencher le disjoncteur de
votre installation domestique et la prise secteur utilisée ne serait plus
alimentée.

Cet appareil est concu pour étre utilisé a des températures ambiantes
comprises entre 5 °C et 40 °C.

Avant de brancher 'appareil, vérifiez que la tension indiquée sur I'appareil
correspond a la tension supportée par le secteur local.

Tenez le cordon d'alimentation a I'écart des surfaces chaudes.

Ne placez jamais I'appareil sur des matériaux combustibles, comme une
nappe ou des rideaux, ou a proximité de ce type de matériaux.

N'utilisez pas I'appareil a d'autres fins que celles indiquées dans le présent
manuel et utilisez uniquement des accessoires Philips d'origine.

Ne laissez jamais I'appareil fonctionner sans surveillance.

Le panier, la plaque inférieure et les accessoires placés dans la chambre de
cuisson sont chauds pendant et apres I'utilisation de I'appareil. Manipulez-les
toujours avec précaution.

Avant la premiére utilisation, nettoyez soigneusement toutes les pieces en
contact avec des aliments. Reportez-vous aux instructions du manuel
d'utilisation.

Attention

Cet appareil est destiné uniquement a un usage domestique normal. Il n'a
pas été concu pour une utilisation dans des environnements tels que des
cuisines destinées aux employés dans les entreprises, magasins et autres
environnements de travail. Il n'est pas non plus destiné a étre utilisé par des
clients dans des hotels, motels, chambres d'hdtes et autres environnements
résidentiels.

Débranchez toujours I'appareil du secteur lorsqu'il n'est pas surveillé et avant
de I'assembler, de le démonter, de le ranger ou de le nettoyer.

Posez I'appareil sur une surface horizontale, plane et stable.
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- S'il est employé de maniére inappropriée, a des fins professionnelles ou semi-
professionnelles, ou en non-conformité avec les instructions du mode
d'emploi, la garantie devient caduque et Philips décline toute responsabilité
concernant les dégats occasionnés.

- Confiez toujours I'appareil a un Centre Service Agréé Philips pour vérification
ou réparation. N'essayez jamais de réparer I'appareil vous-méme ; toute
intervention indue entraine I'annulation de la garantie.

- Débranchez toujours l'appareil apres utilisation.

- Laissez I'appareil refroidir pendant environ 30 minutes avant de le nettoyer
ou de le manipuler.

- Assurez-vous que les aliments cuits dans cet appareil sont dorés et non bruns
ou noirs.

- Enlevez les résidus br(lés. Ne faites pas frire de pommes de terre fraiches a
une température supérieure a 180 °C (pour minimiser la création
d'acrylamide).

- Faites preuve de prudence lorsque vous nettoyez la partie supérieure de la
chambre de cuisson : La résistance et le bord des pieces métalliques sont
brdlants.

- Assurez-vous toujours que les aliments sont parfaitement cuits dans I'Airfryer.

- Faites preuve de prudence pour la cuisson d'aliments trés périssables lorsque
vous utilisez la fonction de fin synchronisée (les bactéries peuvent se
multiplier).

- Lorsque vous versez les aliments cuits hors de I'appareil, veillez a ce que les
accessoires ne tombent pas. En outre, faites attention a I'huile qui pourrait
goutter par les bords en maille du panier.

- llest possible que I'Airfryer émette de la fumée lors de la cuisson d'aliments
gras.

Recyclage

- Ce symbole signifie que les produits électriques ne doivent pas étre jetés avec
les ordures ménageéres.

- Respectez les regles en vigueur dans votre pays pour la mise au rebut des
produits électriques.

A DEPOSER A DEPOSER
EN MAGASIN  EN DECHETERIE

Cet appareil
et ses accessoires
se recyclent

A DEPOSER A DEPOSER
Cet appareil EN MAGASIN  EN DECHETERIE
et ses accessoires

se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr

Champs électromagnétiques (CEM)

Cet appareil est conforme aux normes et réglementations applicables relatives a
I'exposition aux champs électromagnétiques.
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Garantie et assistance

Versuni offre une garantie de 2 ans sur ce produit a compter de sa date d'achat.
Cette garantie n'est pas valide en cas de défaillance due a une utilisation
incorrecte ou a un mauvais entretien. Notre garantie n'a aucune incidence sur
vos droits légaux de consommateur. Si vous avez besoin d'informations
supplémentaires ou souhaitez invoquer la garantie, consultez notre site Web
www.home.id/warranty.

Informations relatives a I'écoconception

Informations relatives a I'écoconception pour le ou les identifiants de modéle : NA46x

Description Symbole Economique Unité
Consommation en mode arrét Post 0,28 W
Consommation en mode veille Psp S.0. W
Délai de passage automatique en mode veille Tsp 20 Min
Norme de mesure de la valeur de service EN 50564:2011

Coordonnées pour obtenir plus d'informations DAP B.V.

Tussendiepen 4a, 9206AD Drachten, Pays-Bas

L'appareil est conforme aux exigences d'écoconception de I'Annexe Il du

REGLEMENT (UE) 2023/826 DE LA COMMISSION

Félicitations pour votre achat et bienvenue chez Philips !

Pour profiter pleinement de I'assistance que nous proposons, enregistrez votre
produit a I'adresse suivante : www.home.id.
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Description générale

Présentation du produit

Cordon d'alimentation

Sorties d'air

Panneau de commande

2 plaques inférieures

2 paniers

Remarque : Cet appareil est équipé de deux paniers de cuisson indépendants.
Vous pouvez utiliser un seul panier ou les deux simultanément. Chaque panier
fonctionne indépendamment, ce qui vous permet de régler des températures,
temps de cuisson ou présélections différents pour chacun d'entre eux.

u b wN —
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Présentation du panneau de commande

Marche et fonctionnement de base

@

©
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Bouton marche/arrét
Appuyez dessus pour allumer ou éteindre I'Airfryer.

Bouton de sélection du panier supérieur (1)

Appuyez dessus pour sélectionner le panier supérieur afin
de modifier les réglages.

Bouton de sélection du panier inférieur (2)

Appuyez dessus pour sélectionner le panier inférieur afin de
modifier les réglages.

Bouton de retour

Appuyez dessus pour revenir au menu précédent ou
annuler la sélection en cours.

Bouton marche/pause

Appuyez dessus pour démarrer ou mettre en pause le
processus de cuisson.

Boutons d'augmentation/diminution de la température

Appuyez dessus pour augmenter ou diminuer la
température de cuisson du panier sélectionné.

Boutons d'augmentation/diminution de la durée

Appuyez dessus pour augmenter ou diminuer le temps de
cuisson du panier sélectionné.
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Présélection de programmes

®© ©

CAMCIOIONO

En-cas surgelés a base de pommes de terre

Utilisez cette présélection pour cuire des frites, des potatoes
ou des galettes de pomme de terre surgelées afin de les
rendre dorées et croustillantes.

Steak
Utilisez cette présélection pour cuire votre steak exactement
comme vous |'aimez, avec un extérieur parfaitement saisi.

Poisson

Utilisez cette présélection pour cuire délicatement des filets
de poisson ou des fruits de mer en préservant leur moelleux.

Légumes

Utilisez cette présélection pour rotir ou griller des Iégumes
de facon homogene avec tres peu d'huile.

Pilons de poulet

Utilisez cette présélection pour cuire des pilons de poulet a
la perfection, avec une peau bien croustillante.

Réchauffage

Utilisez cette présélection pour réchauffer rapidement des
restes en préservant leur texture et leurs saveurs.

Fonctions supplémentaires

(

€

Fonction de copie

Vous pouvez définir la durée et la température de I'un des
paniers, puis copier ces mémes réglages a l'identique pour
I'autre panier en appuyant sur le bouton de la fonction de
copie.
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Fonction de durée

Les temps de cuisson des 2 paniers sont automatiquement
synchronisés, pour des plats préts en méme temps.

Rappel de secouage

Appuyez sur le bouton de rappel de secouage pour activer
ou désactiver les alertes qui vous rappellent de secouer ou
de retourner les aliments pendant la cuisson pour des
résultats plus homogénes. Vous entendrez un signal sonore
et verrez une icOne de secouage clignoter a coté de
I'affichage de la durée.

Eclairage
Allumez ou éteignez I'éclairage de la chambre de cuisson.
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Affichage de la durée/température

L'écran affiche alternativement la durée de cuisson et la
température.

Indicateur du rappel de secouage
S'allume lorsque le rappel de secouage est activé.

Indicateur de la fonction de durée
S'allume lorsque la fonction de durée est activée.

Avant la premiere utilisation

Important : Lors de la premiére utilisation, I'Airfryer peut produire de la
fumée et des odeurs. Ce phénomeéne est normal et devrait se dissiper au
bout de quelques minutes.
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Attention : Cet Airfryer fonctionne avec de I'air chaud. Ne remplissez pas le
panier d'huile, de graisse de friture, ni d'aucun autre liquide.

Attention : Ne touchez pas les surfaces chaudes. Manipulez le panier chaud
avec des gants de cuisine.

Attention : Cet appareil est destiné a un usage domestique uniquement.

Remarque : Il n'est pas nécessaire de préchauffer I'appareil.
1 Retirez tous les emballages de I'appareil.
2 Le cas échéant, retirez tous les autocollants et étiquettes de I'appareil.

3 Nettoyez soigneusement I'appareil avant la premiére utilisation (voir
« Nettoyage »).

Préparations avant utilisation

1 Placez I'appareil sur une surface horizontale, stable, plane et résistante a la
chaleur.

2 Laissez au moins 15 cm d'espace libre des deux cOtés et a l'arriere de
I'appareil.

3 Insérez la plaque inférieure dans le panier.

Remarque : En cours de fonctionnement, de la vapeur brilante s'échappe des
sorties d'air. Gardez les mains et le visage a distance de la vapeur et des sorties.
Placez |'appareil a au moins 15 cm du mur et de maniere a ce que les sorties d'air
ne se trouvent pas directement devant la prise secteur.

Remarque : Ne posez rien sur le dessus ni les cotés de |'appareil. Cela pourrait
entraver la circulation de |'air et affecter le r