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LA PIZZA FATTA IN CASA COME NELLE MIGLIORI PIZZERIE.
COTTURA TRADIZIONALE A 400°C SU PIETRA REFRATTARIA.

PIZZA PRONTA IN SOLI 5 MINUTI!
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DELIZIA
FORNO PIZZA - PIZZA OVEN
G10006 

Alimentazione / Power supply:	 Potenza W / Power W:	 Dim.: (L x H x P) cm	 Peso - Weight Kg:		  Master Pz:	 Pallet Pz:

AC 230V ~ 50-60Hz	 1200	 33.5 x 20 x 35	 5,4		  2	 36

- Termostato regolabile fino a 400°C
- Timer 5 minuti con segnale acustico
- Piatto in pietra refrattaria, diametro 31cm
- Doppia resistenza riscaldante in acciaio corazzato
- Indicatore luminoso di funzionamento
- Palette in Alluminio per pizza Ø 28 cm e ricettario inclusi

- Adjustable thermostat: up to 400°C
- Timer: 5 minutes with auditory signal
- Refractory cooking stone, diameter 31cm
- Two steel heating elements 	
- Red light for operation 
- Accessories: alluminium pizza trays Ø 28 cm
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GUARDA LO SPOT     
Seguici su YouTube
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EAN: 
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G10006 05 Giallo
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